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Rad om sikkerhed og advarsler

Dette kole-/fryseskab opfylder de foreskrevne sikkerhedsbestem-
melser. Uhensigtsmeessig brug kan dog medfare skader pa perso-
ner og ting.

Lees venligst den medfelgende brugs- og monteringsanvisning
grundigt, inden kole-/fryseskabet tages i brug. Den indeholder vig-
tige anvisninger om indbygning, sikkerhed, brug og vedligeholdel-
se. Herved beskyttes personer, og skader pa kole-/fryseskabet
undgas.

| overensstemmelse med norm IEC 60335-1 ger Miele udtrykkeligt
opmaerksom p4, at afsnittet om installation af produktet samt rad
om sikkerhed og advarsler skal laeses og overholdes.

Miele kan ikke gares ansvarlig for skader, der er opstaet, fordi dis-
se anvisninger ikke er blevet fulgt.

Gem venligst brugs- og monteringsanvisningen, og giv den videre
til en eventuel senere gjer.

Retningslinjer vedragrende brugen

» Kole-/fryseskabet er beregnet til anvendelse i en almindelig hus-
holdning og pa husholdningslignende opstillingssteder som fx

— butikker, kontorer og lignende arbejdspladser

— landbrugsbedrifter

— til kundebrug pa hoteller, moteller, pensionater o.l.
Kole-/fryseskabet er ikke beregnet til udenders brug.

» Brug kun kele-/fryseskabet til kaling og opbevaring af madvarer.
Al anden anvendelse er pa egen risiko.



Rad om sikkerhed og advarsler

» Kole-/fryseskabet er ikke egnet til opbevaring og keling af medika-
menter, blodplasma, laboratoriepraeparater eller lignende stoffer eller
produkter, der hgrer ind under medicindirektivet. Forkert anvendelse
af kele-/fryseskabet kan medfare, at de opbevarede varer far skader
eller bliver fordaervet. Desuden er kole-/fryseskabet ikke egnet til an-
vendelse pa opstillingssteder, hvor der er fare for eksplosion.

Miele haefter ikke for skader, der er opstéet pa grund af forkert brug
eller betjening.

» Personer (inkl. barn), der p& grund af begraensninger i fysisk eller
psykisk formaen eller pa grund af manglende erfaring eller uviden-
hed ikke er i stand til at betjene kole-/fryseskabet sikkert, ma ikke
anvende det uden opsyn.

Disse personer ma kun anvende kgle-/fryseskabet uden opsyn, hvis
de er informeret om dets funktioner, sa de kan betjene det sikkert,
og hvis de forstar de farer, der kan opsta ved forkert betjening.

Born i huset

» Barn under 8 ar skal holdes vaek fra kele-/fryseskabet, medmindre
der holdes konstant opsyn med dem.

» Boarn pa 8 ar eller derover mé kun bruge kole-/fryseskabet uden
opsyn, hvis de er informeret om dets funktioner, s& de kan betjene
det sikkert, og hvis de forstar de farer, der kan opsta ved forkert be-
tjiening.

» Barn mé ikke rengere eller vedligeholde kole-/fryseskabet uden
opsyn.

» Hold altid gje med bgrn, der opholder sig i neerheden af kale-/fry-
seskabet. Lad dem aldrig lege med kole-/fryseskabet.

» Risiko for kvaelning! Barn kan under leg vikle sig ind i emballage-
materiale (fx folier) eller traekke det over hovedet og blive kvalt. Op-
bevar emballagedele uden for bgrns reekkevidde.



Rad om sikkerhed og advarsler

Teknisk sikkerhed

» Kolemiddelkredslgbet er kontrolleret for testhed. Kole-/fryseskabet
overholder de relevante sikkerhedsbestemmelser samt de geeldende
EU-retningslinjer.

» Dette kole-/fryseskab indeholder kalemidlet isobutan (R600a), et
naturgasprodukt, der er meget miljgvenligt, men braendbart. Det be-
skadiger ikke ozonlaget og @ger ikke drivhuseffekten.

Anvendelse af dette miljovenlige kalemiddel har til dels fort til et ho-
jere lydniveau. Ud over lyde fra kompressoren kan der forekomme
stromningslyde fra hele kalekredslgbet. Dette kan desvaerre ikke
undgéas, men har ingen indflydelse pa kele-/fryseskabets funktion.
Sorg for, at ingen dele i kelekredslgbet bliver beskadiget under trans-
port og ved indbygning/opstilling af kele-/fryseskabet. Kalemiddel
kan ved uheld forarsage gjenskader!

Ved beskadigelser:

Undga alle former for aben ild,
Afbryd strommen til kele-/fryseskabet.

Serg for udluftning i nogle minutter af rummet, hvor kole-/fryse-
skabet star.

- Kontakt Miele Service (kontaktinformation findes pa omslaget).

» Jo mere kalemiddel, der er i kale-/fryseskabet, desto starre skal
det rum vaere, hvori det opstilles. | tilfeelde af laekage kan der i sma
rum dannes en braendbar gas-/luftblanding. Rummet skal veere min
1m?® pr. 11 g kelemiddel. Maengden af kalemiddel star pa typeskiltet
indvendigt i kele-/fryseskabet.
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» De tilslutningsdata (sikring, frekvens, spaending), der er angivet pa
kole-/fryseskabets typeskilt, skal ubetinget stemme overens med de
eksisterende forhold pé& opstillingsstedet, sa der ikke opstar skader
pa kale-/fryseskabet. Kontroller dette for tilslutning.

| tvivistilfeelde ber man kontakte en elinstallator.

» Kole-/fryseskabets elektriske sikkerhed kan kun garanteres, nar
der er etableret forskriftsmaessig jordforbindelse. Denne grundlaeg-
gende sikkerhedsforanstaltning skal vaere i orden. | tvivistilfaelde bor
elinstallationen kontrolleres af en fagmand.

» Palidelig og sikker drift af kale-/fryseskabet er kun sikret, nar det
er tilsluttet et offentligt elnet.

» Hvis tilslutningsledningen er beskadiget, skal den udskiftes af en
Miele-tekniker eller en anden fagmand for at undga fare for brugeren.

» Multistikdaser og forlaengerledninger giver ikke den ngdvendige
sikkerhed (risiko for brand) og ber derfor ikke anvendes ved tilslut-
ning af kele-/fryseskabet.

» Hvis de spaendingsfarende dele eller nettilslutningsledningen ud-
saettes for fugt, kan der opsta kortslutning. Opstil derfor ikke kale-/
fryseskabet i omrader med fugt eller vandsprgijt (fx garager, vaske-
kaeldre etc.).

» Dette kale-/fryseskab méa ikke anvendes pa ikke-stationzere opstil-
lingssteder (fx skibe).

» Et beskadiget kole-/fryseskab kan betyde fare for sikkerheden.
Kontroller derfor kole-/fryseskabet for synlige skader, inden det op-
stilles. Tag aldrig et beskadiget kale-/fryseskab i brug.

» Brug kun kele-/fryseskabet i indbygget tilstand af hensyn til sik-
kerheden.

» Kole-/fryseskabet skal veere afbrudt fra elnettet under installation,
vedligeholdelse og reparation. Det er kun afbrudt fra elnettet, nar en
af falgende betingelser er opfyldt:

- sikringerne i installationen er slaet fra, eller
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- skruesikringerne i installationen er skruet helt ud, eller

- stikket er trukket ud. Treek ikke i ledningen pa tilslutningsledninger
med netstik, men i stikket, nar kele-/fryseskabet skal aforydes fra
elnettet.

» Installation, vedligeholdelse og reparation foretaget af ukyndige
kan medfare betydelig risiko for brugeren.

Installation, vedligeholdelse og reparation bgr kun udferes af uddan-
nede fagfolk.

» Reparation af kale-/fryseskabet inden garantiens udlab bar kun
foretages af Miele Service, da eventuelle efterfolgende skader ellers
ikke er omfattet af Mieles garanti.

» Defekte dele ma kun udskiftes med originale Miele-reservedele.
Kun med disse dele kan Miele garantere, at sikkerhedskravene opfyl-
des i fuldt omfang.

» Dette kale-/fryseskab er pa grund af specielle krav (fx mht. tempe-
ratur, fugtighed, kemisk resistens, slidstyrke og vibration) udstyret
med en speciel paere. Paeren ma kun anvendes til det pateenkte for-
mal. Pzeren er ikke egnet til oplysning af rum. Dette kole-/fryseskab
indeholder lyskilder i energiklasse F.

Den daglige brug

» Kole-/fryseskabet er beregnet til en bestemt klimaklasse (rumtem-
peraturomrade), hvis greenser absolut skal overholdes. Klimaklassen
fremgar af typeskiltet inde i kele-/fryseskabet. En lavere rumtempe-
ratur betyder leengere pauser for kompressoren, séledes at kole-/fry-
seskabet ikke kan holde den nadvendige temperatur.

» Ventilationsabningerne ma ikke tildaekkes. Hvis dette sker, er der
ikke sikret tilstreekkelig ventilation, hvorved energiforbruget ages, og
skader pa komponenter ikke kan udelukkes.
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» Hvis der opbevares fedt- eller olieholdige madvarer i kale-/fryse-
skabet eller i skabsdaren, skal man segrge for, at eventuelt fedt eller
olie, der lgber ud, ikke kommer i bergring med kole-/fryseskabets
plastdele. Der kan opsté spaendingsrevner i plastbelaegningen.

» Brand- og eksplosionsfare. Opbevar aldrig eksplosive stoffer eller
produkter med braendbare drivgasser (fx spraydaser) i kale-/fryse-
skabet! Anteendelige gasblandinger kan forarsage brandfare pga. de
elektriske komponenter.

» Risiko for eksplosion. Brug aldrig elektriske apparater i kale-/fry-
seskabet (fx til fremstilling af softice). Det kan forarsage gnistdannel-
se.

» Der kan veere risiko for madforgiftning ved at spise madvarer, der
har ligget for leenge i kole-/fryseskabet.

Hvor laeenge madvarerne kan opbevares i kole-/fryseskabet afhaenger
af mange faktorer, som fx hvor friske de er, og af kvaliteten samt af
temperaturen i kole-/fryseskabet. Vaer opmeerksom pa fedevarepro-
ducenternes opbevaringsanvisninger og datomeaerkning!

Tilbehor og reservedele

» Anvend kun originalt Miele-tilbeher. Hvis der monteres andre dele,
bortfalder kravet om garanti og/eller produktansvar.

» Miele yder op til 15 &rs leveringsgaranti pa funktionsbeerende
reservedele efter produktionsopher af kale-/fryseskabet. Funktions-
beerende reservedele kan kabes ved henvendelse til Mieles kunde-
center.
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Renggoring og vedligeholdelse
» Brug ikke olie eller fedt p& derlisten. Det gar den med tiden porgs.
» Brug aldrig et damprenggringsapparat til rengering og afrimning af

kole-/fryseskabet. Dampen kan traenge ind til de spaendingsferende
dele og medfgre kortslutning.

» Spidse eller skarpe genstande kan beskadige kaleelementerne, sé
kole-/fryseskabet ikke kan anvendes. Brug derfor aldrig spidse eller
skarpe genstande til at

- fjerne rim eller is med
- losne fastfrosne isbakker eller madvarer med.

» Brug aldrig en elektrisk varmekilde eller stearinlys til optaning.
Plastdelene kan blive beskadiget.

» Brug ikke optgningsspray eller midler til afisning, da de kan danne
eksplosive gasser, indeholde oplasnings- eller drivmidler, der er ska-
delige for plastdelene, eller vaere sundhedsskadelige.

10
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Transport

» Transporter altid kale-/fryseskabet opretstdende og i emballagen
for at undga beskadigelse.

» Risiko for at komme til skade og for beskadigelse. Transporter kg-
le-/fryseskabet med hjzelp fra en anden person, da det er meget
tungt.

11
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Bortskaffelse af et gammelt kole-/fryseskab

» Gor lasen pa det gamle kale-/fryseskab ubrugelig. Hermed forhin-
dres, at legende boern kan spaerre sig inde og komme i livsfare.

» Kolemiddel kan ved uheld forarsage gjenskader! Sgrg derfor for
ikke at beskadige dele af kalesystemet, fx ved at

- stikke hul pa kelemiddelkanalerne
- knaekke rorene
- kradse overfladebelzegningen af.

12



Miljobeskyttelse

Bortskaffelse af emballagen

Emballagen beskytter kole-/fryseskabet
mod transportskader. Emballagemateri-
alerne er valgt ud fra milje- og affalds-
tekniske hensyn og kan saledes gen-
bruges.

Genbrug af emballagematerialerne spa-
rer rastoffer og mindsker affaldsproble-
merne. Emballagen ber derfor afleveres
pa naermeste genbrugsstation/opsam-
lingssted.

Bortskaffelse af det gamle pro-
dukt

Gamle elektriske og elektroniske pro-
dukter indeholder stadig veerdifulde ma-
terialer. De indeholder imidlertid ogsa
bestemte stoffer, blandinger og kompo-
nenter, som er ngdvendige for deres
funktion og sikkerhed. Hvis disse bort-
skaffes sammen med husholdningsaf-
faldet eller behandles forkert, kan de
skade den menneskelige sundhed og
miljoet. Bortskaf derfor ikke det gamle
produkt med husholdningsaffaldet.

Aflever i stedet for det gamle produkt
pa naermeste officielle opsamlingssted
for elektriske og elektroniske produkter
eller p& kommunens genbrugsstation.
Det er kundens eget ansvar at serge for
at fjerne eventuelle personrelaterede
data fra det produkt, der skal bortskaf-
fes.

Serg for, at rarene i kole-/fryseskabet
ikke bliver beskadiget, for det afleveres
til miljerigtig bortskaffelse.

Det sikres saledes, at kalemidlet i kale-
kredslgbet og olien i kompressoren ikke
kan sive ud.

Sarg for, at det gamle produkt opbeva-
res utilgeengeligt for bern, indtil det fjer-
nes. Se information herom i brugs- og
monteringsanvisningen i afsnittet Rad
om sikkerhed og advarsler.

13



Sadan spares der energi

Normalt energiforbrug

Jget energiforbrug

Opstilling/Vedlige-
holdelse

| rum med ventilation.

| lukkede rum uden ventila-
tion.

Beskyttet mod direkte sollys.

| direkte sollys.

Ikke ved siden af en varme-
kilde (radiator, komfur).

Ved siden af en varmekilde
(radiator, komfur).

Ved ideel rumtemperatur pa
ca. 20 °C.

Ved hgj rumtemperatur pa
25 °C og derover.

Undlad at tildaekke ventila-
tionsabningerne, og rengar
dem jaevnligt for stov.

Ved tildeekkede eller tilstove-
de ventilationsabninger.

Temperatur-
indstilling

14

Ved middel indstilling mel-
lem 2 og 3.

Jo lavere den indstillede
temperatur er, jo hgjere bli-
ver energiforbruget!



Sadan spares der energi

Normalt energiforbrug

Jget energiforbrug

Brug

Placering af skuffer, hylder
og derhylder som ved leve-
ring.

Daren ber kun abnes, nar
det er nedvendigt, og da i s&
kort tid som muligt. Opbevar
madvarer i sorteret orden.

Hyppig og langvarig abning
af deren medforer kuldetab
og indstrammende varm luft
fra rummet. Kole-/fryseska-
bet forsoger at kole ned, og
kompressoren karer i lzenge-
re tid.

Tag en termopose med pa
indkab, og placer madvarer-
ne i kale-/fryseskabet hur-
tigst muligt.

Laeg udtagne madvarer ind
igen hurtigst muligt, inden
de bliver for varme.

Afkgl varme mad- og drikke-
varer, inden de anbringes i
kole-/fryseskabet.

Varm mad og mad opvarmet
til udetemperatur bringer
varme ind i kole-/fryseska-
bet. Kole-/fryseskabet forsge-
ger at kole ned, og kompres-
soren karer i laengere tid.

Ved anbringelse i kole-/fry-
seskabet skal madvarerne
veere pakket ind eller godt
tildeekket.

Fordampning og kondense-
ring af vaesker i kalezonen
kan medfere reduceret kole-
effekt.

Opto frysevarer i kalezonen.

Hylderne mé ikke overfyldes.
Luften skal kunne cirkulere
imellem dem.

Forringet luftcirkulation med-
forer reduceret koleeffekt.

15



Beskrivelse af kole-/fryseskabet
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Beskrivelse af kole-/fryseskabet

Medfalgende tilbehor
Aggebakke

Ekstra tilbehor
Lugtfilter med holder KKF-FF (Active
AirClean)

Lugtfilteret neutraliserer ubehagelige
lugte i kalezonen og serger dermed for
en bedre luftkvalitet.

|| Active AirClean Filter

|
=5 = : =

Lugtfilterholderen fastgeres pa hyldens
bageste beskyttelsesliste og kan om
gnsket flyttes.

Lugtfiltre KKF-RF (Activ AirClean) ud-
skiftes

Der kan kabes ekstra filtre, der passer
til holderen (Active AirClean). Det anbe-
fales at udskifte lugtfiltrene hver 6. ma-
ned.

Allround-mikrofiberklud

Mikrofiberkluden er velegnet til fiernelse
af fingeraftryk og lette tilsmudsninger
pa fronter i rustfrit stal, paneler, vinduer,
mebler, bilruder osv.

MicroCloth-sast

MicroCloth-seettet bestar af en univer-
salklud, en glasklud og en hgjglansklud.
Kludene er specielt rivefaste og slid-
steerke. P& grund af kludenes meget fi-
ne mikrofibre er deres rengeringseffekt
meget hg;j.

Ekstra tilbehgr kan kebes via vores
hjemmeside, ved henvendelse til vores
kundecenter (kontaktinformation fin-
des pa omslaget) eller hos Miele-for-
handlere.

17



Kole-/fryseskabet taendes og slukkes

Inden ibrugtagning

Emballagematerialer fjernes

m Fjern al emballage fra det indvendige
rum.

Kole-/fryseskabet rengores

Se venligst vejledningen i afsnittet
Rengearing og vedligeholdelse.

m Renger skabet indvendigt og tilbeho-
ret.

Kole-/fryseskabet taendes

m Drej Teend/Sluk/temperaturvaelgeren
mod hgjre vaek fra position 0.

Jo hgjere tal temperaturveelgeren er ind-
stillet p&, desto lavere er temperaturen i
kale-/fryseskabet.

Kole-/fryseskabet begynder at kole.

Nar deren abnes, taender lyset i kalezo-
nen.

For at sikre at temperaturen er til-
straekkelig lav, skal kele-/fryseskabet
forkale nogle timer, inden der leegges
madvarer ind forste gang.

Kole-/fryseskabet slukkes

m Drej Teend/Sluk/temperaturvaelgeren
fra position 1 over pa position 0. En
lile modstand skal passeres.

Lyset i kale-/fryseskabet slukker, og ke-
lingen er frakoblet.

18

Ved lzengere fravaer

Hvis kale-/fryseskabet ikke skal bruges
i laengere tid:

m Sluk kele-/fryseskabet.

m Treek stikket ud, eller sla sikringen i
installationen fra.

m Rengor kole-/fryseskabet.

m Lad kole-/fryseskabet std dbent, sa
det ventileres tilstraekkeligt, og gene-
rende lugt undgés.

Hvis der slukkes for kale-/fryseska-
bet ved laengere tids fraveer, og det
ikke bliver rengjort, kan der dannes
skimmel, hvis det er lukket.

Rengor altid kele-/fryseskabet.



Den rigtige temperatur

Korrekt temperaturindstilling er meget
vigtig for opbevaring af madvarerne.
Madvarer fordaerves hurtigt af mikroor-
ganismer, men dette kan forhindres eller
udseettes med korrekt opbevaringstem-
peratur. Temperaturen pavirker mikroor-
ganismernes formeringshastighed. Med
lavere temperatur gar processen lang-
sommere.

Temperaturen i kale-/fryseskabet ages:

- jo hyppigere og laengere tid deren
holdes aben,

- jo flere madvarer, der laegges ind,

- jo varmere de friske madvarer er, nar
de leegges ind,

- jo hgjere temperatur, der er omkring
kole-/fryseskabet. Kale-/fryseskabet
er beregnet til en bestemt klimaklas-
se (rumtemperaturomrade), hvis
greenser absolut skal overholdes.

... i kalezonen

Vi anbefaler en temperatur pa 4 °C i ke-
lezonen.

Temperaturen kan kontrolleres ved at
stille et glas vand med et termometer
midt i kaleskabet.

Efter ca. 24 timer kan den omtrentlige
temperatur i kgleskabet afleeses.

Man bgr dog veere opmaerksom p4, at
almindelige badevands- og hushold-
ningstermometre ofte er temmelig
upraecise. Det er bedst at anvende et
elektronisk termometer.

Man skal ikke male lufttemperaturen i
koleskabet, da denne ikke siger noget
om temperaturen i madvarerne.

Mens malingen foretages, ber kole-
skabsdgren abnes sa lidt som muligt,
da der vil stromme varm luft ind, hver

gang den abnes.

Temperaturen indstilles

Temperaturen kan indstilles med Teend/
Sluk/temperaturvaelgeren.

m Drej temperaturvaelgeren over pa en
indstilling mellem 1 og 5.

Jo hgjere tal temperaturvaelgeren er ind-
stillet p&, desto lavere er temperaturen i
kale-/fryseskabet.

Vi anbefaler en middel indstilling.

Tip: Hvis kole-/fryseskabets der abnes
ofte, der leegges store maengder mad-
varer ind, eller rumtemperaturen er hg;j,
anbefales det, at der kortvarigt veelges
en hgj indstilling.
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Opbevaring af madvarer i kelezonen

/N Anteendelige gasblandinger kan Forskellige keleomrader

forarsage eksplosionsfare. P4 grund af den naturlige luftcirkulation
Antzendelige gasblandinger kan for- er der forskellige temperaturomrader i
arsage brandfare pga. de elektriske kolezonen.

komponenter.

Den kolde, tunge luft synker ned i det
nederste omrade i kelezonen. Udnyt de
forskellige kuldeomrader, nar madvarer-
ne placeres.

Opbevar aldrig eksplosive stoffer el-
ler produkter med breendbare driv-
gasser (fx spraydaser) i kele-/fryse-
skabet!

Tip: Leeg ikke madvarerne for taet op ad

& Fare for beskadigelse pa grund hinanden; herved sikres god luftcirkula-

af fedt- eller olieholdige madvarer. tion.

Hvis der opbevares fedt- eller olie- Tip: Opbevar ikke madvarerne, sé de
holdige madvarer i kele-/fryseskabet, = berorer bagvaeggen i kelezonen. Ellers
kan der opsta spzendingsrevner i kan madvarerne fryse fast pa bagveeg-
plastbeleegningen. gen.

Sarg for, at eventuelt fedt eller olie,
der lgber ud, ikke kommer i beroring
med kole-/fryseskabets plastdele.
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Opbevaring af madvarer i kelezonen

Varmeste omrade

Det varmeste omrade i kalezonen er
helt averst i det forreste omrade og i
daren. Brug disse omrader til opbeva-
ring af fx smer, sa det er let at smore pa
bredet, og ost, sa den bevarer sin aro-
ma.

Koldeste omrade

Det koldeste omrade i kalezonen er i
skuffen, der kan treekkes ud, oven over
frugt- og grentsagsskuffen.

Brug dette omrade til letfordzervelige
madvarer sdsom

- fisk, kad, fijerkree

- polser, faerdigretter

- retter og bagveerk med aeg eller flade
- frisk dej, kage-, pizza-, teertede;j

- ramaelksost og andre rameaelkspro-
dukter

- folieindpakkede faerdigretter og gene-
relt alle ferske madvarer, hvis hold-
barhedsdato forudsaetter en opbeva-
ringstemperatur pa 4 °C eller derun-
der.

Tip: Hjemmelavede retter af enhver art
er velegnede at opbevare her, da bakte-
riespredning af eventuelle mikroorganis-
mer forhindres.

Temperaturindikator for det koldeste
omrade

Temperaturindikatoren for det koldeste
omrade er anbragt pa indersiden af
venstre sidevaeg i keolezonens koldeste
omréade. Ved hjeelp af temperaturindika-
toren kan du kontrollere temperaturen i
dette omrade for sarte og let fordaerveli-
ge madvarer. | det koldeste omrade
(mellem temperaturindikatoren og hyl-
den nedenunder) indstilles ved korrekt
temperaturindstilling den laveste mid-
deltemperatur. Denne lave kgletempera-
tur og korrekt hygiejne reducerer bakte-
riespredning, fx af salmonella og listeria,
der kan forarsage alvorlig madforgift-
ning.

Efter forste ibrugtagning af keleskabet
kan det vare op til 12 timer, for den

onskede temperatur er niet.

Temperaturindikatorens display kan
vise forkert ved laengere tids eller
hyppig abning af deren. Abn altid
kun daren kortvarigt.

Kontroller temperaturindikatoren igen
efter nogle timer.
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Opbevaring af madvarer i kelezonen

Temperaturindikatorens display

Hvis temperaturindikatoren er hvid, og
OK er synlig, er temperaturen korrekt
indstillet. Sarte og let fordeervelige mad-
varer kales korrekt i dette omrade.

Hvis temperaturindikatoren er sort, og
OK ikke vises, er temperaturen indstil-
let for hgijt. Indstil temperaturen lavere.

Hvis rumtemperaturen varierer, skal
temperaturindikatoren kontrolleres
hyppigere. Indstil om ngdvendigt
temperaturen igen.

Tip: Hvis temperaturindikatoren er kon-
trolleret, og den forbliver sort ved kolde-
ste temperaturindstilling, ber Miele Ser-
vice kontaktes. Temperaturindikatoren
er beskadiget, og sarte og let fordeerve-
lige madvarer opbevares ikke leengere
korrekt.
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Ikke egnet til opbevaring i ko-
lezone
Visse madvarer egner sig ikke til opbe-

varing ved temperaturer under 5 °C, da
de er kuldefglsomme.

Kuldefoalsomme madvarer er bl.a.:

- ananas, avocadoer, bananer, granat-
&bler, mangoer, papayaer, passions-
frugter, citrusfrugter (fx citroner, ap-
pelsiner, mandariner, grapefrugter)

- frugt, som skal eftermodne

- auberginer, agurker, kartofler, peber-
frugter, tomater, zucchinier

- hard ost (fx parmesanost og bjerg-
ost).



Opbevaring af madvarer i kelezonen

Rad om indkeb af madvarer

Madvarernes holdbarhed afheenger iszer
af, hvor friske de er, nar de bliver lagt
ind i kele-/fryseskabet.

Veer ogsa opmaerksom pa madvarernes
holdbarhedsdato og den anferte opbe-
varingstemperatur.

Kolekaeden ber sa vidt muligt ikke af-
brydes, fx ved transport i en varm bil.

Korrekt opbevaring af madva-
rer

Madvarerne i kalezonen bgr veere pak-
ket ind eller godt tildeekket. Derved
undgas, at de optager lugt fra andre
madbvarer, at de udterrer, og at eventu-
elle bakterier overfores. Dette er isaer
vigtigt ved opbevaring af animalske
madvarer. Vaer opmaerksom p4, at isaer
madvarer sdsom rgdt kad og fisk ikke
kommer i kontakt med andre madvarer.
Rigtig indstilling af temperaturen og god
hygiejne oger madvarernes holdbarhed
betydeligt og reducerer madspild.

Frugt- og grontsagsskuffer

Frugt og grantsager kan dog opbevares
utildeekket i frugt- og grentsagsskuffer-
ne.

Proteinholdige madvarer

Vaer opmaerksom pa, at madvarer for-
deerves hurtigere, jo mere protein de in-
deholder. Det vil sige, at skal- og krebs-
dyr fx fordaerves hurtigere end fisk, og
fisk fordaerves hurtigere end kad.
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Kole-/fryseskabet indrettes

Hylderne flyttes

Hylderne kan placeres i de gnskede
hgjder:

m Loft hylden fortil, og treek den ud.

m Szt propperne i i den gnskede posi-
tion i begge sider af kale-/fryseska-
bet.

m Szt hylden i igen det onskede sted
med den bageste kant opad. Den ba-
geste kant skal vende opad, sd mad-
varerne ikke bergrer bagvaeggen og
fryser fast.

Hylde/flaskehylde i doren flyt-
tes

Tip: Tom hylderne/flaskehylderne i do-
ren, inden de flyttes.

m Skub hylden/flaskehylden opad, og
tag den ud.

m Szt hylden/flaskehylden i igen det
onskede sted. Sgrg for at trykke den
rigtigt fast pa forhgjningerne.
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Skuffe, der kan traekkes ud

Skuffen, der kan traekkes ud, kan tages
helt ud, nar den skal fyldes og temmes
eller rengores.

Frugt- og grontsagsskuffe

m Klap afdeekningen op, nar frugt- og
grontsagsskuffen skal fyldes og tem-
mes.

m Man kan ogsa tage afdaekningen helt
af ved at lofte den ud af fastgeringen.

m Frugt- og grentsagsskuffen kan ogsa
tages helt ud, nar den skal fyldes og
teammes eller rengores.



Afrimning

Kolezone
Kolezonen afrimes automatisk.

Nar kompressoren arbejder, kan der
dannes rim og vanddraber pa bagvaeg-
gen i kalezonen. Det er ikke ngdvendigt
at fjerne disse, da de automatisk for-
damper pa grund af varmen fra kom-
pressoren.

Afrimningsvandet Igber via en rende og
gennem et aflebshul ind i fordamp-
ningssystemet pa bagsiden af kale-/fry-
seskabet.

Renden og hullet til aflebsvand er an-
bragt bag skuffen, der kan traskkes ud.

Hold derfor aflabsrenden og -hullet
rene. Afrimningsvandet skal altid
kunne lgbe uhindret bort.
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Rengoring og vedligeholdelse

Sarg for, at der ikke kommer vand
ind i Teend/Sluk/temperaturvaelgeren
eller i lyset.

& Fare for beskadigelse pa grund
af fugtighed, der traenger ind.
Dampen fra et damprengeringsappa-
rat kan beskadige kunststofdele og
elektriske komponenter.

Anvend ikke damprenggringsapparat
til rengering af kole-/fryseskabet.

Der mé ikke lgbe renggringsvand
igennem aflgbshullet til afrimnings-
vand.

Typeskiltet inde i kele-/fryseskabet méa
ikke fjernes. Typeskiltet skal bruges i
tilfeelde af reparation.
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Renggringsmidler

For at undgé beskadigelse af overfla-
derne bor der ikke anvendes

- soda-, ammoniak-, syre- eller klorid-
holdige rengeringsmidler

- kalkoplgsende rengeringsmidler

- rengeringsmidler med skurende virk-
ning (fx skurepulver, flydende skure-
middel og pimpsten)

- rengeringsmidler, der indeholder op-
lgsningsmiddel

- rengeringsmiddel til rustfrit stal

- opvaskemiddel til opvaskemaskiner
- ovnspray

- glasrengeringsmidler

- skurende, harde svampe og bgrster,
fx grydesvampe

- viskeleeder,

- skarpe metalskrabere.

Anvend kun rengerings- og plejemid-
ler, der er uskadelige for madvarer,
indvendigt i kele-/fryseskabet.

Lunkent vand med lidt opvaskemiddel
til opvask i handen er velegnet til rengo-
ringen.



Rengoring og vedligeholdelse

Inden rengoring af kole-/fryse-
skabet

m Sluk koele-/fryseskabet.

m Tag madvarerne ud, og opbevar dem
et koligt sted.

m Tag alle lese dele ud, nar de skal ren-
gores.

Indvendigt, tilbehor

Renger kole-/fryseskabet regelmaes-
sigt og mindst en gang om maneden.
Lad ikke snavs terre ind, men fjern
det straks.

m Rengor kole-/fryseskabet indvendigt
med varmt vand tilsat lidt opvaske-
middel til opvask i handen. Vask efter
med rent vand, og ter alt af med en
klud/et viskestykke.

m Renger alle dele i handen, ikke i op-
vaskemaskine.

m Lad kele-/fryseskabet st &bent et lil-
le stykke tid endnu, sa det ventileres
tilstreekkeligt, og generende lugt und-
gas.

Rende til afrimningsvand rengores

m Tag skuffen, der kan traekkes ud, ud
af kelezonen.

m Rengor renden til afrimningsvand og
aflebhullet oftere med en vatpind eller
lignende, sa afrimningsvandet altid
kan lebe frit ud.
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Rengoring og vedligeholdelse

Ventilationsabninger rengores

Stevophobninger gger energiforbru-
get.

m Ventilationsdbningerne skal med jeev-
ne mellemrum rengoeres med en bor-
ste eller en stovsuger (anvend fx af-
stovningsbgrsten til Miele-stovsuge-
re).

Ventilationsgitter rengores

Ventilationsgitteret i soklen kan tages
af i forbindelse med rengering.

m Tryk klammerne i ventilationsabnin-
gerne nedad 1), og treek ventilations-
gitteret af fremefter 2.).

m Rengor ventilationsgitteret med lun-
kent vand og en smule opvaskemid-
del til opvask i handen.

m Lad ventilationsgitteret torre helt, og
seet det i igen.
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Teetningslisten i doren rengo-
res

& Fare for beskadigelse pa grund
af forkert rengering.

Teetningslisten i dgren kan blive po-
ros efter behandling med olie eller
fedtstof.

Kom ikke olie eller fedtstof pa teet-
ningslisten i deren.

m Taetningslisten i deren skal rengeres
med jeevne mellemrum og kun med
rent vand. Tor den derefter grundigt af
med en tor klud.

Efter rengoring

m Szet alle delene ind i kole-/fryseska-
bet.

m Teend kole-/fryseskabet igen.

m Laeg madvarerne ind i kalezonen, og
luk deren.



Smafejl udbedres

De fleste funktionsforstyrrelser og fejl, der matte opsta i den daglige drift, vil man
selv kunne afhjaelpe. | mange tilfaelde kan man spare tid og penge, da det ikke er
ngdvendigt at tilkalde Miele Service.

Nedenstaende oversigt kan vaere en hjeelp, nar arsagen til en fejl skal findes, og

fejlen skal afhjeelpes.

undga ungdigt keletab.

Undlad sé vidt muligt at &bne kele-/fryseskabet, indtil fejlen er udbedret, for at

Fejl

i\rsag og udbedring

Kole-/fryseskabet koler
ikke, og lyset taendes
ikke, nar doren abnes.

Kole-/fryseskabet er ikke taendt.
m Teend kole-/fryseskabet.

Stikket sidder ikke rigtigt i stikkontakten.
m Szt stikket i stikkontakten.

Sikringen i installationen er udlgst. Kale-/fryseskabet,
spaendingsforsyningen eller et andet produkt kan
veere defekt.

m Kontakt en elinstallater eller Miele Service.
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Smafejl udbedres

Fejl

Arsag og udbedring

Kompressoren kobler
stadig hyppigere til og
korer i laengere tid, sa
temperaturen i kole-/

fryseskabet er for lav.

Ventilations&bningerne i indbygningsskabet er til-

daekkede eller stovede.

m Undga at tildeekke ventilations&bningerne/-arealer-
ne.

m Renggr ventilations&bningerne-/arealerne regel-
maessigt for stav.

Daren er blevet dbnet ofte, eller der er lagt store

maengder friske madvarer ind.

m Dgren ber kun abnes, nar det er ngdvendigt, og da
i s& kort tid som muligt.

Den rigtige temperatur indstilles automatisk igen efter
nogen tid.

Daren er ikke lukket rigtigt.
m Luk doren.

Den rigtige temperatur indstilles automatisk igen efter
nogen tid.

Rumtemperaturen er for hgj. Jo hgjere rumtempera-

turen er, desto laengere tid karer kompressoren.

m Se vejledningen i afsnittet Installation - Opstillings-
sted.

Kole-/fryseskabet er ikke indbygget rigtigt i indbyg-

ningsnichen.

m Se vejledningen i afsnittet Installation - Kale-/fryse-
skabet underbygges
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Smafejl udbedres

Generelle problemer med kole-/fryseskabet

Fejl Arsag og udbedring

Der er vadt i bunden af | Aflgbshullet til afrimningsvandet er tilstoppet.
kolezonen. m Rengor aflebsrenden og -hullet.

Lyset fungerer ikke

Fejl Arsag og udbedring

LED-lyset i kalezonen Lyskontakten sidder i klemme.
fungerer ikke. m Losn lyskontakten.

LED-lyset er defekt.

m Udskift LED-pzeren (se Smafejl udbedres - LED-
paeren udskiftes).
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Smafejl udbedres

LED-paeren udskiftes
m Sluk kele-/fryseskabet.

m Treek stikket ud, eller sla sikringen i installationen fra.

20—

m Tag fat om lampeafdaskningen, og treek den af fremefter.

m Drej LED-peaeren ud med en hgjredrejning, og udskift LED-paeren.

& Risiko for brand! Der mé ikke anvendes andre LED-paerer.
Der mé& kun anvendes originale Miele-LED-paerer. Disse kan kebes i faghandlen
eller ved henvendelse til vores kundecenter (kontaktinformation findes pa om-

slaget).

LED-peerens tilslutningsdata: 100 - 240 V, sokkel E 14. Se pakreevet effekt (watt)
pa den defekte paere.

m Skru den nye LED-pzere i, og szet afdeskningen pa igen.

32



Stojarsager

Normale Hvordan opstéar de?

lyde

Brrrrr ... Brummelyde kommer fra motoren (kompressoren). Lyden kan
kortvarigt veere noget hgjere, nér motoren starter.

Blub, blub ... | Boble-, klukke-, risle- og snurrelyde kommer fra kelemidlet, der
flyder gennem rorene.

Klik ... Klikkelyde hares, nar termostaten kobler motoren til eller fra.

Knak ... Knaeklyde forekommer, nér kele-/fryseskabets materiale udvider

sig.

Husk pa, at motor- og stremningslyde i kalesystemet ikke kan undgas!

Lyde i\rsag og udbedring
Klapren, ras- | Kole-/fryseskabet star ujsevnt. Juster kole-/fryseskabet med et
len, klirren vaterpas ved hjaelp af de indstillelige ben, eller laeg noget under.

Kole-/fryseskabet bergrer et kakkenskab eller andre produkter.
Ryk dem fra hinanden.

Skuffer, kurve eller hylder sidder ustabilt eller i klemme: Kontrol-
ler de udtagelige dele, og anbring dem eventuelt anderledes.

Flasker eller beholdere berarer hinanden. Ryk disse lidt fra hin-
anden.

Transportledningsholderen haenger stadig pa kele-/fryseskabets
bagvaeg. Fjern den.
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Service / Garanti

Kontakt i tilfaelde af fejl

Kontakt forhandleren eller Miele Kunde-
center, hvis det ikke er muligt selv at
udbedre fejlen.

Bestil service via Mieles hjemmeside
www.miele.dk/service.

Kontaktinformation til Miele Kunde-
center findes i slutningen af denne do-
kumentation.

Oplys modelbetegnelse og serienum-
mer ved henvendelse til Miele. Begge
oplysninger findes pa typeskiltet.

Typeskiltet sidder inde i kale-/fryseska-
bet.
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EPREL- database

Fra 1. marts 2021 findes informationer-
ne om energimaerkning og krav til gko-
design i den europaeiske produktdata-
base (EPREL). Produktdatabasen kan
ses her: https://eprel.ec.europa.eu/. Her
bliver du bedt om at indtaste model-
identifikation.

Modelidentifikationen star pa typeskil-
tet.

[Miele)

|E-Nr.' XXXXXX A&

FD: XXXX Fab. Nr. xxxxxxxxl

Type: XXXXXX XXXXXX

— " % &
* ¥ X%

Klasse/class/classe

Gesamtvolumenitotal volume/volume total

Kuhlfach/fridge comp./comp. refrigerateur

Kaltlagerfach/chill comp./comp. conservateur

Kellerfach/cellar comp./comp. de rafraichissement

Tiefkuhifa./-bereich/frozen-food comp./comp. congelateur

Gefrierfach/freezer comp./comp. congelateur

Gefrierverm./freezing capacity/pouvoir de congelat kgl24 h

R600a  XXXXg

Miele Service
- Service inden for kort tid

- Lokale Miele-serviceteknikere i lands-
daekkende servicenet

- Teknikerne er specialuddannede i
Mieles produkter

- Centralt dirigerede servicevogne

- Stor reservedelsbeholdning i service-
vognen

- Originale Miele-reservedele

- 24 maneders garanti pa alle fabriks-
nye Miele-produkter, -reservedele og
reparationer

- Garanteret levering af reservedele i
mange &r efter at produktet er taget
ud af salgsprogrammet


https://eprel.ec.europa.eu/

Service / Garanti

Reparationsservice

Far du brug for reparationsservice, kla-
rer vi det hurtigt med egen serviceafde-
ling. Vi har over hele landet mere end
60 lokalt boende serviceteknikere og er
derfor altid teet pa kunderne. Ventetiden
pa at fa besgg af en servicetekniker er
normalt kun ganske fa dage, sa dit pro-
dukt hurtigt er Klar til brug igen. Dette
kan vi gore i kraft af vores store stab af
serviceteknikere, som karer i centralt di-
rigerede servicevogne.

Teknikeren medbringer en stor maengde
originale Miele-reservedele i sin service-
vogn. Dette bevirker, at langt de fleste
reparationer klares med det samme
uden yderligere servicebesgag.

Rygraden i god service er dygtige ser-
viceteknikere. Alle vores teknikere har
en relevant faglig handveaerksmaessig
uddannelse, og denne suppleres loben-
de med Mieles egen uddannelse i drift,
vedligeholdelse og reparation af vores
produkter. Du kan derfor ogsa altid fa
rad og vejledning om produkternes drift
og vedligeholdelse.

Servicebestilling

Kontakt Miele Kundecenter via
miele.dk/service

Mieles garanti

De efterfolgende bestemmelser om ga-
ranti omfatter udelukkende fabriksnye
produkter. Garantien er gaeldende 24
mdr. fra kebsdato, nar der forevises
kvittering, regning eller tilsvarende,
hvoraf kebsdato fremgar. Funktionssvigt
pé produkterne, der skyldes installati-
onsmaessige forhold, deekkes ikke af
garantien. Garantien indskraenker ikke
kabers rettigheder if. lovgivningen over
for Miele.

Mieles garanti omfatter:

Fabriksnye produkter beregnet til pri-
vate husholdninger og anvendt til rette
formal. Fabrikations- og materialefejl,
safremt disse fejl konstateres under
produktets normale brug.

For mindre ger, hvor feergetransport er
pakraevet, Grenland og Faergerne geel-
der dog seerlige bestemmelser.

Mieles garanti indebaerer:

For store produkter betaler Miele alle
udgifter til reservedele, arbejdsleon og
rejseudgifter for tekniker. Safremt Miele
skanner det nadvendigt, at produktet
sendes til et Miele veerksted, betaler
Miele alle fragtudgifter hertil. For sma
produkter betaler Miele alle udgifter til
reservedele og arbejdslgn, hvorimod
fremsendelse af produktet sker for ko-
bers regning og risiko. Efter udbedring
af fejlen sker returnering af produktet
for Mieles regning og risiko. Dele ud-
skiftet ved en sadan reparation tilhgrer
Miele.
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Service / Garanti

Mieles garanti omfatter ikke:

- Fejl eller skader opstéet direkte eller
indirekte som folge af overlast, fejlbe-
tjening, misbrug, skedeslgs behand-
ling, mangelfuld vedligeholdelse, fejl-
agtig indbygning, opstilling og tilslut-
ning, spaendingsvariationer og elek-
triske forstyrrelser eller ved reparation
udfert af andre end de af Miele auto-
riserede teknikere.

- Fejl eller skader opstéet som falge af
erhvervsmaessig eller anden brug af
produkter, der er beregnet til private
husholdninger.

- Erstatning for eventuelle folgeskader,
herunder skader pa andre genstande,
driftstab etc., medmindre andet er
lovmeessigt fastlagt.

Uberettiget tilkaldelse af Miele
Service:

Inden Miele Service tilkaldes, kontrol-
leres de fejlmuligheder, det er muligt
selv at udbedre. Safremt kravet om ud-
bedring er uberettiget, eksempelvis hvis
produktets svigt skyldes en defekt sik-
ring eller et defekt afleb, pahviler det
kunden selv at betale de omkostninger,
der er forbundet med at have tilkaldt
service.

Transportskader:

Skulle produktet have faet en transport-
skade under en transport, som kaber
selv har serget for, rettes omgaende
henvendelse til den forhandler, hvor
produktet er kabt.
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Lov om kob:

Bestemmelserne vedrgrende garanti er
geeldende fra ikrafttreedelse af Lov om
kab ar 2002. Garantien fratager ikke ka-
ber adgang til at gere et eventuelt an-
svar efter kebeloven gaeldende over for
den forhandler, hvor produktet er kabt.
Henvendelse til Miele A/S virker samti-
dig som reklamation over for forhandle-
ren.

Indberetning:

@nskes fejlen ikke afhjulpet omgéende,
skal eventuelle krav i henhold til Mieles
garanti sammen med den forngdne do-
kumentation for kebsdato veere ind-
sendt skriftligt inden garantiens udigb til

Miele A/S
Erhvervsvej 2, Postboks 1371
DK - 2600 Glostrup.



Installation

Opstillingssted

& Risiko for beskadigelse og tilska-
dekomst, hvis kale-/fryseskabet tip-
per.

Hvis kole-/fryseskabet ikke er ind-
bygget, kan det tippe!

Hold dgren/darene lukket, indtil ko-
le-/fryseskabet er indbygget og fast-
gjort i indbygningsnichen som be-
skrevet i brugs- og monteringsanvis-
ningen.

& Fare for brand og beskadigelse
pa grund af varmeafgivende produk-
ter.

Varmeafgivende produkter kan an-
teendes og seette ild til kole-/fryse-
skabet.

Kole-/fryseskabet mé ikke indbygges
under en kogeplade.

Et tort og godt ventileret rum er veleg-
net.

Veer ved opstilling af kale-/fryseskabet
opmaerksom pa, at dets energiforbrug

ages, hvis det opstilles lige ved siden af

en radiator, et komfur, en ovn eller en
anden varmekilde. Opstil det heller ikke
et sted, hvor det udseettes for direkte
sol.

Jo hgjere rumtemperaturen er, desto
leengere tid kerer kompressoren, og de-
sto hgijere bliver energiforbruget.

Veer desuden opmaerksom pa folgende
ved indbygning af kele-/fryseskabet:

- Stikkontakten skal vaere let tilgaenge-
lig og ber ikke vaere anbragt bag ke-
le-/fryseskabet.

- Stikket og ledningen ma ikke bergre
kale-/fryseskabets bagside, da de el-
lers kan blive beskadiget af kole-/fry-
seskabets vibrationer.

- Heller ikke andre produkter beor til-
sluttes ved hjeelp af stikkontakter i
omradet bag dette kale-/fryseskab.

& Fare for beskadigelse pa grund
af hgj luftfugtighed.

Ved hgj luftfugtighed kan der dannes
kondensat pa kale-/fryseskabets
ydervaegge, som kan medfore
korrosion.

For at forebygge dette anbefales det
at opstille kole-/fryseskabet i et tort
rum med aircondition og/eller rum
med tilstraekkelig ventilation.
Kontroller efter opstilling, at kele-/fry-
seskabets dor kan lukkes rigtigt, at
de anforte ventilationsabninger-/are-
aler overholdes, og at kale-/fryseska-
bet er opstillet som angivet i denne
brugs- og monteringsanvisning.
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Klimaklasse

Kole-/fryseskabet er beregnet til en be-
stemt klimaklasse (rumtemperaturomra-
de), hvis greenser skal overholdes. Kii-
maklassen er anfert pa typeskiltet inde i
kale-/fryseskabet.

Klimaklasse Rumtemperatur
SN +10 til +32 °C
N +16 til +32 °C
ST +16 til +38 °C
T +16 til +43 °C

En lavere rumtemperatur medferer, at
kompressoren stér stille i lsengere tid.
Dette kan medfere hgjere temperaturer i
kale-/fryseskabet og evt. deraf felgende
skader!
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Ventilation

& Fare for brand og beskadigelse
pa grund af utilstraekkelig ventilation.
Hvis kale-/fryseskabet ikke ventileres
tilstraekkeligt, gar kompressoren ofte-
re i gang og kerer i en laengere perio-
de. Dette medferer oget energifor-
brug og hgjere kompressor-drifts-
temperatur, hvorved kompressoren
kan blive beskadiget.

Sarg for tilstraekkelig ventilation om-
kring kale-/fryseskabet.

Overhold altid de angivne ventilati-
onsabninger-/arealer. Ventilationsab-
ningerne-/arealerne ma ikke tildeek-
kes eller lukkes.

Ventilationen sker via ventilationsgitte-
ret i kole-/fryseskabets sokkel.

For indbygning af kole-/fryseskabet

m Tag tilbehgrsposen med monterings-
delene og andet tilbehgr ud af kale-/
fryseskabet inden indbygningen.

m Fjern ledningsholderen fra kele-/fry-
seskabets bagside.



Installation

Indbygningsmal

2%

648

818-868

Ved en underbygningshgjde pa 820 mm kan sokkelpanelet veere 100-170 mm
hejt. Ved en hgjde pa praecis 100 mm kan sokkelpanelet monteres uden tilpasning.
Ved en hgjde pa > 100 mm skal sokkelpanelet tilpasses til ventilationen (se afsnit-
tet Installation, Kole-/fryseskabet underbygges).

En underbygningshgjde pa 870 mm opnaés ved indstilling af benene. Herved
@ges sokkelhgjden, og sokkelpanelet kan i s& fald veere 150-220 mm hgjt. Ved en
hejde pa preecis 150 mm kan sokkelpanelet monteres uden tilpasning. Ved en hgj-
de pa > 150 mm skal sokkelpanelet tilpasses til ventilationen (se afsnittet Installa-
tion, Kale-/fryseskabet underbygges).

Til indbygning af kele-/fryseskabet skal der kun bruges en frontplade. Ved monte-
ring af kale-/fryseskabet sidst i en kekkenraekke kan der afheengig af indbygnings-
forholdene ogsé veere brug for en sidebeklzedning. Vi anbefaler, at stikkontakten
anbringes et frit tilgeengeligt sted, helst i siden uden for kele-/fryseskabsomradet.

39




Installation

Haengslingssiden zndres

Inden kole-/fryseskabet indbygges, skal

der tages stilling til, hvilken side daren
skal dbnes i. Hvis deren skal veere
haengslet i venstre side, skal haengsler-
ne flyttes.

m Skru haengslerne ) pa kole-/fryse-
skabet og pa deren af.

m Skru skruerne @ lgst i i modsatte si-
de.

m Byt haengslerne (O om diagonalt pa
doren, og skru dem fast.

m Haeng deren pa de formonterede
skruer (2, og stram skruerne.

m Sezet de sma medfelgende afdask-
ningsplader ® pa de huller, der er
blevet frie.
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Kole-/fryseskabet underbyg-
ges

Kokkenskabsfrontens vaegt

Inden montering af kekkenskabsfronten
skal man sikre sig, at den maks. tilladte
veegt pa kekkenskabsfronten ikke over-
skrides.

Kole-/fry- | Maks. vaegt kekkenskabs-
seskab front i kg
K5122 Ui | 19

& Fare for beskadigelse pa grund
af for tung kekkenskabsfront.
Monterede kakkenskabsfronter, der
overskrider den maksimalt tilladte
veegt, kan forarsage beskadigelser
pa haengslerne, hvilket bl.a. kan
medfare funktionsforstyrrelser!
Inden montering af kokkenskabsfron-
ten skal man sikre sig, at den maks.
tilladte vaegt pa kekkenskabsfronten
ikke overskrides.

Kole-/fryseskabet forberedes

m Bgj de to monteringslasker pa oversi-
den af kele-/fryseskabet sa langt
fremefter som muligt.




Installation

Kole-/fryseskabet skubbes ind i ni-
chen

Kole-/fryseskabet justeres

—

HEa

m Laeg ledningen (1) séledes, at det er
let at foretage eltilslutning efter mon-
teringen.

m Skub kole-/fryseskabet sa langt ind i
nichen (2, at haengslets forkant flug-
ter med indbygningsskabets forkant
(X péa detailtegning). Serg for, at led-
ningen ikke kommer i klemme, néar
kole-/fryseskabet skubbes ind!

Herefter justeres kole-/fryseskabet via
de forreste og bageste ben, indtil dets
overside stader mod bordpladen (A).

m Skru de to forreste ben (3 ud ved at
dreje dem mod venstre med en gaf-
felnagle.

m De bageste ben kan skrues ud ved
forst at seette de medfelgende bol-
te (@ pa styrestaengerne (8 og deref-
ter skubbe staengerne ind i &bninger-
ne (&) pa forsiden.
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Sokkelpanel tilpasses

Ved montering af et originalt ventilati-
- onsgitter sikres en upaklagelig ventile-

f&\@}\ \ ring af kele-/fryseskabet.

m Det bageste venstre ben skrues ud
ved at dreje den indfgrte bolt mod
venstre med en skruetraskker @.

m Det bageste hgjre ben skrues ud
ved at dreje den indfgrte bolt mod

hojre med en skruetraekker ®). m Tryk klammerne (@ i ventilationséb-

m Skru kele-/fryseskabet fast til bord-
pladen med de medfelgende skruer

ningerne nedad, og traek ventilations-
gitteret (@) af fremefter.

med forseenket hoved (9.

Ved folgende mal kan sokkelpanelet
(® anvendes uden tilpasning:

Underbygnings- | Haojde pa
hojde sokkelpanel
A [mm] b [mm]

820 100

870 150
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Installation

m Tilpas sokkelpanelet ® i hgjden (H)
ved falgende mal:

Sokkelpanelet skal tilpasses, hvis un-
derbygningshgjden er A = 820 mm og
hgjden pa sokkelpanelet b er over
100 mm.

Det samme geelder ved en underbyg-
ningshgjde pa A = 870 mm og en sok-
kelpanelhojde pa b over 150 mm.

Underbygnings- | Mal H [mm]
hgjde

A [mm]

820 100

870 150

Sokkelpanel monteres

m Laeg sokkelpanelet mod kekkenmo-

dulet (.
vy 4

I=:y

m Afmeerk den overskydende del A af
ventilationsgitterkonsollen ) med en
blyant, og tag sokkelpanelet @ af
igen.

m Skeer den overskydende del A af ven-
tilationskonsollen.

43



Installation

V Kokkenskabsfront monteres
Hvis der ikke er forborede huller i front-
pladen, kan de bores som vist pa fol-
gende illustration:

~v// >

i /

]

26,5

(WA

61

m Hvis afskeeringsrillen ikke er daekket
af sokkelpanelets forkant, skal den
naeste rille benyttes (.

559

m Klip de lodrette ribber (2 af med en
tang.

gl

m Afkort ogsd mellemstykkerne @ pé
ventilationsgitteret med maélet A (=
overskydende del af ventilationsgit-
terkonsollen).

|

m Fastgor sokkelpanelet til kekkenmo- ~ Boreillustration til fyldningsdere
dulet .

m Skub ventilationsgitteret pa konsollen

®.
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Installation

m Skru de to skruer O pa undersiden af
daeren ud.

m Fastger de to beslag 2 pa undersi-
den af deren med skruerne. Beslage-
ne skal flugte med derens yderside.

m Afkort beslagene efter derlaengden.

Skru justeringslisten (O af daren, og
skru den fast pa kokkenskabsfronten
med de medfelgende skruer med
forseenket hoved.

Skru justeringsskruerne (@) i deren ud
til en afstand pa 4 mm (se detailteg-
ning).

Heeng kokkenskabsfronten med ju-
steringslisten pa justeringsskruerne

Fastger kakkenskabsfronten foroven
med skruerne (3.

Fastger kakkenskabsfronten forneden
med de medfglgende skruer (), som
skal skrues igennem beslagene. An-
vend de medfelgende underlagsski-

ver (5.
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Installation

Kokkenskabsfront justeres

m Juster kokkenskabsfronten efter ska-
bene ved siden af:

- Hojdeudligning Y opnas ved hjeelp
af de overste justeringsskruer .

- Sidejusteringen X foretages ved at
forskyde kokkenskabsfronten.

- Justering i dybden Z foretages ved
at treekke kakkenskabsfronten lidt
frem eller trykke den lidt tilbage.

m Stram forst de gverste justeringsskru-
er 1 og (@ og derefter de nederste
skruer (3.

m Skub de medfglgende afdaskninger
® og ® pa.



Installation

Eltilslutning

Kale-/fryseskabet leveres med et stik
godkendt i EU, som dog ikke ma an-
vendes i en dansk installation, da kale-/
fryseskabet derved ikke jordforbindes
iht. Steerkstramsbekendtgerelsen. Ud-
skiftning til dansk stik skal foretages af
en uddannet fagmand. Alternativt kan
der anvendes en adapter til overgang
mellem Schuko-stikprop og dansk jor-
dingssystem. En sadan kan kebes ved
henvendelse til vores kundecenter (kon-
taktinformation findes pa omslaget).

Sikring: Min. 10 A.

Kole-/fryseskabet ma kun tilsluttes et
reglementeret installeret elnet. Den
elektriske montering skal foretages i
henhold til Steerkstromsbekendtgarel-
sen af en uddannet fagmand.

Stikkontakten skal veere let tilgeengelig
og skal sa vidt muligt ikke veere anbragt
bag kale-/fryseskabet.

Hvis stikkontakten ikke laengere er til-
gaengelig efter indbygningen, skal pro-
duktet kunne afbrydes pa gruppeafbry-
deren. Ved gruppeafbryder forstas kon-
takt med en kontaktabning pa mindst 3
mm, herunder LS-kontakter, sikringer
og releeer (EN 60335).

Netstikket og ledningen ma ikke berare
kole-/fryseskabets bagside, da de ellers
kan blive beskadiget af kole-/fryseska-
bets vibrationer. Dette kan forarsage
kortslutning.

Heller ikke andre produkter ber tilsluttes
ved hjaelp af stikkontakter i omradet
bag dette kole-/fryseskab.

Tilslutning ma ikke ske ved hjeelp af en
forleengerledning, da en sadan ikke gi-
ver den forngdne sikkerhed (risiko for
overophedning).

Kole-/fryseskabet ma ikke tilsluttes en
seerskilt, lokal stroamforsyning, fx solar-
strom med vekselretter.

Ellers kan det fare til sikkerhedsafbry-
delse pa grund af spidsbelastning, nar
kaole-/fryseskabet taendes. Elektronik-
ken kan blive beskadiget. Kale-/fryse-
skabet ma heller ikke bruges i forbindel-
se med sékaldte energisparestik, da
stramforsyningen til kale-/fryseskabet
kan blive reduceret, og det derved kan
blive for varmt.

Ledningen ma kun udskiftes af en ud-
dannet el-fagmand.

Skal ekstrabeskyttes, jf. Staerk-
stromsbekendtgorelsen
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