HOBG90PMF

0O
OO0

DA Kogesektion Brugsanvisning 2
Fl Keittotaso Kayttéohje 34
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VI TAENKER PA DIG

Tak fordi du kebte et Electrolux-apparat. Du har valgt et produkt, som giver dig
artiers professionel erfaring og innovation. Genialt og elegant. Det er designet
med dig i tankerne. Sa uanset hvornar du bruger den, kan du veere sikker pa, at
du far fantastiske resultater hver gang.

Velkommen til Electrolux.

Besgg vores hjemmeside for at:

61 fa radgivning, brochurer, fejlfinding, service- og reparationsinformation:
@ www.electrolux.com/support

g Registrér dit produkt for at fa bedre service:
a/ www.registerelectrolux.com

Kgb tilbehar, forbrugsvarer og originale reservedele til dit apparat:
www.electrolux.com/shop
KUNDEPLEJE OG SERVICE

Brug altid originale reservedele.

Sgrg for at have felgende data klar, nar du kontakter vores autoriserede
servicecenter: Model, PNC, serienummer.

Oplysningerne findes pa typeskiltet.

A\ Advarsel/forsigtig-sikkerhedsanvisninger
® Generelle oplysninger og rad
Miljgoplysninger

Ret til @ndringer uden varsel forbeholdes.

1. A OM SIKKERHED

Laes brugsanvisningen grundigt, fer apparatet installeres
og tages i brug. Producenten patager sig intet ansvar for
eventuelle skader, der er resultatet af forkert installation
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eller brug. Opbevar altid brugsanvisningen pa et sikkert
og tilgeengeligt sted til senere opslag.

1.1 Sikkerhed for bagrn og andre udsatte personer

- Apparatet kan bruges af bgrn fra 8 ar og opefter samt
af personer med nedsat fysisk, sensorisk eller psykisk
funktionsevne, eller som mangler den ngdvendige
erfaring eller viden, hvis de er under opsyn eller er
blevet instrueret i at bruge apparatet pa en sikker
made samt forstar de medfelgende farer.

- Barn mellem 3 og 8 ar og personer med omfattende
og komplekst handicap skal holdes pa afstand af
apparatet, medmindre de overvages konstant.

. Barn pa under 3 ar skal holdes pa afstand af
apparatet, med mindre de overvages konstant.

- Bern ma ikke lege med apparatet.

- Opbevar al emballage utilgaengeligt for barn, og
bortskaf det korrekt.

- Lad ikke bgrn og husdyr komme taet pa apparatet, nar
det er i drift, eller mens det kgler af. Tilgeengelige dele
kan blive meget varme under brugen.

- Hvis apparatet har en bgrnesikring, skal den aktiveres.

- Barn ma ikke udfere renggring og vedligholdelse pa
apparatet uden opsyn.

1.2 Generelt om sikkerhed

- ADVARSEL: Apparatet og de tilgaengelige dele bliver
meget varme under brug. Pas pa ikke at rgre
varmelegemerne.

. ADVARSEL: Tilberedning uden opsyn pa en
kogesektion med fedt eller olie kan veere farligt og kan
muligvis resultere i brand.

- Forseg ALDRIG at slukke en brand med vand, men
sluk for apparatet og daek den abne ild til med f.eks. et
lag eller et brandtaeppe.

- FORSIGTIG: Apparatet ma ikke forsynes gennem en
ekstern kontaktanordning, som f.eks. en timer, eller



4 www.electrolux.com

veere sluttet til et kredslgb, der regelmaessigt teendes
og slukkes af et forsyningsveerk.

- FORSIGTIG: Tilberedningsprocessen skal overvages.
En kortvarig tilberedningsproces skal overvages
kontinuerligt.

- ADVARSEL.: Fare for brand: Opbevar ikke genstande
pa kogefladerne.

- Leeg ikke metalgenstande som knive, gafler, skeer og
grydelag pa kogesektionen, da de kan blive meget
varme.

- Brug ikke apparatet, inden det monteres i den
indbyggede struktur.

- Undlad at bruge en damprenser til at renggre
apparatet.

- Efter brug skal der slukkes for kogesektionen med
funktionsveelgeren - stol ikke pa gryderegistreringen.

- Hvis glaskeramikken/glasoverfladen er revnet, skal du
slukke for apparatet og afbryde det fra ledningsnettet.
Hvis apparatet er tilsluttet til ledningsnettet direkte ved
hjeelp af en samledase, skal du fierne sikringen for at
afbryde apparatet fra steamforsyningen. Kontakt i
begge tilfeelde det autoriserede servicecenter.

- Hvis netledningen er beskadiget, skal den af
sikkerhedsgrunde udskiftes af producenten, et
autoriseret servicevaerksted eller en tekniker med
tilsvarende kvalifikationer.

- ADVARSEL.: Brug kun kogesektionssikringer udformet
af producenten af madlavningsapparatet, eller som er
angivet af producenten af apparatet i
brugsanvisningen som velegnede til brug, eller
kogesektionssikringer indbygget i apparatet. Brug af
upassende sikringer kan medfere uheld.

2. SIKKERHEDSANVISNINGER

2.1 Installation ADVARSEL!

ADVARSEL! Risiko for skader pa

Apparatet ma kun installeres mennesker eller apparat.

af en sagkyndig. + Fjern al emballagen.



Undlad at installere eller bruge et

beskadiget apparat.

Folg installationsvejledningen, der

folger med apparatet.

Mindsteafstanden til andre apparater

og enheder skal overholdes.

Veer altid forsigtig, nar du flytter
apparatet, da det er tungt. Brug altid
sikkerhedshandsker og lukket fodtgj.

Forsegl snitfladerne med et

teetningsmiddel for at forhindre fugt,
der forarsager opsvulmen.

Beskyt apparatets bund mod damp og

fugt.

Montér ikke apparatet op mod en dgr

eller under et vindue. Dette for at
undga, at der falder varmt kogegrej
ned fra apparatet, nar deren eller
vinduet abnes.

Hvert apparat har kgleblaesere i
bunden.

Hvis apparatet installeres over en
skuffe:

— Opbevar ikke sma stykker eller
ark papir, som kan blive suget ind,
da de kan gdelaegge
kaleblaeserne eller skade
kolesystemet.

— Hold en afstand pa mindst 2 cm
mellem apparatets bund og dele,
som opbevares i skuffen.

Fjern evt. separatorpaneler, der er
installeret i kabinettet under
apparatet.

2.2 Tilslutning, el

ADVARSEL!
Risiko for brand og elektrisk
stad.

Alle elektriske tilslutninger skal
udfgres af en kvalificeret elektriker.
Apparatet skal tilsluttes strgam m/jord,
jvf. Steerkstreamsreglementet.

Inden apparatet tages i brug, skal du
sgrge for, at det er koblet fra
strgmforsyningen.

Sgrg for, at parametrene pa
typeskiltet er kompatible med de
elektriske data for stremforsyningen.
Searg for, at apparatet installeres
korrekt. En lgs eller forkert netledning
eller stik (hvis relevant) kan gere
terminalen for varm.

Brug den korrekte netledning.
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Netledningerne ma ikke veere viklet
sammen.

Sorg for, at der installeres en
beskyttelse mod stad.

Kablet skal forsynes med
treekaflastning.

Serg for, at elledningen eller stikket
(hvis relevant) ikke far kontakt med
det varme apparat eller varmt
kogegrej, nar du tilslutter apparatet til
de naermeste kontakter.

Brug ikke adaptere til flere stik og
forleengerledninger.

Pas pa, du ikke beskadiger netstikket
(hvis relevant) eller ledningen.
Kontakt vores autoriserede
servicecenter eller en elektriker, hvis
en beskadiget ledning skal udskiftes.
Beskyttelsen mod elektrisk stgd fra
stromfarende og isolerede dele skal
fastgeres, sa den ikke kan fijernes
uden veerktg;.

Saet forst netstikket i stikkontakten
ved installationens afslutning. Serg
for, at der er adgang til elstikket efter
installationen.

Hvis stikkontakten er lgs, ma du ikke
seette netstikket i.

Undga at slukke for apparatet ved at
treekke i netledningen. Tag altid selve
netstikket ud af kontakten.

Brug kun korrekte isoleringsenheder:
Gruppeafbrydere, sikringer (sikringer
med skruegevind skal tages ud af
fatningen), fejlstremsreleeer og
kontaktorer.

Apparatets installation skal udfgres
med et isolationsudstyr, sa
forbindelsen til lysnettet kan afbrydes
pa alle poler. Isolationsudstyret skal
have en brydeafstand pa mindst 3
mm.

2.3 Brug

ADVARSEL!

Risiko for personskade,
forbraendinger og elektrisk
stad.

Fjern al emballagen, etiketterne og
den beskyttende film (hvis relevant)
inden ibrugtagning.

Dette apparat er kun til
husholdningsbrug.

5
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Apparatets specifikationer ma ikke
andres.

Serg for, at ventilationsabningerne
ikke er tildaekkede.

Lad ikke apparatet veere uden opsyn,
nar der er teendt for det.

Saet kogezonen pa "sluk", nar den
ikke er i brug.

Stol ikke pa grydedetektoren.

Leeg ikke bestik eller grydelag pa
kogezonerne. De kan blive varme.
Betjen ikke apparatet med vade
haender, eller nar det har kontakt med
vand.

Brug ikke apparatet som arbejds- eller
som fraseetningsplads.

Hvis apparatets overflade er revnet,
skal apparatet gjeblikkeligt kobles fra
streamforsyningen. Dette er for at
forhindre elektrisk sted.

Brugere med en pacemaker skal
holde en afstand pa mindst 30 cm fra
induktionskogezonerne, nar apparatet
er i drift.

Nar du anbringer mad i varm olie, kan
det sprajte.

ADVARSEL!
Risiko for brand og
eksplosion

Fedtstoffer og olie kan udsende
braendbare dampe, nar de opvarmes.
Hold flammer eller opvarmede
genstande vaek fra fedtstoffer og olie,
nar du tilbereder mad med dem.

De dampe, som meget varm olie
udsender, kan forarsage
selvantaendelse.

Brugt olie, der kan indholde
madrester, kan forarsage brand ved
en lavere temperatur end olie, der
bruges for farste gang.

Undlad at bruge braendbare produkter
eller ting, der er fugtet med
breendbare produkter, i apparatet eller
i neerheden af eller pa dette.

ADVARSEL!
Risiko for beskadigelse af
apparatet.

Opbevar ikke varmt kogegrej pa
betjeningspanelet.

Stil ikke et varmt grydelag pa
kogesektionens glasoverflade.
Lad ikke kogegrej koge tort.

Pas pa, der ikke falder genstande
eller kogegrej ned pa apparatet.
Overfladen kan blive beskadiget.
Taend aldrig for en kogezone, hvis
den er tom, eller der star tomt
kogegrej pa den.

Laeg ikke aluminiumsfolie pa
apparatet.

Kogegrej af stgbejern, aluminium eller
med en beskadiget bund kan
forarsage ridser pa glasset eller
glaskeramikken. Laft altid disse
genstande, nar du skal flytte dem pa
kogesektionen.

Dette apparat ma kun anvendes til
tilberedning af fadevarer. Det ma ikke
anvendes til andre formal, f.eks.
rumopvarmning.

2.4 Termometer

Brug Termometer i
overensstemmelse med dens formal.
Brug den ikke til at abne eller lafte
noget.

Brug kun Termometer anbefalet til
kogesektionen, én ad gangen.

Brug den ikke, nar den har en
funktionsfejl eller er beskadiget.

Brug ikke Termometer i ovnen eller
mikrobglgeovnen.

Termometer kan male temperaturer
pa op til 120 °C.

Sgarg for, at Termometer altid er inde i
maden eller veesken op til den
minimale niveaumarkering.

Gor Termometer rent, inden du tager
den i brug. Brug kun et neutralt
renggringsmiddel. Brug ikke slibende
midler, skuresvampe,
oplgsningsmidler eller
metalgenstande. Vask ikke
Termometer i opvaskemaskinen.
Silikonehandtaget kan blive misfarvet,
hvilket ikke har nogen indvirkning pa,
hvordan Termometer fungerer.

Brug den originale emballage til at
opbevare Termometer.

Hvis du udskifter Termometer, skal
den gamle opbevares mindst 3 meter
vaek. Den gamle Termometer kan
pavirke den nyeste funktion.



2.5 Vedligeholdelse og
renggring

Rengear apparatet jeevnligt for at
forhindre forringelse af
overfladematerialet.

Sluk for apparatet, og lad det kale af
inden rengaring.

Kobl apparatet fra lysnettet, for der
udferes vedligeholdelse.

Undlad at bruge hgjtryksrenser eller
damp til at renggre apparatet.
Renger apparatet med en fugtig, blgd
klud. Brug kun neutrale
rengeringsmidler. Brug ikke slibende
midler, skuresvampe,
oplgsningsmidler eller
metalgenstande.

2.6 Service

Kontakt det autoriserede
servicecenter for at fa repareret
apparatet. Brug kun originale
reservedele.

3. INSTALLATION

ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

3.1 Inden installationen

Notér falgende oplysninger fra
typeskiltet, for du installerer
kogesektionen: Typeskiltet sidder i
bunden af kogesektionen.

SerienumMmEer .......c.coceeeeevennnnen.

3.2 Indbygningskogesektioner

Brug ferst indbygningskogesektionerne,
nar kogesektionen er samlet i de
korrekte indbygningsenheder og
bordplader, der opfylder kravene.

3.3 Tilslutningskabel

Kogesektionen leveres med netkabel.
For at udskifte det beskadigede
netkabel skal du bruge kabeltypen:
HO5V2V2-F, som modstar en
temperatur pa 90 °C eller hgjere.
Kontakt lokale servicecenter.
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Vedrgrende lampe(rne) i dette
produkt og reservedelslamper, der
seelges separat: Disse lamper er
beregnet til at modsta ekstreme
fysiske forhold i
husholdningsapparater, sasom
temperatur, vibration, fugt, eller er
beregnet til at signalere information
om apparatets driftsstatus. De er ikke
beregnet til at blive brugt i andre
apparater, og de er ikke velegnede til
belysning af rum.

2.7 Bortskaffelse

ADVARSEL!
Risiko for personskade eller
kveelning.

Kontakt din genbrugsplads ang.
oplysninger om, hvordan apparatet
bortskaffes korrekt.

Tag stikket ud af kontakten.

Klip netledningen af teet ved apparatet
og bortskaf den.

3.4 Montering
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min. 1500 —

Hvis apparatet installeres
over en skuffe, kan
kogesektionens ventilation
opvarme de genstande, der
ligger i skuffen, under
madlavningsprocessen.

—ri ;u;%m
L v
L] "'

4. PRODUKTBESKRIVELSE

4.1 Oversigt over kogesektionen

Induktionszone med Hjeelp Til

Tilberedning

B o \( —a Tiberodning 09 Stege
I I
Co Kontrolpanel
Induktionskogezone
a [ Omrade med antenne
/k Ao
a /k C FORSIGTIG!

C 1A Leeg ikke noget pa
kogesektionen i dette
omrade.

4.2 Oversigt over betjeningspanelet
U g8 0 Bg o o
$ _.E Ljo|123456789||35
(ma—
Q_
% 1] J

o

Tryk pa det rigtige symbol for at se de tilgaengelige indstillinger.

B[
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Symbol Kommentar
@® ON/OFF For at teende og slukke for kogesektionen.
E Menu For at abne og lukke Menu.
e Termometer For at abne Termometer-menuen.
B Zonevalg For at abne skyderen for den valgte zone.
- Zoneindikator For at vise for hvilken zone, skyderen er aktiv.
6 | Q = For at indstille timerfunktionerne.
- Skyder For at justere varmetrinnet.
B P PowerBoost For at aktivere funktionen.
9] & Las For at aktivere og deaktivere funktionen.
1 - Vinduet tﬂiI.HobZ.Hoods infrarade signalkommuni-
kator. M3 ikke tildeekkes.
Il Pause For at aktivere og deaktivere funktionen.
0-9 - For at vise det aktuelle varmetrin.
H Bridge For at aktivere og deaktivere funktionen.
fy, ' Signallamper Fuld forbindelse/Intet signal. For at vise signal-
styrken af forbindelsen mellem Termometer og

antennen.

4.3 Termometer

Ry

Malepunkt
Minimal niveaumarkering

Anbefalet nedsaenkningsreekkevidde
(for veesker)

Kalibreringstilstand

Krog til placering af Termometer pa
kanten

A Handtag med antenne indeni

Termometer er en tradlgs
temperatursensor, der fungerer uden et
batteri, leveret i en emballage med
kogesektionen. Inden i dens handtag er
der en antenne. Der er placeret en
anden antenne under kogesektionens
overflade, i omradet mellem de to
bageste kogezoner. For at sikre korrekt
kommunikation mellem Termometer og

kogesektionen ma du ikke placere noget
pa kogesektionen i dette omrade.

Malepunktet er placeret halvvejs mellem
spidsen og den minimale
niveaumarkering. Indsset Termometer i
maden mindst op til den minimale
niveaumarkering. For veesker skal
Termometer nedseenkes 2-5 cmi
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vaesken over den minimale
niveaumarkering for at opna de bedste
tilberedningsresultater. Anbring
Termometer pa kanten af gryden eller
panden med krogen, luk til omradet med
antennen, ved positionen kl. 1 - 3 (for
den venstre side af kogesektionen) eller
positionen kl. 9 - 11 (for den hgjre side af
kogesektionen).

De felgende kontrollamper viser styrken
af forbindelsen mellem kogesektionen og
Termometer pa displayet: f/ © o
Hvis kogesektionen opretter

forbindelsen, lyser /I' Du kan flytte
Termometer langs kanten af gryden for
at oprette eller styrke forbindelsen.
Kogesektionen opdaterer
forbindelsesstatussen hvert 3. sekund.

Fa mere information i "Rad
og tips til Termometer".

4.4 Ngglefunktioner af din
kogesektion

Din nye SensePro® -kogesektionen
forer dig professionelt gennem hele
tilberedningen. Se nedenstaende
information for at opdage adskillige af
dens bedste funktioner.

Afheengigt af madtypen kan du bruge
Hjeelp Til Tilberedning med eller uden
Termometer. For adskillige retter far du
forskellige seet af funktioner.

Termometer/ - kan anvendes pa to
mader. Den maler temperaturen i
funktioner som Termometer og Stege og
hjeelper dig med at bevare temperaturen
ngjagtigt for forskellige typer mad under
tilberedning Sous-vide eller brug af
funktioner som Pochering, Simre eller
Genopvarmning.

Hjeelp Til Tilberedning - gar
madlavningen lettere ved at give dig
klargjorte opskrifter til forskellige retter,

foruddefinerede kogeparametre og
trinvise instruktioner. Du kan bruge den
med Termometer, f.eks. til at tilberede en
steak, eller uden den, f.eks. til at
tilberede pandekager. De forskellige
tilvalg afheenger af, hvilken slags ret, du
vil lave. | denne tilstand kan du bruge
funktioner som Sous-vide, Stege, Simre,
Genopvarmning og mange flere. Popup-
vinduer og lyde informere dig, nar den
foruddefinerede temperatur er naet. Du
kan abne Hjzelp Til Tilberedning fra
Menu.

Sous-vide \“_I/ - en metode til tilberedning
af vakuumpakket mad ved lav
temperatur, i en leengere tidsperiode,
som hjeelper dig med at bevare
vitaminerne og smagen. Din kogesektion
giver dig klare indstillinger og
instruktioner, du skal fglge. Nar du
veelger funktionen gennem Hjaelp Til
Tilberedning, er temperaturerne defineret
for forskellige typer mad. Du kan ogsa
veelge dine egne temperaturer, hvis du
aktiverer funktionen gennem Sous-vide i
Menu.

Stege ﬂi’ - en stegemetode med
automatisk kontrollerede varmetrin,
egnet til forskellige typer mad. Det
hjeelper dig med at undga
overopvarmning af mad eller olie. Du kan
aktivere den ved at veelge Hjeelp Til
Tilberedning fra Menu.

Termometer - med denne funktion maler
Termometer temperaturen under
tilberedning. Du kan ikke bruge den, nar
funktionen Hjeelp Til Tilberedning er i
gang.

Andre nyttige funktioner af din
kogesektion:

Smeltning @ - denne funktion er
perfekt til at smelte chokolade eller smar.

PowerBoost P- denne funktion koger
hurtigt store meaengder vand.

Pause || - denne funktion saenker
varmetrinnet til 1 for alle kogezoner, sa
du kan holde maden varm gennem
leengere tid.

Bridge [® - denne funktion ger det
muligt at kombinere begge venstre zoner



og at bruge sterre kogegrej. Du kan
bruge den med Stege.

Hob?Hood - denne funktion forbinder
kogesektionen med en speciel emheette
og justerer blaeserhastigheden i
overensstemmelse.

Las &- denne funktion deaktiverer
midlertidigt kontrolpanelet under
tilberedning.

Bearnesikring - denne funktion
deaktiverer kontrolpanelet, mens
kogesektionen ikke er teendt, hvilket
forhindrer utilsigtet brug.

Optaellingstimer, Nedtzellingstimer og
Minutur - er tre funktioner, du kan vaelge
mellem for at overvage
tilberedningstiden.

5. FOUR FORSTE ANVENDELSE

ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

5.1 Brug af displayet

* Kun baggrundsoplyste symboler kan
anvendes.

« For at aktivere et givet tilvalg skal du
bergre det relevante symbol pa
displayet.

« Den valgte funktion aktiveres, nar du
slipper displayet med fingeren.

* Brug en hurtig beveegelse, eller traek
fingeren langs displayet, for at rulle de
tilgeengelige tilvalg. Beveegelsens
hastighed afgar hvor hurtigt, skaermen
beveeger sig.

* Rulningen kan stoppe af sig selv, eller
du kan stoppe den med det samme,
hvis du bergr displayet.

* Du kan @ndre de fleste af de
parametre, der vises pa displayet, nar
du bergrer de relevante symboler.

* Du kan rulle gennem listen og/eller
bergre det gnskede tilvalg for at
veelge den pakraevede funktion eller
tid.

» Nar kogesektionen er aktiveret, og
visse af symbolerne forsvinder fra
displayet, kan du bergre det igen. Alle
symbolerne kommer tilbage.

» For visse funktioner vises der et
popup-vindue med yderligere

DANSK 11

Se "Daglig brug" for yderligere
information.

4.5 OptiHeat Control (3-trins
restvarmeindikator)

é ADVARSEL!

11/ 11/ 1 Forbreendingsrisiko
ved restvarme. Indikatoren
viser niveauet af restvarme.

Induktionskogezoner producerer den
varme, der er ngdvendig til
madlavningen, i selve kogegrejets bund.
Glaskeramikken opvarmes af varmen i
kogegrejet.

oplysninger, nar du starter dem.

Kontrollér D inden du aktiverer
funktionen, for at deaktivere popup-
vinduet permanent.

» Veelg forst en zone for at aktivere
timerfunktionerne.

Nyttige symboler for displaynavigati-
on

OK Bekreefter valget eller indstillin-
gen.

{) Gar ét niveau tilbage/frem i
Menu.

Ruller instruktionerne op/ned pa

~ R
- displayet.

®  Aktiverer/deaktiverer tilvalgene.

x Lukker popup-vinduet.

€ Annullerer en indstilling.

5.2 Forste tilslutning til lysnet

Nar du slutter kogesektionen til nettet for
forste gang, skal du indstille Sprog,
Lysstyrke display og Signal volume.

Du kan aendre indstillingen i Menu >
Indstillinger > Opsaetning. Der henvises
til "Daglig brug".
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5.3 Kalibrering af Termometer

Inden du begynder at bruge Termometer,
skal du kalibrere den for at sikre, at
temperaturmalingerne er korrekte.

Nar Termometer er kalibreret korrekt,
maler den temperaturen ved kogepunktet
med toleranceomradet pa + /-2 °C.

Falg proceduren, nar:

+ du installerer kogesektionen for farste
gang;

+ du flytter kogesektionen til et andet
sted (hgjdeskift);

+ du udskifter Termometer.

@

Brug en gryde med en
bunddiameter pa 180 mm,
og fylddenmed 1-1,51
vand.

1. For at kalibrere eller genkalibrere
funktionen skal du stille Termometer
pa kanten af en gryde. Fyld gryden
med koldt vand, mindst op til den
minimale niveaumarkering, og stil
den pa den venstre forreste
kogezone.

2. Trykpa =.

Veelg Indstillinger >Termometer >

Kalibrering pa listen.

3. Tryk pa Kalibrér.

Folg vejledningen pa skaermen.

Leeg ikke salt i vandet, da

dette kan pavirke

proceduren.
For at ga ud af Menu skal du bergre ——
eller den hgjre side af displayet, uden for
popup-vinduet.

5.4 Parring af Termometer

Oprindeligt bliver din kogesektion parret
med Termometer ved levering.

Hvis du udskifter Termometer med en ny,
skal du parre den med din kogesektion.

1. Trykpa =—.

Veelg Indstillinger >Termometer > Parring

pa listen.

2. Bergr Koble fra for at afbryde den
forrige Termometer.

3. Bergr Parre ved siden af kogezonen.

Der vises et popup-vindue.

4. |Indtast den 5-cifrede kode, der er
indgraveret pa din nye Termometer,
ved hjeelp af nummertastaturet.

5. Bergr Ok for at bekraefte.

Din Termometer er nu parret med

kogesektionen.

Kalibrer altid Termometer efter parring.

For at ga ud af Menu skal du bergre ——
eller den hgjre side af displayet, uden for
popup-vinduet.

5.5 Menu struktur

Bergr = for at fa adgang og eendre
indstillingerne for kogesektionen eller
aktivere nogle funktioner.

For at ga ud af Menu skal du bergre E
eller den hgjre side af displayet, uden for
popup-vinduet. For at navigere gennem

Menu skal du bruge < eller >

Tabellen viser den grundlaeggende
Menu-struktur.

Hjeelp Til Tilberedning
brug".

Der henvises til afsnittet Hjaelp Til Tilberedning i "Daglig

Kogepladefunktioner Sous-vide

Termometer

Smeltning
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Indstillinger

Bgrnesikring

Opteellingstimer

Hob?Hood

Der henvises til afsnittet
Hob?Hood i "Daglig brug".

Termometer

Forbindelse

Kalibrering

Parring

Opseetning

Hjeelp Til Tilberedning

Sprog

Panel signal

Signal volume

Lysstyrke display

Service

Demo-funktion

Licens

Vis softwareversion

Alarmbhistorik

Nulstil alle indstil.

6. DAGLIG BRUG

ADVARSEL!

Se kapitlerne om sikkerhed.

6.1 Aktivering og deaktivering .

Tryk pa (i 1 sekund for at teende eller

slukke for kogesektionen.

6.2 Automatisk slukning .

Funktionen slukker automatisk for

kogesektionen, hvis:

« alle kogezoner deaktiveres,

« du ikke indstiller varmetrinnet, nar
kogesektionen er aktiveret,

» du spilder eller laegger noget pa

kogesektionen bliver for varm (f.eks.
nar sovsegryden koger ter). Lad
kogezonen kgle af, fgr du bruger
kogesektionen igen.

du bruger forkert kogegrej, eller der er
ikke noget kogegrej pa en given zone.
Det hvide kogezonesymbol blinker, og
induktionskogezonen deaktiveres
automatisk efter 2 minutter.

du behgver ikke deaktivere en
kogezone eller &endre varmetrinnet.
Efter et stykke tid vises der en
besked, og kogesektionen slukkes.

Forholdet mellem varmetrinnet og
tiden efter, at kogesektionen
deaktiveres:

betjeningspanelet i mere end 10
sekunder (en gryde/pande, en klud

osv.). Der udsendes et lydsignal, og

kogesektionen slukkes. Fjern
genstanden, eller ter
betjeningspanelet af.

Varmetrin Kogesektionen
deaktiveres efter

1-2 6 timer

3-5 5 timer
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Varmetrin Kogesektionen
deaktiveres efter

6 4 timer

7-9 1,5 time

@ Nar du bruger Stege,
deaktiveres kogesektionen

efter 1,5 timer. For Sous-
vide deaktiveres
kogesektionen efter 4 timer.

6.3 Brug af kogezonerne

Seet kogegrejet i midten af den valgte
kogezone. Induktionskogezoner tilpasser
sig automatisk til starrelserne af
kogegrejets bund.

Nar du stiller en gryde pa den valgte
kogezone, registrerer kogesektionen den
automatisk, og den relevante skyder
vises pa displayet. Skyderen er synlig i 8
sekunder, og derefter vender displayet
tilbage til hovedvisningen. Tryk pa
skeermen uden for skyderomradet for at
lukke skyderen hurtigere.

Nar andre zoner er aktive, kan
varmetrinnet for den zone, du vil bruge,
veere begraenset. Se "Effektstyring".

@ Searg for, at gryden er
velegnet il

induktionskogesektioner. Fa
flere oplysninger om typer
kogegrej i "Nyttige
oplysninger og rad".
Kontrollér grydens stgrrelse i
"Tekniske data".

6.4 Varmetrin

1. Teend for kogesektionen.

2. Stil gryden pa den valgte kogezone.

Skyderen for den aktive kogezone vises

pa displayet og er aktiv i 8 sekunder.

3. Bergr din finger og lad den glide for
at indstille det gnskede varmetrin.

Symbolet bliver rgdt og sterre.

Q
1o 1 2 3 4

6 7 8 9 P

Du kan ogsa endre varmetrinnet under
tilberedning. Tryk pa symbolet til valg af
zone pa hovedvisningen af
kontrolpanelet, og bevaeg din finger til
venstre eller hgjre (for at seenke eller gge
varmetrinnet).

6.5 Bridge-funktion

Funktionen forbinder to kogezoner, sa de
fungerer som én samlet med det samme
varmetrin.

Du kan bruge funktionen med stort
kogegre;j.

1. Stil kogegrejet pa to kogezoner.
Kogegrejet skal deekke begge zoners
midte.

2. Berar [= for at aktivere funktionen.
Zonesymbolet aendres.

3. Indstil varmetrinnet.

Kogegrejet skal deekke midten af begge

zoner, men ma ikke overskride

omrademarkeringen.

Rer ved [= for at deaktivere funktionen.
Nu fungerer kogezonerne uafhaengigt.

6.6 PowerBoost

Denne funktion aktiverer mere effekt for
den passende induktionskogezone, og
det afheenger af kogegrejets stgrrelse.
Funktionen kan kun aktiveres i en
begraenset tidsperiode.

1. Beror forst det gnskede zonesymbol.



2. Beror P , eller lad din finger glide til
hgjre for at aktivere funktionen for
den valgte kogezone.

Symbolet bliver rgdt og starre.

Funktionen deaktiveres automatisk. For

at deaktivere funktionen manuelt skal du

veelge zonen og &endre dens varmetrin.

Se "Tekniske data" for
maksimale
varighedsveerdier.

6.7 Effektstyring

» Kogezonerne grupperes efter
placering og antal faser i
kogesektionen. Se billedet.

* Hver fase har en maksimal elektrisk
belastning pa 3680 W.

» Funktionen fordeler effekten mellem
de kogezoner, der er tilsluttet til den
samme fase.

« Funktionen aktiveres, nar den
samlede elektriske belastning for de
kogezoner, der er tilsluttet til en enkelt
fase, overskrider 3680 W.

» Funktionen reducerer effekten af de
andre kogezoner, der er forbundet til
den samme fase, hvilket pavirker det
tilgaengelige varmetrin.

» Det maksimale varmetrin er synligt pa
skyderen. Kun cifrene i hvid er aktive.

* Huvis et hgjere varmetrin ikke er
tilgeengeligt, skal du fgrst reducere
det for de andre kogezoner.

t !

6.8 Hjeelp Til Tilberedning

Denne funktion justerer parametrene til
forskellige typer mad og bevarer dem
gennem madlavningen.
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Med funktionen kan du tilberede mange
forskellige retter, sdsom Kad, Fisk og
skaldyr, grent, Supper, Saucer, Pasta
eller Melk. Der er forskellige
tilgaengelige tilberedningsmetoder til
forskellige typer mad. For kylling kan du
f.eks. veelge mellem Stege, Sous-vide
eller Pochering.

Du kan kun aktivere funktionen pa den
venstre side af kogesektionen. Hjeelp Til
Tilberedning med funktionen Sous-vide
kan aktiveres for den venstre forreste
eller bageste kogezone. Hvis du vil bruge
Stege, kan den aktiveres for den venstre
forreste kogezone eller begge
kogezoner, nar de forbindes.

Hvis Hjeelp Til Tilberedning kerer pa den
venstre forreste kogezone, skal du bruge
zonerne til hgjre til tilberedning uden
funktionen.

Brug ikke kogegrej med en bunddiameter
pa over 200 mm pa den venstre bageste
kogezone, nar funktionen er teendt pa
den venstre forreste. Dette kan pavirke
forbindelsen mellem Termometer og
antennen placeret bag kogesektionens
overflade.

@

Opvarm ikke kogegrej inden
tilberedning. Brug kun koldt
vand fra hanen eller kolde
vaesker, hvis relevant.
Genopvarm kun kolde retter.

Falg vejledningen pa
displayet for Stege. Tilfgj
olie, nar panden er varm.

@
@

Med Hjeelp Til Tilberedning
virker timerfunktionen som
Minutur. Det stopper ikke
funktionen, nar den
indstillede tid er gaet.

1. For at aktivere funktionen skal du

bergre / eller —= og veelge Hjeelp
Til Tilberedning.
2. Velg den type mad, du vil tilberede,

pa listen.

For hver type mad er der nogle fa

tilgeengelige tilvalg. Falg

instruktionerne vist pa displayet.

+ Du kan bergre Ok gverst pa
popup-vinduet for at bruge
standardindstillingerne.
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* Dukan andre
standardvarmetrinnet for Stege.
For nogle retter kan du kontrollere
madens kernetemperatur, hvis du
bruger Termometer.

» For de fleste tilvalg, f.eks. Sous-
vide og Pochering, kan du eendre
standardtemperaturen.

» Du kan andre standardtiden eller
indstille din egen. Kun for Sous-
vide er den minimale tid
foruddefineret.

Der er yderligere instruktioner med
detaljerede oplysninger pa skaermen. Du

kan rulle dem med ™ og V.

3. Tryk pa Ok. Fglg instruktionerne i
popup-vinduet.

Nogle af tilvalgene starter med
forvarmning. Du kan felge
udviklingen pa kontrolbjaelken.

4. Huvis der vises et popup-vindue med
instruktioner skal du bergre Ok og
derefter Start for at fortseette.

Funktionen er teendt med de

foruddefinerede indstillinger.

Kontrollér D inden du aktiverer
funktionen, for at deaktivere popup-
vinduet permanent.

5. Nar den indstillede tid er gaet, lyder
der et akustisk signal, og der vises et
popup-vindue. For at lukke vinduet
skal du bergre Ok.

Funktionen stopper ikke automatisk. For

Sous-vide deaktiveres kogesektionen

automatisk efter hgijst fire timer.

For at stoppe funktionen skal du bergre

h eller = eller symbolet for den aktive
zone og veelge Stop. Bergr Ja i popup-
vinduet for at bekreefte.

6.9 Sous-vide

For at tilberede kad, fisk eller grant med
brugen af funktionen skal du bruge
passende poser med zip-lock eller
plastikposer og en vakuumforsegler.
Laeg krydret mad i poser og
vakuumforsegl dem. Du kan ogsa kebe
portioner af mad, der er klar til
tilberedning med denne
tilberedningsmetode.

ADVARSEL!

Sgrg for, at du overholder
principperne for
fodevaresikkerhed. Se
"Nyttige oplysninger og rad".

Med denne funktion kan du frit vaelge din
egen tid og temperatur (mellem 35 and
85 °C), passende til den slags mad, du
vil tilberede. Brug hgjst 4 liter vand; deek
gryden med et lag. Fa flere oplysninger
om tilberedningsparametre i
Madlavningsguidens tabel under "Nyttige
oplysninger og rad". Optg mad, inden
den tilberedes.

Funktionen kan kun aktiveres for den
venstre forreste eller venstre bageste
kogezone. Hvis Sous-vide kgrer, skal du
bruge zonerne til hgjre til tilberedning
uden funktionen.

@

Med Sous-vide virker
timerfunktionen som
Minutur. Funktionen
aktiveres automatisk farst
efter hgjst fire timer.

1. Tilbered portioner af mad i
overensstemmelse med ovenstdende
instruktioner.

2. Seet gryden med koldt vand pa
venstre forreste eller bageste
kogezone.

3. Berer // > Sous-vide. Du kan ogsa

bergre —— > Kogepladefunktioner >
Sous-vide.

4. Velg den rigtige temperatur.

Indstilling af klokkeslaet (valgfrit).

Tilberedningstiden afhaenger af madens

tykkelse og type.

Bergr Ok for at fortseette.

6. Anbring Termometer pa grydens
kant.

7. Bergr Ok for at lukke popup-vinduet.

8. Bergr Start for at aktivere
forvarmning.

Nar gryden nar den tilsigtede temperatur,

lyder der et akustisk signal, og der vises

et popup-vindue. Bergr Ok for at
bekraefte.

9. Laeg portioner af mad i poser vertikalt
i gryden (du kan bruge et Sous-vide-
stativ). Tryk pa Start.

Hyvis du indstiller Minutur, begynder den

at kgre med funktionen.



10. Nar tiden er gaet, udsendes der et
lydsignal, og A\ blinker. Signalet

deaktiveres ved at bergre Q
For at stoppe eller genjustere funktionen

skal du bergre [/ eller symbolet for den
aktive zone og derefter Stop. Bergr Ja i
popup-vinduet for at bekreefte.

KeepTemperature

Du kan bruge funktionen Sous-vide til
tilberedning, mens Termometer ngjagtigt
kontrollerer og opretholder temperaturen
(med en ngjagtighed af + /-1 °C ). Du
kan tilberede mange forskellige retter,

sasom krydrede fonde eller saucer (f.eks.

forskellige typer karryretter eller
bouillabaisse). Du kan indstille dine egne
parametre eller se Madlavningsguidens
tabel under "Nyttige oplysninger og rad".

Funktionen kan kun aktiveres for den
venstre forreste eller venstre bageste
kogezone.

1. Bergr => Kogepladefunktioner >
Sous-vide eller abn funktionen ved at

bergre > Sous-vide.
2. Velg den rigtige temperatur.
Indstilling af klokkeslaet (valgfrit).
3. Berar Ok for at fortsaette.
4. Placer Termometer pa kanten af
gryden, eller indseet den i maden.
5. Bergr Start for at aktivere
forvarmning.
Nar gryden nar den tilsigtede temperatur,
lyder der et akustisk signal, og der vises
et popup-vindue.
6. Bergr Ok for at lukke popup-vinduet.
7. Tryk pa Start.
Hvis du indstiller Minutur, begynder den
at kgre med funktionen.
8. Nar tiden er gaet, udsendes der et

lydsignal, og A blinker. Signalet

deaktiveres ved at bergre Q
For at stoppe eller genjustere funktionen

skal du bergre [/ eller symbolet for den
aktive zone og derefter Stop. Bergr Ja i
popup-vinduet for at bekreefte.

6.10 Termometer

Med denne funktion virker Termometer
som et termometer, hvilket hjeelper dig
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med at overvage madens eller vaeskens
temperatur under tilberedning. Du kan
f.eks. bruge det til at opvarme mad eller
kontrollere temperaturen af babymad.

Mindst én kogezone skal veere aktiv for
at bruge funktionen.

Du kan aktivere funktionen for alle
kogezoner, men kun for én kogezone ad
gangen.

1. Indszet Termometer i maden eller
vaesken, op til den minimale
niveaumarkering.

2. Bergr / pa displayet for at abne
menuen Termometer og veelge

Termometer. Du kan ogsa bergre —
> Kogepladefunktioner >
Termometer.
3. Tryk pa Start.
Malingen starter pa den aktive
kogezone.
Hvis ingen af kogezonerne er aktiv,
vises der en popup med information.
For at stoppe funktionen skal du bergre
cifrene, der indikerer temperaturen eller

/ og veelge Stop.
6.11 & Smeltning

Du kan bruge denne funktion til at smelte
forskellige produkter, f.eks. chokolade
eller smgr. Du kan kun bruge funktionen
for én kogezone ad gangen.

1. Berer — pa displayet for at abne
Menu.

2. Vealg Kogepladefunktioner >
Smeltning pa listen.

3. Tryk pa Start.
Du skal veelge den gnskede
kogezone.
Hvis kogezonen allerede er aktiv,
vises der et popup-vindue. Annuller
det forrige varmetrin for at aktivere
funktionen.

For at ga ud af Menu skal du bergre —=
eller den hgjre side af displayet, uden for
popup-vinduet. For at navigere gennem

Menu skal du bruge Celler .

For at at stoppe funktionen skal du
bergre zonevalgsymbolet og derefter
bergre Stop.
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6.12 |l Pause

Denne funktion indstiller alle aktive
kogezoner til det laveste varmetrin.

Du kan ikke aktivere funktionen, nar
Hjeelp Til Tilberedning eller Sous-vide
kgrer.

Nar funktionen er aktiv, kan kun
symbolerne (Dog I anvendes. Alle
andre symboler pa kontrolpanelet er last.

Funktionen standser ikke
timerfunktionen.

Berar || for at aktivere funktionen.
|| teendes. Varmetrinnet seenkes til 1.
Rer ved || for at deaktivere funktionen.

Funktionen stopper PowerBoost. Det
hgjeste varmetrin genaktiveres, nar du

igen bergrer || .

6.13 Timer

2 [Y Nedteellingstimer

Brug denne funktion til at angive, hvor
leenge en kogezone skal veere teendt
under en enkelt tilberedning.

Du kan indstille funktionen for hver
kogezone separat.

1. Indstil farst varmetrinnet til den
passende kogezone, og indstil
derefter funktionen.

2. Bergr zonesymbolet.

3. Trykpald

Timermenu-vinduet vises i displayet.

4. Kontroller L for at aktivere
funktionen.

Symbolerne aendres til (|

5. Lad din finger glide til venstre eller
hgijre for at vaelge den gnskede tid
(f.eks. timer og/eller minutter).

6. Bergr Ok for at bekraefte dit valg.

Du kan ogsa veelge X for at annullere

dit valg.

Nar nedteellingen er slut, heres et signal,

og L blinker. Berar L for at sla

lydsignalet fra.

Funktionen slas fra ved at indstille
varmetrinnet til 0. Alternativt kan du

bergre +%,, til venstre for timerveerdien,

bergre X ved siden af den og bekreefte
dit valg, nar der vises et popup-vindue.

Q[ Minutur

Du kan bruge denne funktion, nar
kogesektionen er taendt, men
kogezonerne kan ikke betjenes.

Funktionen pavirker ikke betjeningen af
kogezonerne.

1. Veelg en kogezone.

Den relevante skyder vises i displayet.

2. Trykpald.

Timermenu-vinduet vises i displayet.

3. Lad din finger glide til venstre eller
hgijre for at vaelge den gnskede tid
(f.eks. timer og minutter).

4. Bergr Ok for at bekraefte dit valg.

Du kan ogsa veelge X for at annullere
dit valg.
Nar nedteellingen er slut, hgres et signal,

og [ blinker. Tryk pa [ for at sla
lydsignalet fra.

For at deaktivere funktionen skal du
bergre [:3 til venstre for timervaerdien,

bergre X ved siden af den og bekraefte
dit valg, nar der vises et popup-vindue.

@ Optaellingstimer

Funktionen starter automatisk med at
teelle, efter du aktiverer en kogezone. Du
kan bruge denne funktion til at holde gje
med, hvor leenge den er teendt.

1. Bergr —— for at fa adgang til Menu.

2. Rul Menu for at veelge Indstillinger >
Opteellingstimer.

3. Bergr kontakten for at teende/slukke
for funktionen.

Funktionen stopper ikke, nar du lgfter

gryden. For at nulstille funktionen og

start igen manuelt skal du bergre Q) og
veelge Nulstil fra popup-vinduet.

Funktionen begynder at teelle fra 0. For
at saette funktionen for én kogesession



pa Pause skal du bergre 0) og veelge
Pause fra popup-vinduet. Veelg Start for
at fortsaette teellingen.

6.14 © Las

Kontrolpanelet kan lases, mens
kogesektionen er teendt. Det forhindrer
utilsigtet aendring af varmetrinnet.

Indstil fgrst varmetrinnet.

Beror EI for at aktivere funktionen.

Funktionen deaktiveres ved at bergre El
i 3 sekunder.

Nar du slukker for
kogesektionen, deaktiverer
du ogsa denne funktion.

6.15 Bgrnesikring

Funktionen hindrer utilsigtet betjening af
kogesektionen.

1. Bergr —— pa displayet for at abne
Menu.

2. Veelg Indstillinger > Bgrnesikring pa
listen.

3. Teend for kontakten, og bergr
bogstaverne A-O-X i den alfabetiske
reekkefalge for at aktivere funktionen.
Sluk for kontakten for at deaktivere
funktionen.

For at ga ud af Menu skal du bergre ——
eller den hgijre side af displayet, uden for
popup-vinduet. For at navigere gennem

Menu skal du bruge < eller .
6.16 Sprog

1. Bergr —— pa displayet for at abne
Menu.

2. Velg Indstillinger >Opseetning >
Sprog pa listen.

3. Veelg det passende sprog fra listen.

Bergr —=, hvis du veelger det forkerte
sprog. Der vises en liste. Veelg den tredje
mulighed fra toppen, og derefter den
sidste, men én mulighed. Veelg derefter
den anden mulighed. Rul ned for at
veelge det passende sprog fra listen.
Veelg til sidst muligheden til hgjre.
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For at ga ud af Menu skal du bergre ——
eller den hgjre side af displayet, uden for
popup-vinduet. For at navigere gennem

Menu skal du bruge eller .

6.17 Panel signal / Signal
volume

Du kan veelge den type lyd, din
kogesektion udsender, eller sla lydene
helt fra. Du kan veelge mellem klikket
(standard) eller bippet.

1. Berer —— pa displayet for at abne
Menu.

2. Velg Indstillinger > Opsaetning>
Panel signal / Signal volume pa
listen.

3. Veelg det rette tilvalg.

For at ga ud af Menu skal du bergre —=
eller den hgjre side af displayet, uden for
popup-vinduet. For at navigere gennem

Menu skal du bruge Celler .
6.18 Lysstyrke display

Du kan aendre displayets lysstyrke.

Der findes 4 lysstyrkeniveauer, hvor 1 er
det laveste, og 4 er det hgjeste.

1. Bergr —Z pa displayet for at abne
Menu.

2. Velg Indstillinger >Opsaetning >
Lysstyrke display pa listen.

3. Veelg det rette niveau.

For at ga ud af Menu skal du bergre —=
eller den hgjre side af displayet, uden for
popup-vinduet. For at navigere gennem

Menu skal du bruge eller .
6.19 Hob*Hood

Det er en avanceret automatisk funktion,
som forbinder kogesektionen til en seerlig
emhaette. Bade kogesektionen og
emheetten har en infrargd
signalkommunikator. Bleeserens
hastighed defineres automatisk pa
baggrund af funktionens indstilling og
temperaturen af den varmeste gryde pa
kogesektionen.

Pa de fleste emhaetter er
fiernbetjeningssystemet som standard
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slaet fra. Aktivér det, inden du bruger
funktionen. Fa flere oplysninger i
vejledningen til emhaetten.

For at aktivere funktionen automatisk
skal den automatiske tilstand sta pa H1 —
H6. Kogesektionen star oprindeligt pa
H5. Emhaetten reagerer, nar du bruger
kogesektionen. Kogesektionen
genkender automatisk kogegrejets
temperatur og justerer bleeserens
hastighed. Du kan indstille
kogesektionen, sa den kun aktiverer
lyset ved at veelge H1.

@

Hvis du eendrer
bleeserhastigheden pa
emheetten, deaktiveres
standardforbindelsen med
kogesektionen. For at
genaktivere funktionen skal
du slukke for begge
apparater og teende dem
igen.

Fun Auto- el ing2)
Kti-  ma- Kogning Stegning

on tisk
lys
HO  Sluk  Sluk Sluk
H1 il Sluk Sluk
H23) Til Bleeserha-  Bleeserha-
stighed 1 stighed 1
H3  Til Sluk Bleeserha-
stighed 1
H4 il Bleeserha-  Bleeserha-
stighed 1 stighed 1
H5 il Bleeserha- Bleeserha-
stighed 1 stighed 2

7.RAD OG TIP

ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

Fun Auto- Tryail) Se2)

Kti-  ma- Kogning Stegning
on tisk
lys

H6  Til Bleeserha- Bleeserha-

stighed 2 stighed 3

1) Kogesektionen registrerer kogeproces-
sen og slar bleeserhastigheden til i overens-
stemmelse med den automatiske tilstand.
2) Kogesektionen registrerer stegeproces-
sen og slar blaeserhastigheden til i overens-
stemmelse med den automatiske tilstand.

3) Denne tilstand aktiverer bleeseren og ly-
set og afheenger ikke af temperaturen.

Sadan skifter du tilstandene

Hvis du ikke er tilfreds med stgjniveauet/
blaeserhastigheden, kan du skifte
manuelt mellem tilstande.

1. Trykpa—.
Veelg Indstillinger > Hob?Hood pa listen.
2. Veelg den tilstand, du gnsker.

For at ga ud af Menu skal du bergre —=
eller den hgjre side af displayet, uden for
popup-vinduet.

Nar du er feerdig med madlavningen og
slukker for kogepladen, kan
emheettebleeseren stadigveek veere taendt
i et stykke tid. Efter denne tid slukker
systemet automatisk bleeseren og
forhindrer en utilsigtet aktivering af
blaeseren i de naeste 30 sekunder.

Lyset pa emhaetten slukkes 2 minutter
efter slukningen af kogepladen.

7.1 Kogegrej
@ For induktionskogezoner

skaber et steerkt
elektromagnetisk felt hurtigt
varme i kogegrejet.



Brug induktionskogezonerne
med kogegrej, der er egnet
hertil.

Kogegrej

« Korrekt: Stgbejern, emaljeret jern,
rustfrit stal, sandwichbund (med en
korrekt meerkning fra en producent).

* Ukorrekt: Aluminium, kobber,
messing, glas, keramik, porcelaen.

Kogegrej er egnet til

induktionskogesektioner, hvis:

* Vand hurtigt kommer i kog pa en
zone, der star pa det hgjeste
varmetrin.

« En magnet heefter ved kogegrejets
bund.

@

Bunden af kogegrejet skal
veere sa tyk og plan som
muligt.

Searg for, at kogegrejets
bund er ren og ter, inden det
placeres pa kogesektionens
overflade.

Kogegrejets mal

Induktionskogezoner tilpasser sig
automatisk til starrelsen af kogegrejets
bund.

Kogezonens effektivitet er relateret til
kogegrejets diameter. Kogegrej med en
mindre diameter end den minimale
modtager kun en del af den effekt,
kogezonen skaber.

@ Se under "Tekniske data".

7.2 Korrekte gryder/pander til
funktionen Stege

Brug kun gryder/pander med flad bund.
Sadan ser du om gryden/panden er den
rigtige:

1. Stil din gryde/pande pa hovedet

2. Anbring en lineal pa bunden af
gryden/panden.

3. Prgv at anbringe en mgnt 1, 2 eller 5
kroner (eller med samme tykkelse)
mellem linealen og bunden af
gryden/panden.
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a. Gryden/panden er ikke den
rigtige, hvis du kan anbringe
megnten mellem linealen og

gryden/panden.

[

b. Gryden/panden er den rigtige,
hvis du ikke kan anbringe
mgnten mellem linealen og

gryden/panden.

[ \

7.3 Lyden under drift

Hvis du kan hegre:

sma knald: kogegrejet bestar af
forskellige materialer (en
sandwichstruktur).

flgjtende lyd: du bruger en kogezone
pa et hgjt varmetrin, og kogegrejet
bestar af flere materialer (en
sandwichstruktur).

brummen: du bruger et hgjt varmetrin.
klikken: der opstar elektrisk
omskiftning, gryden detekteres, efter
du stille den pa kogesektionen.
hvislen, summen: baeseren kerer.

Lydene er normale og betyder ikke, at
der er noget galt.

7.4 Oko Timer (@ko-timer)

For at spare energi bar kogezonens
varmelegeme slukkes, far minuturet
lyder. Forskellen i betjeningstiden
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afhaenger af det indstillede varmetrin og
varigheden af tilberedningen.

7.5 Eksempler pa anvendelse

Sammenhaengen mellem en zones
varmeindstilling og dens stremforbrug er

varmeindstillingen, er det ikke
proportionelt med ggningen af
stremforbruget. Dette betyder, at en
kogezone med middel varmeindstilling
bruger under halvdelen af dens effekt.

Data i tabellen er kun

ikke lineaer. Nar du gger vejledende.
Varmetrin Anvendes til: Tid Rad
(min.)

1 At holde feerdigtilberedt mad  efter Leeg et Iag pa kogegrejet.
varm. behov

1-2 Hollandaise sauce, smelte: 5-25 Rorind imellem.
smgr, chokolade, husblas.

1-2 Stivne/starkne: luftige om- 10-40 Leeg lag pa under tilbered-
eletter, bagte eeg. ningen.

2-3 Videre kogning af ris og 25-50 Tilseet mindst dobbelt sa me-
meelkeretter, opvarmning af get vaeske som ris, rgr rundt
feerdigretter. i maelkeretter halvvejs under

tilberedningen.

3-4 Dampning af grgntsager, 20 - 45 Tilseet et par spsk. vaeske.
fisk, ked.

4-5 Dampning af kartofler. 20-60 Brug hgjst % | vand til 750 g

kartofler.

4-5 Kogning af starre portioner, 60 - Op til 3 | veeske plus ingredi-
sammenkogte retter og sup- 150 enser.
per.

6-7 Naensom stegning af: efter Vendes undervejs.
schnitzler, cordon bleu (kal-  behov
vekgd), koteletter, frikadeller,
pglser, lever, ag, pandeka-
ger, &bleskiver.

7-8 Kraftig stegning, brasede 5-15 Vendes undervejs.
kartofler, tournedos, steaks.

9 Kogning af vand, pasta, bruning af ked (gullasch, grydesteg), friture-

kogning af pommes frites.

Kogning af starre maengder vand. PowerBoost er aktiveret.




7.6 Rad og tips til
Termometer

For funktioner som Hjeelp Til
Tilberedning og Sous-vide
kan du kun bruge
Termometer pa den venstre
side af kogesektionen. Med
funktionen Termometer kan
du ogsa bruge Termometer
pa den hgjre side af
kogesektionen.

For at sikre en steerk forbindelse ( f/

v ) mellem Termometer og
kogesektionen:

For vaesker

Nedseenk Termometer i vaesken,
inden for den anbefalede
nedsankningsraekkevidde. Den
minimale niveaumarkering skal
deekkes.

Anbring Termometer pa grydens kant.
Hold den om muligt i lodret position.
Sgarg for, at dens spids kommer i
kontakt med grydens bund. Handtaget
pa Termometer ber altid veere uden
for gryden eller panden.

v

d n{ 'c—"*m',
wWaRwa
o Y ————
7 7
aph'd

Hvis du vil bruge Termometer pa den
venstre side af kogesektionen, skal du
sikre dig, at den er i naerheden af
kogesektionens midte, ved positionen
kl. 1 - 3. Hvis du vil bruge den pa den
hgjre (med funktionen Termometer),
skal du segrge for, at den er placeret
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ved kl. 9 - 11. Se illustrationerne
herunder.

Du kan flytte Termometer langs
kanten af gryden, hvis der ikke kan
oprettes forbindelse.

* Du kan delvist deekke gryden med et
lag.

» Hvis du bruger den venstre forreste
kogezone, ma du ikke stille store
gryder pa den venstre bageste. Store
gryder pa den venstre bageste
kogezone kan blokere signalet. Flyt
den store gryde til den hgjre bageste

kogezone.
@ ——

—

For fast mad (maling af
kernetemperatur)

* Indsaet Termometer gennem madens
tykkeste del, op til den minimale
niveaumarkering. Malepunktet bar
veere i rettens midterste del.

» Sgrg for at Termometer er sat fast ind
i maden. Metaldelene af Termometer
bgr ikke bergre grydens/pandens
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veegge. Handtagets krog skal vende

» For kad / fisk med en tykkelse pa 2 - 3
cm skal spidsen Termometer na
bunden af panden.

* Fjern Termometer, inden du vender
maden om.

« Nar du bruger en plancha, skal du
serge for, at handtaget pa
Termometer forbliver pa den hgjre
side, uden for dens overflade. Se
illustrationerne herunder.

%l, ==
= =X

7.7 Tilberedning ved lave
temperaturer - Principper for
fgdevaresikkerhed

Sorg for, at du overholder fglgende
instruktioner, nar der tilberedes ved lave
temperaturer, f.eks. Sous-vide.

+ Vask/desinficer dine haender, inden
du laver mad. Brug engangshandsker.

* Brug kun frisk mad af hgj kvalitet,
opbevaret under passende forhold.

+ Vask og skreel altid frugt og grant
grundigt.

* Hold dit kekkenbord og dine
skaerebraetter rene. Brug forskellige
skeerebreetter til forskellige typer mad.

* Veer seerlig opmaerksom pa
madhygiejne, nar du tilbereder
fierkree, ag og fisk. Fjerkrae skal altid
tilberedes ved en temperatur pa
mindst 65 °C i mindst 50 minutter.

« Serg for, at den fisk, du vil tilberede
med Sous-vide, har sashimi-
kvaliteten, dvs. den er ekstra frisk.

* Opbevar den tilberedte mad i et
kaleskab i hgjst 24 timer.

* For folk med et svaekket
immunforsvar eller kroniske lidelser
anbefales det at pasteurisere mad,
inden den indtages. Pasteuriser
maden ved 60 °C i mindst én time.

7.8 Madlavningsguide

Tabellen herunder viser eksempler pa
madtyper og giver dig de optimale
temperaturer og foreslaede
tilberedningstider. Parametrene kan
variere afhaengigt af temperaturen,
kvaliteten, konsistensen og maengden af
mad.

Tilberedningstidens laengde afhaenger
mere af madens tykkelse end af dens
vaegt. F.eks. for steak, tager det laengere
tid for kernen at na den foruddefinerede
temperatur, jo tykkere stykket er. En
steak med en tykkelse pa 2 cm kreever
ca. en time at na 58 °C, mens en med en
tykkelse pa 5 cm kreever ca. 4 timer.

Overvag den farste madlavning for at
sikre, at parametrene herunder passer til
dine madlavningsvaner og dit kogegre;j.
Du kan aendre disse parametre
afheengigt af dine personlige
preeferencer.
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Madvare Type bag- Tilbered- Tykkelse/  Kerne- Tilbered-
vaerk ningsni- mangde af temp./til- ningstid
veau mad bered- (min)
ningstemp.
(°C)
Oksekgd -  Sous-vide rod 2cm 50 - 54 45-90
steak 4cm 100 - 150
6 cm 180 - 250
rosa 2cm 55 - 60 45 - 90
4 cm 100 - 150
6 cm 180 - 250
stegt 2cm 61-68 45 - 90
4 cm 100 - 150
6 cm 180 - 250
Kylling - Sous-vide gennemstegt 200-300g 64-72 45- 60
bryst
i Pochering  gennemstegt 68 - 74 35- 45
Kylling - lar Pochering gennemstegt 200-300g 78-85 30-60
Svin - steak Sous-vide gennemstegt 2 cm 60 - 66 35-60
Svin - mer- Sous-vide gennemstegt 4 -5cm 62 - 66 60 - 120
brad
Lammefillet Sous-vide rosa 2cm 56 - 60 35-60
gennemstegt 64 - 68 40 - 65
Lammeryg Sous-vide rosa 200-300g 56-60 60 - 120
den b —_—
(uden ben) gennemstegt 64 - 68 65 -120
Laks Sous-vide halvgennem- 2 cm 46 - 52 20 - 45
sigtig
3cm 46 - 52 35-50
Pochering halvgennem- 2 cm 55 - 68 20-35
it
T 3cm 55-68  25-45
Tun Sous-vide halvgennem- 2 cm 45 - 50 35-50
sigtig
Rejer Sous-vide halvgennem- 1-2cm 50 - 56 25-45

sigtig
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Madvare Type bag- Tilbered- Tykkelse/  Kerne- Tilbered-
veerk ningsni- mangde af temp./til- ningstid
veau mad bered- (min)
ningstemp.
(°C)
Ag Sous-vide blgdt?) M - storrelse 63 - 64 45 - 702)
smilende) 65-67 45 - 702)
hardt1) 68-70 45 -702)
Kogning bladt kogning 4
rosa kogning 7
hardt kogning 10
Ris Opsvulmen tilberedt - - 10 - 30
Kartofler Kogning tilberedt - - 15-30
Grgntsager Sous-vide tilberedt - 85 30-40
(friske)
Asparges  Sous-vide tilberedt - 85 30-40

1) AEghviderne forbliver flydende.

2) Tiderne er til g af mellemstgrrelse. For store aeg og aeg fra kgleskabet skal der fgjes et
minut til tilberedningstiden.

Ekstra tips til Hjeelp Til Tilberedning:

Fyld gryden med en passende
maengde veeske (f.eks. mellem 1 -3
liter) inden kogning. Forsgg at undga
at tilfaje mere under kogning.

Brug et lag til at spare energi og na
temperaturen hurtigere (ogsa til
forvarmning af vand).

Rar regelmeessigt i din ret under
tilberedningsprocessen for at sikre en
ensartet temperaturfordeling.

Tilfgj salt lige i starten af en
tilberedning.

Optg mad, inden den tilberedes.
Tilfgj grentsager (f.eks. broccoli,
blomkal, grenne benner, rosenkal),
nar vandet nar den tilsigtede
temperatur, og popup-vinduet vises.
Tilfgj kartofler eller ris i koldt vand,
inden du starter funktionen.

For gryderetter, saucer, supper,
karryretter, ragout, gullasch og
bouilloner kan du bruge
Genopvarmning eller Simre. Inden du
starter funktionen Simre skal du stege
ingredienserne (uden Termometer) og

tilfgje kold vaeske. Aktiver derefter
funktionen fra Hjeelp Til Tilberedning.
For mindre dyr fra havdyr, f.eks.
bleekspruttestykker/-tentakler eller
skaldyr kan du bruge Stege.

Ekstra tips til Stege:

AN

ADVARSEL!
Brug kun gryder/pander med
flad bund.

FORSIGTIG!

Brug kun laminerede
pander/gryder med lave
varmetrin for at forhindre at
beskadige eller overopvarme
kogegrejet.

Start funktionen, nar kogesektionen er
kold (ingen forvarmning er
ngdvendig).

Brug kogegrej med sandwichbund af
rustfrit stal.

Brug ikke kogegrej med en praegning i
midten af bunden.



Forskellige storrelse af gryder/pander
kan forarsage forskellige
opvarmningstider. Tunge gryder/
pander kan lagre mere varme end
lette gryder/pander og tager leengere
tid at varme op.

Vend maden om, nar den nar

halvdelen af den gnskede temperatur.

Meget tykke portioner mad bar
vendes om oftere (f.eks. en gang
hvert andet minut). Vi anbefaler, at du
bruger metoden Sous-vide farst for at
fa de bedste resultater. Som
afslutning skal de tilberedte portioner
leegges pa en forvarmet pande og
steges hurtigt pa begge sider.

Fjern altid Termometer, inden du
vender maden om.

7.9 Rad og tips til Hob?Hood

Gor folgende, nar du betjener
kogesektionen med funktionen:

Beskyt emhaettepanelet mod direkte
sollys.

Ret ikke halogenlys mod
emheettepanelet.

Tildeek ikke
kogesektionskontrolpanelet.

Afbryd ikke signalet mellem
kogesektionen og emheetten (f.eks.

med handen, et handtag til kogegrejet

eller en hgj gryde). Se billedet.

Emhaetten pa billedet er kun et
eksempel.

8. VEDLIGEHOLDELSE OG RENGYRING

ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

8.1 Generelle oplysninger

Renger altid kogesektionen efter
brug.

Brug altid kogegrej med en ren bund.
Skrammer eller marke pletter pa
overfladen har ingen betydning for
kogesektionens funktion.

Brug et specielt rengaringsmiddel til
overfladen pa kogesektionen.

Brug en speciel skraber til glasset.

DANSK 27

@ Hold vinduet af den
Hob?Hood infrargde
signalkommunikator ren.

@ Andre fiernstyrede apparater
kan blokere for signalet.
Brug ikke sadanne apparater
i neerheden af
kogesektionen, mens
Hob?Hood er teendt.

Emhaetter med Hob?Hood-funktionen

For at finde det fulde sortiment af
emhaetter, der fungerer med denne
funktion, kan du se vores kunde-website.
Electrolux-emhaetterne, der fungerer med

denne funktion, skal have symbolet E

8.2 Rengering af
kogesektionen

* Fjern straks: smeltet plast, plastfolie,
sukker og mad med sukker. Ellers kan
snavs forarsage skader pa
kogesektionen. Veer forsigtig for at
undga forbraendinger. Brug en
specialskraber til kogesektioner pa
glasoverfladen, og bevaeg bladet hen
over overfladen.

Fjernes, nar apparatet er kolet
tilstraekkeligt ned: Rande af kalk
eller vand, fedtsteenk og
metalskinnende misfarvning. Renger
kogesektionen med en fugtig klud og
et ikke-slibende opvaskemiddel. Tar
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kogesektionen af med en blgd klud
efter rengegring.

Fjern metalskinnende misfarvning:
Brug en oplgsning af vand med
eddike og renggr glasoverfladen med

kogesektionen med en fugtig klud og
lidt opvaskemiddel med en glat
bevaegelse fra venstre til hgjre. Tor
kogesektionen af med en blad klud
efter renggring fra venstre til hgjre.

en klud.

+ Kogesektionens overflade har

horisontale riller. Renggr

9. FEJLFINDING

ADVARSEL!

Se kapitlerne om sikkerhed.

9.1 Hvis noget gar galt

Problem

Mulige arsager

Lasning

Kogesektionen kan ikke
teendes eller betjenes.

Kogesektionen er ikke til-
sluttet til en strgmforsy-
ning, eller den er forkert til-
sluttet.

Kontrollér, om kogesektio-
nen er tilsluttet korrekt til
stremforsyningen. Se til-
slutningsdiagrammet.

Sikringen er sprunget.

Se efter, om fejlen skyldes
en defekt sikring. Kontakt
en kvalificeret installater,
hvis sikringen springer
flere gange i traek.

Du indstiller ikke varmetrin-
net i 60 sekunder.

Teend for kogesektionen
igen, og indstil varmetrin-
net pa under 60 sekunder.

Du har rert ved 2 eller flere
sensorfelte samtidigt.

Bergr kun ét sensorfelt ad
gangen.

Pause er i brug.

Der henvises til "Daglig
brug".

Displayet reagerer ikke pa
bergring.

En del af displayet er daek-
ket, eller gryderne er pla-
ceret for taet pa displayet.
Der er noget vaeske eller
en genstand pa displayet.

Fjern genstandene. Flyt
gryderne fra displayet.
Renggr displayet, vent til
apparatet er koldt. Kobl ko-
gesektionen fra lysnettet.
Tilslut kogesektionen igen
efter 1 minut.

Der udsendes et lydsignal,
og kogesektionen slukkes.
Der udsendes et lydsignal,

nar kogesektionen slukkes.

Du har tildeekket et eller
flere sensorfelter.

Flyt genstanden fra sens-
orfelterne.

Sektionen slukkes.

Du har lagt noget pa sens-
orfeiterne .

Flyt genstanden fra taste-
rne.
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Problem

Mulige arsager

Lasning

Restvarmeindikator teender
ikke.

Kogezonen er ikke varm,
fordi den kun har veeret
teendt i kort tid, eller senso-
ren under kogesektionen
er beskadiget.

Kontakt et autoriseret ser-
vicecenter, hvis kogezonen
har veeret i drift tilstraekke-
lig laenge til at veere varm.

Efter du aktiverer Hjeelp Til
Tilberedning, begynder ko-
gesektionen at opvarme,
stopper og starter derefter
igen.

Dette er en sikkerhedskon-
trol for at sikre, at Termo-
meter er i en gryde, som
funktionen Assisteret tilbe-
redning blev aktiveret for.

Det er en normal proced-
ure og er ikke et tegn pa
funktionsfejl.

Du kan ikke aktivere det
hgjeste varmetrin.

En anden zone er allerede
indstillet til det hgjeste var-
metrin.

Reducer farst strammen
for den anden zone.

Tasterne bliver varme.

Kogegrejet er for stort, eller
det er placeret for teet pa
betjeningspanelet.

Saet om muligt stort koge-
grej pa de bageste koge-
zoner.

Displayet viser, at Termo-
meter ikke er fundet.

Placeringen af Termometer
er forkert.

Noget blokerer dens signal
(f.eks. bestik, et pande-
handtag eller en anden
gryde).

Placer Termometer kor-
rekt. Se illustrationerne i
afsnittet "Nyttige oplysnin-
ger og rad".

Fjern metalgenstande eller
andre genstande, der kan
blokere for signalet.

Displayet viser, at tempe-
raturen af vand er hgjere
end 100°C.

Du kalibrerede ikke Termo-
meter eller du gjorde det
forkert.

Du flyttede kogesektionen
til et andet sted.

Kalibrer Termometer igen.
Se "Kalibrering".

Det kan ogsa veere ngd-
vendigt at kontrollere, om
kalibrationskoden er kor-
rekt. Se "Parring".

Du lagde for meget salt i
vandet.

Leeg ikke salt i kogende
vand.

Temperatur vises ikke pa
displayet.

Displayet viser et advar-
selsikon.

Termometer fik ikke forbin-
delse med kogesektionen,
fordi signalstyrken er for
lav.

Placer Termometer teet pa
antennen pa kogesektio-
nens overflade, i naerhe-
den af kogesektionens
midte. Se "Nyttige oplys-
ninger og rad".

Noget deekker Termometer
eller antennen pa kogesek-
tionens overflade, f.eks. et
metallisk bestik.

Fjern noget, der daekker
antennen. Sgrg for at pla-
cere kogegrej i midten af
kogezonen. Se "Nyttige
oplysninger og rad".
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Problem

Mulige arsager

Lasning

Forbindelsen mellem Ter-
mometer og antennen blev
mistet.

Sarg for, at intet deekker
signalet. Bevaeg Termome-
ter langs grydens kant for
at justere dens placering.
Se "Nyttige oplysninger og
rad".

Andre apparater virker ved
den samme frekvens og
forstyrrer forbindelsen.

Fjern eventuelle apparater,
der kan forstyrre forbindel-
sen. Se under "Tekniske
data".

Madens temperatur er an-
derledes end forventet.

Termometer er forkert ind-
sat.

Sgrg for, at malingspunktet
er placeret i den tykkeste
del af maden. Se illustra-
tionerne i afsnittet "Nyttige
oplysninger og rad".

Kogesektionen detekterer
betydelige temperatur-
spring.

Du tilfgjede noget vand el-
ler skiftede gryden under
tilberedning.

Undga at tilfgje vand eller
skifte gryden, efter en
funktion starter.

Varmen i gryden blev ikke
jeevnt fordelt, iseer for tykke
vaesker.

Rar hyppigt rundt i maden.

Gryden bliver for varm, el-
ler maden bliver overstegt
for hurtigt.

Du brugte en gryde, som
er for lille.

Brug gryder, hvis starrelser
passer til en given kogezo-
ne. Se under "Tekniske da-
ta".

Du kan ikke aktivere en
funktion.

En anden funktion er i drift
pa den samme kogezone,
som forhindrer aktiverin-
gen.

Stop funktionen, inden du
aktiverer en anden.

Hjeelp Til Tilberedning eller
Sous-vide stopper.

| starten af en tilberedning

er temperaturen af vaesken
i gryden hgjere end 40 °C.

Kogegrejet i brug er meget
varmt.

Brug kun kolde vaesker.
Forvarm ikke kogegrejet.

Hob?Hood virker ikke.

Du har tildeekket betje-
ningspanelet.

Fjern genstanden fra betje-
ningspanelet.

Hob?Hood virker, men det
er kun lyset, der er teendt.

Du aktiverede H1-tilstan-
den.

Skift tilstanden til H2 - H6,
eller vent til den automati-
ske tilstand starter.

Hob?Hood-tilstande H1 -
H6 er i drift, men lyset er
slukket.

Der kan veere et problem
med pzeren.

Kontakt et autoriseret ser-
vicecenter.

Der lyder ingen lyd, nar der Lydene er slaet fra.

trykkes pa tasterne.

Aktivering af lydene. Der
henvises til "Daglig brug".
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Problem

Mulige arsager

Lasning

Der er indstillet et forkert
sprog.

Du aendrede sproget ved
en fejl.

Nulstil alle funktionerne til
fabriksindstillingerne. Veelg
Nulstil alle indstil. fra
Menu.

Kobl kogesektionen fra lys-
nettet. Tilslut kogesektio-
nen igen efter 1 minut. Ind-
stil Sprog, Lysstyrke dis-
play og Signal volume.

En kogezone slukkes.
Der vises en advarselsbe-
sked om, at kogezonen
slukkes.

Automatisk slukning deak-
tiverer kogezonen.

Der henvises til "Daglig
brug".

Sluk og teend for kogesek-
tionen.

& og en besked lyser.

Las eri brug.

Der henvises til "Daglig
brug".

O - X - A vises.

Bgrnesikring er i brug.

Der henvises til "Daglig
brug".

] blinker.

Der star ikke kogegrej pa
kogezonen.

Seet kogegrej pa kogezo-
nen.

Der er brugt forkert koge-
grej.

Brug egnet kogegrej. Se
"Nyttige oplysninger og
rad".

Diameteren pa kogegrejets
bund er for lille til kogezo-
nen.

Brug kogegrej med de ret-
te mal. Se under "Tekniske
data".

og et tal lyser.

Der er en fejl i kogesektio-
nen.

Sluk for kogesektionen, og
teend den igen efter 30 se-

kunder. Hvis L=J taendes
igen, skal kogesektionen
afbrydes fra elforsyningen.
Tilslut kogesektionen igen
efter 30 sekunder. Tal med
et autoriseret servicecen-
ter, hvis problemet fortsaet-
ter.

Du kan hgre en konstant
biplyd.

Den elektriske tilslutning er
forkert.

Kobl kogesektionen fra lys-
nettet. Bed en autoriseret
installater om at kontrollere
installationen.

9.2 Hvis du ikke kan lgse

problemet ...

Kontakt forhandleren eller et autoriseret
servicecenter, hvis du ikke selv kan lgse
problemet. Oplys de data, der findes pa

kogesektionen korrekt. Hvis fejlen

skyldes forkert betjening, er et
teknikerbesgg ikke gratis, heller ikke i

typeskiltet. Sgrg for, at du har betjent

garantiperioden. Oplysninger om
servicecenter og garantibetingelser star i
garantihaeftet.
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10. TEKNISKE DATA

10.1 Maerkeplade

Model HOB690PMF
Type 62 B4A 01 CA
Induktion 7.35 kW
Serienr. .....cccccvee..
ELECTROLUX

10.2 Softwarelicenser

Softwaren, der medfglger i denne
kogesektionen, indeholder ophavsretligt
beskyttet software, hvortil der er givet
licens under BSD, fontconfig, FTL,
GPL-2.0, LGPL-2.0, LGPL-2.1, libJpeg,
zLib/ libpng, MIT, OpenSSL / SSLEAY
ISC, Apache 2,0 og andre.

10.3 Specifikation for kogezone

PNC 949 599 038 00
220-240V /400 V 2N 50 - 60 Hz
Fremstillet i Tyskland

7.35 kW

cex

Se hele licensteksten pa: Menu >
Indstillinger > Service > Licens.

Du kan downloade kildekoden af open
source-softwaren ved at falge hyperlinket
pa webproduktsiden.

Kogezone Nominel effekt PowerBoost PowerBoost Diameter for
(maks. varme- [W] maksimal va- kogegrej [mm]
trin) [W] righed [min.]

Forreste ven- 2300 3200 10 125-210

stre

Bageste ven- 2300 3200 10 125-210

stre

Forreste hgjre 1400 2500 4 125 - 145

Bageste hgjre 1800 2800 10 145 - 180

Kogezonernes effekt kan afvige en

smule fra dataene i tabellen. Arbejdsfrekvens 433,05 -
Variationerne skyldes kogegrejets 434,73 MHz
materiale og mal. . -

Til optimale madlavningsresultater bgr du Maksimal afsendings- 5 dBm

. . strem

ikke bruge kogegrej, der er stgrre end

diameteren i tabellen. Temperaturomrade 0-120°C
10.4 Termometer Tekniske Malecyklus 3 sekunder

specifikationer

Termometer er godkendt til brug i kontakt
med mad.




11. ENERGIEFFEKTIV
11.1 Produktinformation i henhold til EU 66/2014 kun gyldigt for

EU-marked
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Identifikation af model

HOBG690PMF

Type kogesektion

Indbygget koge-

sektion
Antal kogezoner 4
Opvarmningsteknologi Induktion
Diameter af runde koge-  Forreste venstre 21,0 cm
zoner () Bageste venstre 21,0 cm
Forreste hgjre 14,5 cm
Bageste hgjre 18,0 cm
Energiforbrug pr. kogezo- Forreste venstre 189,1 Wh/kg
ne (EC electric cooking)  Bageste venstre 189,1 Wh/kg
Forreste hgjre 180,2 Wh/kg
Bageste hgjre 178,3 Wh/kg
Kogesektionens energi- 184,2 Wh/kg

forbrug (EC electric hob)

EN 60350-2 - Elektroniske

husholdningsapparater til madlavning -
Del 2: Kogesektioner - Metoder til maling

af ydeevne

Energimalingerne, som referer til
kogeomradet, identificeres ved
markeringerne af de respektive

kogezoner.

11.2 Energibesparelse

Du kan spare energi ved madlavning i
hverdagen, hvis du felger nedenstaende

rad.

12. MILUGHENSYN

Genbrug materialer med symbolet C/:l)
Anbring emballagematerialet i passende
beholdere til genbrug. Hjzelp med at
beskytte miljget og menneskelig
sundhed samt at genbruge affald af
elektriske og elektroniske apparater.

» Nar du opvarmer vand, bgr du kun
bruge den ngdvendige meengde.

» Leeg altid lag pa kogegrejet, hvis det
er muligt.

* Inden du aktiverer kogezonen, skal du
stille kogegrejet pa den.

» Seet det mindre kogegrej pa de
mindre kogezoner.

» Seet kogegrejet direkte i midten af
kogezonen.

* Brug restvarmen til at holde maden
varm eller for at smelte den.

Kasser ikke apparater, der er maerket

med symbolet E sammen med
husholdningsaffaldet. Lever produktet
tilbage til din lokale genbrugsplads eller
kontakt din kommune.
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SINUN PARHAAKSESI

Kiitos, kun valitsit Electrolux-laitteen. Olet valinnut tuotteen, joka perustuu
vuosikymmenien aikana hankittuun kokemukseen ja innovaatioon. Kekseliés ja
tyyliks laite, joka on suunniteltu sinua varten. Laitetta kayttdessasi voit olla aina
varma erinomaisista tuloksista.

Tervetuloa Electroluxiin.

Vieraile verkkosivullamme:

Saat kayttoon liittyvia neuvoja, esitteitd, vianmaaritysohjeita seka huolto- ja
@ korjausohjeita:
www.electrolux.com/support
g Rekisterdi tuotteesi saadaksesi parempaa huoltoa:
a/ www.registerelectrolux.com

Osta laitteeseesi lisdvarusteita, kulutustuotteita ja alkuperaisia varaosia:
% www.electrolux.com/shop

ASIAKASPALVELU

Kayta aina alkuperaisia varaosia.

Pida seuraavat tiedot saatavilla ottaessasi yhteytta valtuutettuun
huoltoliikkeeseemme: Malli, PNC-tuotenumero, sarjanumero.
Tiedot I16ytyvat arvokilvesta.

/\ Varoitus / Varotoimi- ja turvallisuustietoja
@ vieistietoa ja vinkkeja
Ympaéristénsuojelutietoja

Oikeus muutoksiin pidatetaan.

1. A TURVALLISUUSTIEDOT

Lue laitteen mukana toimitetut ohjeet ennen laitteen
asennusta ja kayttoa. Valmistaja ei ota vastuuta
henkildvahingoista tai vahingoista, jotka aiheutuvat
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virheellisesta asennuksesta tai kaytosta. Sailyta ohjeita
aina varmassa ja helppopaasyisessa paikassa tulevia
kayttokertoja varten.

1.1 Lasten ja taitamattomien henkildiden turvallisuus

- Vahintaan 8 vuotta tayttaneet lapset ja sellaiset
henkil6t, joiden fyysiset, sensoriset tai henkiset kyvyt
eivat ole tahan riittavia tai joilla ei ole laitteen
tuntemusta tai kokemusta sen kaytosta, saavat
kayttaa tata laitetta ainoastaan silloin, kun heidan
turvallisuudestaan vastaava henkilo valvoo ja ohjaa
heita kayttamaan laitetta turvallisesti ja ymmartamaan
sen kayttoon liittyvat vaarat.

- Laite on pidettava 3-8-vuotiaiden lasten ja erittain
vakavasti liikuntarajoitteisten henkildiden
ulottumattomissa, ellei heita valvota jatkuvasti.

- Alle 3-vuotiaat lapset tulee pitaa kaukana laitteesta,
ellei heita valvota jatkuvasti.

- Ala anna lasten leikkia laitteella.

- Kaikki pakkaukset tulee pitaa lasten ulottumattomissa
ja havittaa asianmukaisesti.

- Pida lapset ja kotieldimet poissa laitteen luota silloin,
kun se on toiminnassa tai se jaahtyy. Laitteen
kosketettavissa olevat osat voivat kuumentua kayton
aikana.

- Jos laitteessa on lapsilukko, se tulee kytkea paalle.

- Lapset eivat saa puhdistaa laitetta tai suorittaa
laitteeseen kayttajan huoltotoimenpiteita.

1.2 Yleiset turvallisuusohjeet

- VAROITUS: Laite ja ndkyvissa olevat osat
kuumenevat kayton aikana. Varo koskettamasta uunin
lammitysvastuksia.

- VAROITUS: Rasvalla tai Oljylla kypsentaminen ilman
valvontaa voi olla vaarallista ja se voi johtaa
tulipaloon.
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. Ala KOSKAAN yritd sammuttaa tulta vedelld, vaan

kytke laite pois toiminnasta ja peita sitten liekit
esimerkiksi kannella tai sammutuspeitteella.

. HUOMAUTUS: Laitteeseen ei saa liittaa ulkoista

kytkinta, kuten ajastinta, eika sita saa liittaa virtapiiriin,
jonka sahkolaitos saannallisin valiajoin kytkee paalle/
pois paalta.

- HUOMAUTUS: Ruoan kypsymista tulee valvoa.

Lyhytaikaista ruoan kypsymista on valvottava
jatkuvasti.

- VAROITUS: Tulipalon vaara: Alé sailytd mitaan

keittotason paalla.

- Metalliesineita, kuten veitsia, haarukoita, lusikoita ja

kansia ei saa asettaa keittotasolle, koska ne voivat
kuumentua.

. Ala kayta laitetta ennen kuin se on asennettu

kalusteeseen.

- Laitteen puhdistuksessa ei saa kayttaa painepesuria.
- Ala luota keittoastian tunnistimeen, vaan kytke

keittotason vastus pois paalta vaantimella.

- Jos keraaminen/lasipinta on vaurioitunut, katkaise

virta laitteesta ja irrota pistoke pistorasiasta. Jos laite
on liitetty sahkoverkkoon suoraan kytkentakoteloa
kayttaen, irrota sulake virran katkaisemiseksi
laitteesta. Ota joka tapauksessa yhteys valtuutettuun
huoltoliikkeeseen.

- Jos virtajohto vaurioituu, sen saa vaaratilanteiden

valttamiseksi vaihtaa vain valmistaja, valtuutettu
huoltoliike tai vastaava ammattitaitoinen henkilo.

- VAROITUS: Kayta ainoastaan kodinkoneen

valmistajan suunnittelemia keittotason suojia, laitteen
valmistajan kayttoohjeessa maaritettyja suojia tai
keittotason mukana toimitettuja suojia. Virheellisten
suojien kayttd voi aiheuttaa onnettomuuksia.
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2. TURVALLISUUSOHJEET

2.1 Asennus 2.2 Sahkoliitannat

C VAROITUS!
Asennuksen saa suorittaa

vain ammattitaitoinen
henkild.

C VAROITUS!
Virheellinen kaytto voi

aiheuttaa henkildvahinkoja
tai laitteen vaurioitumisen.

« Poista kaikki pakkausmateriaalit.
» Vaurioitunutta laitetta ei saa asentaa
tai kayttaa.

* Noudata koneen mukana toimitettuja

asennusohjeita.

* Noudata mainittuja
vahimmaisetaisyyksia muihin
laitteisiin ja kalusteisiin.

« Siirra laitetta aina varoen, silla se on
raskas. Kayta aina suojakasineita ja
suojaavia jalkineita.

« Tiivista pinnat tiivisteaineella
estaaksesi kosteuden aiheuttaman
turpoamisen.

« Suojaa laitteen alaosa hoyrylta ja
kosteudelta.

+ Al3 asenna laitetta oven viereen tai
ikkunan alapuolelle. Tall6in
keittoastioiden putoaminen laitteesta

valtetaan oven tai ikkunan avaamisen

yhteydessa.
* Kunkin laitteen alaosassa on
jaadhdytyspuhaltimet.
« Jos laite asennetaan laatikon
ylépuolelle:
— Al séilyta laatikossa pienia

VAROITUS!
Tulipalo- ja sédhkdiskuvaara.

Kaikki sahkokytkennat tulee jattaa
asiantuntevan sahkdasentajan
vastuulle.

Laite on kytkettdva maadoitettuun
pistorasiaan.

Ennen toimenpiteiden suorittamista
tulee varmistaa, etta laite on irrotettu
sahkoverkosta.

Varmista, etta arvokilvessa olevat
parametrit ovat verkkovirtalahteen
sahkdarvojen mukaisia.

Varmista, ettd laite on asennettu
oikein. Loysat tai vaaranlaiset
virtajohdot tai pistokkeet (jos
olemassa) voivat aiheuttaa liittimen
ylikuumenemisen.

Kayta oikeaa virtajohtoa.

Varo, ettei virtajohto takerru kiinni
mihinkaan.

Varmista, etta iskusuojaus on
asennettu.

Kéayta kaapelissa vedonpoistajaa.
Varmista, ettei virtajohto tai pistoke
(jos olemassa) kosketa kuumaan
laitteeseen tai kuumiin keittoastioihin,
kun liitat laitteen 1ahella oleviin
pistorasioihin.

Ala kéyta jakorasioita tai jatkojohtoja.
Varmista, ettei pistoke (jos olemassa)
tai virtajohto vaurioidu. Ota yhteytta
valtuutettuun huoltoliikkeeseemme tai
sahkdasentajaan vaurioituneen
virtajohdon vaihtamiseksi.

kappaleita tai paperiarkkeja, jotka - Jannitteenalaisten ja eristettyjen osien
voivat paasté laitteeseen. Muutoin suojat tulee asentaa niin, ettei niiden
ne voivat vahingoittaa irrotus onnistu ilman tyokaluja.
jaadhdytyspuhaltimia tai heikentaa » Kytke pistoke pistorasiaan vasta
jaadhdytysjarjestelman tehoa. asennuksen jalkeen. Varmista, etta
— Varmista, etta laitteen alaosan ja laitteen verkkovirtakytkenta on
laatikossa sailytettavien esineiden ulottuvilla laitteen asennuksen
valinen etaisyys on vahintaan 2 jalkeen.
cm. » Jos pistoke on |6ysasti kiinni
* Poista laitteen alla olevaan kaappiin virtajohdossa, ala kiinnita sita
mahdollisesti asennetut erotuslevyt. pistorasiaan.
+ Al4 veda virtajohdosta pistoketta
irrottaessasi. Veda aina pistokkeesta.
» Kayta vain asianmukaisia
eristyslaitteita: suojakytkimet,
sulakkeet (ruuvattavat sulakkeet on
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irrotettava kannasta),
vikavirtakytkimet ja kontaktorit.
Sahkodasennuksessa on oltava erotin,
joka mahdollistaa laitteen irrottamisen
sahkoverkosta kaikista navoista.
Erottimen kontaktiaukon leveys on
oltava vahintaan 3 mm.

2.3 Kayttd

VAROITUS!
Henkilévahinkojen,
palovammojen ja
sahkoiskujen vaara.

Poista kaikki pakkausmateriaalit,
merkit ja suojakalvot (jos olemassa)
ennen kayttdonottoa.

Tama laite on tarkoitettu ainoastaan
kotitalouskéayttéon.

Ala muuta laitteen teknisia
ominaisuuksia.

Varmista, ettei tuuletusaukoissa ole
esteita.

Al3 jat4 laitetta ilman valvontaa
toiminnan aikana.

Kytke keittoalue aina off-asentoon
kayton jalkeen.

Ala luota keittoastian tunnistimeen.
Al4 aseta ruokavalineita tai kattiloiden
kansia keittoalueille. Ne voivat
kuumentua.

Ala kayta laitetta marilla kasilla tai kun
se on kosketuksissa veteen.

Ala kayta laitetta tydtasona tai
sailytystasona.

Jos laitteen pinnassa on sargja, irrota
laite valittomasti sahkoverkosta. Taten
valtetaan sahkaoiskut.
Sydamentahdistimia kayttavien
henkildiden on sailytettava vahintaan
30 cm:n turvaetaisyys
induktiokeittoalueisiin laitteen ollessa
toiminnassa.

Oljy voi roiskua, kun asetat ruoka-
aineksia kuumaan oljyyn.

VAROITUS!
Tulipalo- ja rajahdysvaara.

Kuumista rasvoista ja 0ljyista voi
paasta syttyvia hoyryja. Pida liekit tai
kuumat esineet kaukana rasvoista ja
Oljyista, kun kaytat niita
ruoanvalmistukseen.

Erittain kuumasta 6ljysta paasevat
hoyryt voivat sytyttaa tulipalon.

Kaytetty 06ljy, jossa voi olla ruoka-
aineksien jaamia, voi aiheuttaa
tulipalon alhaisemmassa lampétilassa
kuin ensimmaista kertaa kaytettava
oljy.

Al aseta laitteeseen, sen ldhelle tai
paalle syttyvia tuotteita tai syttyviin
tuotteisiin kostutettuja esineita.

VAROITUS!
Laite voi muutoin vaurioitua.

Ala pida kuumaa keittoastiaa
kayttopaneelin paalla.

Ala aseta kuumaa keittoastian kantta
keittotason lasipinnalle.

Ala anna keittoastioiden kiehua
kuiviin.

Ala anna esineiden tai keittoastioiden
pudota laitteen paalle. Pinta voi
vaurioitua.

Ala kytke keittoalueita toimintaan
keittoastian ollessa tyhja tai ilman
keittoastiaa.

Ala aseta alumiinifoliota laitteen
paalle.

Valuraudasta tai -alumiinista
valmistetut tai vaurioituneen pohjan
omaavat keittoastiat voivat
naarmuttaa lasi- tai keraamista pintaa.
Nosta ne aina irti keittotasosta
liikuttamisen aikana.

Tama laite on tarkoitettu ainoastaan
ruoanlaittoon. Sita ei saa kayttaa
muihin tarkoituksiin, esimerkiksi
huoneen lammittamiseen.

2.4 Paistolampdmittari

Kayta Paistolampomittari-varustetta
sen kaytttarkoituksen mukaisesti. Ala
kayta sitd minkaan kohteen
avaamiseen tai nostamiseen.

Kayta ainoastaan keittotasoon
suositeltua Paistolampomittari-
varustetta yksi kerrallaan.

Ala kayta sita, jos se toimii
virheellisesti tai on vaurioitunut.

Ala kayta Paistolampomittari-
varustetta uunissa tai
mikroaaltouunissa.
Paistolampomittari voi lukea
korkeintaan 120 °C lampdtiloja.
Varmista, etta Paistolampomittari on
aina ruoan sisalla tai ettd nestetta on
minimitasoon saakka.



¢ Puhdista Paistolampomittari ennen
ensimmaista kayttokertaa. Kayté
ainoastaan mietoja pesuaineita. Ala
kayta hankausainetta, hankaavia
pesulappuja, liuottimia tai
metalliesineita. Paistolampomittari-
varustetta ei saa pesta
astianpesukoneessa.
Silikonikahvassa voi esiintya
varimuutoksia, se ei vaikuta
Paistolampomittari-varusteen
toimintaan.

* Varastoi Paistolampomittari
alkuperaisessa pakkauksessa.

* Jos Paistolampdmittari vaihdetaan,

sailyta kaytettya laitetta vahintaan 3 m

paassa. Kaytetty Paistolampdmittari
voi vaikuttaa uuden laitteen
toimintaan.

2.5 Hoito ja puhdistus

* Puhdista laite saanndllisesti, jotta
pintamateriaali pysyisi
hyvakuntoisena.

* Kytke laite pois toiminnasta ja anna
sen jaahtya ennen puhdistusta.

« Kytke laite irti sdhkoverkosta ennen
huoltotoimenpiteiden aloittamista.

« Ala suihkuta vetta tai kayta hoyrya
laitteen puhdistamiseen.

« Puhdista laite kostealla pehmealla
linalla. Kayta ainoastaan mietoja
pesuaineita. Ala kayta

3. ASENNUS

VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat
luvut.

3.1 Ennen asentamista

Kirjoita alla olevat tiedot ylos arvokilvesta

ennen keittotason asentamista. Arvokilpi
sijaitsee keittotason pohjassa.

Sarjanumero .........ccccceeeeeenneenn.

3.2 Kalusteeseen sijoitettavat
keittotasot

Kalusteeseen sijoitettavia keittotasoja
saa kayttaa vasta, kun ne on asennettu
sopiviin, maaraystenmukaisiin
kalusteisiin ja tyétasoihin.
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hankausainetta, hankaavia
pesulappuja, liuottimia tai
metalliesineita.

2.6 Huolto

Laitteen korjaukseen liittyvissa
asioissa tulee ottaa yhteytta
valtuutettuun huoltopalveluun.
Ainoastaan alkuperaisia varaosia saa
kayttaa.

Lisatietoa taman tuotteen sisalla
olevista lampuista seka erikseen
myytavista varalampuista: Kyseiset
lamput on suunniteltu kestamaan
kodinkoneissa vaativia fyysisia
olosuhteita (esim. lampdtila, tarina,
kosteus) tai ne antavat tietoa laitteen
toimintatilasta. Niita ei ole tarkoitettu
muihin kayttotarkoituksiin eivatka ne
sovi huoneiden valaisemiseen.

2.7 Havittdminen

VAROITUS!
Henkildvahinko- tai
tukehtumisvaara.

Kysy lisatietoa laitteen oikeaoppisesta
havittamisesta paikalliselta
viranomaiselta.

Irrota pistoke pistorasiasta.

Leikkaa virtajohto laitteen 1ahelta ja
havita se.

3.3 Liitdntajohto

Keittotason mukana toimitetaan
litantajohto.

Kéayta vaurioituneen virtajohdon
vaihtamiseksi virtajohtotyyppia:
HO5V2V2-F joka kestaa vahintaan
90 °C lampétilan. Ota yhteys
valtuutettuun huoltoliikkeeseen.
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Jos laite on asennettu
laatikon ylapuolelle,
laatikossa olevat esineet
voivat lammeta ruoanlaiton
aikana keittotason
ilmanvaihdon seurauksena.

3.4 Asennus @

s I—'ul?s'”
|| *
] "'

4. TUOTEKUVAUS
4.1 Keittoalueet

E Induktiokeittoalue toiminnolla
Avustava ruoanvalmistus

Induktiokeittoalue toiminnolla
Avustava ruoanvalmistus ja Pannulla
paistettu

)\ Kayttopaneeli
[+

T
é

L
| |
| |
| |
| |
[ap—)

Induktiokeittoalue
Alue antennilla

T

—L

i é




A

HUOMIO!
Ala aseta talle
keittotason alueelle

mitaan.
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4.2 Kayttépaneelin painikkeet
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Tarkista kaytettavissa olevat asetukset koskettamalla vastaavaa symbolia.

Symboli Kuvaus

(D PAALLE/POIS Keittotason kytkeminen paalle ja pois paalta.
= Valikko Valikko-valikon avaaminen ja sulkeminen.
/ Paistolampomit-  Paistolampomittari-valikon avaaminen.
tari
] Alueen valitsemi- Valitun alueen liukukytkimen aktivoiminen.
nen
- Alueen merkkiva- Liukukytkimen alueen tarkistaminen.
lo
a Q - Ajastintoimintojen asettaminen.
= Liukukytkin Tehotason séataminen.
B P PowerBoost Toiminnon kytkeminen toimintaan.
9] & Lukitus Toiminnon kytkeminen paalle ja pois paalta.
| - Hob?Hood-infrapunasignaalin nayttdikkuna. Sita
ei saa peittaa.
Il Tauko Toiminnon kytkeminen paalle ja pois paalta.
0-9 = Valitun tehotason nayttaminen.
(g Bridge Toiminnon kytkeminen paalle ja pois paalta.
%, ' Signaalin merkki- Voimakas yhteys / Ei signaalia. Nayttda Paisto-
valot |ampomittari:n ja antennin valisen yhteyden sig-

naalin voimakkuuden.
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4.3 Paistolampomittari

"

Paistolampdmittari on langaton
lampétila-anturi, joka toimii ilman paristoa
ja joka toimitetaan pakkauksessa
keittotason mukana. Sen kahvan sisalla
on antenni. Toinen antenni sijaitsee
keittotason pinnan alla kahden takana
olevan keittoalueen vélissa. Al aseta
mitaan talle keittotason alueelle
varmistaaksesi tehokkaan tiedonsiirron
Paistolampomittari-varusteen ja
keittotason valilla.

Mittauskohta sijaitsee puolivalissa karjen
ja minimitason valissa. Aseta
Paistolampomittari ruokaan vahintaan
minimitasoon saakka. Kun kyseessa on
neste, parhaan tuloksen saavuttamiseksi
Paistolampdmittari tulee upottaa
nesteeseen 2-5 cm minimitason
ylapuolelle. Aseta Paistolampomittari
koukun avulla keittoastian tai pannun
reunaan niin, etté se on antennialueen
l&helld klo 1 - 3 asennossa (keittotason
vasemmalla puolella) tai klo 9 - 11
asennossa (keittotason oikealla puolella).

Seuraavat naytdon merkkivalot osoittavat
keittotason ja Paistolampomittari-
varusteen valisen yhteyden

voimakkuuden: % %, ¢ Jos keittotaso

ei voi luoda yhteytta, merkkivalo b
syttyy. Paistolampdmittari-varustetta
voidaan siirtda keittoastian reunaa pitkin
yhteyden luomiseksi tai vahvistamiseksi.
Keittotaso paivittaa yhteyden tilan
kolmen sekunnin valein.

Mittauskohta

Minimitaso

Suositeltu upotusalue (nesteet)
Kalibrointikoodi

Koukku Paistolampomittari-varusteen
asettamiseksi reunaan

Kahva sisaisella antennilla

o] ~Jeofof -

Katso lisatietoa luvusta
"Neuvoja ja vinkkeja
toimintoon
Paistolampomittari”.

4.4 Keittotason paatoiminnot

Uusi SensePro® -keittotaso ohjaa koko
ruoanlaittojakson aikana. Katso alta
lisatietoa sen parhaista toiminnoista.

Ruokalajista riippuen voit kayttaa
Avustava ruoanvalmistus -toimintoa
Paistolampomittari-varusteella tai sita
ilman. Erilaisia toimintoja on saatavilla eri
ruokalajeihin.

Paistolampémittari.” - voidaan kayttaa
kahdella eri tavalla. Se mittaa Iampdétilaa
toiminnoissa kuten Lampdtilamittari ja
Pannulla paistettu ja se auttaa
sailyttamaan eri ruokalajien tarkan
lampdtilan kayttdessa Sous-vide-
toimintoa tai toimintoja kuten Haudutettu,
Haudutus tai Uudelleen [ammitys.

Avustava ruoanvalmistus - helpottaa
ruoanlaittoa antamalla valmiita resepteja
eri ruokalajien valmistamiseen,
esimaaritettyja asetuksia seka
yksityiskohtaisia ohjeita. Sita voidaan
kayttaa Paistolampomittari-varusteella
(esim. pihvin valmistamiseen) tai sitd
ilman (esim. pannukakkujen
valmistamiseen). Saatavilla olevat
valinnat riippuvat valmistettavasta
ruokalajista. Tassa tilassa voit kayttaa
toimintoja, kuten Sous-vide, Pannulla
paistettu, Haudutus, Uudelleen lammitys
ja monia muita. Ponnahdusikkunat ja
aanimerkit ilmoittavat, kun esimaaritetty
ldmpdtila on saavutettu. Avustava
ruoanvalmistus -toiminto on kaytettavissa
Valikko-valikossa.



Sous-vide eh - tyhjiodn pakattujen
ruokien valmistaminen pitkaan
alhaisessa lampdtilassa, mika auttaa
sailyttdmaan vitamiinit ja aromit.
Keittotaso antaa tarkat asetukset ja
ohjeet. Kun toiminto on valittu Avustava
ruoanvalmistus -toiminnossa, lampaétilat
maaritetédan eri ruokalajeille. Voit myos
valita omat lampétilat, jos toiminto
kytketaan paalle Sous-vide -toiminnossa
Valikko-valikossa.

Pannulla paistettu = - paistotoiminto
automaattisesti sdadetyilla tehotasoilla,
sopii erilaisten ruokien valmistamiseen.
Auttaa valttamaan ruoan tai 6ljyn
liiallisen kuumenemisen. Voidaan kytkea
toimintaan valitsemalla Avustava
ruoanvalmistus -toiminnon Valikko-
valikosta.

Lampdatilamittari - tassa toiminnossa
Paistolampomittari mittaa lampdtilaa
ruoanlaiton aikana. Sita ei voida kayttaa
Avustava ruoanvalmistus -toiminnon
ollessa kaynnissa.

Muita keittotason hyodyllisia
toimintoja:

Sulattaminen <2 - tama toiminto sopii
erinomaisesti suklaan tai voin
sulattamiseen.

PowerBoost P - tama toiminto on
tarkoitettu suuren vesimaaran nopeaan
kiehauttamiseen.

Tauko || - tama toiminto laskee kaikkien
keittoalueiden tehotason asetukseen 1
ruokien pitamiseksi pitkdan lampimina.

Bridge [= - tdma toiminto mahdollistaa
vasemmalla olevien keittoalueiden

5. KAYTTOONOTTO

VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat
luvut.

5.1 Nayton kayttaminen

« Kaytettavissa ovat ainoastaan
symbolit, joissa palaa taustavalo.
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yhdistémisen ja suurempien
keittoastioiden kayttamisen. Voit kayttaa
sitd Pannulla paistettu-toiminnolla.

Hob?Hood - tdma toiminto yhdistaa
keittotason erityiseen liesituulettimeen ja
saataa puhaltimen tehoa sen mukaisesti.

Lukitus &- tama toiminto poistaa
kayttdpaneelin valiaikaisesti pois
kaytosta ruoanlaiton aikana.

Lapsilukko - tdma toiminto poistaa
kayttopaneelin kaytosta estaen sen
tahattoman kayton, kun keittotasoa ei
kayteta.

Sekuntikello, Ajanlaskenta-
automatiikka, ja Halytinajastin - kolme
valittavissa olevaa toimintoa
kypsennysajan tarkkailua varten.

Katso lisatietoa kohdasta "Paivittainen
kaytto".

4.5 OptiHeat Control
(kolmivaiheinen jalkilammon
ilmaisin)

é VAROITUS!

1/ 11/ 1 Palovammojen
vaara on olemassa
jalkildmmon vuoksi.
Merkkivalo ilmaisee
jalkildmmon tason.

Induktiokeittoalueella kypsennyksen
vaatima l&mpd kohdistuu suoraan
keittoastian pohjaan. Keittoastian [ampo6
kuumentaa keraamisen pinnan.

* Voit kytked lisatoiminnon paalle
koskettamalla vastaavaa nayton
symbolia.

» Valittu toiminto kytkeytyy toimintaan,
kun sormi poistetaan naytosta.

* Voit selata kaytettavissa olevia
lisatoimintoja nopealla liikkeella tai
vetamalld sormea naytdssa. Nayton
selausnopeus maaraytyy liikkeen
nopeuden mukaan.
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» Selausliike voi pysahtya itsestaan tai
voit pysayttaa sen koskettamalla
nayttda valittdmasti.

» Voit muuttaa useimpia naytén
parametreja vastaavia symboleja
koskettamalla.

» Voit valita vaaditun toiminnon tai ajan
selaamalla luetteloa ja/tai
koskettamalla haluamaasi
lisdtoimintoa.

» Kun keittotaso on toiminnassa ja osa
symboleista haviaa naytosta, kosketa
sitéd uudelleen. Kaikki symbolit tulevat
uudelleen nakyviin.

» Joissakin toiminnoissa
kaynnistamisen yhteydessa tulee
nakyviin lisatietoa antava
ponnahdusikkuna. Poista
ponnahdusikkuna pysyvasti kaytosta

rastittamalla kohta D ennen

toiminnon kytkemista toimintaan.
» Kytke ajastintoiminnot toimintaan

valitsemalla ensin alueen.

Nayton selaamiseen hyodylliset
symbolit

OK Valinnan tai asetuksen vahvista-
minen.

() Siirtyminen yhden tason verran
takaisin-/eteenpain Valikko-nay-
tossa.

Nayton ohjeiden selaaminen

AN
o ylés-/alaspain.

® |isatoimintojen kytkeminen toi-
mintaan / pois toiminnasta.

X Ponnahdusikkunan sulkeminen.

€ Asetuksen peruuttaminen.

5.2 Laitteen liittminen
verkkojannitteeseen
ensimmaisen kerran

Kun keittotaso kytketédan verkkovirtaan,

sinun on asetettava Kieli, Nayton
kirkkaus ja Adnenvoimakkuus.

Voit muuttaa asetusta valitsemalla
Valikko > Asetukset > Asentaa. Katso
kohta "Paivittdinen kaytto".

5.3 Paistolampdmittari
kalibrointi

Lampotila-arvojen virheettomyyden
varmistamiseksi Paistolampomittari tulee
kalibroida ennen sen kayttéonottoa.

Kun Paistolampomittari on kalibroitu
oikein, se mittaa kiechumispisteen
|ampétilan +/- 2 °C tarkkuudella.

Suorita toimenpide, kun:

» keittotaso asennetaan ensimmaisen
kerran

» keittotaso siirretaan toiseen paikkaan
(korkeuden muutos)

* Paistolampomittari vaihdetaan.

Kayta keittoastiaa, jonka
pohjan halkaisija on 180
mm, ja lisaa siihen 1-1,5
litraa vetta.

1. Toiminto voidaan kalibroida tai
kalibroida uudelleen asettamalla
Paistolampomittari keittoastian
reunaan. Tayta keittoastia kylmalla
vedella vahintaan minimitasoon
saakka ja aseta se vasemmalla
edessa olevalle keittoalueelle.

2. Kosketa painiketta =.

Valitse Asetukset > Paistolampomittari >
Kalibrointi luettelosta.

3. Kosketa painiketta Kalibroi.

Noudata nayttdéon tulevia ohjeita.

Ala lisda veteen suolaa,
muutoin se voi vaikuttaa
toimenpiteeseen.

Voit poistua Valikko-valikosta

koskettamalla E-painiketta tai nayton
oikeaa puolta ponnahdusikkunan
ulkopuolella.

5.4 Paistolampdmittari
yhdistdminen

Keittotaso on valmiiksi yhdistetty
Paistolampomittari-varusteeseen.

Jos Paistolampémittari vaihdetaan
uuteen, se tulee yhdistaa keittotasoon.

1. Kosketa painiketta E
Valitse Asetukset > Paistolampomittari >
Yhteyden muodostaminen luettelosta.



2. Kosketa Katkaista edellisen
Paistolampdmittari-varusteen
yhteyden poistamiseksi.

3. Kosketa Muodosta yhteys
keittoalueen vieressa.

Nakyviin tulee ponnahdusikkuna.

4. Syo6tad numerondppaimistolla
viisinumeroinen koodi, joka on
merkitty uuteen Paistolampomittari-
varusteeseen.

5. Vahvista koskettamalla painiketta Ok.

Paistolampomittari on nyt yhdistetty
keittotasoon.

Kalibroi aina Paistolampomittari
yhdistéamisen jalkeen.

Voit poistua Valikko-valikosta

koskettamalla —=-painiketta tai nayton
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oikeaa puolta ponnahdusikkunan
ulkopuolella.

5.5 Valikko -rakenne

Voit muuttaa keittotason asetuksia tai
kytkea toimintoja paalle koskettamalla
—-painiketta.

Voit poistua Valiko-valikosta

koskettamalla —=-painiketta tai ndyton
oikeaa puolta ponnahdusikkunan
ulkopuolella. Voit selata Valikko-valikkoa
painikkeella < tai >

Taulukossa on esitetty Valikko-valikon
perusrakenne.

Avustava ruoanvalmis-
tus kaytto".

Katso Avustava ruoanvalmistus-osio luvussa "Paivittainen

Keittotason toiminnot Sous-vide

Lampaétilamittari

Sulattaminen

Asetukset Lapsilukko

Sekuntikello

Hob?Hood

Katso Hob?Hood-osio luvussa
"Paivittainen kaytto".

Paistolampomittari

Yhteys

Kalibrointi

Yhteyden muodostaminen

Asentaa

Avustava ruoanvalmistus

Kieli

Painikeaanet

Adnenvoimakkuus

Nayton kirkkaus

Huolto

Esittelytoiminto

Kayttolisenssi

Nayta ohjelmistoversio

Halytystiedot

Nollaa asetukset
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VITTAINEN KAYTTO

VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat
luvut.

6.1 Kytkeminen toimintaan ja
pois toiminnasta
Keittotaso kytketdan toimintaan ja pois

toiminnasta koskettamalla painiketta (D
sekunnin ajan.

6.2 Automaattinen
virrankatkaisu

Toiminto katkaisee virran
automaattisesti keittotasosta
seuraavissa tilanteissa:

Kaikki keittoalueet on kytketty pois
toiminnasta.

Et aseta tehotasoa kytkettyasi
keittotason toimintaan.
Kayttopaneelin paalle on roiskunut
jotakin tai sen paalle on asetettu
jotakin (pannu, liina, jne.) yli 10
sekunnin ajaksi. Keittotasosta kuuluu
aanimerkki ja se kytkeytyy pois
toiminnasta. Ota esine pois tai pyyhi
kayttdpaneeli.

Keittoalue ylikuumenee (esimerkiksi
kun neste kiehuu kuiviin
paistinpannulla). Anna keittoalueen
jaahtya ennen kuin kaytat
keittoaluetta uudelleen.

Kaytdssa on virheellinen keittoastia tai
kyseisella alueella ei ole keittoastiaa.
Valkoinen keittoalueen symboli
vilkkuu ja induktiokeittoalue kytkeytyy
automaattisesti pois paaltd kahden
minuutin kuluttua.

Keittoaluetta ei kytketa pois
toiminnasta eika tehotasoa muuteta.
Jonkin ajan kuluttua viesti tulee
nakyviin ja laite kytkeytyy pois
toiminnasta.

Tehotason ja keittotason
sammumisajan suhde:

Tehotaso Keittotason pois
kytkeytymisaika

3-5 5 tuntia

6 4 tuntia

7-9 1,5 tunti

Tehotaso Keittotason pois

kytkeytymisaika

1-2 6 tuntia

Kun valitset Pannulla
paistettu-valinnan, keittotaso
sammuu 1,5 tunnin kuluttua.
Kun valitset Sous-vide-
valinnan, keittotaso sammuu
4 tunnin kuluttua.

@

6.3 Keittoalueiden kayttdminen

Aseta keittoastia valitun keittoalueen
keskelle. Induktiokeittoalueet mukautuvat
automaattisesti keittoastian pohjan
kokoon.

Kun asetat keittoastian valitulle
keittoalueelle, keittotaso tunnistaa sen
automaattisesti ja vastaava liukukytkin
syttyy nayttéon. Liukukytkin nakyy 8
sekunnin ajan, minka jalkeen paanaytto
palautuu nayttéon. Liukukytkin voidaan
sulkea nopeammin napauttamalla
nayttda liukukytkimen alueen
ulkopuolella.

Kun muut alueet ovat toiminnassa,
haluamasi alueen tehotaso voi olla
rajoitettu. Lue lisdd kohdasta "Tehon
hallinta".

@

Varmista, etta keittoastia
sopii induktiokeittotasoihin.
Katso lisatietoa keittoastian
tyypeista osiosta "Neuvoja ja
vinkkeja". Tarkista
keittoastian koko osiosta
"Tekniset tiedot".

6.4 Tehotaso

1. Kytke keittotaso paalle.

2. Aseta keittoastia haluamallesi
keittoalueelle.

Kaytdssa olevan keittoalueen liukukytkin

syttyy nayttoon 8 sekunnin ajaksi.



3. Aseta haluamasi tehotaso
koskettamalla tai liu'uttamalla
sormea.

Symboliin syttyy punainen valo ja se

suurenee.

Q
[*lo 1 2 3 4 6 7 8 9 P
=

Tehotasoa voidaan muuttaa myos
ruoanlaiton aikana. Kosketa alueen
valintamerkkia kayttdpaneelin
paanaytdssa ja siirrd sormea
vasemmalle tai oikealle (tehotason
laskemiseksi tai nostamiseksi).

6.5 Bridge -toiminto

Tama toiminto yhdistaa kaksi
keittoaluetta, jotka toimivat tdman jalkeen
yhtena keittoalueena samalla
tehotasolla.

Voit kayttaa toimintoa suurella
keittoastialla.

1. Aseta keittoastia kahdelle
keittoalueelle. Keittoastian tulee
peittdd molempien alueiden
keskiosat.

2. Aktivoi toiminto koskettamalla

painiketta [=. Alueen symboli
muuttuu.
3. Aseta tehotaso.
Keittoastian on peitettava molempien
alueiden keskiosat ylittdamatta kuitenkaan
merkittya aluetta.

suomi 47

Toiminnon kytkeminen pois toiminnasta:

kosketa painiketta . Taman jalkeen
keittoalueet toimivat itsenaisesti.

6.6 PowerBoost

Tama toiminto lisaa vastaavan
induktiokeittoalueen tehoa keittoastian
koosta riippuen. Toiminto voidaan kytkea
toimintaan vain rajoitetuksi ajaksi.

1. Kosketa ensin haluamasi alueen
symbolia.
2. Kytke toiminto paalle haluamaasi

keittoalueeseen koskettamalla P tai

liu'uttamalla sormea oikealle.
Symboliin syttyy punainen valo ja se
suurenee.
Toiminto kytkeytyy automaattisesti pois
paalta. Toiminto voidaan kytkea
manuaalisesti pois paalta valitsemalla
alue ja muuttamalla sen tehotasoa.

@

6.7 Tehon hallinta

» Keittoalueet on ryhmitetty keittotason
vaiheiden sijainnin ja maaran
mukaan. Katso kuva.

* Kunkin vaiheen
maksimisahkoékuormitus on 3680 W.

» Toiminto jakaa virran samaan
vaiheeseen kytkettyihin keittoalueisiin.

» Toiminto kytkeytyy toimintaan, kun
yksivaiheeseen kytkettyjen
keittoalueiden
kokonaissahkdkuormitus on yli 3680
W.

» Toiminto laskee samaan vaiheeseen
kytkettyjen keittoalueiden tehoa, mika
vaikuttaa kaytettavissa olevaan
tehotasoon.

» Suurin tehotaso nakyy
liukukytkimessa. Ainoastaan
valkoisella nakyvat arvot ovat
kaytossa.

» Jos suurempi tehotaso ei ole
kaytettavissa, laske ensin muiden
keittoalueiden tehotasoa.

Katso maksimikesto
kohdasta "Tekniset tiedot".
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6.8 Avustava ruoanvalmistus

Tama toiminto saataa asetukset
erilaisten ruokien mukaan ja sailyttaa ne
koko valmistusprosessin ajan.

Toiminnon avulla voit valmistaa monia
erilaisia ruokia, joihin kuuluvat mm. Liha,
Kala ja merenelavat, vihannekset, Keitot,
Kastikkeet, Pasta tai Maito. Erilaisiin
ruokalajeihin on kaytettavissa eri
menetelmia, esimerkiksi kanan
valmistamiseen valittavissa on Pannulla
paistettu, Sous-vide ja Haudutettu.

Toimintoa voidaan kayttaa ainoastaan
keittotason vasemmalla puolella.
Avustava ruoanvalmistus Sous-vide-
varusteella toimintoa voidaan kayttaa
vasemmalla edessa tai takana olevalla
keittoalueella. Jos haluat kayttaa
Pannulla paistettu-varustetta, se voidaan
kytkea toimintaan vasemmalla edessa
olevalla keittoalueella tai molemmilla
keittoalueilla siltatoimintoa kayttaen.

Jos Avustava ruoanvalmistus on
toiminnassa vasemmalla edessa olevalla
keittoalueella, kayta oikealla olevaa
keittoaluetta valmistaaksesi ruokaa ilman
toimintoa.

Kun toiminto on kdynnissa vasemmalla
edessa olevalla keittoalueella, ala kayta
vasemmalla takana olevalla
keittoalueella keittoastiaa, jonka pohjan
halkaisija on yli 200 mm. Tama voi
vaikuttaa Paistolampdmittari-varusteen ja
keittotason pinnan alla olevan antennin
véliseen yhteyteen.

@
@

Ala kuumenna keittoastiaa
ennen ruoanlaittoa. Kayta
tarvittaessa ainoastaan
kylmaa hanavetta tai kylmia
nesteitd. Lammita
ainoastaan kylmia ruokia.

Noudata naytélle tulevia
ohjeita kayttaessa Pannulla
paistettu-toimintoa. Lisaa
o6ljy, kun pannu on kuuma.

Avustava ruoanvalmistus-
varustetta kayttdessa
ajastintoiminto toimii
Halytinajastin-toimintona. Se
ei pysayta toimintoa, kun
aika on kulunut umpeen.

1. Kytke toiminto toimintaan

koskettamalla painiketta / tai Eja
valitsemalla Avustava
ruoanvalmistus.

Valitse luettelosta haluamasi

ruokalaji.

Kunkin ruokatyypin kohdalla on
valittavissa joitakin valintoja. Noudata
naytdlle tulevia ohjeita.

Voit kdyttaa oletusasetuksia
koskettamalla Ok-painiketta
ponnahdusikkunan yldosassa.
Oletustehotasoa voidaan muuttaa
Pannulla paistettu-toiminnossa.
Joidenkin ruokalajien kohdalla voit
tarkistaa ruoan sisalampétilan
kayttdessa Paistolampdmittari-
toimintoa.

Useimmissa valinnoissa (esim.
Sous-vide ja Haudutettu) voit
muuttaa oletuslampdtilaa.

Voit muuttaa oletusaikaa tai
asettaa haluamasi ajan.
Vahimmaisaika on esimaaritetty
ainoastaan Sous-vide-
toiminnossa.

Naytossa on saatavilla lisatietoa ja
ohjeita. Voit selata niita painikkeella ™

ja N

3. Kosketa painiketta Ok. Noudata
ponnahdusikkunoiden ohjeita.

Jotkin valinnat kdynnistyvat
esikuumennuksella. Voit tarkistaa
edistymisen saatopalkista.



4. Jos ohjeita antava ponnahdusikkuna
tulee nakyviin, jatka koskettamalla
Ok ja sen jalkeen Start.

Toiminto toimii esimaaritetyilla

asetuksilla.

Poista ponnahdusikkuna pysyvasti

kaytosta rastittamalla kohta O ennen

toiminnon kytkemista toimintaan.

5. Kun asetettu aika on kulunut,
laitteesta kuuluu danimerkki ja
ponnahdusikkuna tulee nakyviin.
Sulje ikkuna koskettamalla Ok.

Toiminto ei pysahdy automaattisesti.

Sous-vide-toiminnossa keittotaso

kytkeytyy automaattisesti pois

toiminnasta enintaan neljan tunnin
kuluttua.

Voit pysayttaa toiminnon koskettamalla

\;I/ tai ‘ﬂf, tai kdynnissa olevan alueen
symbolia, ja valitsemalla Stop. Vahvista
koskettamalla ponnahdusikkunassa
Kylla.

6.9 Sous-vide

Lihan, kalan tai vihannesten valmistus
toimintoa kayttéden edellyttaa
asianmukaiset zip-lock- tai muovipussit
seka tiivistyslaitteen. Aseta maustetut
ruoat pusseihin ja tiivistd ne tyhjiéon. Voit
myo&s ostaa valmiita ruokia niiden
kasittelemiseksi talla menetelmalla.

VAROITUS!

Noudata elintarvikkeiden
turvallisuusperiaatteita.
Katso kohta "Neuvoja ja
vinkkeja".

Tata toimintoa kayttaessa voit valita
haluamasi ajan ja lampétilan (35 - 85 °C)
valmistettavan ruoan mukaan. Kayta
enintaan 4 litraa vetta ja peita keittoastia
kannella. Katso lisatietoa ruoanlaitossa
kaytettavista asetuksista
kypsennysoppaan taulukosta kohdassa
"Neuvoja ja vinkkeja". Sulata ruoka
ennen sen valmistamista.

Toimintoa voidaan kayttaa ainoastaan
vasemmalla edessa tai vasemmalla
takana olevalla keittoalueella. Jos Sous-
vide on toiminnassa, kayta oikealla
olevaa keittoaluetta valmistaaksesi
ruokaa ilman toimintoa.
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Sous-vide-varustetta
kayttaessa ajastintoiminto
toimii Halytinajastin-
toimintona. Toiminto
kytkeytyy automaattisesti
pois paalta ainoastaan
enintaan neljan tunnin
kuluessa.

@

1. Valmistele elintarvikkeet ylla
annettujen ohjeiden mukaisesti.

2. Aseta kylmalla vedella taytetty
keittoastia vasemmalla edessa tai
takana olevalle keittoalueelle.

3. Kosketa/ > Sous-vide. Voit myos

koskettaa painiketta —= > Keittotason
toiminnot > Sous-vide.

4. Valitse oikea lampdtila.

Aseta aika (valinnainen). Kypsennysaika

riippuu ruoan paksuudesta ja

ruokalajista.

5. Jatka koskettamalla Ok.

6. Laita Paistolampomittari keittoastian
reunaan.

7. Sulje ponnahdusikkuna
koskettamalla Ok.

8. Kytke esikuumennus toimintaan
koskettamalla Start.

Kun keittoastia saavuttaa vaaditun

lampdtilan, laitteesta kuuluu aanimerkki

ja ponnahdusikkuna tulee nakyviin.

Vahvista koskettamalla painiketta Ok.

9. Aseta ruoat pusseissa
pystysuunnassa keittoastiaan (voit
kayttaa Sous-vide-telinettd). Kosketa
painiketta Start.

Jos asetat Halytinajastin-toiminnon, se

kaynnistyy toiminnon ohella.

10. Kun asetettu aika on kulunut,
laitteesta kuuluu aanimerkki ja

merkkivalo Q vilkkuu. Adnimerkki
voidaan sammuttaa koskettamalla

painiketta Q
Pysayta tai saada toiminto uudelleen

koskettamalla \;I/ tai kdynnissa olevan
alueen symbolia, ja sen jalkeen Stop.
Vahvista koskettamalla
ponnahdusikkunassa Kylla.
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KeepTemperature

Sous-vide-toimintoa voidaan kayttaa
ruoanlaittoon, kun taas
Paistolampomittari saataa ja yllapitaa
tarkoin lampdtilaa (+/- 1 °C tarkkuudella).
Voit valmistaa monia erilaisia ruokia,
kuten kastikkeita (esim. erilaisia
currykastikkeita tai bouillabaisse-
kastiketta). Voit asettaa omat asetukset
tai katso lisatietoa kypsennysoppaan
taulukosta kohdassa "Neuvoja ja
vinkkeja".

Toimintoa voidaan kayttaa ainoastaan
vasemmalla edessa tai vasemmalla
takana olevalla keittoalueella.

1. Kosketa E > Keittotason toiminnot >
Sous-vide tai siirry toimintoon

koskettamalla / > Sous-vide.

2. Valitse oikea lampétila.

Aseta aika (valinnainen).

3. Jatka koskettamalla Ok.

4. Laita Paistolampomittari keittoastian
reunaan tai ruokaan.

5. Kytke esikuumennus toimintaan
koskettamalla Start.

Kun keittoastia saavuttaa vaaditun

lampétilan, laitteesta kuuluu danimerkki

ja ponnahdusikkuna tulee nakyviin.

6. Sulje ponnahdusikkuna
koskettamalla Ok.

7. Kosketa painiketta Start.

Jos asetat Halytinajastin-toiminnon, se

kaynnistyy toiminnon ohella.
Kun asetettu aika on kulunut,
laitteesta kuuluu aanimerkki ja

merkkivalo Q vilkkuu. Aanimerkki
voidaan sammuttaa koskettamalla

painiketta [:3
Pysayta tai sdada toiminto uudelleen

koskettamalla \;I/ tai k&ynnissa olevan
alueen symbolia, ja sen jalkeen Stop.
Vahvista koskettamalla
ponnahdusikkunassa Kylla.

6.10 Lampdtilamittari

Tassa toiminnossa Paistolampomittari
toimii lAmpdmittarina, joka auttaa
tarkkailemaan ruoan tai nesteen
|ampdtilaa ruoanlaiton aikana. Voit
esimerkiksi kayttaa sitd maitoa

lammittéessa tai lastenruoan lampdétilan
tarkistamiseen.

Toiminto edellyttaa, etta vahintaan yksi
keittoalue on toiminnassa.

Toiminto voidaan kytkea toimintaan
kaikilla keittoalueilla, mutta ainoastaan
yhteen keittoalueeseen kerrallaan.

1. Aseta Paistolampdmittari ruoan
sisélle tai nesteeseen minimitasoon
saakka.

2. Kosketa nayton e -painiketta
Paistolampomittari-valikon
avaamiseksi ja valitse
Lampétilamittari. Voit myds koskettaa

painiketta == > Keittotason toiminnot
> Lampotilamittari.

3. Kosketa painiketta Start.
Mittaus kaynnistyy kaytdssa olevalla
keittoalueella.
Jos mikaan keittoalue ei ole
toiminnassa, nakyviin tulee tietoa
antava ponnahdusikkuna.

Toiminto voidaan pysayttaa

koskettamalla lampdtila-arvoa tai / ja
valitsemalla Stop.

6.11 & Sulattaminen

Taman toiminnon avulla voidaan sulattaa
eri tuotteita (esim. suklaa tai voi).
Toimintoa voidaan kayttaa ainoastaan
yhdella keittoalueella kerrallaan.

1. Avaa Valikko koskettamalla

painiketta —.

2. Valitse Keittotason toiminnot >
Sulattaminen luettelosta.

3. Kosketa painiketta Start.
Valitse haluamasi keittoalue.
Jos keittoalue on jo toiminnassa,
ponnahdusikkuna tulee nakyviin.
Peruuta edellinen tehotaso toiminnon
kytkemiseksi paalle.

Voit poistua Valikko-valikosta

koskettamalla —=-painiketta tai naytén
oikeaa puolta ponnahdusikkunan
ulkopuolella. Voit selata Valikko-valikkoa
painikkeella tai.

Pysayta toiminto koskettamalla alueen
valintamerkkia ja sen jalkeen Stop-
painiketta.



6.12 |l Tauko

Kyseinen toiminto kytkee kaikki
toiminnassa olevat keittoalueet
alhaisimpaan tehotasoon.

Toimintoa ei voida kytkea toimintaan,
kun Avustava ruoanvalmistus tai Sous-
vide on kaynnissa.

Ainoastaan symboleja (Dja I voidaan
kayttaa toiminnon ollessa toiminnassa.
Kaikki muut kayttépaneelin symbolit ovat
lukittuja.

Toiminto ei peruuta asetettuja ajastuksia.
Aktivoi toiminto koskettamalla painiketta

I syttyy. Tehotaso laskee arvoon 1.
Toiminnon kytkeminen pois toiminnasta:

kosketa painiketta ||
Toiminto pysahtyy PowerBoost. Korkein

tehotaso kytkeytyy uudelleen, kun || -
painiketta kosketetaan uudelleen.

6.13 Ajastin

£ [Y] Ajanlaskenta-automatiikka

Valitse tdma toiminto keittoalueen
toiminta-ajan asettamiseen yhta
kayttokertaa varten.

Voit asettaa kunkin keittoalueen
toiminnon erikseen.

1. Aseta ensin keittoalueen tehotaso ja
sen jalkeen toiminto.
2. Kosketa alueen symbolia.

3. Kosketa painiketta Q
Ajastimen valikkoikkuna syttyy nayttéon.
4. Kytke toiminto paalle rastittamalla

kohta (.

Symbolit muuttuvat arvoon LV

5. Valitse haluamasi aika
pyyhkaisemalld sormella vasemmalle
tai oikealle (esim. tunnit ja/tai
minuutit).

6. Vahvista valintasi koskettamalla Ok.

Voit halutessasi peruuttaa valintasi

valitsemalla X.
Kun aika on kulunut loppuun, laitteesta
kuuluu @é@nimerkki ja naytdssa vilkkuu
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Q. Sammuta aanimerkki koskettamalla
painiketta Q

Kytke toiminto pois paaltad asettamalla
tehotaso asetukseen 0. Kosketa

vaihtoehtoisesti +stor ajastimen arvon

vasemmalla puolella, kosketa X sen
vieressa ja vahvista valinta
ponnahdusikkunan tullessa nakyviin.

AL Halytinajastin

Voit kayttaa tata toimintoa keittotason
ollessa toiminnassa ja keittoalueiden
ollessa pois toiminnasta.

Toiminnolla ei ole vaikutusta
keittoalueiden toimintaan.

1. Valitse jokin keittoalue.
Vastaava liukukytkin syttyy nayttdon.

2. Kosketa painiketta Q

Ajastimen valikkoikkuna syttyy nayttoon.

3. Valitse haluamasi aika
pyyhkaisemalla sormella vasemmalle
tai oikealle (esim. tunnit ja minuutit).

4. Vahvista valintasi koskettamalla Ok.

Voit halutessasi peruuttaa valintasi

valitsemalla X.
Kun aika on kulunut loppuun, laitteesta
kuuluu @animerkki ja naytdssa vilkkuu

Q. Sammuta danimerkki koskettamalla
painiketta Q

Kytke toiminto pois toiminnasta
koskettamalla Q ajastimen arvon

vasemmalla puolella, koskettamalla X
sen vieressa ja vahvistamalla valinnan
ponnahdusikkunan tullessa nakyviin.

@ Sekuntikello

Toiminnon ajanlaskenta kaynnistyy
automaattisesti heti kun keittoalue
kytketdan paalle. Voit kayttaa tata
toimintoa sen toiminta-ajan
tarkkailemiseen.

1. Avaa Valikko-valikko koskettamalla

2. Seléa Valikko-valikkoa valinnan
Asetukset > Sekuntikello
valitsemiseksi.
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3. Kytke toiminto paalle / pois paalta
kytkintd koskettamalla.

Toiminto ei pysahdy, kun keittoastia

nostetaan. Toiminto voidaan nollata ja

kaynnistda manuaalisesti uudelleen

koskettamalla 0) ja valitsemalla Nollaa-
valinta ponnahdusikkunasta. Toiminnon
ajanlaskenta kaynnistyy arvosta 0.
Toiminto voidaan Tauko yhden

kayttokerran ajaksi koskettamalla d ja
valitsemalla Tauko-valinta
ponnahdusikkunasta. Jatka
ajanlaskentaa valitsemalla Start.

6.14 @ Lukitus

Voit lukita kayttopaneelin keittotason
ollessa toiminnassa. Lukitseminen estaa
tehotason muuttamisen vahingossa.

Aseta ensin tehotaso.
Aktivoi toiminto koskettamalla painiketta

&

Kytke toiminto pois paalta koskettamalla
EI kolmen sekunnin ajan.

Kun sammutat keittotason,
myo6s tama toiminto
sammuu.

6.15 Lapsilukko

Toiminto estaa keittotason kayttdmisen

vahingossa.

1. Avaa Valikko koskettamalla
painiketta —.

2. Valitse Asetukset > Lapsilukko
luettelosta.

3. Ota toiminto kayttddn kaantamalla
kytkin paalle ja kosketa kirjaimia A-O-
X aakkosijarjestyksessa. Poista
toiminto kaytosta kaantamalla kytkin
pois paalta.

Voit poistua Valikko-valikosta

koskettamalla —=-painiketta tai nayton

oikeaa puolta ponnahdusikkunan

ulkopuolella. Voit selata Valikko-valikkoa

painikkeella < tai >
6.16 Kieli

1. Avaa Valikko koskettamalla

painiketta —.

2. Valitse Asetukset > Asentaa > Kieli
luettelosta.
3. Valitse oikea kieli luettelosta.

Jos valitset vaaran kielen, kosketa —.
Luettelo tulee nakyviin. Valitse kolmas
valinta ylhaalta ja sen jalkeen viimeinen
jaljelld oleva valinta. Valitse sitten toinen
valinta. Selaa luetteloa alaspain ja valitse
oikea kieli. Valitse lopuksi oikealla oleva
valinta.

Voit poistua Valikko-valikosta

koskettamalla E-painiketta tai nayton
oikeaa puolta ponnahdusikkunan
ulkopuolella. Voit selata Valikko-valikkoa

painikkeella < tai >

6.17 Painike&anet /
Aanenvoimakkuus

Voit valita haluamasi aanimerkin tai
kytkea keittotason aanimerkit kokonaan
pois kaytosta. Voit valita joko
napsahduksen (oletusarvo) tai
piippauksen.

1. Avaa Valikko koskettamalla

painiketta =—=.

2. Valitse Asetukset > Asentaa >
Painikedanet / Adnenvoimakkuus
luettelosta.

3. Valitse sopiva lisatoiminto.

Voit poistua Vallkko valikosta

koskettamalla _-palnlketta tai nayton
oikeaa puolta ponnahdusikkunan
ulkopuolella. Voit selata Valikko-valikkoa

painikkeella < tai >
6.18 Nayton kirkkaus

Naytdn kirkkautta voidaan saataa.

Kirkkaustasoja on nelja, 1 on matalin
taso ja 4 suurin taso.

1. Avaa Valikko koskettamalla

painiketta —.
2. Valitse Asetukset > Asentaa >
Nayton kirkkaus luettelosta.
3. Valitse sopiva taso.
Voit poistua Valikko-valikosta

koskettamalla —=-painiketta tai naytén
oikeaa puolta ponnahdusikkunan
ulkopuolella. Voit selata Valikko-valikkoa

painikkeella tai.



6.19 Hob?Hood

Kyseessa on pitkalle kehittynyt
automaattitoiminto, joka yhdistaa
keittotason erityiseen liesituulettimeen.
Seké keittotasossa etta liesituulettimessa
on infrapunasignaalin viestin. Puhaltimen
nopeus saatyy automaattisesti tila-
asetuksen ja keittotasolla olevan
kuumimman keittoastian lampatilan
mukaan.

Useimmissa liesituulettimissa
kaukosaatojarjestelma on oletuksena
pois paalta. Kytke se paalle ennen
toiminnon kayttamista. Lisatietoa on
saatavilla liesituulettimen kayttéohjeista.

Voit kayttaa toimintoa automaattisesti
asettamalla automaattisen tilan H1 - H6.
Keittotason oletusasetus on H5.
Liesituuletin reagoi aina keittotasoa
kayttaessa. Keittotaso tunnistaa
keittoastian lampdtilan automaattisesti ja
saataa puhaltimen nopeuden. Kun
valitset H1, keittotaso kytkee paalle
ainoastaan valon.

@

Jos muutat puhaltimen
nopeutta liesituulettimesta,
oletusyhteys keittotasoon
katkeaa. Toiminto voidaan
palauttaa toimintaan
kytkemalla laite pois paalta
ja takaisin paalle.

Tila Auto- Keittami- Paistami-
maat- o,1) nen?)
tinen
valo

HO Pois Pois Pois

H1 Paal- Pois Pois
la

H23) Paal- Puhaltimen Puhaltimen
1a nopeus 1 nopeus 1

H3  Paal- Pois Puhaltimen
E} nopeus 1
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Tila Auto- Keittami- Paistami-
maat- 1) nen2)
tinen
valo

H4  Paal- Pubaltimen Puhaltimen
] nopeus 1 nopeus 1

H5 P&al- Puhaltimen Puhaltimen
E] nopeus 1 nopeus 2

H6  Paal- Puhaltimen Puhaltimen
1a nopeus 2 nopeus 3

1) Keittotaso tunnistaa keittamisen ja saa-
téa puhaltimen nopeuden automaattitilan
mukaisesti.

2) Keittotaso tunnistaa paistamisen ja saa-
taa puhaltimen nopeuden automaattitilan
mukaisesti.

3) Kyseinen tila kytkee puhaltimen ja valon
paalle, se ei ole lampétilariippuvainen.

Tilojen vaihtaminen

Jos et ole tyytyvainen aanitasoon /
puhaltimen nopeuteen, voit vaihtaa tilaa
manuaalisesti.

1. Kosketa painiketta —.
Valitse Asetukset > Hob?Hood
luettelosta.

2. Valitse sopiva tila.

Voit poistua Valikko-valikosta

koskettamalla E-painiketta tai nayton
oikeaa puolta ponnahdusikkunan
ulkopuolella.

Kun lopetat ruoanlaiton ja kytket
keittotason pois paalta, liesituulettimen
puhallin voi toimia jonkin aikaa taman
jalkeen. Taman jalkeen jarjestelma
kytkee puhaltimen pois paalta
automaattisesti, sita ei voida kytkea
vahingossa paalle seuraavan 30
sekunnin aikana.

Liesituulettimen valo kytkeytyy pois
paaltéd kahden minuutin kuluttua
keittotason pois paalté kytkemisen
jalkeen.
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7. VIHJEITA JA NEUVOJA

VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat
luvut.

7.1 Keittoastiat

@ Induktiokeittoalueilla
voimakas

sahkémagneettinen kentta
luo keittoastian [Ammon
erittéin nopeasti.

@ Kayta induktiokeittoalueille
soveltuvia keittoastioita.

Keittoastian materiaali

» sopivat: valurauta, teras, emaloitu
teras, ruostumaton teras,
monikerroksinen pohja (valmistajan
oikealla merkinnalld).

+ sopimattomat: alumiini, kupari,
messinki, lasi, keramiikka, posliini.

Keittoastia soveltuu kaytettavaksi

induktiokeittotasolla, jos:

» vesi kiehuu hyvin nopeasti
korkeimmalla tehotasolla.
* magneetti tarttuu astian pohjaan.

@ Keittoastian pohjan tulee olla
mahdollisimman paksu ja
tasainen.
Varmista, etta keittoastioiden
pohjat ovat puhtaita ja kuivia
ennen niiden asettamista
keittotasolle.

Keittoastian mitat

Induktiokeittoalueet mukautuvat
automaattisesti keittoastian pohjan
kokoon.

Keittoalueen tehokkuus riippuu
keittoastian halkaisijasta. Keittoastia,
jonka halkaisija on minimiarvoa
pienempi, saa vain osan keittoalueen
tehosta.

@ Katso "Tekniset tiedot".

7.2 Pannulla paistettu-
toimintoon soveltuvat pannut

Kayta ainoastaan tasapohjaisia pannuja.
Pannun pohjan tasaisuuden
tarkistaminen:

1.

Aseta pannu yldsalaisin.

2. Aseta viivain pannun pohjaan.
3. Yrita asettaa 1, 2 tai 5 sentin kolikko

(tai vastaavan paksuinen esine)
viivaimen ja pannun pohjan valiin.

/’
T

a. Pannun pohja on epatasainen,
jos kolikko sopii viivaimen ja

pannun valiin.

[

b. Pannun pohja on tasainen, jos
kolikko ei sovi viivaimen ja

pannun valiin.

[ \

7.3 Kaytén aikana kuuluvat
aanet

Jos kuulet:

Halkeilevaa aanta: keittoastia on
valmistettu useasta materiaalista
(monikerroksinen rakenne).
Vihellysaanta: kaytat keittoaluetta
korkealla tehotasolla ja keittoastia on
valmistettu useasta eri materiaalista
(monikerroksinen rakenne).



¢ Huminaa: kaytat korkeaa tehotasoa.

* Napsahdusaania: sahkopiirien
kytkeytyminen, keittotasolle asetettu
keittoastia tunnistetaan.

» Sihin&a, surinaa: puhallin on
toiminnassa.

Nama aanet ovat normaaleja, eivatka

ne tarkoita, etta laitteessa olisi jokin

vika.

7.4 Oko Timer (S&astodajastin)

Energian sdastamiseksi keittoalueen
vastus kytkeytyy pois toiminnasta ennen
kuin ajanlaskenta-automatiikan
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7.5 Esimerkkeja
keittotoiminnoista

Keittoalueen tehotason ja
virrankulutuksen riippuvuussuhde ei ole
lineaarinen. Virrankulutus ei kasva
suhteellisesti suurempaan tehotasoon
siirryttdessa. Tama tarkoittaa, etta
keskisuurella tehotasolla toimiva
keittoalue kuluttaa vahemman kuin
puolet maksimitason vaatimasta
energiasta.

Taulukossa annetut tiedot
ovat ainoastaan suuntaa-

aanimerkki kuuluu. Toiminta-ajan erotus antavia.
riippuu tehotasosta ja kypsennysajasta.

Tehotaso Kayttokohde: Aika Vinkkeja

(min)

1 Valmiiden ruokien lampima- tarpeen Aseta keittoastian paalle
napito. mukaan kansi.

1-2 Hollandaise-kastike, voin, 5-25  Sekoita aika ajoin.
suklaan ja liivatteen sulatta-
minen.

1-2 Kiinteyttaminen: munakkaat, 10-40 Valmista kannen alla.
paistetut kananmunat.

2-3 Riisin ja maitoruokien haudu- 25 -50 Lisaa vahintaan kaksinker-
tus, valmisruokien kuumenta- tainen maara nestetta riisin
minen. suhteen, sekoita maitoruokia

kypsennyksen puolivalissa.

3-4 Hoyrytetyt vihannekset, kala, 20 -45 Lisaa nestettd muutama ruo-
liha. kalusikallinen.

4-5 HOyryssa kypsennetyt peru- 20 -60 Kayta korkeintaan % litraa
nat. vettad/750 g perunoita.

4-5 Suurten ruokamaarien kyp- 60 - Enintaan 3 litraa nestetta +
sentaminen, pataruoat ja kei- 150 valmistusaineet.
tot.

6-7 Leikkeiden, vasikanlihan, tarpeen Kaanna kypsennyksen puoli-
cordon bleun, kotlettien, py6- mukaan valissa.
rykodiden, makkaroiden, mak-
san, kastikepohjan, kanan-
munien, ohukaisten ja munk-
kien paistaminen.

7-8 Voimakas paistaminen: sipu- 5-15  Kaanna kypsennyksen puoli-

liperunat, ulkofilee, pihvit.

valissa.
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Tehotaso Kayttokohde: Aika Vinkkeja
(min)
9 Veden keittaminen, pastan keittdminen, lihan ruskistaminen (gulassi,

patapaisti), ranskalaisten friteeraus.

P

Suuren vesimaaran keittaminen. PowerBoost on paalla.

7.6 Neuvoja ja vinkkeja
toimintoon
Paistolampomittari

@

Toiminnoissa kuten
Avustava ruoanvalmistus ja
Sous-vide
Paistolampomittari-
varustetta voidaan kayttaa
ainoastaan keittotason
vasemmalla puolella.
Lampdatilamittari-toiminnossa
Paistolampomittari-
varustetta voidaan kayttaa
myos keittotason oikealla
puolella.

Paistolampomittari-varusteen ja

keittotason hyvan yhteyden (%, %)
varmistamiseksi:

Nesteet

Upota Paistolampdmittari nesteeseen
noudattaen suositeltua upotusaluetta.
Minimitaso on peitettava.

Laita Paistolampomittari keittoastian
reunaan. Pida se pystyasennossa, jos
mahdollista. Varmista, ettéd sen karki
koskettaa keittoastian pohjaa.
Paistolampomittari-varusteen kahvan
tulee olla aina keittoastian tai pannun
ulkopuolella.

v

Jos haluat kayttaa Paistolampomittari-
varustetta keittotason vasemmalla
puolella, aseta se keittotason
keskikohdan lahelle klo 1 - 3
asentoon. Jos haluat kayttaa sita
oikealla puolella (Lampétilamittari-
toiminnolla), aseta se klo 9 - 11
asentoon. Katso kuvat alla.
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Paistolampomittari-varustetta voidaan
siirtaa keittoastian reunaa pitkin, jos
yhteyden luominen ei onnistu.
Keittoastia voidaan osittain peittaa
kannella.

Jos kaytat vasemmalla edessa olevaa
keittoaluetta, suurikokoisia



keittoastioita ei saa asettaa
vasemmalla takana olevalle
keittoalueelle. Suurikokoiset
keittoastiat vasemmalla takana
olevalla keittoalueella voivat
heikentaa signaalia. Siirra
suurikokoinen keittoastia oikealla
takana olevalle keittoalueelle.

v
=

—

Kiinteadt ruoat (sisdlampdtilan mittaus)

Aseta Paistolampomittari ruoan
paksuimpaan kohtaan minimitasoon
saakka. Mittauskohdan on oltava
ruoan keskiosassa.

Varmista, etta Paistolampdmittari on
asetettu hyvin ruokaan.
Paistolampomittari-varusteen
metalliset osat eivat saa koskettaa
keittoastian/pannun seiniin. Kahvan
koukun tulee osoittaa alaspain.

2 - 3 cm paksuisissa liha-/kalaruoissa
Paistolampomittari-varusteen karki
tulee asettaa pannun pohjaan kiinni.
Poista Paistolampdmittari ennen
ruoan kaantamista.

Planchaa kayttaessa tulee varmistaa,
etta Paistolampomittari-varusteen
kahva pysyy oikealla puolella sen
pinnan ulkopuolella. Katso kuvat alla.
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7.7 Alhaisissa lampdtiloissa
kypsennys - Elintarvikkeiden
turvallisuusperiaatteet

Varmista, ettd noudatat seuraavia ohjeita
kypsentaessa ruokaa alhaisissa
ldmpdtiloissa (esim. Sous-vide).

» Pese/desinfioi kadet ennen
ruoanlaittoa. Kayta
kertakayttokasineita.

» Kayta ainoastaan korkealaatuisia
tuoreita elintarvikkeita, joita on
sailytetty oikein.

» Pese ja kuori hedelmat ja vihannekset
aina huolellisesti.

» Pida tydtaso ja leikkuulaudat
puhtaina. Kayta eri leikkuulautoja
erilaisten ruokien kasittelyyn.

» Kiinnita erityistd huomiota
elintarvikehygieniaan linnunlihaa,
kananmunia ja kalaa kasitellessa.
Linnunliha tulee kypsentaa aina
vahintaan 65 °C lampdtilassa
vahintadan 50 minuutin ajan.

» Varmista, ettéd Sous-vide-varustetta
kayttaessa kalan laatu vastaa
sashimi-laatua (ts. erittain tuore).

» Sailyta valmistettua ruokaa
jaakaapissa enintdan 24 tunnin ajan.

* Ruoan pastérointia suositellaan
ennen sen tarjoilua, jos henkil6illa on
heikentynyt immuunijarjestelma tai
krooninen sairaus. Ruoka tulee
pastoroida 60 °C lampdtilassa
vahintédan yhden tunnin ajan.

7.8 Kypsennysopas

Alla oleva taulukko sisaltaa esimerkkeja
ruokalajeista ja sopivimmat lampdtilat
seka suositellut kypsennysajat. Arvot
voivat vaihdella ruoan lampétilan,
laadun, yhtenaisyyden seka maaran
mukaan.

Kypsennysaika riippuu pikemminkin
ruoan paksuudesta kuin sen painosta.
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Esimerkiksi pihvin kohdalla mita
paksumpi pihvi on, sitd kauemmin kestaa
sen keskiosan kypsentaminen
maaritettyyn lampdtilaan. 2 cm paksun
pihvin kypsentdminen 58 °C lampétilaan
kestaa noin yhden tunnin, kun taas 5 cm
paksun pihvin kohdalla se on noin nelja
tuntia.

Tarkkaile ensimmaista kypsennyskertaa
varmistaaksesi, etta alla olevat asetukset
sopivat ruoanlaittotapaasi ja
keittoastioihisi. Voit muuttaa naita
asetuksia oman makusi mukaan.

Ruokalaji Valmistus- Kypsennys- Ruoan pak- Sisdlampo- Kypsennys-
tapa taso suus/maara tila/ aika (min)
kypsen-
nyslampo-
tila (°C)
Naudanli-  Sous-vide puoliraaka 2cm 50 - 54 45 -90
hapihvi ]
4 cm 100 - 150
6 cm 180 - 250
puolikypsd  2cm 55 - 60 45 - 90
4 cm 100 - 150
6 cm 180 - 250
kypsa 2cm 61 -68 45 - 90
4 cm 100 - 150
6 cm 180 - 250
Kanan rin-  Sous-vide kypsa 200-300g 64-72 45 - 60
tafil
atiee Haudutettu  kypsd 68 - 74 35- 45
Kanan koi- Haudutettu  kypsa 200-300g 78-85 30 -60
vet
Porsaan- Sous-vide kypsa 2cm 60 - 66 35-60
pihvit
Porsaansi- Sous-vide kypsa 4-5cm 62 - 66 60 - 120
safilee
Lammasfi- Sous-vide puolikypsd  2cm 56 - 60 35-60
| —
ee kypsa 64 - 68 40- 65
Lampaan-  Sous-vide puolikypsd  200-300g 56 -60 60 - 120
selka (luu- —_——
ton) kypsa 64 - 68 65-120
Lohi Sous-vide lapikuultava 2 cm 46 - 52 20 -45
3cm 46 - 52 35-50
Haudutettu  lapikuultava 2 cm 55 - 68 20 -35
3cm 55 - 68 25-45
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Ruokalaji Valmistus- Kypsennys-

Ruoan pak- Sisdlampo- Kypsennys-

tapa taso suus/maara tila/ aika (min)
kypsen-
nyslampo-
tila (°C)
Tonnikala ~ Sous-vide lapikuultava 2 cm 45 - 50 35-50
Katkaravut Sous-vide lapikuultava 1-2cm 50 - 56 25 -45
Kananmu-  Sous-vide pehmeé1) Keskisuuri 63 - 64 45 - 702)
nat — koko
puolikypsa®) 65-67 45 -702)
kova) 68-70 45 -702)
Keittaminen pehmea keittaminen 4
puolikova keittdaminen 7
kova keittaminen 10
Riisi Liuottami- kypsa - - 10-30
nen
Perunat Keittdminen kypsa - - 15-30
Vihannek-  Sous-vide kypsa - 85 30-40
set (tuo-
reet)
Parsa Sous-vide kypsa - 85 30-40

1) Munanvalkuainen pysyy nestemaisena.
2) Ajat koskevat keskisuuria kananmunia. Jos kananmunat ovat suuria tai ne otetaan jaa-

kaapista, lisaa kypsennysaikaan yksi minuutti.

Lisavinkkeja Avustava
ruoanvalmistus-varusteen kayttoon:

Tayta keittoastia sopivalla maaralla
vetta (ts. 1 - 3 litraa) ennen
ruoanlaittoa. Valta lisdiamasta nestetta
ruoanlaiton aikana.

Kannen avulla voit sdastaa energiaa
ja saavuttaa lampdtilan nopeammin
(my6s veden esikuumennuksen
aikana).

Hammenna ruokaa saanndllisesti
ruoanlaiton aikana varmistaaksesi
lammon tasaisen jakautumisen.

Lisda suolaa ruoanlaiton alussa.
Sulata ruoka ennen sen
valmistamista.

Lisaa vihannekset (esim. parsakaali,
kukkakaali, vihreat pavut, ruusukaali),
kun vesi on saavuttanut oikean

lampdtilan ja ponnahdusikkuna tulee
nakyviin.

» Lisaa perunat ja riisi kylmaan veteen
ennen toiminnon kaynnistamista.

» Pataruokia, kastikkeita, keittoja,
currykastikkeita, jauhelihakastiketta,
gulassia ja liemia valmistaessa voit
kayttaa toimintoa Uudelleen [ammitys
tai Haudutus. Paista ainekset ennen
Haudutus-toiminnon kaynnistamista
(ilman Paistolampomittari-varustetta)
ja lisda kylmaa vetta. Kytke sen
jalkeen toiminto paalle Avustava
ruoanvalmistus-varusteesta.

» Pienia merenherkkuja (esim.
meritursaan viipaleet/lonkerot tai
ayridiset) valmistaessa voit kayttaa
toimintoa Pannulla paistettu.

Lisdvinkkeja Pannulla paistettu-

varusteen kayttoon:
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« Al4 peita keittotason kayttdpaneelia.
1 )
A X:ﬁ: zla-li-rll.:)?a.staan » Ala keskeyta keittotason ja
e . liesituulettimen valisté signaalia (esim.
tasapohjaisia pannuja. kadelld, keittoastian kahvalla tai

korkealla kattilalla). Katso kuva.

A Egﬁé!\wrg!nikerroksisia K'uvan Iiesitu.t.JIetin on annettu
. ) o ainoastaan viitteeksi.
pannuja vain alhaisilla
tehotasoilla keittoastian
ylikuumenemisen ja
vaurioitumisen valttamiseksi.

» Kaynnista toiminto keittotason ollessa
kylmé (esikuumennus ei ole tarpeen).

« Kayta ruostumatonta terasastiaa,
jonka pohja on monikerroksinen.

+ Ala kéyta keittoastioita, joiden pohjan
keskella on kuviointi.

» Erikokoisten pannujen
kuumenemisaika voi vaihdella.
Raskaat pannut sailyttavat enemman
lampo6a kevyempiin verrattuna, mutta
niiden kuumeneminen kestaa

pitempaan.

» Kaanna ruoat, kun ne ovat Pida Hob2Hood-
saavuttaneet puolet halutusta @ infrapunasignaalin
lampdtilasta. nayttdikkuna puhtaana.
Erittdin paksuja ruokia tulee kadantaa
useammin (ts. kahden minuutin Muut kaukosaadettavat
valein). Suosittelemme kayttamaan @ laitteet voivat estaa
ensin Sous-vide-menetelmaa parhaan signaalin. Al kayts kyseisia
tuloksen saavuttamiseksi. Viimeistele |aitteita keittotason lahella
ruoka asettamalla valmistetut ruoat Hob2Hood-toiminnon ollessa
esikuumennetulle pannulle ja paalla.
paistamalla ne nopeasti molemmilta
puolilta. Hob?Hood-toiminnolla varustetut

» Poista Paistolampomittari aina ennen liesituulettimet

ruoan kaantamista. Katso tata toimintoa kayttavien

I . liesituulettimien taydellinen valikoima
7.9 I;leuvqa ja vinkkeja kuluttajille suunnatulta

Hob?Hood verkkosivustoltamme. T4t toimintoa
kayttavissa Electrolux-liesituulettimissa

Kun kaytat keittotasoa toiminnolla: —
on oltava merkki =.

* Suojaa liesituulettimen paneeli
suoralta auringonvalolta.

» Ala kohdista halogeenivaloa
liesituulettimen paneeliin.

8. HOITO JA PUHDISTUS

VAROITUS! 8.1 Yleista
Lue turvallisuutta koskevat + Puhdista keittotaso jokaisen kayton
luvut jalkeen.

« Tarkista aina, etta keittoastian pohja
on puhdas.



Pinnan naarmut tai tummat laiskat
eivat vaikuta keittotason toimintaan.
Kéayta keittotason pintaan sopivaa
erityistd puhdistusainetta.

Kéyta erityista lasipintaan tarkoitettua
kaavinta.

8.2 Keittotason puhdistaminen

Poista valittomasti: sulanut muovi,
tuorekelmu, sokeri ja sokeripitoinen
ruoka. Muutoin epapuhtaudet voivat
vahingoittaa keittotasoa. Varo
palovammoja. Kayta keittotason
erityista kaavinta viistosti lasipintaa

vasten ja liikuta kaavinta pintaa pitkin.

Poista sitten, kun keittotaso on
jaahtynyt riittavasti: kalkkirenkaat,
vesirenkaat, rasvatahrat, kirkkaat

9. VIANMAARITYS

VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat
luvut.

9.1 Kayttohairiot
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metalliset varimuutokset. Puhdista
keittotaso kostealla liinalla ja miedolla
puhdistusaineella. Pyyhi keittotaso
pehmealla kuivalla liinalla
puhdistuksen jalkeen.

Poista kirkkaat metalliset
varimuutokset: kayta veden ja
viinietikan liuosta ja puhdista lasipinta
liinalla.

Keittotason pinnassa on
vaakasuuntaisia uria. Puhdista
keittotaso kostealla pyyhkeelld ja
pesuaineella, pyyhi tasaisesti
vasemmalta oikealle. Pyyhi keittotaso
pehmealla kuivalla liinalla
puhdistuksen jalkeen vasemmalta
oikealle.

Ongelma

Mahdollinen syy

Korjaustoimenpide

Keittotaso ei kytkeydy toi-
mintaan eika sita voida
kayttaa.

Keittotasoa ei ole kytketty
sahkoverkkoon tai se on lii-
tetty sahkoverkkoon virhe-
ellisesti.

Tarkista, onko keittotaso
kytketty oikein sahkoverk-
koon. Katso kytkentéakaa-
vio.

Sulake on palanut.

Tarkista, onko toimintahai-
rién syyna sulake. Jos su-
lake palaa aina uudelleen,
kaanny sahkdalan ammat-
tilaisen puoleen.

Et aseta tehotasoa 60 se-
kunnin kuluessa.

Kytke keittotaso uudelleen
toimintaan ja aseta tehota-
so 60 sekunnin kuluessa.

Kosketit 2 tai sitd useam-
paa kosketuspainiketta sa-
manaikaisesti.

Kosketa vain yhta koske-
tuspainiketta.

Tauko on kytketty paalle.

Katso kohta "Paivittainen
kaytto".
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Ongelma

Mahdollinen syy

Korjaustoimenpide

Nayttd ei reagoi kosketuk-
seen.

Osa naytosta on peitetty
tai keittoastiat on asetettu
liian lahelle nayttoa.
Nayton paalla on nestetta
tai jokin esine.

Poista kohteet. Siirra keit-
toastiat pois naytolta.
Puhdista naytto ja odota,
etta laite on jaahtynyt. Kyt-
ke keittotaso irti sahkover-
kosta. Liita keittotaso takai-
sin sahkoéverkkoon 1 mi-
nuutin kuluttua.

Keittotasosta kuuluu aani-
merkki ja se kytkeytyy pois
toiminnasta.

Aanimerkki kuuluu, kun
keittotaso on kytketty pois
toiminnasta.

Yksi tai useampi kosketus-
painike on peitetty.

Poista esineet kosketus-
painikkeiden paalta.

Keittotaso kytkeytyy pois
paalta.

Kosketuspainikkeen ®
paalle on asetettu jokin
esine.

Poista esineet kosketus-
painikkeen paalta.

Jalkilammaon merkkivalo ei
syty.

Alue ei ole kuuma, koska
sita on kaytetty vain vahan
aikaa tai keittotason pin-
nan alla oleva anturi on
viallinen.

Jos alue on toiminut riitta-
van kauan ollakseen kuu-
ma, ota yhteys valtuutet-
tuun huoltoliikkeeseen.

Kun Avustava ruoanval-
mistus on kytketty toimin-
taan, keittotaso kaynnistyy,
pysahtyy ja kaynnistyy sen
jalkeen uudelleen.

Kyseinen turvatarkastus
varmistaa, ettd Paistolam-
pomittari on keittoastiassa,
jota kaytetdan Avustava
ruoanvalmistus -toiminnol-
la.

Se on normaali toiminto ei-
ka kyse ole toimintahairios-
ta.

Korkeinta tehotasoa ei voi-
da kytkea toimintaan.

Korkein tehotaso on jo
asetettu toiseen aluee-
seen.

Laske ensin toisen alueen
tehoa.

Kosketuspainikkeet kuu-
menevat.

Keittoastia on liian suuri,
tai se on liian I&hella pai-
nikkeita.

Laita isokokoiset keittoa-
stiat taka-alueille, jos mah-
dollista.

Naytto osoittaa, ettei Pais-
tolampomittari-varustetta
|0ydy.

Paistolampdmittari on ase-
tettu virheellisesti.

Jokin estaa signaalin lahe-
tyksen (esim. ruokailuvali-
neet, pannun kahva tai toi-
nen keittoastia).

Aseta Paistolampomittari
oikein paikoilleen. Katso
kuvat "Neuvoja ja vinkkeja"
-osiosta.

Poista metalliesineet tai
muut signaalin estavat esi-
neet.
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Ongelma

Mahdollinen syy

Korjaustoimenpide

Nayttd nayttaa, ettd veden
lampétila on yli 100 °C.

Paistolampomittari-toimin-
toa ei saadetty tai se saa-
dettiin virheellisesti.
Keittotaso on siirretty toi-
seen paikkaan.

Saada Paistolampomittari
uudelleen. Katso kohta
"Kalibrointi".
Kalibrointikoodin tarkistus
voi olla myds tarpeen. Kat-
so kohta "Yhdistaminen".

Veteen on lisatty liikaa
suolaa.

Al lisa suolaa kiehuvaan
veteen.

Lampdatila ei ndy naytossa.
Naytdssa nakyy varoitus-
kuvake.

Paistolampomittari ei luo-
nut yhteytta keittotasoon,
koska signaalin voimak-
kuus on liian alhainen.

Aseta Paistolampomittari
antennin lahelle keittota-
son pintaan keittotason
keskiosan lahelle. Lue oh-
jeet kohdasta "Vihjeita ja
neuvoja".

Jokin on Paistolampomitta-
ri-toiminnon tai keittotason
pinnassa olevan antennin
paalla (esim. metallinen
ruokailuvaline).

Poista kaikki esineet an-
tennin paalta. Varmista, et-
ta keittoastia asetetaan
keittoalueen keskelle. Lue
ohjeet kohdasta "Vihjeita ja
neuvoja".

Paistolampomittari-varus-
teen ja antennin valinen
yhteys katkesi.

Varmista, ettei mikaan esta
signaalin lahetysta. Saada
Paistolampomittari-varus-
teen asentoa siirtamalla si-
ta keittoastian reunaa pit-
kin. Lue ohjeet kohdasta
"Vihjeita ja neuvoja".

Muut laitteet toimivat sa-
malla taajuudella ja aiheut-
tavat yhteyteen hairiota.

Poista laitteet, jotka voivat
aiheuttaa yhteyteen hairio-
ta. Katso "Tekniset tiedot".

Ruoan lampétila on odotet-
tua korkeampi tai matalam-
pi.

Paistolampdmittari on ase-
tettu oikein.

Varmista, etta mittauskohta
on asetettu ruoan pak-
suimpaan kohtaan. Katso
kuvat "Neuvoja ja vinkkeja"
-osiosta.

Keittotaso tunnistaa huo-
mattavan lampoétilapoikke-
aman.

Vettd on lisétty tai keittoa-
stia on vaihdettu ruoanlai-
ton aikana.

Valta lisdamasta vetta tai
vaihtamasta keittoastiaa
toiminnon kaynnistymisen
jalkeen.

Lampo ei jakautunut tasai-
sesti keittoastiaan, erityi-
sesti paksujen nesteiden
kohdalla.

Sekoita ruokaa saannalli-
sesti.




www.electrolux.com

Ongelma

Mahdollinen syy

Korjaustoimenpide

Keittoastia kuumenee lii-
kaa tai ruoka kypsyy liikaa
liian nopeasti.

Kaytossa oleva keittoastia
on liian pieni.

Kayta kooltaan sopivia
keittoastioita kyseessa ole-
vassa keittoalueessa. Kat-
so "Tekniset tiedot".

Toimintoa ei voida kytkea
toimintaan.

Samalla keittoalueella on
kaynnissa toinen toiminto,
joka estaa toiminnon kayt-
tamisen.

Pysayta toiminto ennen toi-
sen toiminnon kaynnista-
mista.

Avustava ruoanvalmistus
tai Sous-vide pysahtyy.

Keittoastiassa olevan nes-
teen lampdtila on yli 40 °C
ruoanlaittoa aloittaessa.
Kaytetty keittoastia on kuu-
ma.

Kayta ainoastaan kylmia
nesteita.

Al4 esikuumenna keittoa-
stiaa.

Hob?Hood ei toimi.

Kayttopaneeli on peitetty.

Poista esineet kayttopa-
neelin paalta.

Hob?Hood toimii, mutta ai-
noastaan valo on syttynyt.

H1-tila on kytketty toimin-
taan.

Vaihda tilaksi H2 - H6 tai
odota, ettd automaattinen
tila kaynnistyy.

Hob2Hood tilat H1 - H6 toi-
mivat, mutta valo on sam-
munut.

Lampussa voi olla jokin vi-
ka.

Ota yhteytta valtuutettuun
huoltoliikkeeseen.

Aanimerkkia ei kuulu, kun
kosketat kayttopaneelin
kosketuspainikkeita.

Aanimerkit on poistettu
kaytosta.

Kytke aanimerkit toimin-
taan. Katso kohta "Paivit-
tainen kaytto".

Asetettu kieli on virheelli-
nen.

Kieli on vaihdettu vahin-
gossa.

Palauta kaikkien toiminto-
jen tehdasasetukset. Valit-
se Nollaa asetukset-valinta
Valikko-valikosta.

Kytke keittotaso irti sahko-
verkosta. Liita keittotaso
takaisin sahkoverkkoon 1
minuutin kuluttua. Aseta
Kieli, Nayton kirkkaus ja
Aznenvoimakkuus.

Keittoalue kytkeytyy pois
toiminnasta.

Keittoalueen sammumises-
ta ilmoittava varoitusviesti

syttyy.

Automaattinen virrankat-
kaisu kytkee keittoalueen
pois paalta.

Katso kohta "Paivittainen
kaytto".

Katkaise virta keittotasosta
ja kytke se uudelleen toi-
mintaan.

& ja viesti syttyy.

Lukitus on kytketty paalle.

Katso kohta "Paivittainen
kaytto".

O - X - A syttyy.

Lapsilukko on kytketty
paalle.

Katso kohta "Paivittainen
kaytto".

] vilkkuu.

Alueella ei ole keittoastiaa.

Aseta keittoastia alueelle.
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Ongelma

Mahdollinen syy

Korjaustoimenpide

Keittoastia on sopimaton.

Kayta sopivaa keittoastiaa.
Lue ohjeet kohdasta "Vih-
jeita ja neuvoja".

Keittoastian pohjan halkai-
sija on liian pieni alueelle.

Kayta oikean kokoista keit-
toastiaa. Katso "Tekniset
tiedot".

ja numero syttyy. ka

Keittoalueessa on jokin vi-

Sammuta keittotaso ja kyt-
ke se uudelleen toimintaan
30 sekunnin kuluttua. Jos

syttyy uudelleen, kytke
keittotaso irti sdhkoverkos-
ta. Liita keittotaso takaisin
sahkoverkkoon 30 sekun-
nin kuluttua. Jos ongelma
toistuu, ota yhteytta valtuu-
tettuun huoltoliikkeeseen.

Laitteesta kuuluu aani-

merkki keskeytyksetta. nen.

Sahkaliitanta on virheelli-

Kytke keittotaso irti sahko-
verkosta. Ota yhteytta pa-
tevaan sahkoasentajaan
asennuksen tarkistamisek-
si.

9.2 Jos ratkaisua ei 16ydy...

Jos ratkaisua ei l16ydy, ota yhteys
jalleenmyyjaan tai valtuutettuun
huoltopalveluun. limoita arvokilpeen
merkityt tiedot. Varmista, etta keittotasoa
on kaytetty oikein. Muutoin valtuutetun

10. TEKNISET TIEDOT

10.1 Arvokilpi

Malli HOB690PMF
Tyyppi 62 B4A 01 CA
Induktio 7.35 kW
Sarjanumero .................
ELECTROLUX

10.2 Ohjelmistolisenssit

Tahan keittotasoon kuuluva ohjelmisto
sisaltaa tekijanoikeuksin suojatun
ohjelmiston, jolle on myénnetty
kayttéoikeus luvilla BSD, fontconfig, FTL,
GPL-2.0, LGPL-2.0, LGPL-2.1, libJpeg,
zLib/ libpng, MIT, OpenSSL / SSLEAY
ISC, Apache 2.0 ja muilla luvilla.

huoltoliikkeen tai jalleenmyyjan huollosta
aiheutuvat kulut veloitetaan myos
takuuaikana. Kuluttajaneuvonnan
yhteystiedot ja takuuehdot on mainittu
takuu- ja huoltokirjassa.

PNC 949 599 038 00
220-240V /400 V 2N 50 - 60 Hz
Valmistettu Saksassa

7.35 kW

cexr

Tarkista koko lisenssi kohteessa: Valikko
> Asetukset > Huolto > Kayttdlisenssi.

Avoimen ldhdekoodin ohjelmiston
lahdekoodi voidaan ladata
verkkotuotesivulla olevan linkin avulla.
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10.3 Keittoalueiden maaritykset

Keittoalue Nimellisteho  PowerBoost PowerBoost Keittoastian
(suurin teho- [W] kesto enintaan halkaisija
taso) [W] [min] [mm]
Vasemmalla 2300 3200 10 125 -210
edessa
Vasemmalla 2300 3200 10 125 -210
takana
Oikealla edes- 1400 2500 4 125 - 145
sa
Oikealla takana 1800 2800 10 145 - 180
Keittoalueiden teho voi poiketa hiukan
taulukon arvoista. Se vaihtelee Kayttotaajuus 433,05 -
keittoastian materiaalin ja koon mukaan. 434,73 MHz
Kéytz'_:i korkgintaar_] taulul§on hz_alkaisijan Maksimilahetysteho 5 dBm
kokoista keittoastiaa optimaalisten
tulosten saavuttamiseksi. Lampéatilavali 0-120°C
Mittausjakso 3 sekuntia

10.4 Paistolampdmittari

Tekniset tiedot

Paistolampomittari on hyvaksytty
kaytettavaksi elintarvikkeissa.

11. ENERGIATEHOKKUUS

11.1 Tuotetiedot standardin EU 66/2014 mukaisesti koskevat
ainoastaan Euroopan unionin markkina-aluetta

Mallin tunnus

HOBG90PMF

Keittotasotyyppi

Kalusteeseen
asennettava keit-
totaso

Keittoalueiden maara 4
Kuumennustekniikka Induktio
Pydreiden keittoalueiden Vasemmalla edessa 21,0 cm
halkaisija (D) Vasemmalla takana 21,0 cm
Oikealla edessa 14,5 cm
Oikealla takana 18,0 cm
Energiankulutus keittoa-  Vasemmalla edessa 189,1 Whl/kg
luetta kohti (EC electric Vasemmalla takana 189,1 Wh/kg
cooking) Oikealla edessa 180,2 Wh/kg
Oikealla takana 178,3 Wh/kg
Keittotason energiankulu- 184,2 Wh/kg

tus (EC electric hob)




EN 60350-2 - Sahkoétoimiset keittion
kodinkoneet - Osa 2: Keittotasot -
Suorituskyvyn mittaustavat

Keittoalueeseen liittyvat
energiamittaukset on merkitty vastaaviin
keittoalueisiin.

11.2 Energiansaasto

Voit saastaa energiaa jokapaivaisen
ruoanvalmistuksen aikana seuraavia
vinkkeja noudattamalla.

12. YMPARISTONSUOJELU

Kierrata materiaalit, jotka on merkitty

merkilla L/.\‘-) Kierrata pakkaus laittamalla
se asianmukaiseen kierratysastiaan.
Suojele ymparistda ja ihmisten terveytta
kierrattamalla sahko- ja

elektroniikkaromut. Ala havita merkilla E
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» Kayta veden kuumentamisen aikana
ainoastaan tarvittavaa vesimaaraa.

» Mikali mahdollista, peita keittoastia
aina kannella.

» Aseta keittoastia keittoalueelle ennen
alueen kytkemista toimintaan.

» Aseta pieni keittoastia pienemmalle
keittoalueelle.

» Aseta keittoastia suoraan keittoalueen
keskelle.

» Kayta jalkilampda ruoan pitamiseksi
lampimana tai ruoan sulattamiseksi.

merkittyja kodinkoneita kotitalousjatteen
mukana. Palauta tuote paikalliseen
kierratyskeskukseen tai ota yhteytta
paikalliseen viranomaiseen.
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