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VI TAENKER PA DIG

Tak fordi du kebte et Electrolux-apparat. Du har valgt et produkt, som giver dig
artiers professionel erfaring og innovation. Genialt og elegant. Det er designet
med dig i tankerne. Sa uanset hvornar du bruger den, kan du veere sikker pa, at
du far fantastiske resultater hver gang.

Velkommen til Electrolux.

Besgg vores hjemmeside for at:

61 fa radgivning, brochurer, fejlfinding, service- og reparationsinformation:
@ www.electrolux.com/support

g Registrér dit produkt for at fa bedre service:
a/ www.registerelectrolux.com

Kgb tilbehar, forbrugsvarer og originale reservedele til dit apparat:
www.electrolux.com/shop
KUNDEPLEJE OG SERVICE

Brug altid originale reservedele.

Serg for at have felgende data klar, nar du kontakter vores autoriserede
servicecenter: Model, PNC, serienummer.

Oplysningerne findes pa typeskiltet.

A\ Advarsel/forsigtig-sikkerhedsanvisninger
® Generelle oplysninger og rad
Miljgoplysninger

Ret til @ndringer uden varsel forbeholdes.

1. A OM SIKKERHED

Laes brugsanvisningen grundigt, fer apparatet installeres
og tages i brug. Producenten patager sig intet ansvar for
eventuelle skader, der er resultatet af forkert installation
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eller brug. Opbevar altid brugsanvisningen pa et sikkert
og tilgeengeligt sted til senere opslag.

1.1 Sikkerhed for barn og sarbare personer

- Apparatet ma kun bruges af bgrn fra 8 ar og opefter
samt af personer med nedsat fysisk, sensorisk eller
psykisk funktionsevne, eller som mangler den
ngdvendige erfaring eller viden, hvis de er under
opsyn eller er blevet instrueret i at bruge apparatet pa
en sikker made samt forstar de farer, det indebaerer.
Barn under 8 ar og personer med omfattende og
komplekst handicap skal holdes pa afstand af
apparatet, medmindre de overvages konstant.

- Lad ikke bgrn lege med apparatet.

- Opbevar al emballage utilgaengeligt for barn, og
bortskaf det korrekt.

- ADVARSEL: Lad ikke bgrn og husdyr komme teet pa
apparatet, nar det er i drift, eller mens det kgler af.
Tilgeengelige dele bliver meget varme under brug.

- Hvis apparatet har en bgrnesikring, skal den aktiveres.

- Bern ma ikke udfare renggring og vedligeholdelse pa
produktet uden opsyn.

1.2 Generelt om sikkerhed

- ADVARSEL: Apparatet og de tilgaengelige dele bliver
meget varme under brug. Pas pa ikke at rgre
varmelegemerne.

- ADVARSEL: Tilberedning uden opsyn pa en
kogesektion med fedt eller olie kan veere farligt og kan
muligvis resultere i brand.

- Forsgg ALDRIG at slukke en brand med vand, men
sluk for apparatet og daek den abne ild til med f.eks. et
lag eller et brandteeppe.

- FORSIGTIG: Apparatet ma ikke forsynes gennem en
ekstern kontaktanordning, som f.eks. en timer, eller
veere sluttet til et kredslgb, der regelmaessigt teendes
og slukkes af et forsyningsveerk.
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- FORSIGTIG: Tilberedningsprocessen skal overvages.

En kortvarig tilberedningsproces skal overvages
kontinuerligt.

- ADVARSEL: Fare for brand: Opbevar ikke genstande

pa kogefladerne.

- Leeg ikke metalgenstande som knive, gafler, skeer og

grydelag pa kogesektionen, da de kan blive meget
varme.

- Brug ikke apparatet, inden det monteres i den

indbyggede struktur.

- Undlad at bruge en damprenser til at rengare

apparatet.

- Efter brug skal der slukkes for kogesektionen med

funktionsveelgeren - stol ikke pa gryderegistreringen.

- Hvis glaskeramikken/glasoverfladen er revnet, skal du

slukke for apparatet og afbryde det fra ledningsnettet.
Hvis apparatet er tilsluttet til ledningsnettet direkte ved
hjeelp af en samledase, skal du fjerne sikringen for at
afbryde apparatet fra stamforsyningen. Kontakt i
begge tilfeelde det autoriserede servicecenter.

- Hvis netledningen er beskadiget, skal den af

sikkerhedsgrunde udskiftes af producenten, et
autoriseret serviceveerksted eller en tekniker med
tilsvarende kvalifikationer.

- ADVARSEL: Brug kun kogesektionssikringer udformet

af producenten af madlavningsapparatet, eller som er
angivet af producenten af apparatet i
brugsanvisningen som velegnede til brug, eller
kogesektionssikringer indbygget i apparatet. Brug af
upassende sikringer kan medfgre uheld.

2. SIKKERHEDSANVISNINGER

2.1 Installation ADVARSEL!

Risiko for skader pa

ADVARSEL!
mennesker eller apparat.

Apparatet ma kun installeres
af en sagkyndig. + Fjern al emballagen.
* Undlad at installere eller bruge et
beskadiget apparat.



* Folg installationsvejledningen, der
fglger med apparatet.

* Mindsteafstanden til andre apparater
og enheder skal overholdes.

» Veer altid forsigtig, nar du flytter
apparatet, da det er tungt. Brug altid
sikkerhedshandsker og lukket fodtgj.

* Forsegl snitfladerne med et
teetningsmiddel for at forhindre fugt,
der forarsager opsvulmen.

* Beskyt apparatets bund mod damp og
fugt.

* Montér ikke apparatet ved siden af en
dar eller under et vindue. Dette for at
undga, at der falder varmt kogegre;j
ned fra apparatet, nar deren eller
vinduet abnes.

* Hvis apparatet monteres oven over
skuffer, skal du sgrge for, at der er
tilstreekkelig plads mellem apparatets
bund og den gverste skuffe til
luftcirkulation.

* Apparatets bund kan blive varm. Sgrg
for at installere et separationspanel
fremstillet af krydsfiner,
kgkkenmgbelmateriale eller andre
ikke-breendbare materialer under
apparatet for at forhindre adgang til
bunden.

« Separationspanelet skal daekke
omradet under kogesektionen helt.

* Sorg for, at der er en fri
ventilationsplads pa 2 mm mellem
kaokkenbordet og forsiden af den
nedenstaende enhed. Garantien
daekker ikke beskadigelser forarsaget
af mangel pa passende
ventilationsplads.

2.2 Tilslutning, el

ADVARSEL!
Risiko for brand og elektrisk
sted.

« Alle elektriske tilslutninger skal
udfgres af en kvalificeret elektriker.

» Apparatet skal tilsluttes strem m/jord,
jvf. Steerkstromsreglementet.

* Inden apparatet tages i brug, skal du
sgrge for, at det er koblet fra
strgmforsyningen.

« Serg for, at parametrene pa
typeskiltet er kompatible med
nettilslutningens elektriske
maerkeveerdier.
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Sarg for, at apparatet installeres
korrekt. En lgs eller forkert netledning
eller stik (hvis relevant) kan gere
terminalen for varm.

Brug den korrekte netledning.
Netledningerne ma ikke veere viklet
sammen.

Serg for, at der installeres en
beskyttelse mod stad.

Kablet skal forsynes med
treekaflastning.

Serg for, at elledningen eller stikket
(hvis relevant) ikke far kontakt med
det varme apparat eller varmt
kogegrej, nar du tilslutter apparatet til
de naermeste kontakter.

Brug ikke multistikadaptere og
forleengerledninger.

Pas pa, du ikke beskadiger netstikket
(hvis relevant) eller ledningen.
Kontakt vores autoriserede
servicecenter eller en elektriker, hvis
en beskadiget ledning skal udskiftes.
Beskyttelsen mod elektrisk sted fra
stromfarende og isolerede dele skal
fastgeres, sa den ikke kan fjernes
uden veerktgj.

Saet forst netstikket i stikkontakten
ved installationens afslutning. Serg
for, at der er adgang til elstikket efter
installationen.

Hvis stikkontakten er lgs, ma du ikke
seette netstikket i.

Undga at slukke for apparatet ved at
treekke i netledningen. Tag altid selve
netstikket ud af kontakten.

Brug kun korrekte isoleringsenheder:
Gruppeafbrydere, sikringer (sikringer
med skruegevind skal tages ud af
fatningen), fejlstremsreleeer og
kontaktorer.

Apparatets installation skal udfgres
med et isolationsudstyr, sa
forbindelsen til lysnettet kan afbrydes
pa alle poler. Isolationsudstyret skal
have en brydeafstand pa mindst 3
mm.

2.3 Brug

é ADVARSEL!
Risiko for personskade,

forbraendinger og elektrisk
stad.
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Fjern al emballagen, etiketterne og
den beskyttende film (hvis relevant)
inden ibrugtagning.

Dette apparat er kun til
husholdningsbrug.

Apparatets specifikationer ma ikke
andres.

Sarg for, at ventilationsabningerne
ikke er tildeekkede.

Lad ikke apparatet vaere uden opsyn,
nar der er teendt for det.

Saet kogezonen pa "sluk", nar den
ikke er i brug.

Stol ikke pa grydedetektoren.

Leeg ikke bestik eller grydelag pa
kogezonerne. De kan blive varme.
Betjen ikke apparatet med vade
haender, eller nar det har kontakt med
vand.

Brug ikke apparatet som arbejds- eller
som fraseetningsplads.

Hvis apparatets overflade er revnet,
skal apparatet gjeblikkeligt kobles fra
strgmforsyningen. Dette er for at
forhindre elektrisk sted.

Brugere med en pacemaker skal
holde en afstand pa mindst 30 cm fra
induktionskogezonerne, nar apparatet
er i drift.

Nar du anbringer mad i varm olie, kan
det spraijte.

ADVARSEL!
Risiko for brand og
eksplosion

Fedtstoffer og olie kan udsende
breendbare dampe, nar de opvarmes.
Hold flammer eller opvarmede
genstande vaek fra fedtstoffer og olie,
nar du tilbereder mad med dem.

De dampe, som meget varm olie
udsender, kan forarsage
selvanteendelse.

Brugt olie, der kan indholde
madrester, kan forarsage brand ved
en lavere temperatur end olie, der
bruges for farste gang.

Undlad at bruge braendbare produkter
eller ting, der er fugtet med
breendbare produkter, i apparatet eller
i neerheden af eller pa dette.

ADVARSEL!
Risiko for beskadigelse af
apparatet.

Opbevar ikke varmt kogegrej pa
betjeningspanelet.

Stil ikke et varmt grydelag pa
kogesektionens glasoverflade.

Lad ikke kogegrej koge tart.

Pas pa, der ikke falder genstande
eller kogegrej ned pa apparatet.
Overfladen kan blive beskadiget.
Taend aldrig for en kogezone, hvis
den er tom, eller der star tomt
kogegrej pa den.

Laeg ikke aluminiumsfolie pa
apparatet.

Kogegrej af stgbejern, aluminium eller
med en beskadiget bund kan
forarsage ridser pa glasset eller
glaskeramikken. Laft altid disse
genstande, nar du skal flytte dem pa
kogesektionen.

Dette apparat ma kun anvendes til
tilberedning af fedevarer. Det ma ikke
anvendes til andre formal, f.eks.
rumopvarmning.

2.4 Vedligeholdelse og
renggring

Rengear apparatet jeevnligt for at
forhindre forringelse af
overfladematerialet.

Sluk for apparatet, og lad det kgle af
inden rengering.

Undlad at bruge hgjtryksrenser eller
damp til at rengare apparatet.
Renger apparatet med en fugtig, blgd
klud. Brug kun neutrale
rengeringsmidler. Brug ikke slibende
midler, skuresvampe,
oplgsningsmidler eller
metalgenstande.

2.5 Service

Kontakt det autoriserede
servicecenter for at fa repareret
apparatet. Brug kun originale
reservedele.

Vedrgrende lampe(rne) i dette
produkt og reservedelslamper, der
seelges separat: Disse lamper er
beregnet til at modsta ekstreme
fysiske forhold i
husholdningsapparater, sasom
temperatur, vibration, fugt, eller er
beregnet til at signalere information
om apparatets driftsstatus. De er ikke



beregnet til at blive brugt i andre
apparater, og de er ikke velegnede til
belysning af rum.

2.6 Bortskaffelse

ADVARSEL!
Risiko for personskade eller
kveelning.

3. INSTALLATION

ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

3.1 Inden installationen

Notér fglgende oplysninger fra
typeskiltet, for du installerer
kogesektionen: Typeskiltet sidder i
bunden af kogesektionen.

SerienuUmMmMEer ......ccoeeeeeeeevenenen.

3.2 Indbygningskogesektioner

Brug farst indbygningskogesektionerne,
nar kogesektionen er samlet i de

3.4 Tilslutningsdiagram

400V 2N ~

L1L2

220V-240V~:
220V-240V~

220v-240v~i—t@
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» Kontakt din genbrugsplads ang.
oplysninger om, hvordan apparatet
bortskaffes korrekt.

» Tag stikket ud af kontakten.

» Klip netledningen af teet ved apparatet
og bortskaf den.

korrekte indbygningsenheder og
bordplader, der opfylder kravene.

3.3 Tilslutningskabel

» Kogesektionen leveres med
tilslutningskabel.

» For at udskifte det beskadigede
netkabel skal du bruge kabeltypen:
HO5V2V2-F som modstar en
temperatur pa 90 °C eller hgjere.
Kontakt det autoriserede
servicecenter. Tilslutningskablet ma
kun udskiftes af en kvalificeret
elektriker.

220V-240V 1N~ >  220v-240V~

oo

L N PE LL N NPE

220v—240v~ji1@
220V-240V~

A G

X

@ Indsaet shunterne [E mellem
skruerne, som vist.

3.5 Montering

Hvis du installerer kogepladen under en
emhaette, bedes du se
installationsinstruktionerne til emhaetten

for den minimale afstand mellem
apparaterne.
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Hvis apparatet installeres over en skuffe,
kan kogepladens ventilation opvarme de
genstande, der ligger i skuffen, under
madlavningsprocessen.

_J lxr1n2|n g{:i'n. L ||_n|;min. 28
1 = f"
Se videovejledningen "Sadan installerer

du din Electrolux-induktionskogesektion
— toppladeinstallation".

v 'I' b www.youtube.com/electrolux
ou u e www.youtube.com/aeg

How to install your Electrolux
Induction Hob - Worktop installation

N

3.6 Beskyttelsesboks

Hvis du bruger en beskyttelsesboks
(ekstraudstyr), er der ikke brug for den
forreste luftpassage pa 2 mm og den
beskyttende plade lige under
kogesektionen. Beskyttelsesboksen fas
muligvis ikke i visse lande. Kontakt
kundeservice.

Du kan ikke bruge
beskyttelsesboksen, hvis
kogesektionen monteres
over en ovn.
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4. PRODUKTBESKRIVELSE

4.1 Oversigt over kogepladens overflade

n n Induktionskogezone

| | Kontrolpanel
JSm (J8ormm)
(145 mm)

i ——

B H

4.2 Oversigt over betjeningspanel

uEED ®
BEE

OBEE - +

o0

™
Cd

Brug sensorfelterne til at betjene apparatet. Display, kontrollamper og signaler viser de
funktioner, der er i brug.

Sens- Funktion Kommentar

orfelt
0) ON/OFF Teender/slukker for kogesektionen.
) Las / Bgrnesikring Laser/laser op for betjeningspanelet.
] - Veelger kogezone.
- Display for varmetrin Visning af varmetrinnet.

-|-/ - Indstilling af et varmetrin.

4.3 Display for varmetrin

Display

Beskrivelse

n
1=

Kogezonen er slukket.

DEE

Kogezonen er teendt.

(&)

PowerBoost er i brug.
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Display Beskrivelse

+tal Der er en funktionsfejl.

En kogezone er stadig varm (restvarme).

Las / Bgrnesikring er i brug.

Uegnet eller for lille kogegrej, eller der star intet kogegrej pa ko-
gezonen.

] Automatisk slukning er i brug.

4.4 Restvarmeindikator

C ADVARSEL!
Sa laenge kontrollampen

er taendt, er der risiko for
forbreendinger ved
restvarme.

Induktionskogezoner producerer den
varme, der er ngdvendig til
madlavningen, i selve kogegrejets bund.
Glaskeramikken opvarmes af varmen fra
kogegrejet.

5. DAGLIG BRUG

ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

5.1 Aktivering og deaktivering

Tryk pa ®i1 sekund for at teende eller
slukke for kogesektionen.

5.2 Automatisk slukning

Funktionen slukker automatisk for
kogesektionen, hvis:

+ alle kogezoner deaktiveres,

» du ikke indstiller varmetrinnet, nar
kogesektionen er aktiveret,

» du spilder noget, eller lzegger noget
pa betjeningspanelet i mere end 10
sekunder (en gryde/pande, en klud
osv.). Der udsendes et lydsignal, og
kogesektionen slukkes. Fjern
genstanden, eller renggr
betjeningspanelet.

» kogesektionen bliver for varm (f.eks.
nar sovsegryden koger ter). Lad

Kontrollampen )y teendes, nar en
kogezone er varm.

Kontrollampen kan ogsa vises:

« for de tilstedende kogezoner, selv
hvis du ikke bruger dem,

* nar varmt kogegrej star pa kold
kogezone,

» nar kogepladen er slukket, men
kogezonen stadig er varm.

Kontrollampen forsvinder, nar kogezonen
er kglet af.

kogezonen kgle af, far du bruger
kogepladen igen.
* Du bruger forkert kogegrej. Symbolet

vises, og efter 2 minutter slukkes
kogezonen automatisk.

* du behgver ikke deaktivere en
kogezone eller eendre varmetrinnet.

Efter et stykke tid teendes E] og

kogesektionen slukkes.
Forholdet mellem varmetrinnet og
tiden efter, at kogesektionen
deaktiveres:

Varmetrin Kogesektionen
deaktiveres efter

1-2 6 timer

3-4 5 timer

5 4 timer

6-9 1,5 time




5.3 Valg af kogezonen

For at veelge en kogezone skal du bergre
sensorfeltet [*] svarende til denne zone.
Displayet viser varmetrinnet ().

5.4 Varmetrin

Indstil kogezonen.

Tryk pa + for at @ge varmetrinnet. Tryk
pa — for at mindske varmetrinnet. Tryk

pa + og — samtidigt for at slukke for
kogezonen.

5.5 PowerBoost

Funktionen tilfgrer ekstra effekt til
induktionszonerne. Funktionen kan
aktiveres, sa den kun fungerer som
induktionszone i et begreenset stykke tid.
Nar tiden er gaet, stilles induktionszonen
automatisk tilbage til det hgjeste
varmetrin.

@ Se kapitlet “Tekniske data”.

Sadan aktiveres funktionen for en
kogezone: indstil farst kogezonen og
indstil derefter det maksimale varmetrin.

Tryk pa + indtil U teendes.
Sadan slar du funktionen fra: Tryk pa

5.6 Las

Betjeningspanelet kan lases, mens
kogezonerne er aktive. Det forhindrer
utilsigtet aendring af varmetrinnet.

Indstil forst varmetrinnet.

Sadan aktiveres funktionen: Tryk pa
&. teendes i 4 sekunder.

Sadan slar du funktionen fra: Tryk pa
) Det forrige varmetrin aktiveres.

Nar du slukker for
kogesektionen, deaktiverer
du ogsa denne funktion.

DANSK 11

5.7 Barnesikring

Funktionen hindrer utilsigtet betjening af
kogesektionen.

Sadan aktiveres funktionen: Taend for
kogesektionen med (D Indstil ikke et
varmetrin. Tryk pa 5 i 4 sekunder.
teendes. Sluk for kogesektionen med O,
Sadan slar du funktionen fra: Teend for
kogesektionen med @. Indstil ikke et
varmetrin. Tryk pa (i 4 sekunder.
teendes. Sluk for kogesektionen med @.

Sadan tilsidesaettes funktionen til en
enkelt tilberedning: Teend for

kogesektionen med @. (J teendes. Tryk

pa | i 4 sekunder. Indstil varmetrinnet
inden 10 sekunder. Kogesektionen kan
betjenes. Nar du teender for

kogesektionen med (D aktiveres
funktionen igen.

5.8 Effektstyring

Hvis flere zoner er aktive, og den brugte
effekt overskrider strambegraensningen,
fordeler denne funktion den tilgaengelige
effekt mellem alle kogezoner.
Kogesektionen styrer
varmeindstillingerne for at beskytte
sikringerne i huset.

» Kogezonerne grupperes efter
placering og antal faser i
kogesektionen. Hver fase har en
maksimal elektrisk belastning pa
(3300 W). Hvis kogesektionen nar
greensen for den maksimalt
tilgeengelige effekt inden for én fase,
reduceres effekten af kogezonerne
automatisk.

» Varmetrinnet for den valgte kogezone
prioriteres altid. Den resterende effekt
fordeles mellem de tidligere
aktiverede kogezoner i modsat
reekkefelge af valg.

* Varmetrinsvisningen af de reducerede
zoner skifter mellem det fgrste valgte
varmetrin og den reducerede
varmetrin.

» Vent, indtil displayet holder op med at
blinke eller reducerer varmetrinnet for
den valgte kogezone. Kogezonerne
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fortsaetter med at kare med det
reducerede varmetrin. Skift om
ngdvendigt varmetrin for kogezonerne
manuelt.
Se illustrationen for mulige
kombinationer, hvor effekten kan
fordeles mellem kogezonerne.

6. RAD OG TIP

ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

6.1 Kogegrej

Da induktionskogezoner har
et steerkt elektromagnetisk
felt, skabes der hurtigt
varme i kogegrejet.

Brug induktionskogezonerne med egnet
kogegrej.

« Bunden af kogegrejet skal veere sa
tyk og plan som mulig.

» Sorg for, at kogegrejets bund er ren
og ter, inden det placeres pa
kogesektionens overflade.

» For at undga ridser ber du ikke
skubbe eller treekke gryden hen over
det keramiske glas.

Kogegrejets materiale

« Korrekt: stabejern, stal, emaljeret
jern, rustfrit stal, sandwichbund (med
en korrekt maerkning fra en
producent).

» lkke korrekt: aluminium, kobber,
messing, glas, keramik, porceleen.

Kogegrej er egnet til

induktionskogeplader, hvis:

+ Vand hurtigt kommer i kog pa en
zone, der star pa det hgjeste
varmetrin.

* en magnet tiltreekkes af bunden af
kogegrejet.

Kogegrejets mal

* Induktionskogezoner tilpasser sig

automatisk til stgrrelsen af
kogegrejets bund.

» Kogezonens effektivitet er relateret til
kogegrejets diameter. Kogegrej med
en mindre diameter end den minimale
modtager kun en del af den effekt,
kogezonen skaber.

* Af hensyn til sikkerheden og de
optimale madlavningsresultater ma
der ikke bruges stgrre kogegrej end
angivet i “Specifikation af kogezoner”.
Undga at holde kogegrejet teet pa
betjeningspanelet under
tilberedningen. Det kan pavirke
betjeningspanelet eller aktivere
kogesektionens funktioner ved et
uheld.

@ Se under “Tekniske data”.

6.2 Lyden under drift

Hvis du kan hegre:

» sma knald: kogegrejet bestar af
forskellige materialer (en
sandwichstruktur).

« flgjtende lyd: du bruger en kogezone
pa et hajt varmetrin, og kogegrejet
bestar af flere materialer (en
sandwichstruktur).

* brummen: du bruger et hgjt varmetrin.

» klikken: der opstar elektrisk
omskiftning.

* hvislen, summen: baeseren karer.

Lydene er normale og betyder ikke, at

der er noget galt.

6.3 Eksempler pa anvendelse

Sammenhaengen mellem en zones
varmeindstilling og dens stremforbrug er



ikke linezer. Nar du gger varmetrinnet, er
det ikke proportionelt med forggelsen af
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Data i tabellen er kun

kogezonens strgmforbrug. Det betyder, vejledende.

at en kogezone med middel varmetrin

bruger under halvdelen af dens effekt.

Varmetrin Anvendes til: Tid Rad
(min.)

1 At holde feerdigtilberedt mad efter Leeg et Iag pa kogegrejet.
varm. behov

1-2 Hollandaise, smelt: smar, 5-25 Rgrind imellem.
chokolade, husblas.

1-2 Stivne/starkne: luftige om- 10-40 Leeg lag pa under tilbered-
eletter, bagte aeg. ningen.

2-3 Videre kogning af ris og 25-50 Tilseet mindst dobbelt sa me-
meelkeretter, opvarmning af get vaeske som ris, rgr rundt
feerdigretter. i maelkeretter midt under til-

beredningen.

3-4 Dampning af grgntsager, 20 - 45 Tilseet et par spsk. vaeske.
fisk, kad.

4-5 Dampning af kartofler. 20-60 Brug hgjst % | vand til 750 g

kartofler.

4-5 Kogning af stgrre portioner, 60 - Op til 3 | vaeske plus ingredi-
sammenkogte retter og sup- 150 enser.
per.

6-7 Neensom stegning: schnitz-  efter Vendes undervejs.
ler, cordon bleu (kalvekgd),  behov
koteletter, frikadeller, palser,
lever, seg, pandekager, aeb-
leskiver.

7-8 Kraftig stegning, brasede 5-15 Vendes undervejs.
kartofler, tournedos, steaks.

9 Kogning af vand, pasta, bruning af ked (gullasch, grydesteg), friture-

kogning af pommes frites.

Kogning af sterre maengder vand. PowerBoost er aktiveret.

7. VEDLIGEHOLDELSE OG RENGYRING

Skrammer eller marke pletter pa

ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

7.1 Generelle oplysninger

* Renger altid kogepladen efter brug.
* Brug altid kogegrej med en ren bund.

overfladen har ingen betydning for
kogesektionens funktion.

Brug et specielt renggringsmiddel til
overfladen pa kogesektionen.

Brug en speciel skraber til glasset.
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7.2 Renggring af
kogesektionen

Fjern straks: smeltet plast, plastfolie,
sukker og mad med sukker. Ellers kan
snavs forarsage skader pa
kogesektionen. Veer forsigtig for at
undga forbreendinger. Brug en
specialskraber til kogesektioner pa
glasoverfladen, og beveeg bladet hen

eller vand, fedtsteenk og
metalskinnende misfarvning. Renger
kogesektionen med en fugtig klud og
et ikke-slibende opvaskemiddel. Tar
kogesektionen af med en blgd klud
efter renggring.

Fjern metalskinnende misfarvning:
Brug en oplgsning af vand med
eddike og renger glasoverfladen med
en klud.

over overfladen.

* Fjernes, nar apparatet er kolet
tilstraekkeligt ned: Rande af kalk

8. FEJLFINDING

ADVARSEL!

Se kapitlerne om sikkerhed.

8.1 Hvad ger jeg, hvis ...

Problem

Mulig arsag

Afhjzelpning

Kogesektionen kan ikke
teendes eller betjenes.

Kogesektionen er ikke til-
sluttet lysnettet, eller ogsa
er den tilsluttet forkert.

Kontrollér, om kogesektio-
nen er tilsluttet korrekt til lys-
nettet.

Sikringen er sprunget.

Kontrollér, om sikringen er
arsagen til fejlen. Kontakt en
kvalificeret elektriker, hvis
sikringen springer flere gan-
ge i treek.

Du indstiller ikke varmetrin-
net pa 10 sekunder.

Teend for kogesektionen
igen, og indstil varmetrinnet
pa under 10 sekunder.

Du har rert ved to eller flere
sensorfelter samtidigt.

Bergr kun ét sensorfelt.

Der er vand eller fedtsteenk
pa betjeningspanelet.

Renger betjeningspanelet.

Der udsendes et lydsig-
nal, og kogesektionen
slukkes.

Der udsendes et lydsig-
nal, nar kogesektionen
slukkes.

Du har lagt noget pa et el-
ler flere sensorfelter.

Fjern genstanden fra sensor-
felterne.

Kogesektionen slukkes.

Du har lagt noget pa sens-
orfeltet O.

Fjern genstanden fra sensor-
feltet.
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Problem

Mulig arsag

Afhjzalpning

Restvarmeindikator teen-
der ikke.

Kogezonen er ikke varm,
fordi den kun har vaeret
teendt i kort tid, eller ogsa
er sensoren beskadiget.

Kontakt et autoriseret ser-
vicecenter, hvis zonen har
veeret i drift tilstraekkeligt
leenge til at vaere varm.

Varmetrinnet skifter mel-
lem to forskellige trin.

Effektstyring er teendt.

Se "Daglig brug".

Sensorfelterne bliver
varme.

Kogegrejet er for stort, eller
du stiller det for teet pa be-
tieningsknapperne.

Saet om muligt stort kogegrej
pa de bageste kogezoner.

tndes Bgrnesikring eller Las er Se "Daglig brug".
’ teendt.
e Der star ikke noget koge-  Seet kogegrej pa zonen.

grej pa zonen.

Der er brugt forkert koge-
grej.

Brug egnet kogegre;j.
Se “Rad og tips”.

Diameteren pa kogegrejets
bund er for lille for zonen.

Brug kogegrej med korrekt
starrelse. Se under “Tekni-
ske data”.

og et tal lyser.

Der er en fejl i kogesektio-
nen.

Sluk for kogesektionen, og
teend den igen efter 30 se-

kunder. Hvis (=] teendes
igen, skal kogesektionen af-
brydes fra elforsyningen. Til-
slut kogesektionen igen efter
30 sekunder. Tal med et
autoriseret servicecenter,
hvis problemet fortseetter.

Du kan hgre en konstant
biplyd.

Den elektriske tilslutning er
forkert.

Kobl kogesektionen fra lys-
nettet. Bed en autoriseret
elektriker om at kontrollere
installationen.

8.2 Hvis du ikke kan lgse
problemet ...

Kontakt din forhandler eller et autoriseret
servicecenter, hvis du ikke selv kan lgse
problemet. Oplys specifikationerne pa
typeskiltet. Oplys desuden den trecifrede
kode pa glaskeramikken (der star i
hjernet af glaspladen) og den

fejlmeddelelse, der vises. Kontrollér, at
du har betjent kogesektionen korrekt.
Hvis fejlen skyldes forkert betjening, er et
teknikerbesgg ikke gratis, heller ikke i
garantiperioden. Oplysninger om
garantiperiode og autoriserede
servicecentre fremgar af garantihzeftet.
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9. TEKNISKE DATA

9.1 Typeskilt

Model HOI622S
Type 63 B4A 00 AA
Induktion 6.6 kW

PNC 949 492 480 00
220-240 V /400 V 2N 50-60 Hz
Fremstillet i Rumaenien

Serienr. .....cccocoeeee 6.6 kW
ELECTROLUX c E E
9.2 Specifikation for kogezoner
Kogezone Nominel effekt PowerBoost = PowerBoost Diameter af
(maks. varme- [W] maksimal va- kogegrej [mm]
trin) [W] righed [min.]
Forreste ven- 2300 2800 10 180 - 210
stre
Bageste ven- 1200 - - 125 - 145
stre
Forreste hgjre 1200 1800 4 125 - 145
Bageste hgjre 1800 - - 145 - 180

Effekten af kogezonen kan variere i
mindre intervaller fra data i tabellen. Det

skifter med kogegrejets materiale og mal.

10. ENERGIEFFEKTIV

10.1 Produktoplysninger*

Til optimale madlavningsresultater bgr du
ikke bruge kogegrej, der er stgrre end
diameteren i tabellen.

Identifikation af model

HOI1622S

Type kogesektion

Indbygget kogesek-

tion
Antal kogezoner 4
Opvarmningsteknologi Induktion
Diameter af runde kogezoner (J) Forreste venstre 21,0 cm
Bageste venstre 14,5 cm
Forreste hgjre 14,5 cm
Bageste hgjre 18,0 cm
Energiforbrug per kogezone (EC elec- Forreste venstre 190,1 Wh/kg
tric cooking) Bageste venstre 181,0 Wh/kg
Forreste hgjre 181,0 Wh/kg
Bageste hgjre 181,6 Wh/kg
Kogesektionens energiforbrug (EC electric hob) 183,4 Whl/kg
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*For EU ifalge EU 66/2014. For Hviderusland ifglge STB 2477-2017, bilag A. For

Ukraine ifglge 742/2019.

EN 60350-2 - Elektroniske husholdningsapparater til madlavning — Del 2: Kogesekti-

oner — Metoder til maling af ydeevne

10.2 Energibesparelse

Du kan spare energi ved madlavning i

hverdagen, hvis du falger nedenstaende

rad.

» Nar du opvarmer vand, bgr du kun
bruge den ngdvendige meengde.

» Leeg altid lag pa kogegrejet, hvis det
er muligt.

11. MILUGHENSYN

Genbrug materialer med symbolet L/:)
Anbring emballagematerialet i passende
beholdere til genbrug. Hjselp med at
beskytte miljget og menneskelig
sundhed samt at genbruge affald af
elektriske og elektroniske apparater.

* Inden du aktiverer kogezonen, skal du
stille kogegrejet pa den.

» Seet det mindre kogegrej pa de
mindre kogezoner.

» Seet kogegrejet direkte i midten af
kogezonen.

* Brug restvarmen til at holde maden
varm eller for at smelte den.

Kasser ikke apparater, der er maerket

med symbolet E sammen med
husholdningsaffaldet. Lever produktet
tilbage til din lokale genbrugsplads eller
kontakt din kommune.



18

www.electrolux.com

SISALTO
1. TURVALLISUUSTIEDOT ... 18
2. TURVALLISUUSOHJEET ...t 20
BUASENNUS .. 23
4. TUOTEKUVAUS ... 25
5. PAIVITTAINEN KAYTTO. ..ottt 26
6. VIHIEITA JANEUVOUA. ..ottt 28
7. HOITO JA PUHDISTUS ... oo e 30
8. VIANMAARITYS...... oottt 30
9. TEKNISET TIEDOT ... 32
10. ENERGIATEHOKKUUS. ..o 33

SINUN PARHAAKSESI

Kiitos, kun valitsit Electrolux-laitteen. Olet valinnut tuotteen, joka perustuu
vuosikymmenien aikana hankittuun kokemukseen ja innovaatioon. Kekseliés ja
tyylik&s laite, joka on suunniteltu sinua varten. Laitetta kayttdessasi voit olla aina
varma erinomaisista tuloksista.
Tervetuloa Electroluxiin.
Vieraile verkkosivullamme:
Saat kayttoon liittyvia neuvoja, esitteitd, vianmaaritysohjeita seka huolto- ja
@ korjausohjeita:
www.electrolux.com/support
g Rekisterdi tuotteesi saadaksesi parempaa huoltoa:
a/ www.registerelectrolux.com

Osta laitteeseesi lisdvarusteita, kulutustuotteita ja alkuperaisia varaosia:
% www.electrolux.com/shop

ASIAKASPALVELU

Kayta aina alkuperaisia varaosia.

Pida seuraavat tiedot saatavilla ottaessasi yhteytta valtuutettuun
huoltoliikkeeseemme: Malli, PNC-tuotenumero, sarjanumero.
Tiedot 16ytyvat arvokilvesta.

/\ Varoitus / Varotoimi- ja turvallisuustietoja
@ vieistietoa ja vinkkeja
Ympaéristonsuojelutietoja

Oikeus muutoksiin pidatetaan.

1. A TURVALLISUUSTIEDOT

Lue laitteen mukana toimitetut ohjeet ennen laitteen
asennusta ja kayttoa. Valmistaja ei ota vastuuta
henkildvahingoista tai vahingoista, jotka aiheutuvat
virheellisesta asennuksesta tai kaytdsta. Sailyta ohjeita
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aina varmassa ja helppopaasyisessa paikassa tulevia
kayttokertoja varten.

1.1 Lasten ja taitamattomien henkildiden turvallisuus

- 8-vuotiaat ja sita vanhemmat lapset seka henkilot,
joilla on fyysisia, aisteihin liittyvia tai henkisia rajoitteita
tai puutteellinen kokemus tai tuntemus, voivat kayttaa
tata laitetta vain, jos heita valvotaan tai ohjataan
laitteen turvallisessa kaytdssa ja jos he ymmartavat
kayttoon liittyvat vaarat. Tuote on pidettava alle 8-
vuotiaiden lasten ja erittain laajoista ja
monimutkaisista toiminnallisista rajoitteista karsivien
henkildiden ulottumattomissa, ellei heita valvota
jatkuvasti.

- Lapset eivat saa leikkia talla laitteella .

- Kaikki pakkaukset tulee pitaa lasten ulottumattomissa
ja havittaa asianmukaisesti.

- VAROITUS: Pida lapset ja lemmikkielaimet pois uunin
l&hettyvilta sen ollessa toiminnassa tai jadhtymassa
kayton jalkeen. Laitteen esilla olevat osat kuumentuvat
kayton aikana.

- Jos laitteessa on lapsilukko, sita on kaytettava.

- Lapset eivat saa puhdistaa laitetta tai suorittaa siihen
kohdistuvia kayttajan huoltotoimenpiteita ilman
valvontaa.

1.2 Yleiset turvallisuusohjeet

- VAROITUS: Laite ja nékyvissa olevat osat
kuumenevat kayton aikana. Varo koskettamasta uunin
lammitysvastuksia.

- VAROITUS: Rasvalla tai Oljylla kypsentaminen ilman
valvontaa voi olla vaarallista ja se voi johtaa
tulipaloon.

- Ala KOSKAAN yritd sammuttaa tulta vedella, vaan
kytke laite pois toiminnasta ja peita sitten liekit
esimerkiksi kannella tai sammutuspeitteella.

- HUOMAUTUS: Laitteeseen ei saa liittaa ulkoista
kytkinta, kuten ajastinta, eika sita saa liittaa virtapiiriin,
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jonka sahkolaitos saanndllisin valiajoin kytkee paalle/
pois paalta.

. HUOMAUTUS: Ruoan kypsymista tulee valvoa.
Lyhytaikaista ruoan kypsymista on valvottava
jatkuvasti. )

- VAROITUS: Tulipalon vaara: Ala sailyta mitaan
keittotason paalla.

- Metalliesineita, kuten veitsia, haarukoita, lusikoita ja
kansia ei saa asettaa keittotasolle, koska ne voivat
kuumentua.

- Ala kayta laitetta ennen kuin se on asennettu
kalusteeseen.

- Laitteen puhdistuksessa ei saa kayttaa painepesuria.

- Ala luota keittoastian tunnistimeen, vaan kytke
keittotason vastus pois paalta vaantimella.

- Jos keraaminen/lasipinta on vaurioitunut, katkaise
virta laitteesta ja irrota pistoke pistorasiasta. Jos laite
on liitetty sahkoverkkoon suoraan kytkentakoteloa
kayttaen, irrota sulake virran katkaisemiseksi
laitteesta. Ota joka tapauksessa yhteys valtuutettuun
huoltoliikkeeseen.

- Jos virtajohto vaurioituu, sen saa vaaratilanteiden
valttamiseksi vaihtaa vain valmistaja, valtuutettu
huoltoliike tai vastaava ammattitaitoinen henkilo.

- VAROITUS: Kayta ainoastaan kodinkoneen
valmistajan suunnittelemia keittotason suojia, laitteen
valmistajan kayttoohjeessa maaritettyja suojia tai
keittotason mukana toimitettuja suojia. Virheellisten
suojien kayttod voi aiheuttaa onnettomuuksia.

2. TURVALLISUUSOHJEET

2.1 Asennus VAROITUS!
VAROITUS! \/jrheellinen ké.yttb vqi ‘
. aiheuttaa henkilovahinkoja
Asennuksen saa suorittaa

) o tai laitteen vaurioitumisen.
vain ammattitaitoinen

henkilo. + Poista kaikki pakkausmateriaalit.

» Vaurioitunutta laitetta ei saa asentaa
tai kayttaa.

* Noudata koneen mukana toimitettuja
asennusohjeita.



Noudata mainittuja
vahimmaisetaisyyksia muihin
laitteisiin ja kalusteisiin.

Siirra laitetta aina varoen, silla se on
raskas. Kayta aina suojakasineita ja
suojaavia jalkineita.

Tiivista pinnat tiivisteaineella
estaaksesi kosteuden aiheuttaman
turpoamisen.

Suojaa laitteen alaosa hoyrylta ja
kosteudelta.

Ala asenna laitetta oven viereen tai
ikkunan alapuolelle. Talloin
keittoastioiden putoaminen laitteesta
valtetdan oven tai ikkunan avaamisen
yhteydessa.

Jos laite on asennettu laatikoiden
ylapuolelle, varmista, ettéa laitteen
alaosan ja ylalaatikon valinen tila on
rittdva ilmankierron kannalta.
Laitteen alaosa voi kuumentua.
Varmista, ettd asennat laitteen
alapuolelle vanerista, keittion
jddnnésmateriaalista tai muusta
syttymattomasta materiaalista
valmistetun erotuslevyn, joka estaa
paasyn laitteen alapuolelle.
Erotuslevyn tulee peittaa keittotason
alla oleva alue kokonaan.

Varmista, etta tyotason ja laitteen
etuosan valissd on 2 mm:n
ilmanvaihtoaukko. Takuu ei kata
vahinkoja, jotka aiheutuvat
rittdmattdmasta ilmanvaihtoaukosta.

2.2 Sahkdliitannat

VAROITUS!
Tulipalo- ja sdhkoiskuvaara.

Kaikki sahkokytkennat tulee jattaa
asiantuntevan sahkoasentajan
vastuulle.

Laite on kytkettava maadoitettuun
pistorasiaan.

Ennen toimenpiteiden suorittamista
tulee varmistaa, etta laite on irrotettu
sahkoverkosta.

Varmista, etté arvokilvessa olevat
parametrit ovat verkkovirtalahteen
sahkoarvojen mukaisia.

Varmista, etté laite on asennettu
oikein. Loysat tai vaaranlaiset
virtajohdot tai pistokkeet (jos
olemassa) voivat aiheuttaa liittimen
ylikuumenemisen.
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» Kayta oikeaa virtajohtoa.

» Varo, ettei virtajohto takerru kiinni
mihinkaan.

* Varmista, etta iskusuojaus on
asennettu.

» Kayta kaapelissa vedonpoistajaa.

» Varmista, ettei virtajohto tai pistoke
(jos olemassa) kosketa kuumaan
laitteeseen tai kuumiin keittoastioihin,
kun liitat laitteen 1ahelld oleviin
pistorasioihin.

» Ala kayta jakorasioita tai jatkojohtoja.
* Varmista, ettei pistoke (jos olemassa)
tai virtajohto vaurioidu. Ota yhteytta
valtuutettuun huoltolikkeeseemme tai

sahkoasentajaan vaurioituneen
virtajohdon vaihtamiseksi.

» Jannitteenalaisten ja eristettyjen osien
suojat tulee asentaa niin, ettei niiden
irrotus onnistu ilman tyokaluja.

» Kytke pistoke pistorasiaan vasta
asennuksen jalkeen. Varmista, etta
laitteen verkkovirtakytkenta on
ulottuvilla laitteen asennuksen
jalkeen.

» Jos pistoke on l6ysasti kiinni
virtajohdossa, ala kiinnita sita
pistorasiaan.

» Ala veda virtajohdosta pistoketta
irrottaessasi. Veda aina pistokkeesta.

» Kéyta vain asianmukaisia
eristyslaitteita: suojakytkimet,
sulakkeet (ruuvattavat sulakkeet on
irrotettava kannasta),
vikavirtakytkimet ja kontaktorit.

» Sahkodasennuksessa on oltava erotin,
joka mahdollistaa laitteen irrottamisen
sahkdverkosta kaikista navoista.
Erottimen kontaktiaukon leveys on
oltava vahintaan 3 mm.

2.3 Kayttd

é VAROITUS!
Henkilévahinkojen,

palovammojen ja
sahkdiskujen vaara.

» Poista kaikki pakkausmateriaalit,
merkit ja suojakalvot (jos olemassa)
ennen kayttdonottoa.

* Tama laite on tarkoitettu ainoastaan
kotitalouskayttoon.

« Ala muuta laitteen teknisia
ominaisuuksia.
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Varmista, ettei tuuletusaukoissa ole
esteita.

Ala jata laitetta ilman valvontaa
toiminnan aikana.

Kytke keittoalue aina off-asentoon
kayton jalkeen.

Al luota keittoastian tunnistimeen.
Ala aseta ruokavalineita tai kattiloiden
kansia keittoalueille. Ne voivat
kuumentua.

Ala kayta laitetta marilla kasilla tai kun
se on kosketuksissa veteen.

Ala kayta laitetta tydtasona tai
sailytystasona.

Jos laitteen pinnassa on sargja, irrota
laite valittomasti sahkoverkosta. Taten
valtetdan sahkoiskut.
Sydamentahdistimia kayttavien
henkildiden on sailytettdva vahintdan
30 cm:n turvaetaisyys
induktiokeittoalueisiin laitteen ollessa
toiminnassa.

Oljy voi roiskua, kun asetat ruoka-
aineksia kuumaan oljyyn.

VAROITUS!
Tulipalo- ja rajahdysvaara.

Kuumista rasvoista ja 0ljyista voi
paasta syttyvia hoyryja. Pida liekit tai
kuumat esineet kaukana rasvoista ja
Oljyista, kun kaytat niita
ruoanvalmistukseen.

Erittain kuumasta 6ljysta paasevat
hoyryt voivat sytyttaa tulipalon.
Kaytetty 0ljy, jossa voi olla ruoka-
aineksien jaamia, voi aiheuttaa
tulipalon alhaisemmassa lampdétilassa
kuin ensimmaista kertaa kaytettava
oOljy.

Al4 aseta laitteeseen, sen lahelle tai
paalle syttyvia tuotteita tai syttyviin
tuotteisiin kostutettuja esineita.

VAROITUS!
Laite voi muutoin vaurioitua.

Ala pida kuumaa keittoastiaa
kayttopaneelin paalla.

Ala aseta kuumaa keittoastian kantta
keittotason lasipinnalle.

Ala anna keittoastioiden kiehua
kuiviin.

Ala anna esineiden tai keittoastioiden
pudota laitteen paalle. Pinta voi
vaurioitua.

Ala kytke keittoalueita toimintaan
keittoastian ollessa tyhja tai ilman
keittoastiaa.

Ala aseta alumiinifoliota laitteen
paalle.

Valuraudasta tai -alumiinista
valmistetut tai vaurioituneen pohjan
omaavat keittoastiat voivat
naarmuttaa lasi- tai keraamista pintaa.
Nosta ne aina irti keittotasosta
liikuttamisen aikana.

Tama laite on tarkoitettu ainoastaan
ruoanlaittoon. Sita ei saa kayttaa
muihin tarkoituksiin, esimerkiksi
huoneen lammittamiseen.

2.4 Hoito ja puhdistus

Puhdista laite sdanndllisesti, jotta
pintamateriaali pysyisi
hyvakuntoisena.

Kytke virta pois laitteesta ja anna sen
jaahtya, ennen kuin aloitat
puhdistuksen

Ala suihkuta vetta tai kayta hoyrya
laitteen puhdistamiseen.

Puhdista laite kostealla pehmealla
linalla. Kéyta ainoastaan mietoja
pesuaineita. Ala kayta
hankausainetta, hankaavia
pesulappuja, liuottimia tai
metalliesineita.

2.5 Huolto

Laitteen korjaukseen liittyvissé
asioissa tulee ottaa yhteytta
valtuutettuun huoltopalveluun.
Ainoastaan alkuperaisia varaosia saa
kayttaa.

Lisatietoa tdman tuotteen sisélla
olevista lampuista seka erikseen
myytavista varalampuista: Kyseiset
lamput on suunniteltu kestamaan
kodinkoneissa vaativia fyysisia
olosuhteita (esim. lampétila, tarina,
kosteus) tai ne antavat tietoa laitteen
toimintatilasta. Niita ei ole tarkoitettu
muihin kayttétarkoituksiin eivatka ne
sovi huoneiden valaisemiseen.

2.6 Havittdminen

VAROITUS!
Henkildvahinko- tai
tukehtumisvaara.



« Kysy lisatietoa laitteen oikeaoppisesta .
havittamisesta paikalliselta
viranomaiselta.

« Irrota pistoke pistorasiasta.

3. ASENNUS

VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat
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Leikkaa virtajohto laitteen lahelta ja
héavita se.

sopiviin, maaraystenmukaisiin
kalusteisiin ja tyétasoihin.

luvut. 3.3 Virtajohto

3.1 Ennen asentamista .

Kirjoita alla olevat tiedot ylos arvokilvesta .
ennen keittotason asentamista. Arvokilpi
sijaitsee keittotason pohjassa.

Keittotason tehonsyo6ttod on jarjestetty
virtajohdolla.

Kayta vaurioituneen virtajohdon
vaihtamiseksi virtajohtotyyppié:
HO5V2V2-F joka kestaa vahintaan

Sarjanumero ........cccccceeeeeeennenn 90 °C lampdtilan. Ota yhteytta
valtuutettuun huoltoliikkeeseen.
3.2 Kalusteeseen sijoitettavat Virtajohdon saa vaihtaa vain
keittotasot sahkodasentaja.
Kalusteeseen sijoitettavia keittotasoja
saa kayttaa vasta, kun ne on asennettu
3.4 Kytkentékaavio
400V2N~ 220V-240V 1N~ > 220v-240V~

L1L2

220V-240V~:
220V-240V~:

® o

L N PE LL N NPE

2zov-24ov~J«—L@ 220v-24ov~j—li1@
220V-240V~

S

2Nm

X

@ Aseta sivuvirtapiirit E

ruuvien valiin kuvan
mukaisesti.

3.5 Kokaminen

Jos keittotaso asennetaan
liesituulettimen alapuolelle, katso
laitteiden valinen vahimmaisetaisyys
liesituulettimen asennusohjeista.
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v 'I' b www.youtube.com/electrolux
ou u e www.youtube.com/aeg

How to install your Electrolux
Induction Hob - Worktop installation

N

3.6 Suojakotelo

Jos laite on asennettu vetolaatikon
ylapuolelle, vetolaatikon sisalto voi
lammeta ruoanlaiton aikana keittotason
ilmanvaihdon seurauksena.

Jos kaytdssa on suojakotelo
(lisavaruste), edessé oleva 2 mm:n
ilmavirtaustila ja keittotason alapuolella
oleva suojataso eivat ole tarpeen.
Suojakotelolisdvarustetta ei valttamatta
ole saatavissa kaikissa maissa. Ota

yhteys asiakastukipalveluun.

LI | Y
—— T o | ——J - 28 Et voi kayttaa suojakoteloa,
L | i Ha jos asennat keittotason
(I uunin ylapuolelle.
Katso video-opastus "Electroluxin

induktiokeittotason asennus —
Tybtasoasennus".
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4. TUOTEKUVAUS

4.1 Keittoaluejarjestely

n n Induktiokeittoalue

I I Kayttopaneeli
JSm (J8ormm)
(145 mm)

i ——

B H

4.2 Kayttdpaneelin painikkeet

010
o0

™
Cd

OBEE - +

Laitetta kaytetaan kosketuspainikkeilla. Naytot, merkkivalot ja aanimerkit ilmaisevat,
mitka toiminnot ovat kaytdssa.

Kos- Toiminto Kuvaus
ketus-
paini-
ke
0) PAALLE / POIS Keittotason kytkeminen paalle ja pois
paalta.
il Lukko / Lapsilukko Kayttdpaneelin lukitseminen/lukituksen
poistaminen.
] - Keittoalueen valitseminen.
- Tehotason naytto Tehotason nayttaminen.
=+ - Tehotason saatédminen.

4.3 Tehotasojen naytot

Naytto Kuvaus

Keittoalue on kytketty pois toiminnasta.
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Naytto Kuvaus

(0.8

Keittoalue on toiminnassa.

() PowerBoost on kytketty paalle.

% PTG Toimintahairio.

Keittoalue on viela kuuma (jalkilampo).

Lukko / Lapsilukko on kytketty paalle.

Keittoastia on sopimaton tai liilan pieni, tai keittoalueella ei ole as-
tiaa.

(] Automaattinen virrankatkaisu on kytketty paalle.

4.4 Jalkildmmon merkkivalo

C VAROITUS!
Niin kauan kuin

merkkivalo palaa, on
olemassa jalkilammon
aiheuttaman palovamman
mahdollisuus.

Induktiokeittoalueella kypsennyksen
vaatima [dBmp6 kohdistuu suoraan
keittoastian pohjaan. Lasikeramiikka
lampiaa keittoastioiden lammosta.

5. PAIVITTAINEN KAYTTO

VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat
luvut.

5.1 Kytkeminen toimintaan ja
pois toiminnasta

Keittotaso kytketdan toimintaan ja pois

toiminnasta koskettamalla painiketta @
sekunnin ajan.

5.2 Automaattinen
virrankatkaisu
Toiminto katkaisee virran

automaattisesti keittotasosta
seuraavissa tilanteissa:

« Kaikki keittoalueet on kytketty pois
toiminnasta.

Merkkivalo UJ tulee nakyviin, kun
keittoalue on kuuma.

Merkkivalo voi myés ilmestya:

« viereisille keittoalueille, vaikka et olisi
niitd kayttdmassa

* kun kuumia keittoastioita asetetaan
keittoalueelle

* kun keittotaso on kytketty pois paalta,
mutta keittoalue on edelleen kuuma.

Merkkivalo sammuu, kun keittoalue on
jaahtynyt.

» Et aseta tehotasoa kytkettyasi
keittotason toimintaan.

« Kayttdpaneelin paalle on roiskunut
jotakin tai sen paalle on asetettu
jotakin (pannu, liina, jne.) yli 10
sekunnin ajaksi. Keittotasosta kuuluu
aanimerkki ja se kytkeytyy pois
toiminnasta. Ota esine pois tai pyyhi
kayttépaneeli.

* Keittoalue ylikuumenee (esimerkiksi
kun neste kiehuu kuiviin
paistinpannulla). Anna keittoalueen
jéahtya ennen kuin kaytat
keittoaluetta uudelleen.

» Keittoastia on vaaranlainen. Symboli

syttyy ja keittoalue kytkeytyy
automaattisesti pois toiminnasta 2
minuutin kuluttua.

» Keittoaluetta ei kytketa pois
toiminnasta eika tehotasoa muuteta.



Jonkin ajan kuluttua merkkivalo )
syttyy ja laite kytkeytyy pois
toiminnasta.
Tehotason ja keittotason
sammumisajan suhde:

Tehotaso Keittotason pois
kytkeytymisaika

1-2 6 tuntia

3-4 5 tuntia

5 4 tuntia

6-9 1,5 tunti

5.3 Keittoalueen valitseminen

Valitse keittoalue koskettamalla
vastaavan alueen kosketuspainiketta E]
Tehoasetus () nakyy naytdssa.

5.4 Tehotaso

Aseta keittoalue.
Tehotasoa nostetaan koskettamalla
painiketta + Tehotasoa lasketaan

koskettamalla painiketta —. Keittoalue
kytketaan pois toiminnasta koskettamalla

samanaikaisesti painikkeita + ja—.

5.5 PowerBoost

Kyseinen toiminto lisaa
induktiokeittoalueiden kaytettavissa
olevaa tehoa. Toiminto voidaan kytkea
toimintaan induktiokeittoalueelle vain
rajoitetuksi ajaksi. Taman jalkeen
induktiokeittoalue kytkeytyy
automaattisesti takaisin korkeimmalle
tehotasolle.

Lue ohjeet kohdasta
"Tekniset tiedot".

Kytke toiminto toimintaan
keittoalueeseen: aseta ensin keittoalue
ja aseta sitten maksimitehotaso. Kosketa

painiketta + kunnes L syttyy.
Toiminnon kytkeminen pois
toiminnasta: kosketa painiketta —.
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5.6 Lukko

Voit lukita kayttopaneelin keittoalueiden
toimiessa. Lukitseminen est&a tehotason
muuttamisen vahingossa.

Aseta ensin tehotaso.
Toiminnon kytkeminen toimintaan:

kosketa painiketta &. syttyy neljan
sekunnin ajaksi.

Toiminnon kytkeminen pois
toiminnasta: kosketa painiketta 8.
Edellinen tehotaso kytkeytyy paalle.

Kun sammutat keittotason,
my0ds tama toiminto
sammuu.

5.7 Lapsilukko

Toiminto estaa keittotason kayttamisen
vahingossa.

Toiminnon kytkeminen toimintaan:
kytke keittotaso toimintaan painikkeella

@. Al valitse tehotasoa. Kosketa

painiketta & neljan sekunnin ajan.
syttyy. Kytke keittotaso pois toiminnasta

painikkeella ®.

Toiminnon kytkeminen pois
toiminnasta: kytke keittotaso toimintaan

painikkeella (. Ala valitse tehotasoa.
Kosketa painiketta ] neljan sekunnin
ajan. W] syttyy. Kytke keittotaso pois
toiminnasta painikkeella @

Voit ohittaa toiminnon vain yhta
keittoaikaa koskien: kytke keittotaso

toimintaan painikkeella @. syttyy.

Kosketa painiketta & neljan sekunnin
ajan. Aseta tehotaso 10 sekunnin
kuluessa. Nyt voit kayttaa keittotasoa.
Kun kytket keittotason pois paalta

painikkeella (D toiminto on edelleen
kytkettyna.

5.8 Tehonhallinta

Jos useita keittoalueita on kytketty paalle
ja kulutettu teho ylittda virtaldhteen raja-

arvon, tama toiminto jakaa kaytettavissa

olevan tehon kaikkien keittoalueiden
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kesken. Keittoalue ohjailee
kuumennusasetuksia suojellakseen talon
sulakkeita.

» Keittoalueet on ryhmitetty keittotason
vaiheiden sijainnin ja maaran
mukaan. Kunkin vaiheen
maksimisahkdkuormitus on
(3 300 W). Jos keittotaso saavuttaa
suurimman kaytettavissa olevan
tehon rajan yhdessa vaiheessa,
keittoalueiden teho pienenee
automaattisesti.

* Viimeksi valitun keittoalueen
kuumennusasetus on aina etusijalla.
Jaljella oleva teho jaetaan aiemmin
aktivoitujen keittoalueiden kesken
painvastaisessa jarjestyksessa.

* Alhaisemman tehon omaavien
alueiden tehotasonaytté muuttuu
valitun tehotason ja alhaisemman
tehotason valilla.

* Odota, kunnes naytto lakkaa
vilkkumasta, tai vahenna viimeksi

6. VIHJEITA JA NEUVOJA

VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat
luvut.

6.1 Ruoanlaittovalineet

@ Induktiokeittotasojen
voimakas
sahkomagneettinen kentta
kuumentaa keittoastiat
erittéin nopeasti.

Induktiokeittotasoilla tulee kayttaa niille
soveltuvia keittoastioita.

» Keittoastian pohjan tulee olla
mahdollisimman paksu ja tasainen.

* Varmista, etta keittoastioiden pohjat
ovat puhtaat ja kuivat ennen niiden
asettamista keittotasolle.

» Keittoastioita ei saa liu'uttaa
keraamisen lasin pinnalla tai hangata
siihen naarmuuntumisen estamiseksi.

Keittoastioiden materiaali

» soveltuvat: valurauta, teras, emaloitu
teras, ruostumaton teras,
monikerroksinen pohja (valmistajan
oikealla merkinnall&).

valitun keittoalueen lampoasetusta.
Keittoalueet jatkavat toimintaansa
alennetulla kuumennusasetuksella.
Muuta keittoalueiden lampdasetuksia
tarvittaessa kasin.
Katso kuvasta mahdollisia yhdistelmia,
joita soveltaen teho voidaan jakaa
keittoalueiden valilla.

* ei sovellu: alumiini, kupari, messinki,
lasi, keramiikka, posliini.

Keittoastia soveltuu kaytettavaksi

induktiokeittotasolla, jos:

» vesi kiehuu hyvin nopeasti
korkeimmalla tehotasolla

« magneetti vetaa keittoastian pohjaa
puoleensa.

Keittoastian mitat

* Induktiokeittotasot mukautuvat
automaattisesti keittoastian pohjan
kokoon.

» Keittoalueen tehokkuus on suhteessa
keittoastian halkaisijaan. Keittoastia,
jonka halkaisija on minimiarvoa
pienempi, saa vain osan keittoalueen
tehosta.

e Turvallisuussyista johtuen seka
ihanteellisten kypsennystuloksen
saavuttamiseksi tulee kayttaa
korkeintaan "Keittoalueiden tekniset
tiedot” -osiossa mainitun suuruisia
keittoastioita. Keittoastioita ei tule
pitda kayttopaneelin laheisyydessa
ruoanlaiton aikana. Téma saattaa
vaikuttaa kayttdpaneelin toimintaan tai
vahingossa kytkea keittotason
toimintoja paalle.



@ Ks. "Tekniset tiedot”.

6.2 Kaytdn aikana kuuluvat
aanet
Jos kuulet:

« Halkeilevaa danta: keittoastia on
valmistettu useasta materiaalista
(monikerroksinen rakenne).

« Vihellysaanta: kaytat keittoaluetta
korkealla tehotasolla ja keittoastia on
valmistettu useasta eri materiaalista
(monikerroksinen rakenne).

¢ Huminaa: kaytat korkeaa tehotasoa.

* Napsahdusaania: séhkdpiirien
kytkeytyminen.

« Sihinaa, surinaa: puhallin on
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Nama aanet ovat normaaleja, eivatka
ne tarkoita, etta laitteessa olisi jokin
vika.

6.3 Esimerkkeja
keittotoiminnoista

Keittoalueen tehotason ja
virrankulutuksen riippuvuussuhde ei ole
lineaarinen. Virrankulutus ei kasva
suhteellisesti suurempaan tehotasoon
siirryttdessa. Tama tarkoittaa, etta
keskisuurella tehotasolla toimiva
keittoalue kuluttaa vahemman kuin
puolet maksimitason vaatimasta
energiasta.

Taulukossa annetut tiedot
ovat ainoastaan suuntaa-

L antavia.
toiminnassa.

Tehotaso Kayttokohde: Aika Vinkkeja

(min)

1 Valmiiden ruokien [ampima- tarpeen Aseta keittoastian paalle
napito. mukaan kansi.

1-2 Hollandaise-kastike, voin, 5-25 Sekoita aika ajoin.
suklaan ja liivatteen sulatta-
minen.

1-2 Kiinteyttaminen: munakkaat, 10-40 Valmista kannen alla.
paistetut kananmunat.

2-3 Riisin ja maitoruokien haudu- 25 -50 Lisda vahintdan kaksinker-
tus, valmisruokien kuumenta- tainen maara nestetta riisin
minen. suhteen, sekoita maitoruokia

kypsennyksen puolivalissa.

3-4 Hoyrytetyt vihannekset, kala, 20 -45 Lisaa nestettd muutama ruo-
liha. kalusikallinen.

4-5 HOyryssa kypsennetyt peru- 20-60 Kayta korkeintaan % litraa
nat. vettad/750 g perunoita.

4-5 Suurten ruokamaarien kyp- 60 - Enintéan 3 litraa nestetta +
sentaminen, pataruoat ja kei- 150 valmistusaineet.
tot.

6-7 Leikkeiden, vasikanlihan, tarpeen Kaanna kypsennyksen puoli-
cordon bleun, kotlettien, py6- mukaan valissa.

rykdiden, makkaroiden, mak-
san, kastikepohjan, kanan-
munien, ohukaisten ja munk-
kien paistaminen.
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Tehotaso Kayttokohde:

Aika Vinkkeja

(min)
7-8 Voimakas paistaminen: sipu- 5-15  Kaanna kypsennyksen puoli-
liperunat, ulkofilee, pihvit. valissa.
9 Veden keittaminen, pastan keittdminen, lihan ruskistaminen (gulassi,
patapaisti), ranskalaisten friteeraus.
Suuren vesimaaran keittdminen. PowerBoost on paalla.

7. HOITO JA PUHDISTUS

VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat
luvut.
7.1 Yleista .
» Puhdista keittotaso jokaisen kayton
jalkeen.
» Tarkista aina, etté keittoastian pohja
on puhdas.

* Pinnan naarmut tai tummat laiskat
eivat vaikuta keittotason toimintaan.

» Kayta keittotason pintaan sopivaa
erityistd puhdistusainetta.

« Kayta erityista lasipintaan tarkoitettua
kaavinta.

7.2 Keittotason puhdistaminen

+ Poista valittdomasti: sulanut muovi,
tuorekelmu, sokeri ja sokeripitoinen

8. VIANMAARITYS

VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat
luvut.

8.1 Kayttohairiot...

ruoka. Muutoin epapuhtaudet voivat
vahingoittaa keittotasoa. Varo
palovammoja. Kayta keittotason
erityisté kaavinta viistosti lasipintaa
vasten ja liikuta kaavinta pintaa pitkin.
Poista sitten, kun keittotaso on
jaahtynyt riittavasti: kalkkirenkaat,
vesirenkaat, rasvatahrat, kirkkaat
metalliset varimuutokset. Puhdista
keittotaso kostealla liinalla ja miedolla
puhdistusaineella. Pyyhi keittotaso
pehmealla kuivalla liinalla
puhdistuksen jalkeen.

Poista kirkkaat metalliset
varimuutokset: kayta veden ja
viinietikan liuosta ja puhdista lasipinta
liinalla.

Ongelma Mahdollinen syy Korjaustoimenpide
Keittotaso ei mene paal- Keittotasoa ei ole kytketty  Tarkista, onko keittotaso kyt-
le eika sita voida kayt- verkkovirtaan tai se on kyt- ketty oikein verkkovirtaan.
taa. ketty vaarin.

Sulake on palanut.

Varmista, etta vian syy on
sulakkeessa. Jos sulake pa-
laa jatkuvasti, kdanny sahko-
alan ammattilaisen puoleen.
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Ongelma

Mahdollinen syy

Korjaustoimenpide

Et aseta tehotasoa 10 se-
kunnin kuluessa.

Kytke keittotaso uudelleen
toimintaan ja aseta tehotaso
10 sekunnin kuluessa.

Olet koskettanut vahintaan
kahta kosketuspainiketta
samanaikaisesti.

Kosketa vain yhta kosketus-
painiketta.

Kayttdpaneelissa on vetta
tai rasvatahroja.

Puhdista kayttopaneeli.

Aanimerkki kuuluu ja
keittotaso kytkeytyy pois
paalta.

Aanimerkki kuuluu keit-
totason kytkeytyessa
pois paalta.

Vahintaan yhdelle koske-
tuspainikkeelle on asetettu
jotain.

Poista kyseinen esine koske-
tuspainikkeilta.

Keittotaso kytkeytyy pois
paalta.

Jokin esine on asetettu
kosketuspainikkeelle (D

Poista kyseinen esine koske-
tuspainikkeelta.

Jalkilammon merkkivalo
ei syty.

Alue ei ole kuuma, koska
sita kaytettiin vain vahan
aikaa tai anturi on vioittu-
nut.

Jos aluetta kaytettiin riittavan
pitkdan sen kuumenemisek-
si, ota yhteytta valtuutettuun
huoltoliikkeeseen.

Tehoasetus muuttuu
kahden tason valilla.

Tehonhallinta on kytketty
paalle.

Katso kohta "Paivittdinen
kaytto”.

Kosketuspainikkeet kuu-
menevat.

Keittoastia on liian suuri tai
se on asetettu liian lahelle
saatimia.

Laita isokokoiset keittoastiat
taka-alueille, jos mahdollista.

menee paalle.

Lapsilukko tai Lukko on
kytketty paalle.

Katso kohta "Paivittdinen
kaytto”.

menee paalle.

Alueella ei ole keittoastioi-
ta.

Laita alueelle keittoastia.

Keittoastia ei ole keittota-
solle soveltuva.

Kayta keittotasolle soveltu-
vaa keittoastiaa. Katso kohta
"Neuvoja ja vinkkeja”.

Keittoastian pohjan halkai-
sija on liian pieni kaytetylle
alueelle.

Kayta oikeankokoista keitto-
astiaa. Katso kohta "Tekniset
tiedot”.
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Ongelma

Mahdollinen syy

Korjaustoimenpide

ja jokin numero me-

nevét palle. virhe.

Keittotason toiminnassa on

Sammuta keittotaso ja kytke
se uudelleen toimintaan

30 sekunnin kuluttua. Jos
syttyy uudelleen, kytke keit-
totaso irti verkkovirrasta. Kyt-
ke keittotaso takaisin verkko-
virtaan 30 sekunnin kuluttua.
Jos ongelma jatkuu, ota yh-
teyttd valtuutettuun huolto-
liikkeeseen.

Laitteesta kuuluu jatkuva Sahkokytkenta on vaara.

piippaava aanimerkki.

Irrota keittotaso verkkovirras-
ta. Ota yhteytta patevaan
sahkoasentajaan asennuk-
sen tarkistamiseksi.

8.2 Jos ratkaisua ei l6ydy...

Jos et itse I10yda ratkaisua, ota yhteys
jalleenmyyjaan tai valtuutettuun
huoltopalveluun. lImoita laitteen
arvokilpeen merkityt tiedot. Anna myos
kolminumeroinen kirjainkoodi
lasikeramiikalle (lasipinnan kulmassa) ja

9. TEKNISET TIEDOT

9.1 Arvokilpi

virheilmoitus. Varmista, etta olet
kayttanyt keittotasoa oikealla tavalla.
Muussa tapauksessa huoltoteknikon tai
jalleenmyyjan suorittama huolto ei ole
ilmaista takuuaikanakaan. Takuuaikaa ja
valtuutettuja huoltokeskuksia koskevat
tiedot on ilmoitettu takuukirjassa.

Malli: HO1622S
Tyyppi: 63 B4A 00 AA
Induktio 6.6 kW
Sarjanro .......ccce.....
ELECTROLUX

PNC: 949 492 480 00
220-240 V /400 V 2N 50-60 Hz
Valmistettu Romaniassa

6.6 KW

cexn

9.2 Keittoaluemaaritykset

Keittoalue Nimellisteho = PowerBoost PowerBoost Ruoanlaittova-
(suurin teho- [W] kesto enintaan lineen halkaisi-
taso) [W] [min] ja [mm]

Vasemmalla 2300 2800 10 180 - 210

edessa

Vasemmalla 1200 - - 125 - 145

takana

Oikealla edes- 1200 1800 4 125 - 145

Sa

Oikealla takana 1800

145 - 180




Keittoalueiden teho voi poiketa hiukan
taulukon arvoista. Se muuttuu
keittoastioiden materiaalien ja mittojen
mukaan.

10. ENERGIATEHOKKUUS
10.1 Tuotetiedot*
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Kayta korkeintaan taulukon halkaisijan
kokoista keittoastiaa optimaalisten
tulosten saavuttamiseksi.

Mallin tunniste

HOI1622S

Keittotason tyyppi

Kalusteeseen asen-
nettava keittotaso

Keittoalueiden lukumaara

4

Kuumennusteknologia

Induktio

Ympyranmuotoisten keittoalueiden hal-
kaisija (9)

Vasemmalla edessa 21,0 cm
Vasemmalla takana 14,5 cm
Oikealla edessa 14,5 cm
Oikealla takana 18,0 cm

Keittoalueen energiankulutus (EC
electric cooking)

Vasemmalla edesséa 190,1 Wh/kg
Vasemmalla takana 181,0 Wh/kg
Oikealla edessa 181,0 Wh/kg
Oikealla takana 181,6 Wh/kg

Energiankulutus, keittotaso (EC electric hob) 183,4 Wh/kg

* Euroopan unionin alueelle noudattaen EU 66/2014. Valko-Venajalle noudattaen
STB 2477-2017, Liite A. Ukrainalle noudattaen 742/2019.

EN 60350-2 - Ruoanlaittoon tarkoitetut sahkotoimiset kodinkoneet - Osa 2: Keittota-

sot - Suorituskyvyn mittaustavat

10.2 Energiansaasto

Voit saastaa energiaa jokapaivaisen
ruoanvalmistuksen aikana seuraavia
vinkkeja noudattamalla.

« Kayta veden kuumentamisen aikana
ainoastaan tarvittavaa vesimaaraa.

« Mikali mahdollista, peita keittoastia
aina kannella.

11. YMPARISTONSUOJELU

Kierrata materiaalit, jotka on merkitty

merkilla ‘:.\3 Kierrata pakkaus laittamalla
se asianmukaiseen kierratysastiaan.
Suojele ymparistda ja ihmisten terveytta
kierrattdmalla sahko- ja

elektroniikkaromut. Ala havita merkilla E

» Aseta keittoastia keittoalueelle ennen
alueen kytkemista toimintaan.

* Aseta pieni keittoastia pienemmalle
keittoalueelle.

» Aseta keittoastia suoraan keittoalueen
keskelle.

» Kayta jalkildampda ruoan pitamiseksi
lampimana tai ruoan sulattamiseksi.

merkittyja kodinkoneita kotitalousjatteen
mukana. Palauta tuote paikalliseen
kierratyskeskukseen tai ota yhteytta
paikalliseen viranomaiseen.
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VI TENKER PA DEG

Takk for at du har kjgpt et produkt fra Electrolux. Du har valgt et produkt som
bringer flere tiar med erfaring og innovasjon med seg. Genialt og stilig, og det er
designet med tanke pa deg. Sa uansett nar du bruker det, kan du veere trygg pa
at du far gode resultater hver gang.

Velkommen til Electrolux.

Ga inn pa nettsiden var for a:

G Fa rad om bruk, brosjyrer, hjelp til feilsgking, og informasjon om service og
@ reparasjon:
www.electrolux.com/support

g Registrer produktet for & fa bedre service:
a/ www.registerelectrolux.com

Kjop tilbehar, forbruksvarer og originale reservedeler til apparatet ditt:
% www.electrolux.com/shop

KUNDESTYJTTE OG SERVICE

Bruk alltid originale reservedeler.

Nar du kontakter vart autoriserte servicesenter, ma du serge for at du har
falgende opplysninger tilgjengelig: Modell, PNC, serienummer.
Informasjonen finner du pa typeskiltet.

A\ Advarsel/Forsiktig — Sikkerhetsinformasjon
® Generell informasjon og tips
Miljginformasjon

Med forbehold om endringer.

1. A SIKKERHETSINFORMASJON

Les medfalgende instruksjoner grundig fgr du installerer
og bruker apparatet. Produsenten er ikke ansvarlig for
personskader eller andre skader som fglge av feilaktig
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montering eller bruk. Hold alltid instruksjonene pa et
trygt og tilgjengelig sted for fremtidig referanse.

1.1 Sikkerhet for barn og utsatte mennesker
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- Dette produktet kan brukes av barn fra 8 ar og
oppover og personer med reduserte fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller manglende
erfaring og kunnskap, dersom de far tilsyn eller
instruksjoner om bruken av produktet pa en sikker
mate, og forstar farene som er involvert. Barn under 8
ar og personer med sveert omfattende og komplekse
funksjonsnedsettelser ma holdes pa avstand fra
produktet med mindre de er under tilsyn til enhver tid.
- La ikke barn leke med apparatet.

- Oppbevar all emballasje utilgjengelig for barn og kast
den pa riktig mate.

- ADVARSEL: Hold barn og kjeeledyr borte fra produktet
nar det er i bruk eller nar det avkjales. Tilgjengelige
deler blir varme under bruk.

- Hvis produktet har en barnesikring, bagr den aktiveres.
- Rengjering og vedlikehold av produktet skal ikke
utfgres av barn.

1.2 Generell sikkerhet

- ADVARSEL: Apparatet og tilgjengelige deler blir
varme under bruk. Pass pa at du ikke bergrer
varmeelementene.

- ADVARSEL: Matlaging uten tilsyn pa en koketopp
med fett eller olje kan veere farlig og kan resultere i
brann.

- DU MA ALDRI prave a slukke en brann med vann,
men du ma sla av produktet og deretter dekke flamme
f.eks. med et lokk eller et brannteppe.

- FORSIKTIG: Apparatet ma ikke tilfgres stram
gjennom en ekstern bryterenhet, for eksempel en
tidsbryter, eller koples til en krets som regelmessig
slas av og pa av en annen elektrisk enhet.
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- FORSIKTIG: Tilberedningsprosessen ma gjares under

tilsyn. En kortvarig tilberedningsprosess ma overvakes
kontinuerlig.

- ADVARSEL: Brannfare: Ikke oppbevar gjenstander pa

kokeoverflatene.

- Metallgjenstander som kniver, gafler, skjeer og lokk

ma ikke legges pa komfyrtoppen fordi de kan bli
varme.

- Bruk ikke apparatet for du installerer det i en

innebygget struktur.

- |Ikke bruk damprengjaring til a rengjgre apparatet.
. Etter bruk slar du av koketoppen med kontrollenheten

og du skal ikke stole pa kokekarsensoren.

- Hvis den glasskeramiske overflaten er sprukket, skal

apparatet slas av og kontakten tas ut. Hvis apparatet
er koblet til stramnettet direkte ved hjelp av
sikringsboksen, fierner du sikringen for a koble fra
apparatet fra stremforsyningen. | begge tilfeller, tar du
kontakt med det autoriserte servicesenteret.

. Hvis stremkabelen er skadet, ma den kun skiftes av et

autorisert serviceverksted eller en lignende kvalifisert
person for & unnga fare.

- ADVARSEL.: Bruk bare koketoppbeskyttelser som

produsenten av kokeapparatet enten har utviklet selv
eller angitt som egnet for bruk i apparatets
bruksanvisning, eller koketoppbeskyttelser som er
bygd inn i apparatet. Bruk av uriktige beskyttelser kan
fare til ulykker.

2. SIKKERHETSANVISNINGER

21 Installasjon * |kke monter eller bruk et skadet
produkt.
é ADVARSEL! * Folg installasjonsanvisningene som
Montering ma kun foretas av folger med produktet.
en kvalifisert person. e Overhold minimumsavstanden fra
andre produkter og enheter.
C ADVARSEL! »  Veer alltid forsiktig nar du flytter
Fare for personskade eller produktet. Det er tungt. Bruk alltid
skade pa produktet. vernebriller og lukket fottay.

* Fjern all emballasje.



Dekk skarne overflater med
tetningsmiddel for a forhindre at
fuktighet forarsaker svelling.

Beskytt apparatets bunn mot damp og
fuktighet.

Monter ikke apparatet ved siden av en
dor eller under et vindu. Dette hindrer
varme kokekar fra a falle ned fra
apparatet nar derer eller vinduer er
apne.

Hvis apparatet er montert over
skuffer, sgrg for at rommet mellom
bunnen av apparatet og den gvre
skuffen er tilstrekkelig for
luftsirkulasjon.

Produktets bunn kan bli varm. Sgrg
for at du monterer et
separasjonspanel av kryssfiner,
materiale som er godkjent til bruk i
kjokkenet eller andre ikke-brennbare
materialer under produktet, for a
forhindre tilgang til bunnen.
Separasjonspanelet ma dekke
omradet under koketoppen helt.

Sgrg for at ventilasjonsavstanden pa
2 mm mellom arbeidsplaten og
fronten pa den nedre enheten er fri.
Garantien dekker ikke skader
forarsaket av mangel pa tilstrekkelig
ventilasjonsplass.

2.2 Elektrisk tilkopling

ADVARSEL!
Fare for brann og elektrisk
stat.

Alle elektriske tilkoblinger skal utfgres
av en kvalifisert elektriker.

Produktet ma veere jordet.

Sgarg for at produktet er koblet fra
strgmforsyningen fer du gjer enhver
operasjon.

Kontroller at parameterne pa
typeskiltet er kompatible med de
elektriske spesifikasjonene i
strgmforsyningen.

Sgarg for at produktet er riktig montert.
Las og feil anvendt stremkabel eller
stopsel (hvis aktuelt), kan gjgre at
terminalen blir for varm.

Bruk riktig stramkabel.

Sgarg for at stramkabelen ikke floker
seg.

Sorg for at stgtbeskyttelse er montert.
Bruk avlastingsklemmen pa kabelen.
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Sarg for at stremkabelen eller
stgpselet (hvis aktuelt) ikke bergrer
det varme produktet eller varme
kokekar, nar du kobler produktet til
stikkontaktene i neerheten.

Ikke bruk grenuttak eller
skjgteledninger.

Pass pa at stapselet (hvis aktuelt) og
stremkabelen ikke blir pafert skade.
Kontakt det autoriserte
servicesenteret vart, eller en
elektriker, for a fa byttet en skadet
stromkabel.

Beskyttelsen mot elektrisk stot fra
stremfarende og isolerte deler ma
festes pa en mate som gjer at den
ikke kan fiernes uten verktay.

Ikke sett stapselet i stikkontakten fgr
monteringen er fullfgrt. Pase at det er
tilgang til stikkontakten etter
monteringen.

Hvis stikkontakten er Igs skal du ikke
sette i stapselet.

Ikke trekk i kabelen for & koble fra
produktet. Trekk alltid i selve
stopselet.

Bruk kun korrekte isoleringsenheter:
vernebrytere, sikringer (sikringer av
skrutypen fiernet fra holderen),
jordfeilbrytere og kontaktorer.

Den elektriske monteringen ma ha en
isoleringsenhet som lar deg frakoble
apparatet fra stramnettet ved alle
poler. Isoleringsenheten ma ha en
kontaktapningsbredde pa minst 3 mm.

2.3 Bruk

ADVARSEL!

Risiko for skade,
brannskader og elektrisk
stat.

Fjern (om ngdvendig) all emballasje,
merking og beskyttelsesfilm for farste
gangs bruk.

Dette apparatet er kun for
husholdningsbruk.

Dette apparatets spesifikasjoner ma
ikke endres.

Pass pa at ventilasjonsapningene ikke
er blokkerte.

Apparatet ma ikke veere uten tilsyn
mens det er i bruk.

Sla av kokesonene etter hver gang de
har veert i bruk.
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Ikke stol pa grytedetektoren.

Ikke legg bestikk eller grytelokk pa
kokesonene. De kan bli varme.

Bruk ikke apparatet med vate hender
eller nar det er i kontakt med vann.
Bruk ikke apparatet som arbeids- eller
oppbevaringsflate.

Hvis apparatets overflate er knust ma
du koble apparatet fra
strgmforsyningen umiddelbart. Dette
for & forhindre elektrisk stot.

Personer som bruker en pacemaker
ma holde en avstand pa minst 30 cm
fra induksjonskokesonene nar
apparatet er i bruk.

Nar du legger mat i varm olje, kan det
sprute.

ADVARSEL!
Risiko for brann og
eksplosjon

Oppvarming av fett og olje kan frigjgre
brennbare damper. Hold flammer eller
varme gjenstander unna fett og oljer
nar du bruker dem til tilbereding av
mat.

Dampen fra sveert varm olje, kan fore
til selvantennelse.

Brukt olje som kan inneholde
matrester, kan forarsake brann ved en
lavere temperatur enn olje som
brukes for fgrste gang.

Legg ikke brennbare produkter, eller
gjenstander som er fuktet med
brennbare produkter, inn i eller i
nzerheten av apparatet.

ADVARSEL!
Fare for skade pa produktet.

Ikke plasser varme kokekar pa
betjeningspanelet.

Ikke plasser et varmt grytelokk pa
koketoppens glassflate.

Ikke la kokekar koke tgrre.

Veer forsiktig slik at ingen gjenstander
eller varme kokekar faller pa
apparatet. Overflaten kan bli skadet.
Ikke aktiver kokesonene med tomme
kokekar eller uten kokekar.

Ikke legg aluminiumsfolie pa
apparatet.

Kokekar av stgpejern, stapt
aluminium eller kokekar med gdelagt

bunn kan lage riper i glasset/
glasskeramikken. Lgft alltid disse
objektene opp nar du ma flytte dem
pa koketoppen.

Dette apparatet skal kun brukes til
matlaging. Det ma ikke brukes til
andre formal, f.eks. oppvarming av
rommet.

2.4 Stell og rengjaring

Rengjer apparatet med jevne
mellomrom for & hindre skade pa
overflaten.

Sla apparatet av og la det avkjole for
rengjering.

Bruk ikke vannspray og damp for a
rengjore apparatet.

Rengjer apparatet med en fuktet myk
klut. Bruk kun ngytralt vaskemiddel.
Bruk ikke slipeprodukter, slipende
rengjgringsputer, Igsemidler eller
metallobjekter.

2.5 Tjenester

Kontakt det autoriserte
servicesenteret for a reparere
apparatet. Bruk kun originale
reservedeler.

Angaende lampen(e) i dette produktet
og reservedeler som selges separat:
Disse lampene er ment & motsta
ekstreme fysiske forhold i
husholdningsprodukter, for eksempel
temperatur, vibrasjon, fuktighet, eller
er ment a signalisere informasjon om
produktets driftsstatus. De er ikke
ment & brukes i andre bruksomrader
og egner seg ikke til rombelysning.

2.6 Avfallsbehandling

ADVARSEL!
Fare for skade og kvelning.

Kontakt kommunen din for
informasjon om hvordan du kaster
produktet pa en riktig mate.

Koble produktet fra strammen.

Kutt av strgmkabelen, lukk produktet
og kast den.
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arbeidsbenker som oppfyller

ADVARSEL!
Se etter i standardene.
Sikkerhetskapitlene. 3.3 TiIkoinngskabeI
3.1 Fgr monteringen «  Komfyrtoppen leveres med en
. tilkoplingskabel.
For du monterer koketoppen skriv ned « For & erstatte en gdelagt

informasjonen nedenfor fra typeskiltet.
Typeplaten er plassert nederst i
komfyrtoppen.

Serienummer ....................

3.2 Koketopper

Koketopper skal bare brukes nar de er
bygd inn i egnede enheter og

3.4 Tilkoblingsskjema

strgmledning bruker du samme
ledningstype: HO5V2V2-F som taler
90 °C eller mer. Kontakt et autorisert
servicesenter. Tilkoplingskabelen ma
kun skiftes ut av en kvalifisert
elektriker.

400V 2N ~ 220V-240V 1N~ CD»  220v-240V~

L1L2

220V-240V~:
220V-240V~:

® o

L N PE LL N NPE

2zov-24ov~Jv—J/<_9 220v-24ov~j—li1@
220V-240V~

S

2 Nm

X

@ Sett inn broene [E mellom

skruene som anvist.

3.5 Sammenstilling

Hvis du installerer koketoppen under en
avtrekksvifte, ga gjennom
monteringsinstruksjonene for a finne
minimumsavstanden mellom apparatene.




40 www.electrolux.com

Hvis apparatet installeres over en skuff, 3.6 Beskyttelsesboks
kan komfyrtoppventilasjonen varme opp
rettene lagret i skuffen under
matlagingsprosessen.

5%

*52

™~ e 560"

min. 55 ﬁ
——

_J 'min. g{)in. I Jr ]Imin. 28
“_ll— 1 f% i Hvis du bruker en beskyttelsesboks
(tilleggsutstyr), er det ikke n@dvendig
med den fremre luftspalten pa 2 mm og

Se videooppleering "Hvordan installere beskyttelsesbunnen rett under
din Electrolux induksjonstopp - koketoppen. Beskyttelsessettet er
toppmontering". kanskije ikke tilgjengelig i enkelte land.

Kontakt kundeservice.

www.youtube.com/electrolux o .
uYQUTUbe www.youtube.com/aeg @ Du ma ikke bruke

beskyttelsesboksen hvis du

How to install your Electrolux monterer koketoppen over
Induction Hob - Worktop installation en stekeovn.

4. PRODUKTBESKRIVELSE

4.1 Oversikt over matlagingsoverflaten

Induksjonskokesone
qll ? Betjeningspanel
@ ( 180mm)
145 mm)

i ——

E g
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4.2 Oversikt over betjeningspanelet
LTI
REE o
oOdd8 - + Lol

Bruk sensorfeltene til & betjene produktet. Displayer, indikatorer og lydsignaler forteller
hvilke funksjoner som er i bruk.

(]

[

Sen-  Funksjon Beskrivelse
sorfelt
O PA / AV Sla koketoppen av og pa.
) Sperre / Barnesikringsen- Lase/lase opp betjeningspanelet.
het
] - Velge kokesone.
= Effekttrinndisplay For a vise effekttrinnet.
-|-/ - Stille inn en varmeinnstilling.

4.3 Effekttrinndisplayer

Display Beskrivelse

Kokesonen er slatt av.

(7.3 Kokesonen er i bruk.

(F) PowerBoost er aktivert.

+tall Det har oppstatt en feil.

En kokesone er fremdeles varm (restvarme).

Sperre / Barnesikringsenhet er aktivert.

Uegnet eller for lite kokekar, eller ikke noe kokekar pa kokeso-

nen.

) Automatisk utkopling er aktivert.

4.4 Restvarmeindikator Induksjonskokesonene skaper den
ngdvendige varmen for tilberedning

é ADVARSEL! direkte i bunnen av kokekaret.
Sa lenge indikatoren er Glasskeramikken varmes opp av varmen

pa, er det fare for fra kokekaret.

forbrenning grunnet

Indikatoren vises nar en kokesone er
restvarme.

varm.
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Indikatoren kan ogsa vises:

« for de neerliggende kokesonene selv
om du ikke bruker dem,

» nar varme kokekar er plassert pa kald
kokesone,

5. DAGLIG BRUK

ADVARSEL!
Se etterii
Sikkerhetskapitlene.

5.1 Sla pa og av

Bergr @ i 1 sekund for a aktivere eller
deaktivere komfyrtoppen.

5.2 Automatisk utkopling

Funksjonen deaktiverer komfyrtoppen
automatisk hvis:

» alle kokesonene er deaktiverte,

+ du stiller ikke inn effekttrinnet etter du
har aktivert komfyrtoppen,

* du sgler noe eller setter noe pa
betjeningspanelet i mer enn 10
sekunder (en panne, klut, o.l.). Et
lydsignalet hgres, deretter slas
komfyrtoppen av. Fjern objektet elle
vask betjeningspanelet.

» komfyrtoppen blir for varm (f.eks. hvis
en kasserolle terrkokes). Far
komfyrtoppen brukes igjen, ma
kokesonene veere kalde.

* du bruker feil kokeredskap. Symbolet

tennes og kokesonen slas
automatisk av etter 2 minutter.

» du deaktiverer ikke en kokesone eller
endrer effekttrinnet. Etter en stund

tennes E] og komfyrtoppen
deaktiveres.
Forholdet mellom effekttrinnet og
tiden som komfyrtoppen deaktiveres
etter:

Effekttrinn Komfyrtoppen
deaktiveres etter

1-2 6 timer

3-4 5 timer

5 4 timer

* nar koketoppen er deaktivert, men
kokesonen fortsatt er varm.

Indikatoren forsvinner nar kokesonen er
avkjalt.

Effekttrinn Komfyrtoppen
deaktiveres etter
6-9 1,5 timer

5.3 Velge kokesone

Trykk pa sensorfeltet B som svarer til
en sone for a velge den kokesonen.

Displayet viser varmeinnstillingen ().
5.4 Effekttrinnet

Velge kokesone.

Beror + for & oke effekttrinnet. Bergr —
for a redusere effekttrinnet. Bergr + og
— samtidig for a sla av kokesonen.

5.5 PowerBoost

Denne funksjonen gjgr mer kraft
tilgjengelig til induksjonskokesonene.
Funksjonen kan aktiveres for
induksjonskokesonen kun i en begrenset
tidsperiode. Etter den tiden vil
induksjonskokesonen automatisk ga
tilbake til den heyeste effekttrinnet.

Se i kapittelet "Tekniske
data".

Aktivere funksjonen for en kokesone:
angi farst kokesonen og velg deretter
maksimal varmeinnstilling. Bergr + inntil
symbolet U tennes.

For a deaktivere denne funksjonen:
bergr —.

5.6 Sperre

Du kan lase betjeningspanelet mens
kokesonene er i bruk. Det hindrer
utilsiktet endring av effekttrinnet.

Still inn effekttrinnet forst.



For a aktivere funksjonen: bergr B
tennes i 4 sekunder.

For a deaktivere denne funksjonen:
bergr E Det tidligere effekttrinnet
aktiveres.

Nar du slar av komfyrtoppen,
deaktiveres ogsa denne
funksjonen.

5.7 Barnesikringsenhet

Denne funksjonen forhindrer at
koketoppen blir slatt pa utilsiktet.

For a aktivere funksjonen: aktiver
komfyrtoppen med O. Ikke velg en
varmeinnstilling. Trykk pa Bis4
sekunder. Indikatoren tennes.
Deaktiver komfyrtoppen med ®.

For a deaktivere funksjonen: aktiver
komfyrtoppen med @ Ikke velg en
varmeinnstilling. Trykk pa Bis
sekunder. (&) tennes. Deaktiver
komfyrtoppen med @

For a overstyre funksjonen for kun én
tilberedningstid: Aktiver koketoppen

med . Indikatoren tennes. Trykk pa

(5 4 sekunder. still inn
varmeinnstillingen innen 10 sekunder.
Du kan betjene komfyrtoppen. Nar du

deaktiverer komfyrtoppen med @ blir
funksjonen aktivert pa nytt.

5.8 Effektstyring

Hvis flere soner er aktive og den
forbrukte effekten overskrider
begrensningen av strgmforsyningen,
deler denne funksjonen den tilgjengelige

6. RAD OG TIPS

ADVARSEL!
Se etter i
Sikkerhetskapitlene.
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effekten mellom alle kokesonene.
Koketoppen kontrollerer
varmeinnstillingene for & beskytte
sikringene i boligen.

» Kokesonene er gruppert i henhold til
plasseringen og tallet til fasene i
komfyrtoppen. Hver fase har en
maksimal elektrisk effekt pa (3300 W).
Hvis koketoppen nar grensen for
maksimalt tilgjengelig effekt innen én
fase, vil effekten til kokesonene
automatisk bli redusert.

» Effekttrinnet for den sist valgte
kokesonen er alltid prioritert. Den
gjenveerende effekten deles mellom
de tidligere aktiverte kokesonene i
motsatt rekkefglge av valget.

» Displayet for de reduserte sonene
skifter mellom den opprinnelig valgte
varmeinnstillingen og den reduserte
varmeinnstillingen.

» Vent til displayet slutter a blinke eller
reduser effekttrinnet til den valgte
kokesonen. Kokesonene fortsetter a
virke med den reduserte
varmeinnstillingen. Juster
varmeinnstillingen til kokesonene
manuelt om ngdvendig.

Se illustrasjonen for mulige

kombinasjoner der effekten kan

distribueres mellom kokesonene.

6.1 Kokekar

For induksjonssonene
skaper et sterkt
elektromagnetisk felt varme i
kokekaret veldig raskt.
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Bruk induksjonskokesonene med egnede
kokekar.

» Kokekarets bunn ma veere sa tykk og
flat som mulig.

+ Sogrg for at pannebaser er rene og
tarre for du setter dem pa den
keramiske komfyrtoppens overflate.

» For & unnga riper ma du ikke skyve
eller gni gryten over det keramiske
glasset.

Materiale i kokekar

- riktig: stepejern, stal, emaljert stal,
rustfritt stél, bunn med flere lag (med
riktig merke fra produsenten).

+ ikke riktig: aluminium, kobber,
messing, glass, keramikk, porselen.

Kokekaret er riktig til

induksjonskomfyrtopp, hvis:

+ vann koker veldig raskt pa en sone
med den hgyeste varmeinnstillingen.

* en magnet fester seg til bunnen av
kokekaret.

Kokekarenes mal

* Induksjonskokesonene tilpasser seg
starrelsen av kokekarets bunn
automatisk.

+ Kokesonens effektivitet er relatert til
diameteren pa kokekaret. Kokekar
med en smalere diameter enn
anbefalt minimum mottar bare
halvparten av en kokesones
effektgrad.

» Av sikkerhetsgrunner og optimale
tilberedningsresultater ma du ikke
bruke kokekar som er stgrre enn
angitt i «Spesifikasjoner for
kokesoner». Unnga a holde kokekar
neer betjeningspanelet under

tilberedningen. Dette kan pavirke
funksjonens funksjon eller ved
utilsiktet a aktivere
komfyrtoppfunksjonene.

@ Se «Tekniske data».

6.2 Stgy under bruk

Hvis du kan heare:

knekkelyder: kokekaret bestar av
forskjellige materialer
(sandwichkonstruksjon).
plystrelyder: du bruker en kokesone
pa et hayt effekitrinn, og kokekaret
bestar av forskjellige materialer (en
sandwichkonstruksjon).

summing: du bruker et hgyt
effekttrinn.

klikkelyder: det skjer elektriske
koblinger.

hvesing, summing: viften gar.

Lydene er normale og betyr ikke noen
funksjonsfeil.

6.3 Eksempler pa
tilberedningsmater

Korrelasjonen mellom varmeinnstillingen
til en sone og dens forbruk er ikke
linezer. Nar du gker varmeinnstillingen er
den ikke proporsjonal med gkt
strgmforbruk. Dette betyr at en
kokesonen med middels
varmeinnstillinger bruker mindre enn
halvparten av effekten sin.

Opplysningene i tabellen er
kun veiledende.

Effekttrinn Brukes til: Tid Tips
(min)
1 Holde ferdig tilberedt mat etter Sett et lokk pa kokekaret.
varm. behov
1-2 Hollandaisesaus, smelt: 5-25 Bland innimellom.

smar, sjokolade, gelatin.

1-2 Starkning: luftige omeletter,
eggestand.

10-40 Tilberedes med lokk.
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Effekttrinn Brukes til: Tid Tips
(min)
2-3 Svell ris og melkeretter, varm 25 -50 Tilsett minimum to ganger sa
ferdigretter. mye vaeske som ris, melke-
retter ma rgres i under hele
prosedyren.
3-4 Dampkoke grennsaker, fisk, 20-45 Tilsett et par spiseskjeer vee-
kjott. ske.
4-5 Dampkoking av poteter. 20 -60 Bruk maks % | vann for 750
g poteter.
4-5 Koking av stgrre matvare- 60 — Opptil 3 liter veeske pluss in-
mengder, gryteretter og sup- 150 gredienser.
per.
6-7 Varsom steking: filet, cordon etter Snu etter halve steketiden.
bleu av kalv, koteletter, ko- behov
ketter, pglser, lever, sause-
jevning, egg, pannekaker,
smultringer.
7-8 Steking, reven potetgrateng, 5-15  Snu etter halve steketiden.
hoftestykker, steker.
9 Koke opp vann, koke pasta, brune kjgtt (gulasj, grytestek), frityrkoke
pommes frites.
@ Kok store mengder vann. PowerBoost er aktivert.
7. STELL OG RENGJQRING
forarsake skade pa koketoppen. Veer
!
geDZQ;?EL' varsom slik at du unngar
Sikkerhetskapitiene. forbrenninger. Bruk en spesiell

koketoppskrape pa glassflaten i en
skarp vinkel og skyv bladet bortover

7.1 Generell informasjon flaten.

Rengjar koketoppen etter hver bruk.
Bruk kokekar med ren base.

Riper eller marke flekker pa overflaten
pavirker ikke komfyrtoppens funksjon.
Bruk et spesialrengjgringsprodukt for
overflaten pa komfyrtoppen.

Bruk en spesialskrape pa glasset.

7.2 Rengjering av koketoppen

Fjern umiddelbart: Smeltet plast,
plastfolie, sukker og mat som
inneholder sukker, ellers kan skitten

» Etter at koketoppen er tilstrekkelig

avkjelt fijernes: kalkringer,
vannringer, fettflekker, blanke
metalliske misfarginger. Rengjgr
koketoppen med en fuktig klut og
rengjgringsmiddel som ikke sliper.
Tark koketoppen med en myk klut
etter rengjaring.

Fjerne skinnende metallisk
misfarging: Bruk en opplgsning av
vann og eddik og rengjgr glassflaten
med en fuktig klut.
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8. FEILSOKING

ADVARSEL!
Se etteri

Sikkerhetskapitlene.

8.1 Hva ma gjares, hvis ...

Problem

Mulig arsak

Losning

Du kan ikke aktivere el-
ler betjene komfyrtop-
pen.

Komfyrtoppen er ikke kob-
let til en streamforsyning el-
ler er koblet feil.

Kontroller om komfyrtoppen
er riktig koblet til strgmforsy-
ningen.

Sikringen har gatt.

Kontroller at sikringen er ar-
saken til funksjonssvikten.
Hvis sikringene gar gjentatte
ganger, ma du kontakte en
elektriker.

Du stiller ikke inn effekttrinn
for 10 sekunder.

Sla pa komfyrtoppen igjen
og still inn varmen innen det
har gatt 10 sekunder.

Du bergrte to eller flere
sensorfelt samtidig.

Bergr bare ett sensorfelt.

Det er vann eller fettsprut
pa betjeningspanelet.

Rengjar betjeningspanelet.

Et lydsignal hgres, deret-
ter slas komfyrtoppen
av.

Et lydsignal hgres nar
komfyrtoppen slar seg
av.

Du har satt noe pa ett eller
flere sensorfelt.

Fjern gjenstanden fra sen-
sorfeltene.

Komfyrtoppen deaktive-
res.

Du har satt noe pa sensor-

feltet @

Fjern gjenstanden fra sen-
sorfeltet.

Restvarmeindikatoren vi-
ses ikke.

Kokesonen er ikke varm
fordi den var bare i bruk en
kort stund eller sensoren er
skadet.

Kontakt servicesenteret der-
som kokesonen fortsatt er
varm i lang tid.

Effekttrinnet endres mel-
lom to trinn.

Effektstyring er aktivert.

Se «Daglig bruk».

Sensorfeltene blir varme.

Kokekaret er for stort eller
du setter det for nzer betje-
ningspanelet.

Sett store kokekar pa de
bakre sonene om mulig.

CETES Barnesikringsenhet eller Se «Daglig bruk».
' Sperre er aktivert.
CERITES, Det er ikke noe kokekar pa Sett kokekaret pa kokeso-

sonen.

nen.
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Problem Mulig arsak Lasning

Du bruker feil kokekar. Bruk egnede kokekar. Se
«Rad og tips».

Diameteren pa kokekarets Bruk kokekar med riktige di-
bunn er for liten til sonen.  mensjoner. Se «Tekniske

data.
og et tall tennes Det er en feil pa komfyrtop- Deaktiver komfyrtoppen og
' pen. aktiver den igjen etter 30 se-

kunder. Hvis L=J lyser igjen,
kobler du komfyrtoppen fra
stremforsyningen. Aktiver
komfyrtoppen igjen etter 30
sekunder. Hvis problemet
fortsetter, ma du snakke
med et autorisert servicesen-
ter.

Du kan hgre en konstant Den elektriske tilkoblingen Koble komfyrtoppen fra

pipelyd. er feil. strgmforsyningen. Be en
kvalifisert elektriker for a
kontrollere monteringen.

8.2 Hyvis du ikke finner en glassflaten) og feilmeldingen som vises.
Searg for at du har brukt koketoppen pa

I(asmng... riktig mate. Hvis ikke, ma du selv betale
Hvis du ikke greier a lgse problemet selv, for service fra serviceteknikeren eller
kontakter du forhandleren eller et forhandleren, ogsa i garantitiden.
autorisert servicesenter. Oppgi Informasjonen om garantitiden og
opplysningene pa typeskiltet. Oppgi ogsa  autoriserte servicesentre er oppfort i
den tresifrede bokstavkoden for garantiheftet.

glasskeramikken (den er i hjgrnet av

9. TEKNISKE DATA

9.1 Typeskilt

Modell HOI622S PNC (produktnummer) 949 492 480 00
Type 63 B4A 00 AA 220-240 V /400 V 2N 50-60 Hz
Induksjon 6.6 kW Produsert i Romania

Serienr. ....c.cceeene 6.6 kW

ELECTROLUX c € ﬁ

9.2 Spesifikasjoner for kokesoner

Kokesone Nominell ef- PowerBoost PowerBoost Kokekar — dia-
fekt (maks ef- [W] maksimum va- meter [mm]
fekttrinn) [W] righet [min]

Venstre foran 2300 2800 10 180 - 210
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Kokesone Nominell ef- PowerBoost PowerBoost Kokekar - dia-
fekt (maks ef- [W] maksimum va- meter [mm]
fekttrinn) [W] righet [min]

Venstre bak 1200 - - 125 - 145

Heayre foran 1200 1800 4 125 - 145

Hoyre bak 1800 - - 145 - 180

For optimale matlagingsresultater, bruk
ikke kokekar stgrre enn angitt i tabellen.

Effekten for kokesonene kan variere noe
sammenliknet med informasjonen i
tabellen. Det endres iht. kokekarets
materiale og starrelse.

10. ENERGIEFFEKTIV

10.1 Produktinformasjon*

Modellidentifikasjon HOI1622S
Koketopp Integrert koketopp
Antall kokesoner 4
Oppvarmingsteknologi Induksjon
Diameter pa sirkulzere kokesoner (Q) Venstre foran 21,0 cm
Venstre bak 14,5 cm
Hayre foran 14,5 cm
Hgyre bak 18,0 cm
Energiforbruk per kokesone (EC elec- Venstre foran 190,1 Wh / kg
tric cooking) Venstre bak 181,0 Wh / kg
Hayre foran 181,0 Wh / kg
Hoyre bak 181,6 Wh / kg
Energiforbruk for komfyrtopp (EC electric hob) 183,4 Wh / kg

*For EU i henhold til EU 66/2014; for Hviterussland i henhold til STB 2477-2017, ved-
legg A; for Ukraina i henhold til 742/2019.

EN 60350-2 - Elektriske husholdningsapparater for matlaging — del 2: Koketopp —
Metoder for maling av ytelse

10.2 Energisparende :

Du kan spare energi pa hverdagslig .
tilberedning hvis du fglger hintene under.

» Bruk kun mengden du trenger nar du

varmer opp vann.
* Legg alltid lokk pa kokekaret, hvis det

er mulig.

» Plasser kokekaret pa kokesonen far
du slar den pa.

Sett mindre kokekar pa mindre

kokesoner.

Sett kokekaret direkte pa midten av

kokesonen.

Bruk restvarmen for & holde maten
varm eller for & smelte den.
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11. BESKYTTELSE AV MILJGET

Resirkuler materialer som er merket med E sammen med husholdningsavfallet.

symbolet C/:) Legg emballasjen i riktige Produktet kan leveres der hvor
beholdere for a resirkulere det. Bidrar til tilsvarende produkt selges eller pa

a beskytte miljget, menneskers helse og miljgstasjonen i kommunen. Kontakt
for & resirkulere avfall av elektriske og kommunen for naermere opplysninger.

elektroniske produkter. lkke kast
produkter som er merket med symbolet
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VI TANKER PA DIG

Tack for att du har koépt en Electrolux-produkt. Du har valt en produkt som
kommer med artionden av yrkeserfarenhet och innovation. Den ar genialisk och
elegant, och den har den utformats med dig i dtanke. Nar du an anvander den
kan du kanna dig trygg med att veta att du far fantastiska resultat varje gang.
Valkommen till Electrolux.

Besok var webbplats for att:

G fa tips om anvandning, broschyrer, felsokning, service- och
@ reparationsinformation:

www.electrolux.com/support
g registrera din produkt for battre service:
a/ www.registerelectrolux.com

kopa tillbehdr, férbrukningsvaror och originalreservdelar till din produkt:
% www.electrolux.com/shop

KUNDTJANST OCH SERVICE

Anvand alltid originalreservdelar.

Ha foljande uppgifter till hands nar du kontaktar var auktoriserade
serviceverkstad: Modell, artikelnummer, serienummer.
Informationen star pa markplaten.

A\ Varning/Fdrsiktighet — Sakerhetsinformation
(® Aliman information och tips
Miljsinformation

Med reservation for andringar.

1. A SAKERHETSINFORMATION

Las noga de bifogade instruktionerna fore installation
och anvandning av produkten. Tillverkaren ar inte
ansvarig for eventuella personskador eller andra skador
som uppkommit som ett resultat av felaktig installation
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eller anvandning. Forvara alltid bruksanvisningen pa en
saker och tillganglig plats fér framtida bruk.

1.1 Sakerhet for barn och personer med
funktionsnedsattning

- Denna produkt kan anvandas av barn fran 8 ars alder
och uppat, och av personer med nedsatt fysisk,
sensorisk eller mental férmaga, samt personer med
bristande erfarenhet och kunskap om de 6vervakas
eller instrueras om hur produkten anvands pa ett
sakert satt och forstar de risker som ar forknippade
med anvandningen. Barn under 8 ar eller personer
med mycket omfattande och komplexa
funktionsnedsattningar ska inte vistas i narheten av
produkten utan standig uppsikt.

- Lat inte barn leka med produkten.

- Hall allt férpackningsmaterial utom rackhall fér barn
och kassera det pa lampligt satt.

- VARNING! Barn och husdjur ska hallas borta fran
produkten nér den &r igang eller nar den svalnar.
Atkomliga delar blir heta under anvandning.

- Om maskinen har ett barnlas ska den aktiveras.

- Barn far inte utféra rengéring och underhall av
produkten utan uppsikt.

1.2 Allman sakerhet

- VARNING: Produkten och atkomliga delar blir mycket
varma under anvandning. Var forsiktig sa att du
undviker att vidrora varmeelementen.

- VARNING: Ob6vervakad matlagning pa en hall med fett
eller olja kan vara farligt och kan leda till brand.

- Forsok ALDRIG att slacka en eld med vatten, utan
stang av produkten och tack dver flamman, t.ex. med
ett lock eller brandfilt.

- VARNING: Produkten far inte tillféras via en extern
kopplingsanordning, sasom timer, eller anslutas till en
krets som regelbundet slas pa och av med ett verktyg.
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VARNING: Tillagningsprocessen maste dvervakas. En
kort tillagningsprocess maste standigt évervakas.
VARNING: Brandfara: Foérvara inte saker pa
kokytorna.

Metallféremal som knivar, gafflar, skedar och lock boér
inte placeras pa hallens yta eftersom de blir varma.

- Anvand inte produkten innan den installeras i den

inbyggda strukturen.

- Anvand inte angrengorare vid rengoéring av produkten.

Efter anvandning, stang av hallen med dess kontroll
och lita inte pa kokkarlsavkanningen.

Om keramik-/glasytan ar sprucken, stang av
produkten och dra ur elsladden. Om produkten ar
ansluten till elnatet direkt med kopplingsboxen, ta bort
sakringen for att koppla fran produkten fran
stromforsorjningen. | bada fallen, kontakta vart
auktoriserade servicecenter.

Om natsladden ar skadad maste den bytas av
tillverkaren, en godkand serviceverkstad eller
personer med motsvarande utbildning, for att undvika
fara.

VARNING: Anvand endast hallskydd som designats
av tillverkaren av produkten eller som anges av
tillverkaren i bruksanvisningen som lamplig, eller
hallskydd som medfdljer. Olyckor kan intraffa om fel
skydd anvands.

2. SAKERHETSINSTRUKTIONER

2.1 Installation

C VARNING!
Endast en behdrig person

C VARNING!
Risk for personskador och

Folj installationsinstruktionerna som
féljer med produkten.

Minsta avstand till andra produkter
ska beaktas.

* Var alltid forsiktig nar produkten rér
sig eftersom den ar tung. Anvand
alltid skyddshandskar och téckta skor.
Tata skurna ytor med tatningsmedel
for att férhindra att fukt far den att

skador pa produkten svalla.

foreligger. Skydda produktens botten mot anga

och fukt.

far installera den har
produkten.

Avlagsna allt forpackningsmaterial.
Installera eller anvand inte en skadad
produkt.

Installera inte produkten nara en dorr
eller under ett fonster. Detta férhindrar



att heta kokkarl faller ned fran
produkten nar dorren eller fonstret ar
oppet.

Om produkten ar installerad ovanfor
lador maste utrymmet mellan
produktens botten och den 6vre ladan
var tillrackligt sa att luft kan cirkulera.
Produktens undersida kan bli het. Se
till att installera en separationspanel
gjord av plywood, material av
koksstommen eller andra icke-
bréannbara material under produkten
for att forhindra att varmen kommer till
botten.

Separationspanelen maste helt tacka
omradet under héllen.

Sékerstall att et
luftcirkulationsutrymme pa 2 mm
mellan bankskivan och enhetens
framsida uppratthalls. Garantin tacker
inte skador som orsakats av brist pa
tillrackligt ventilationsutrymme.

2.2 Elektrisk anslutning

VARNING!
Risk for brand och elektriska
stotar.

Alla elektriska anslutningar ska géras
av en behdrig elektriker.

Produkten méaste jordas.

Produkten maste goras strémlds fore
alla rengdringsarbeten.

Se till att de parametrarna pa
markskylten éverensstammer med
elnatets elektricitet.

Kontrollera att produkten ar ratt
installerad. Lésa och ej fackmassigt
monterade natkablar eller kontakter (i
férekommande fall) kan orsaka
overhettning i kopplingsplinten.
Anvand ratt natkabel.

Lat inte elektriska ledningar trassla in
sig.

Kontrollera att ett skydd mot elektriska
stotar ar installerat.

Dragavlasta kabeln.

Kontrollera att natkabeln eller
kontakten (i forekommande fall) inte
vidror den heta produkten eller det
heta kokkarlet nar du ansluter
produkten till narliggande uttag.
Anvand inte grenuttag eller
forlangningssladdar.
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» Kontrollera sa att du inte skadar
kontakten (i forekommande fall) och
natkabeln. Kontakta vart
auktoriserade servicecenter eller en
elektriker for att ersatta en skadad
natkabel.

» Stotskyddet for stromférande och
isolerade delar maste fastas pa ett
sadant satt att det inte kan tas bort
utan verktyg.

» Anslut stickkontakten till eluttaget forst
vid slutet av installationen. Kontrollera
att stickkontakten ar atkomlig efter
installationen.

» Anslut inte stickkontakten om
vagguttaget sitter I0st.

» Drainte i anslutningssladden for att
koppla bort produkten fran eluttaget.
Ta alltid tag i stickkontakten.

* Anvand endast ratt isoleringsenheter:
strombrytare, sakringar (sakringar av
skruvtyp tas ur hallaren),
jordfelsbrytare och kontaktorer.

» Den elektriska installationen maste ha
en isolationsenhet sa att du kan
koppla fran produkten fran natet vid
alla poler. Kontaktdppningen pa
isolationsenheten maste vara minst 3
mm bred.

2.3 Anvandning

VARNING!
Risk for skador, brannskador
eller elstotar foreligger.

» Ta bort all férpackning, etiketter och
skyddsfilm (i forekommande fall) fore
férsta anvandningstillfallet.

* Denna produkt ar endast avsedd for
hushallsbruk.

+ Andra inte produktens specifikationer.

» Se till att ventilationséppningarna inte
ar blockerade.

* Lamna inte produkten utan tillsyn
under anvandning.

» Stang av kokzonen efter varje
anvandningstillfalle.

 Lita inte pa kastrullvarnaren.

» L&gg inte bestick eller kastrullock pa
kokzonerna. De kan bli varma.

* Anvand inte produkten med vata
héander eller nar den &r i kontakt med
vatten.

* Anvand inte produkten som arbets-
eller avlastningsyta.
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Om produktens yta ar sprucken ska
du omedelbart koppla loss den fran
eluttaget. Detta for att forhindra
elstotar.

Anvandare med pacemaker maste
halla ett avstand pa minst 30 cm fran
induktionskokzonerna nar produkten
ar igang.

Det kan stéanka nar du lagger
livsmedel i het olja.

VARNING!
Risk for brand och explosion

Fetter och olja kan frigora
lattantandliga angor nar de varms
upp. Hall flammor eller uppvarmda
foremal borta fran fetter och oljor nar
du lagar mat med dem.

Angorna som frigdrs i mycket het olja
kan orsaka sjalvantéandning.

Redan anvand olja, som kan innehalla
matrester, kan orsaka brand vi lagre
temperatur @n olja som anvands for
forsta gangen.

Placera inga lattantandliga produkter
eller féremal som &r fuktiga med
lattantandliga produkter i, nara eller
pa produkten.

VARNING!
Risk for skador pa produkten
foreligger.

Placera inga heta kokkarl pa
kontrollpanelen.

Lagg inte pa nagra varmskydd pa
héallens glasyta.

Lat inte kokkarl torrkoka.

Var forsiktig sa att inte foremal eller
kokkéarl faller pa produkten. Ytan kan
skadas.

Aktivera inte kokzonerna med tomma
kokkarl eller utan kokkarl.

Lagg inte aluminiumfolie pa
produkten.

Kokkarl av gjutjarn, aluminium eller
med skadad botten kan repa glaset /
glaskeramiken. Lyft alltid upp dessa
féremal nar du maste flytta dem pa
kokhallen.

3. INSTALLATION

VARNING!
Se sakerhetsavsnitten.

Denna produkt ar endast avsedd for
matlagning. Den far inte anvéndas for
nagra andra andamal, t.ex. for
rumsuppvarmning.

2.4 Underhall och rengoring

Rengor produkten regelbundet for att
férhindra att ytmaterialet férsdmras.
Sténg av produkten och lat den kallna
fére rengdring.

Spruta inte vatten eller anga pa
produkten for att rengéra den.
Rengdr produkten med en fuktig, mjuk
trasa. Anvand bara milda
rengéringsmedel. Anvand inte
produkter med slipeffekt,
skursvampar, I6sningsmedel eller
metallféremal.

2.5 Service

Kontakta ett auktoriserat
servicecenter for reparation av
produkten. Anvand endast
originalreservdelar.

Nar det géller lampan/lamporna i
denna produkt och reservlampor som
séljs separat: Dessa lampor ar
avsedda att tala extrema fysiska
férhallanden i hushallsapparater,
sasom temperatur, vibration, fuktighet
eller ar avsedda att signalera
information om produktens
driftsstatus. De ar inte avsedda att
anvandas i andra produkter eller som
rumsbelysning i hemmet.

2.6 Avfallshantering

VARNING!
Risk for kvavning eller
skador.

Kontakta kommunen fér information
om hur produkten kasseras korrekt.
Koppla loss produkten fran eluttaget.
Klipp av elkabeln nara produkten och
kassera den.



3.1 Fore installationen

Innan du installerar hallen ska du
anteckna informationen nedan fran
typskylten. Typskylten sitter nertill pa
hallen.

Serienummer

3.2 Inbyggnadshallar

Inbyggnadshallar far endast anvandas
efter installation i lampliga
inbyggnadsenheter och arbetsbankar
enligt gallande standarder.

3.4 Kopplingsschema

400V 2N ~

L1L2

220V-240V~:
220V-240V~:
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3.3 Anslutningskabel

220V-240V 1IN~

zzov-z4ov~i—t<_9

Hallen ar forsedd med en natkabel.
For att ersatta den skadade
natkabeln, anvand kabeltyp:
HO05V2V2-F som motstar en
temperatur pa 90 °C eller hogre.
Kontakta ett auktoriserat
servicecenter. Natkabeln far endast
bytas ut av en behorig elektriker.

@

® o

L N PE LL N NPE

220v-240v~ji1@
220V-240V~

220V-240V~

S

2 Nm

X

Montera byglarna (N mellan
skruvarna enligt bild.

@

3.5 Montering

Om du installerar héllen under en
koksflakt, se monteringsanvisningarna
for flakten angaende minsta avstand
mellan produkterna.

Om produkten har installerats ovanfér en
lada kan hallens ventilation varma upp
det som forvaras i ladan nar hallen
anvands.
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Se videohandledningen "Sa har
installeras Electrolux induktionshall -
infalld med hall pa bankskiva”.

Y T b www.youtube.com/electrolux
ou u e www.youtube.com/aeg

Q_

4. PRODUKTBESKRIVNING

4.1 Hallens layout

How to install your Electrolux
Induction Hob - Worktop installation

| |
@ 180 mm

@

145 mm)

L]

@

4.2 Beskrivning av kontrollpanelen

L L.L.

3.6 Skyddslada

Om en skyddslada (extra tillbehor)
anvands, behdvs inte det framre
ventilationsutrymmet pa 2 mm och
skyddsplaten direkt under hallen.
Skyddsladan (tillbehor) levereras inte i
alla lander. Kontakta kundtjanst.

Skyddsladan kan inte
anvandas om hallen
monteras ovanfor en ugn.

Induktionskokzon
Kontrollpanel

HEE
OBE 8
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Anvand touchkontrollerna for att anvanda produkten. Displayerna, indikeringarna och
ljudsignalerna markerar vilka funktioner som ar aktiverade.

Touch Funktion Beskrivning

-kon-

troll
0) PA/AV (ON/OFF) For att aktivera och avaktivera héllen.
= Knapplas / Barnlas For att lasa/lasa upp kontrollpanelen.
(] - For att valja kokzon.
- Varmelagesdisplay For att visa det instéllda varmelaget.

- For installning av varmelage.

iR

4.3 Visningar av varmeinstallning

Display Beskrivning

Kokzonen ar avstangd.

Kokzonen ar pa.

-G

PowerBoost &r pa.

£ & Ett fel har uppstatt.

En kokzon ar fortfarande varm (restvarme).

Knapplas / Barnlas ar pa.

Kokkarlet ar felaktigt eller for litet, eller inget kokkarl ar placerat

pa kokzonen.

B Automatisk avstangning ar pa.

4.4 Restvarmeindikator

AN

VARNING!

S4 lange indikatorn lyser
finns det risk for
brannskador fran restvarme.

Induktionskokzonerna skapar den varme
som behdvs for tillagningen direkt i
kokkarlets botten. Glaskeramiken varms
upp av kokkarlets varme.

Indikatorn visas nar en kokzon ar
varm.

Indikatorn kan ocksa visas:

» for de narliggande kokzonerna aven
om du inte anvander dem,

* nar heta kokkarl placeras pa en kall
kokzon,

* nar hallen ar avstangd men kokzonen
fortfarande ar varm.

Indikatorn forsvinner nar kokzonen har
svalnat.
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5. DAGLIG ANVANDNING

VARNING!
Se sdkerhetsavsnitten.

5.1 Aktivera och avaktivera

Tryck pa @i 1 sekund for att sétta pa
eller stdnga av hallen.

5.2 Automatisk avsténgning

Funktionen stianger av hallen
automatiskt om:

+ alla kokzoner ar avstangda.

* duinte staller in varmelage efter
hallen har satts pa.

+ du spiller nagot eller satter nagot pa
kontrollpanelen langre an 10
sekunder (en kastrull, en handduk
osv.). En ljudsignal ljuder och hallen
stangs av. Ta bort foremalet eller
rengor kontrollpanelen.

+ hallen blir fér het (t.ex. om ett kokkarl
kokar torrt). Innan du anvander hallen
igen maste kokzonen kallna.

* du anvander ett olampligt kokkarl.

Symbolen "] tdnds och kokzonen

stangs av automatiskt efter 2 minuter.
* du stanger inte av en kokzon eller

andrar varmelaget. Efter en stund

tands (-] och hallen stangs av.
Forhallandet mellan varmelage och
tiden efter vilken héllen stangs av:

Varmeinstallning Hallen stangs av

efter
1-2 6 timmar
3-4 5 timmar
5 4 timmar
6-9 1,5 timme

5.3 Valja kokzon

Valj en kokzon genom att trycka pa

touchkontrollen B som ar kopplad till
denna kokzon. Displayen visar

varmelaget ().

5.4 Varmelage

Stall in kokzonen.

Tryck pa + for att 6ka varmelaget.
Anvandning — for att minska

varmelaget. Tryck pa + och—
samtidigt for att inaktivera kokzonen.

5.5 PowerBoost

Den har funktionen gor mer effekt
tillganglig fér induktionskokzonerna.
Funktionen kan bara aktiveras for
induktionskokzonen under en begransad
tidsperiod. Darefter kopplar
induktionskokzonen automatiskt tillbaka
till hogsta varmelaget.

@ Se avsnittet "Teknisk data".

For att aktivera funktionen for en
kokzon: stall férst in kokzonen och

sedan hdgsta varmelage. Tryck pa +
tills (7] tands.

For att avaktivera funktionen: tryck pa

5.6 Knapplas

Du kan lasa kontrollpanelen medan
kokzonerna ar igang. Funktionen
forhindrar oavsiktliga &ndringar av
varmelaget.

Stall in varmelédget forst.

Aktivera funktionen: tryck pa )
tands i 4 sekunder.

For att avaktivera funktionen: tryck pa
E. Foéregaende varmelage aktiveras.

Nar du avaktiverar héllen
sténgs aven denna funktion
av.

5.7 Barnlas

Denna funktion férhindrar oavsiktlig
anvandning av hallen.



Aktivera funktionen: aktivera hallen
med . Stall inte in nagot varmelage.
Tryck pa B 4 sekunder. (J tands.
Inaktivera hallen med (D

For att avaktivera funktionen: aktivera
hallen med . Stall inte in nagot
varmelage. Tryck pa E i 4 sekunder.
téands. Inaktivera hallen med @

For att kringga funktionen for ett
enskilt tillagningstillfélle: aktivera

hallen med ©. (L) tands. Tryck pa @i 4
sekunder. Stall in varmeldge inom 10
sekunder. Hallen kan nu anvandas. Om

du avaktiverar hallen med @ aktiveras
funktionen igen.

5.8 Effektreglering

Om flera zoner ar aktiva och den avslitna
effekten dverstiger gransen for
stromtillférseln delar denna funktion den
tillgangliga effekten mellan alla kokzoner.
Hallen styr varmeinstallningarna for att
skydda sakringarna i husets installation.

« Kokzonerna ar grupperade enligt plats
och antal faser i héllen. Varje fas har
en maximal elektricitetsbelastning pa
(3300 W). Om hallen nar gransen for
maximal effekt inom en fas reduceras
effekten for kokzonerna automatiskt.

6. RAD OCH TIPS

VARNING!
Se sdkerhetsavsnitten.

6.1 Kokkarl

For induktionskokzoner
genereras varmen mycket
snabbt i kokkarlet med ett
kraftigt elektromagnetiskt
falt.

Anvand induktionskokzonerna med
lampliga kokkarl.

» Kokkéarlets botten maste vara sa tjock
och plan som mgjligt.

» Se till att kastrullens botten ar ren och
torr innan du satter den pa hallen.
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* Varmeinstallningen fér den valda
kokzonen prioriteras alltid. Den
aterstaende effekten delas in mellan
de tidigare aktiverade kokzonerna i
omvand ordning.

» Varmelaget for de reducerade
zonerna andras mellan det
ursprungliga valda varmelaget och det
reducerade varmelaget.

» Vanta tills displayen slutar blinka eller
minska varmeinstallningen for den
valda kokzonen. Kokzonerna
fortsatter att arbeta med den )
reducerade varmeinstallningen. Andra
varmeinstallningarna fér kokzonerna
manuellt vid behov.

Se bilden f6r méjliga kombinationer dér

effekten kan foérdelas mellan kokzonerna.

* For att undvika repor ska man inte dra
eller gnugga kastrullen mot det
keramiska glaset.

Kokkérlsmaterial

» ratt: gjutjarn, stal, emaljerat stal,
rostfritt stal, botten med flera lager
(med korrekt markning fran en
tillverkare).

* inte ratt: aluminium, koppar,
massing, glas, keramik, porslin.

Kokkarl ar lampliga for en

induktionshall om:

» vatten kokar mycket snabbt upp pa en
kokzon som ar installd pa det hogsta
varmelaget.

* en magnet faster pa kastrullens
botten.

Kokkarlets matt
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Induktionskokzonerna anpassar sig
automatiskt till storleken pa kokkarlets
botten.

Kokzonens effektivitet ar relaterad till
kokkarlets diameter. Kokkarl med en
mindre diameter an den minsta far
bara en del av effekten som kokzonen
genererar.

Av bada sakerhetsskal och optimalt
tillagningsresultat ska man inte
anvanda kokkarl som &r stdrre an vad
som anges i avsnittet "Specifikationer
for kokzonen”. Undvik att halla kokkarl
nara kontrollpanelen under
tillagningen. Detta kan paverka
kontrollpanelens funktion eller
oavsiktligt aktivera hallfunktionerna.

@ Se "Tekniska data”.

6.2 Ljud under anvandning
Om du hér:

knackande ljud: kokkarlet &r tillverkat

« visslande ljud: du anvander kokzonen
med en hdg effektniva och kokkarlet
ar tillverkat av olika material
("sandwichkonstruktion").

« surrande: du anvander en hdg
effektniva.

» klickande: elektrisk omkoppling sker.

» susande: beror detta pa att flakten ar
igang.

Dessa ljud d@r normala och innebéar

inte att det ar fel pa produkten.

6.3 Exempel pa olika typer av
tillagning

Korrelationen mellan en zons varmelage
och dess energiférbrukning ar inte linjar.
Nar du 6kar varmelaget ar det inte
proportionellt mot att 6ka kokzonens
energiférbrukning. Det betyder att en
kokzon med medelhdgt varmelage
anvander mindre an halften av sin effekt.

Uppgifterna i tabellen ar
endast avsedda som

av olika material vagledning.
("sandwichkonstruktion").
Varmein- Anvand for: Tid Tips
stéllning (min)

Varmhallning av tillagad mat.

efter Lagg pa locket pa kastrullen.
behov

1-2 Hollandaisesas, smaltning

av: smor, choklad, gelatin.

5-25 Ro6r om med jamna mellan-
rum.

stuvningar och soppor.

1-2 Stanning: fluffiga omeletter, 10-40 Tillaga med lock.
aggstanning.
2-3 Smakoka ris och mjolkratter, 25-50 Minst dubbelt sa mycket
varma fardiglagade ratter. vatska som ris, ror om mjolk-
baserade ratter under tillag-
ningen.
3-4 Angkoka grénsaker, fisk, 20 - 45 Tillsatt nagra matskedar
kott. vatska.
4-5 Kokning av potatis. 20-60 Anvand max. % liter vatten
till 750 g potatis.
4-5 Tillaga stérre mangder mat, 60 - Upp till 3 | vatska plus ingre-

150 dienser.
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Varmein- Anvand for: Tid Tips
stéllning (min)
6-7 Latt stekning: schnitzel, cor-  efter Vand efter halva tiden.

don bleu av kalv, kotletter,
kroketter, korv, lever, redd
sas, agg, pannkakor, mun-

behov

kar.

7-8 Kraftig stekning, potatiskro- 5-15  Vand efter halva tiden.
ketter, biff, fransyska.

9 Koka vatten, koka pasta, bryna kétt (gulasch, grytstek), fritera pom-
mes frites.

Koka stora mangder vatten. PowerBoost aktiveras.

7. UNDERHALL OCH RENGORING

VARNING!
Se sakerhetsavsnitten.

7.1 Allman information

Rengor hallen efter varje
anvandningstillfalle.

Anvand alltid kokkarl med ren botten.
Repor eller moérka flackar pa ytan har
ingen inverkan pa hur hallen fungerar.
Anvand ett sarskilt rengoringsmedel
for hallens yta.

Anvand en speciell skrapa for glaset.

7.2 Rengdring av héallen

Ta omedelbart bort: smalt plast,
plastfolie, socker och mat som

8. FELSOKNING

VARNING!
Se sakerhetsavsnitten.

8.1 Vad gor jag om...

innehaller socker, annars kan denna
smuts orsaka skador pa hallen. Var
forsiktig och undvik brannskador. Satt
specialskrapan snett mot glasytan och
for bladet 6ver ytan.

Ta bort nar héllen svalnat
tillrackligt: kalkringar, vattenringar,
fettstank, glansande metalliska
missfargningar. Rengér hallen med en
fuktig duk och icke slipande
rengdringsmedel. Efter rengéring,
torka hallen med en mjuk duk.

Ta bort missfargning pa blank
metall: anvand en I6sning av vatten
och vinager och rengor glasytan med
en trasa.

Problem MGojlig orsak Avhjalpa felet
Det gar inte att aktivera  Ugnen &r inte ansluten till  Kontrollera att ugnen ar kor-
eller anvanda ugnen. stromforsorjningen eller rekt ansluten till strdomforsorj-

den ar ansluten pa fel satt. ningen.
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Problem

Mojlig orsak

Avhjélpa felet

Sakringen har gatt.

Kontrollera att sakringen ar
orsaken till felet. Om sakri-
ngen gar gang pa gang, tala
med en kvalificerad elektri-
ker.

Du har inte stallt in varme-
installningen pa 10 sekun-
der.

Aktivera hallen igen och stall
in varmeinstallningen pa
mindre an 10 sekunder.

Du har tryckt pa 2 eller fler
touch-kontroller samtidigt.

Tryck bara pa en touchkont-
roll.

Det finns vatten- eller fett-
stank pa kontrollpanelen.

Rengdr kontrollpanelen.

En ljudsignal hérs och
hallen stangs av.
En ljudsignal hérs nar
héllen stéangs av.

Du har stallt nagot pa en
eller flera touchkontroller.

Ta bort foremalet fran touch-
kontrollerna.

Hallen sténgs av.

Du satte nagot pa touch-
kontrollen @.

Ta bort foremalet fran touch-
kontrollen.

Restvarmeindikatorn
tands inte.

Zonen ar inte varm efter-
som den bara har varit pas-
lagen en kort stund eller sa
kan sensorn vara trasig.

Kontakta ett auktoriserat ser-
vicecenter om zonen varit pa
tillrackligt lange for att vara
varm.

Varmeinstallningen and-
ras mellan tva nivaer.

Effektreglering ar pa.

Se "Daglig anvandning”.

Touchkontrollerna blir

Kokkarlet ar for stort eller

Placera stora kokkarl pa de

varma. star for nara kontrollerna. bakre zonerna om majligt.

ks Barnlas eller Knapplas ar  Se "Daglig anvandning”.
pa.

tands. Det finns inget kokkarl pa  Stall kokkarlet pa zonen.

zonen.

Kokkarlet passar inte.

Anvand lampliga kokkarl. Se
"Rad och tips”.

Diametern pa kokkarlets
botten ar for liten for zonen.

Anvand kokkarl med ratt
matt. Se "Tekniska data”.

och en siffra tands.

Det har uppstatt ett fel pa
héllen.

Stang av hallen och satt pa
den igen efter 30 sekunder.

Om & visas igen ska du dra
ur elkontakten. Satt i elkon-
takten igen efter 30 sekun-
der. Kontakta auktoriserat
servicecenter om problemet
fortsatter.
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Problem Mojlig orsak

Avhjélpa felet

Ett konstant pipljud hors.
en ar felaktig.

Den elektriska anslutning-

Dra ur elkontakten. Tala med
en behdrig elektriker som
kontrollerar installationen.

8.2 Om du inte kan avhjalpa
felet...

Kontakta din aterférsaljare eller
auktoriserad serviceverkstad om du inte
kan avhjalpa felet. Uppge uppgifterna pa
markskylten. Uppge aven den tresiffriga
koden for glaskeramiken (den sitter i
hérnet pa glasytan) och vilka

9. TEKNISKA DATA

9.1 Produktdekal

Modell HOI622S
Typ 63 B4A 00 AA
Induktion 6.6 kW

felmeddelanden som visas. Kontrollera
att du anvande hallen pa ratt satt. | annat
fall tacks inte kostnaden for
serviceteknikerns eller aterforsaljarens
atgarder av garantin. Informationen om
garantitid och auktoriserade
servicecenter finns i garantihaftet.

PNC 949 492 480 00
220-240 V/400 V 2N 50-60 Hz
Tillverkad i Ruméanien

Serienr................. 6.6 KW
ELECTROLUX c € :g
9.2 Data for kokzoner
Kokzon Nominell ef- PowerBoost PowerBoost Kokkarlets dia-
fekt (max var- [W] maximal var- meter [mm]
meinstallning) aktighet [min]
W]
Vanster fram 2300 2800 10 180 - 210
Vanster bak 1200 - - 125 - 145
Hoger fram 1200 1800 4 125 -145
Hoger bak 1800 - - 145 - 180

Kokzonernas effekt kan avvika nagot
fran uppgifterna i tabellen. Effekten beror
pa kokkarlens material och storlek.

10. ENERGIEFFEKTIVITET

10.1 Produktinformation*

For basta resultat bor kokkarl som ar
storre &n matten tabellen undvikas.

Modellidentifiering

HOI1622S

Typ av hall

Inbyggnadshall
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Antal kokzoner 4
Uppvarmningsmetod Induktion
Diameter pa runda kokzoner (9) Vanster fram 21,0 cm
Vanster bak 14,5 cm
Hoger fram 14,5 cm
Hoger bak 18,0 cm
Energiférbrukning per kokzon (EC elec- Vanster fram 190,1 Wh/kg
tric cooking) Vanster bak 181,0 Wh/kg
Hoéger fram 181,0 Wh/kg
Hoger bak 181,6 Wh/kg
Hallens energiférbrukning (EC electric hob) 183,4 Wh/kg

* FOr Europeiska unionen enligt EU 66/2014. For Belarus enligt STB 2477-2017, bila-

ga A. For Ukraina enligt 742/2019.

EN 60350-2 - Elektriska matlagningsprodukter for hushall — Del 2: Hallar — metoder

for matning av prestanda

10.2 Energibesparing

Du kan spara energi vid
vardagsmatlagningen om du foljer
nedanstaende tips.

* Varm bara upp den mangd vatten du
behdver.

+ Satt om mojligt alltid ett lock pa
kokkarlet.

11. MILJOSKYDD

Atervinn material med symbolen Lfb
Atervinn férpackningen genom att
placera den i lampligt karl. Bidra till att
skydda var miljé och var halsa genom att
atervinna avfall fran elektriska och
elektroniska produkter. Slang inte

» Stall kokkarlet pa kokzonen innan du
aktiverar den.

» Stall ett mindre kokkarl pa mindre
kokzoner.

« Stall kokkarlet i mitten av kokzonen.

* Anvand restvarmen for att halla maten
varm eller for att smalta den.

produkter markta med symbolen E med
hushallsavfallet. Lamna in produkten pa
narmaste atervinningsstation eller
kontakta kommunkontoret.
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