E] Electrolux Pl

electrolux.com/register

0o — DA Brugsanvisning | Ovn 3
Fl Kayttéohje | Uuni 24
—
COP800B
COP802B

COP804X




INSTALLATION / ASENNUS

u v T b www.youtube.com/electrolux min. 1500 —» ._
0“ u e www.youtube.com/aeg
‘ How to install your AEG/Electrolux @\J =7 "‘

Oven with Hob - Built Under installation HO5VV-F

v T h www.youtube.com/electrolux min. 1500 523
0“ u e www.youtube.com/aeg @ .
How to install your AEG/Electrolux // "‘

Oven - Column installation HO5VV-F

N\




Velkommen til Electrolux! Tak, fordi du valgte vores produkt.

Fa rad om brug, brochurer, fejlfinding, service- og reparationsinformation:
www.electrolux.com/support

Ret til eendringer uden varsel forbeholdes.
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1. A OM SIKKERHED

Laes brugsanvisningen grundigt, far apparatet installeres og
tages i brug. Producenten patager sig intet ansvar for
eventuelle skader, der er resultatet af forkert installation eller
brug. Opbevar altid brugsanvisningen pa et sikkert og
tilgeengeligt sted til senere opslag.

1.1 Sikkerhed for bern og sarbare personer

« Apparatet ma kun bruges af bgrn fra 8 ar og opefter samt af
personer med nedsat fysisk, sensorisk eller psykisk
funktionsevne, eller som mangler den ngdvendige erfaring
eller viden, hvis de er under opsyn eller er blevet instrueret i
at bruge apparatet pa en sikker made samt forstar de farer,
det indebaerer. Barn under 8 ar og personer med
omfattende og komplekst handicap skal holdes pa afstand
af apparatet, medmindre de overvages konstant.
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Barn skal holdes under opsyn for at sikre, at de ikke leger
med produktet.

Opbevar al emballage utilgeengeligt for bgrn, og bortskaf
det korrekt.

ADVARSEL: Ovnen og de tilgeengelige dele bliver meget
varme under brug. Lad ikke bgrn og husdyr komme teet pa
apparatet, mens det er i brug, eller nar det kaler af.

Hvis apparatet har en barnesikring, skal den aktiveres.
Barn ma ikke udfgre renggring og vedligeholdelse pa
produktet uden opsyn.

.2 Generel sikkerhed

Dette produkt ma kun anvendes til madlavning.

Dette produkt er beregnet til brug i en enkelt hustand i et
indendars milja.

Dette produkt kan bruges pa kontorer, hotelveerelser, bed &
breakfast veerelser, stue- og gaestehuse og anden lignende
indkvartering, hvor en sadan brug ikke overstiger
(gennemsnitlig) brugsniveauer i hjemmet.

Kun en faguddannet installatgr ma installere apparatet og
udskifte kablet.

Brug ikke apparatet, inden det monteres i den indbyggede
struktur.

Far enhver vedligeholdelse skal apparatet kobles fra
elnettet.

Hvis streamledningen er beskadiget, skal den af
sikkerhedsgrunde udskiftes af producenten, det
autoriserede servicecenter eller en tekniker med tilsvarende
kvalifikationer.

ADVARSEL: Sgrg for, at der er slukket for produktet, inden
paeren skiftes for at undga elektrisk stad.

ADVARSEL: Ovnen og de tilgaengelige dele bliver meget
varme under brug. Veer omhyggelig med at undga at rere
ved varmeelementer eller ovnrummets overflade.

Brug altid ovnhandsker til at fjerne eller isaette tilbehar eller
ovnartikler.
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* Brug kun det anbefalede madlavningstermometer til dette

produkt.

» For at fjerne ovnribberne traekkes fgrst den forreste del og
derefter den bagerste del veek fra sidevaeggen. Montér
ovnribberne i modsat reekkefglge.

* Brug ikke damprenser til at rengg@re produktet.

» Brug ikke skrappe slibende renggringsmidler eller skarpe
metalskrabere til at rengare ovnglasset. De kan ridse
overfladen, med det resultat, at glasset knuses.

* Fjern al tilbehgr og kraftig snavs fra ovhrummet fgr

pyrolyserenggring.

2. SIKKERHEDSANVISNINGER

2.1 Installation

/\ ADVARSEL!

Apparatet ma kun installeres og tilsluttes
af en sagkyndig.

* Fjern al emballagen.

* Undlad at installere eller bruge et
beskadiget apparat.

» Folg installationsvejledningen pa vores
hjemmeside.

» Veer altid forsigtig, nar du flytter apparatet,
da det er tungt. Brug altid
sikkerhedshandsker og lukket fodtg;j.

» Traek aldrig i apparatet i handtaget.

» Installér apparatet et sikkert og velegnet
sted, der opfylder installationskrav.

» Mindsteafstanden til andre apparater og
enheder skal overholdes.

» Far du monterer ovnen, skal du
kontrollere, om ovnlagen abner uden
modstand.

* Produktet er udstyret med et elektrisk
afkglingssystem. Det skal betjenes med
den elektriske stramforsyning.

2.2 El-forbindelse

/\ ADVARSEL!
Risiko for brand og elektrisk stgd.

Alle elektriske tilslutninger skal udfgres af
en kvalificeret elektriker.

Apparatet skal tilsluttes stram m/jord, jvf.
Steerkstremsreglementet.

Sgrg for, at parametrene pa typeskiltet er
kompatible med nettilslutningens
elektriske meerkeveerdier.

Brug altid en korrekt monteret lovlig
stikkontakt.

Brug ikke multistikadaptere og
forleengerledninger.

Pas pa, du ikke beskadiger netstikket og
netledningen. Hvis der bliver behov for at
udskifte netledningen, skal det udfgres af
vores autoriserede servicecenter.
Elledninger ma ikke komme i bergring
med eller neer ved apparatets lage, iseer
nar det er teendt, eller lagen er varm.
Beskyttelsen mod elektrisk sted fra
streamfgrende og isolerede dele skal
fastgeres, sa den ikke kan fjernes uden
veerktg;.

Seet forst netstikket i stikkontakten ved
installationens afslutning. Sgrg for, at der
er adgang til elstikket efter installationen.
Hvis stikkontakten er Igs, ma du ikke
seette netstikket i.

Undga at slukke for apparatet ved at
traekke i netledningen. Tag altid selve
netstikket ud af kontakten.

Brug kun korrekte isoleringsenheder:
Gruppeafbrydere, sikringer (sikringer med
skruegevind skal tages ud af fatningen),
fejlstramsrelaeer og kontaktorer.
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* Apparatets installation skal udfgres med et
isolationsudstyr, sa forbindelsen til
lysnettet kan afbrydes pa alle poler.
Isolationsudstyret skal have en
brydeafstand pa mindst 3 mm.

» Luk apparatets luge helt, inden du saetter
netstikket i stikkontakten.

» Dette apparat er forsynet med et stik og
en strgmledning.

Tilgaengelige tilslutningskabler til installati-
on eller udskiftning for Europa:

« Abn apparatets lage forsigtigt. Brug af
ingredienser med alkohol kan forarsage
en blanding af alkohol og luft.

» Lad ikke gnister eller aben ild komme i
kontakt med apparatet, nar du abner
lagen.

« Brug altid glas og krukker, der er godkendt
til konserveringsformal.

* Leeg ikke braendbare produkter eller
genstande, der er vade med braendbare
produkter i naerheden af eller pa
apparatet.

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, H05
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Se den samlede effekt pa typeskiltet for
denne del af kablet. Du kan ogsa se i
tabellen:

/\ ADVARSEL!
Risiko for beskadigelse af apparatet.

Samlet effekt (W) Kablets tvaersnit
(mm?)

maksimum 1380 3x0.75

maksimum 2300 3x1

maksimum 3680 3x1.5

Jordledningen (grent/gult kabel) skal vaere 2
cm laengere end den brune fase og de bla
neutrale kabler.

2.3 Brug

/\ ADVARSEL!

Risiko for personskade, forbraendinger og
elektrisk stad eller eksplosion.

» Apparatets specifikationer ma ikke
aendres.

» Sgrg for, at ventilationsabningerne ikke er
blokerede.

» Lad ikke apparatet vaere uden opsyn
under drift.

» Sluk for apparatet efter hver brug.

» Veer forsigtig, nar du dbner apparatets
lage, hvis apparatet er i brug. Der kan
slippe varm luft ud.

» Betjen ikke apparatet med vade hzender,
eller nar det har kontakt med vand.

« Tryk ikke pa den abne lage.

» Brug ikke apparatet som arbejds- eller
fraseetningsplads.
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« Sadan undgas skader eller misfarvning af
emaljen:

— Stil ikke ovnfaste fade eller andre
genstande direkte i apparatet.

— Leeg ikke aluminiumsfolie direkte pa
bunden af ovhrummet.

— Heeld ikke vand direkte ind i det varme
apparat.

— Hold ikke fugtige fade og madvarer i
apparatet, nar du har afsluttet
tilberedningen.

— Veer forsigtig, nar du fierner eller
monterer tilbehgret.

« Farveaendring af emaljen eller rustfrit stal
forringer ikke apparatets ydeevne.

» Brug en bradepande til fugtige kager.
Frugtsaft forarsager pletter, der kan vaere
permanente.

» Tilbered altid mad med lagen lukket.

» Huvis produktet installeres bag et
mgbelpanel (f.eks. en der), skal du serge
for, at daren aldrig lukkes, mens produktet
er teendt. Der kan opbygges varme og fugt
bag et lukket mgbelpanel, hvilket kan
forarsage efterfelgende skade pa
produktet, huset eller gulvet. Luk ikke
mgbelpanelet, far produktet er kalet helt af
efter brug.

2.4 Vedligeholdelse og rengaring

/\ ADVARSEL!

Risiko for personskade, ild eller
beskadigelse af apparatet.

« Sluk for apparatet, og tag stikket ud af
kontakten inden vedligeholdelse.



» Kontrollér, at produktet er koldt. Der er
risiko for, at ovnglassene gar i stykker.

» Udskift straks glassene i lagen, nar de er
beskadigede. Kontakt et autoriseret
servicecenter.

» Veer forsigtig, nar du fjerner lagen fra
apparatet, lagen er tung.

* Renggr apparatet jeevnligt for at forhindre
forringelse af overfladematerialet.

* Renggr apparatet med en fugtig, blgd
klud. Brug kun neutralt renggringsmiddel.
Brug ikke slibende midler, skuresvampe,
oplgsningsmidler eller metalgenstande.

» Hvis du bruger en ovnspray, skal du falge
instruktionerne pa dens emballage.

2.5 Pyrolyserenggring

* Hold keeledyr veek fra apparatet under og
efter pyrolyserenggringen og
forvarmningen. Sma keeledyr (iseer fugle
og krybdyr) kan vaere meget fglsomme
over for temperaturaendringer og udsendt
rgg.

« Non-stick-overflader pa gryder, pander,
bakker, redskaber osv. kan blive
beskadiget af pyrolyserengering ved hgj
temperatur i pyrolytiske ovne og kan ogsa
udgeare en kilde til skadelige dampe pa
lavt niveau.

2.6 Indvendig belysning

/\ ADVARSEL!
Risiko for elektrisk stgd.

/\ ADVARSEL!

Risiko for personskade / brand / kemiske
emissioner (dampe) i pyrolyse-tilstand.

* Inden pyrolytisk rensning og forvarmning

skal fglgende fjernes fra ovnrummet:

— Alle madrester, spildt olie og fedt

— alle udtagelige genstande (herunder
hylder, ovnribber osv., der fglger med
apparatet), iseer alle non-stick gryder,
pander, plader, redskaber osv.

» Laes omhyggeligt alle anvisninger
vedrgrende pyrolyserengaring.

* Hold bgrn veek fra apparatet, mens
pyrolyserenggringen er i gang. Ovnen
bliver meget varm, og varm luft afgives fra
de forreste kaleabninger.

» Pyrolyserenggring er en proces ved hgj
temperatur, som kan frigive dampe fra
madrester og konstruktionsmaterialet.
Derfor rades forbrugerne pa det kraftigste
til at:

— Serg for god udluftning under og efter
pyrolyserenggringen.

— giv god ventilation under og efter den
forste forvarmning.

» Undga at spilde eller komme vand pa
ovnlagen under og efter den
pyrolyserenggringen for at undga at
beskadige ovnglassene.

« Dampe fra alle pyrolytiske ovne /
madrester som beskrevet er ikke
skadelige for mennesker, herunder barn,
eller personer med helbredsproblemer.

» Vedrgrende lampe(rne) i dette produkt og
reservedelslamper, der seelges separat:
Disse lamper er beregnet til at modsta
ekstreme fysiske forhold i
husholdningsapparater, sasom
temperatur, vibration, fugt, eller er
beregnet til at signalere information om
apparatets driftsstatus. De er ikke
beregnet til at blive brugt i andre
apparater, og de er ikke velegnede til
belysning af rum.

« Dette produkt indeholder en lyskilde i
energieffektivitetsklasse G.

¢ Brug kun lamper med de samme
specifikationer.

2.7 Service

« Kontakt det autoriserede servicecenter for
at fa repareret apparatet.
* Brug kun originale reservedele.

2.8 Bortskaffelse

/\ ADVARSEL!

Risiko for personskade eller kveelning.

« Kontakt din genbrugsplads ang.
oplysninger om, hvordan produktet
bortskaffes korrekt.

» Tag stikket ud af kontakten.

« Klip kablet af teet pa produktet, og bortskaf
det.
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3. PRODUKTBESKRIVELSE

3.1 Generelt overblik

p i

)

aC
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4. BETJENINGSPANEL

4.1 Sadan tendes og slukkes
produktet

Sadan teendes for produktet:

o

©
B BEE

S\

1. Tryk pa knapperne. Knapperne popper
ud.

2. Drej ovnfunktionsknappen for at veelge en
funktion.

3. Drej temperaturknappen for at justere
indstillingerne.

For at slukke for produktet: drej

ovnfunktionsknappen til off position @

4.2 Oversigt over betjeningspanel

Betjeningspanel
Ovnfunktionsknap
Display
Betjeningsknap
Varmelegeme

Stik til termometer
Ovnlys

Blaeser

Ovnribbe, udtagelig
Ovnribber

BERREEOENE

4.3 Display kontrollamper

@':":‘.':l]:'?r_":":' 0 3> bEMO
L | L

QRTw ¥ o &

Display med vigtige funktioner.

B Produktet er last.

\/\?f Undermenu: Hjeelp til tilberedning.

Undermenu: Renggring.

Undermenu: Indstillinger

Hurtig opvarmning er aktiveret.

Madlavningstermometer er aktiveret.

(\D Tryk for at indstille timerfunktioner.

H» Tryk pa og hold den nede for at indstil-
le funktionen: Hurtig opvarmning.

-B- Tryk pa for at teende og slukke for ly-

o set.

/0? Tryk pa for at indstille madens kerne-

temperatur med: Madlavningstermo-
meter

Minutur er aktiveret.

SIAYME-IEN

Tilberedningstid er aktiveret.

OK Tryk for at bekraefte dit valg.

@ Tidsudskudt start er aktiveret.
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@ Uptimer er aktiveret.

Statuslinje — angiver visuelt, nar pro-
duktet nar den indstillede temperatur,
eller nar tilberedningstiden er slut.

5. FOR FORSTE ANVENDELSE

/\ ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

5.1 Indstilling af tiden

Efter den forste strgmtilslutning skal du
vente, til displayet viser: "00:00" eller
"12:00" (afheengigt af modellen).

1. Drej betjeningsknappen for at indstille
tiden.

2. Tryk pa OK
5.2 Indledende forvarmning og
rengoring

Forvarm det tomme produkt far ibrugtagning
og kontakt med fadevarer. Produktet kan
udsende ubehagelig lugt og r@g. Ventiler
rummet under forvarmning.

6. DAGLIG BRUG

/\ ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

6.1 Ovnfunktioner

Fjern alt tilbeher og udtagelige ovnribber
fra produktet.

Indstil funktionen [j Indstil den
maksimale temperatur. Lad produktet
vaere teendti 1t.

Indstil funktionen El Indstil den
maksimale temperatur. Lad produktet
veere teendt i 15 min.

Indstil funktionen (&), Indstil den
maksimale temperatur. Lad produktet
veere taendt i 15 min.

Sluk for produktet, og vent til det er blevet
koldt.

Brug kun en mikrofiberklud, varmt vand
og et mildt rengagringsmiddel til at renggre
produktet og tilbehgret, .

Seet tilbehgr og udtagelige ovnribber
tilbage pa deres oprindelige placering.

Pizza
Til at bage pizza og andre retter, der kraever
mere varme nedefra.

®)

Varmluft

Stegning af ked og bagning af kager. Indstil
en lavere temperatur end ved over-/undervar-
me, da bleeseren fordeler varmen jeevnt i ov-
nens indre.

Undervarme
Til bruning og spred bund. Brug den nederste
ovnribbe.

E Over-lundervarme
Bagning og stegning af mad pa én ovnribbe.

] Optening
Optening af madvarer (grentsager og frugt).
Opteningstiden afhaenger af meengde og ster-
relse af de frosne madvarer.

Frosne madvarer

Spradstegning af feerdigretter sdasom pommes

frites, kartoffelbade eller forarsruller.
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tilgeengelig for visse ovnfunktioner. Bleeseren
lfl Fugtig varmluft kan teende automatisk.
¢ Denne funktion er beregnet til at spare energi

under madlavning. Nar du bruger denne funk- [ —
tion, kan temperaturen inde i produktet afvige 6.4 IndtaStnlng' Menu =

fra den indstillede temperatur. Restvarmen Abn menuen for at fa adgang til retter og

anvendes. Varmeeffekten kan blive reduceret. ; qp : Py .
Fa flere oplysninger i kapitlet "Daglig brug", indstillinger med Hijeelp til tilberedning.

Bemaerkninger til: Fugtig varmluft.

1. Drej ovnfunktionsknappen til =

: Grillstegning ; : D) / §:§
Grillstegning af tynde stykker mad og ristning ZDISp[l)ay?LVIt.Ser./f‘ K ’ ’ 1q ik t
af brad. . Drej betjeningsknappen, og vaelg ikone

o o OK
Turbogril for at abne undermenuen. Tryk pa .
Stegning pa én ovnribbe af starre stykker kad

eller fierkree med ben. Gratin og bruning. 6.5 Indstilling: Hjeelp til tilberedning
‘\
@ Hjeelp til tilberedning undermenuen bestar af
Lampen kan slukke automatisk ved en programmer, der er designet til seerlige retter.
temperatur under 80°C ved nogle Programmerne starter med en passende
ovnfunktioner. indstilling. Du kan justere tid og temperatur
under tilberedningen.
6.2 Bemzerkninger til: Fugtig 1. Drej ovnfunktionsknappen til E
varmluft

. . 2. Drej betjeningsknappen for at veelge %,
Denne funktion blev brugt til at overholde

kravene til energieffektivitetsklasse og Tryk pa OK
gkodesign (i henhold til EU 65/2014 og EU 3. Drej betjeningsknappen for at veelge en
66/2014). Test i overensstemmelse med: ret (P1-P...). Tryk pa OK.
IEC/EN 60350-1. 4. Anbring maden i produktet Tryk pa OK.
Ovnlagen skal veere lukket under 5. Nar funktionen slutter, skal du kontrollere,
tilberedningen, sa funktionen ikke afbrydes, om maden er klar. Forleeng
og ovnen kgrer med den hgjest mulige tilberedningstiden, hvis der er behov for
energieffektivitet. det.
Nar du bruger denne funktion, slukkes Undermenu: Hjeelp til tilberedning
ovnlyset automatisk efter 30 sekunder.
Se kapitlet "Rad" for at f& oplysninger om Forklaring
Ellbereqnmg’ FthLg Varmll,‘lft' Se kapitlet Madlavningstermometeret skal vaere tilsluttet
Energieffektivitet”, Energibesparelse for AP for at kunne bruge funktionen. Se kapitlet
generelle anbefalinger til energibesparelse. ""Brug af tilbehgret".
HTH . H Forvarm produktet, far du begynder tilbered-

6.3 Indstilling: Ovnfunktioner [s] ningen.
1. E\:ﬁ#'j)r:/l:lt];ggktlonsknappen for at vaelge en E Ovnribbe. Se kapitlet “Produktbeskrivelse”.
2. Drej kontrolknappen for at indstille ] ] -

temperaturen. Displayet viser P og et nummer pa retten,

¥ Hurtig opvarmning — tryk og hold inde for som du kan tiekke i tabellen.

at forkorte opvarmningstiden. Funktionen er
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Ret

Vaegt

Ovnribbe/Tilbehor

P1 Roastbeef, rod
P2 Roastbeef, medium  1-15kg;4-5cm iA=p bageplade . )
tykke stykker Steg kadet i nogle fa minutter pa en varm pande. Saet i
P3 Roastbeef, gennem- ovnen.
stegt
Steak, medium st;/li?e- gzt:omgt)elzke /P E E 3; stegefad pa grillrist
P4 ’skiver Steg kedet i nogle fa minutter pa en varm pande. Saet i
ovnen.
((t)jl‘(;;sbteglklslt);glst;&et 15-2kg /‘? EI 2; stegefad pa grillrist
P5 . ’ Steg kadet i nogle fa minutter pa en varm pande. Tilseet
flanksteak) h
vaeske. Saet i ovnen.
P6 Roastbeef, rad (lav-
temperaturstegning)
Roastbeef, medium
P7 (lavtemperatursteg- 1-1.5kg; 4-5 cm Vld= 2; bageplade . )
ning) tykke stykker Steg kedet i nogle fa minutter p& en varm pande. Saet i
ovnen.
Roastbeef, gennem-
P8 stegt (lavtemperatur-
stegning)
P9 Oksefilet, red (lav-
temperaturstegning)
Oksefilet, medium
P10 (lavtemperatursteg- 0,5-1,5kg;5-6 =E bageplade . )
ning) cm tykke stykker ~ Steg kedet i nogle fa minutter pa en varm pande. Seeti
ovnen.
Oksefilet, gennem-
P11 stegt (lavtemperatur-
stegning)
P12 Kalvesteg (f.eks. bov) O.?y;(llésslzgl;d?efm /? IEI 2; stegefad pa grillrist
Tilseet veeske. Steges tildeekket.
P13 ﬁLa;:l;"esteg eller svi- 15-2kg /‘? EI 2; stegefad pa grillrislt ) )
Vend kadet efter halvdelen af tilberedningstiden.
Pulled pork (lavtem- 1.5-2kg /0? E 2 bageplade
P14 peraturstegning) Vend kadet efter halvdelen af tilberedningstiden for at fa
en ensartet bruning.
Hamburgerryg, fersk 1-1.5kg; 5-6 cm .
P15 gerryg tykke gtykker /‘? EI 2; stegefad pa grillrist
Spareribs af svine- 2 - 3 kg; brug ra, B 3; bradepande
P16 ked 23cm ty_nde spa- Tilsaét veeske sa det deekker bunden af fadet. Vend kedet
reribs : N .
efter halvdelen af tilberedningstiden.
Lammekslle med ben 1.?y-k§ekgt;y1fe(r:m V= 2; stegefad pa bageplade
P17 Tilseet veeske. Vend kadet efter halvdelen af tilbered-

ningstiden.
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Ret

Vaegt

Ovnribbe/Tilbehor

Hel kylling 1-15kg fersk — #D[-] 2; ovnfast fad pa bageplade
P18 Vend kyllingen efter halvdelen af tilberedningstiden for at
fa en ensartet bruning.
p19 Halv kylling 0.5-0.8 kg /‘? EI 3; bageplade
P20 Kylling, bryst 180 - 200 g pr. /‘? IE] El 2; ovnfast fad pa grillrist
stykke ] o .
Steg kadet i nogle fa minutter pa en varm pande.
Kyllingelar, ferske - /0? E 3; bageplade
P21 Hvis du har marineret kyllingelarene ferst, skal du indstille
en lavere temperatur og tilberede dem i laengere tid.
And, hel 2-3kg /‘? EI 2; stegefad pa grillrist
P22 Laeg kedet i et ovnfast fad. Vend anden efter halvdelen af
tilberedningstiden.
Gas, hel 4-5kg /? B 2; bradepande
P23 Laeg kedet pa bradepanden. Vend gasen efter halvdelen
af tilberedningstiden.
P24 Farsbrod kg /‘?EZ; grillrist
P25 Hel fisk, grillstegt 0.5 -1 kg pr. fisk /O?E 2 bageplade ,
Fyld fisken med smgr, krydderier og urter.
P26 Fiskefilet ) =] 3; ovnfast fad pa grillrist
Ch ki -
P27 cesecake B 2; @ 28 cm springform pa grillrist
P28 #Eblekage ) B 3; bageplade
p29 /Ebletzrte ) B 2; teerteform pa grillrist
FAbletaert -
P30 eteerie El 1; @ 22 cm teerteform pa grillrist
p31 Brownies 2 kg af dej El 3: bradepande
p32 Muffins ) El 3; muffinplade pa grillrist
P33 Kage i brodform ) El 2; brgdform pa grillrist
P34 Bagte kartofler 1kg El 2: bageplade a
Laeg de hele kartofler med skrael pa bagepladen.
P35 Kartoffelbade kg E 3; bageplade' bekleedt med bagepapir
Skeer kartoflerne i stykker.
Grillede blandede 1-15k )
P36 grentsager g B 3; bageplade bekleedt med bagepapir

Skeer grentsagerne i stykker.
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Ret Vaegt Ovnribbe/Tilbehor
P37 Kroketter, frosne 0.5 kg El 3; bageplade
P38 ::mmes frites, fros- 0.75 kg El 3; bageplade
Ked/grentsagslasag- 1-1.5kg . o e
P39 ne med torre pasta- El 2; ovnfast fad pa grillrist
plader
P40 E:rlt':)cf)g:e)lgratln (ra 1-15kg E 1; ovnfast fad pa grillrist ) ) .
Vend retten efter halvdelen af tilberedningstiden.
P41 Pizza, fersk, tynd - E B 2; bageplade beklzedt med bagepapir
P42 Pizza, fersk, tyk - E B 2; bageplade beklzedt med bagepapir
P43 Quiche ) E 2; bageform pa grillrist
P44 E:t;:;elclabattath|dt 08k E B 2; bageplade bekleedt med bagepapir
Der skal mere tid til hvidt brgd.
P45 Fuldkorns-/rugbrod Tk ‘Z] IEI 2; bageplade bekladt med bagepapir / bradform
pa grillrist
6.6 AEndring: Indstillinger i
—_ Indstilling Veerdi
1. Drej ovnfunktionsknappen til —=. 04 Signal volume 1-4
2. Drej kontrolknappen for at veelge @ Tryk
. Madlavningstermome- 1 - Alarm og stop, 2
pa QK- 05 ter Handling - Alarm
3. Drej kontrolknappen for at veelge
. . . Uptimer Teend / sluk
indstillingen. Tryk pa OK, I
4. Drej kontrolknappen for at justere 07 Lys Teend / sluk
Va:’r,dien' Tryk. pa OK. . 08 Hurtig opvarmning Teend / sluk
5. Drej ovnfunktionsknappen til slukket for at
afslutte Menu. 09 Pamindelse om rengg- Teend / sluk
L ring
Undermenu: Indstillinger
10 Demo mode Aktiveringskode:
- . 2468
Indstilling Verdi
11 Softwareversion Kontroller
01 Aktuel tid Skift
12 Nulstil alle indstillinger  Ja/nej
02 Lysstyrke display 1-5
03 Tastetoner 1 - Bip, 2 - Klik, 3 -
Lyd fra
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7. YDERLIGERE FUNKTIONER

741 Las ®

Denne funktion forhindrer en utilsigtet
eendring af ovnfunktionen.

Nar den aktiveres, mens produktet er i brug,
laser den betjeningspanelet og sikrer, at de

aktuelle tilberedningsindstillinger fortsaetter

uafbrudt.

Nar den aktiveres, mens produktet er slukket,
holder den betjeningspanelet last og
forhindrer, at produktet teendes utilsigtet.

OOK . tryk og hold inde for at sla funktionen
til.

Der lyder et signal. &- blinker tre gange, nar
lasen er aktiveret.

OOK - tryk og hold inde for at deaktivere
funktionen.

7.2 Automatisk slukning

Af sikkerhedsmaessige arsager slukkes
produktet automatisk efter en vis tidsperiode,
hvis ovnfunktionen er aktiv, og ingen
indstillinger aendres.

8. URFUNKTIONER

8.1 Beskrivelse af timerfunktioner

Q Indstilling af en nedteellingstimer. Nar

timeren har talt ned, lyder signalet.
Denne funktion pavirker ikke ovnens
funktion og kan indstilles nar som
helst.

Minutur

Indstilling af tilberedningens varighed.
STOP Nar timeren er feerdig med at teelle

Tilbered- ned, lyder signalet, og ovnfunktionen
ningstid  bliver automatisk slaet fra.
@ For at udskyde starten og/eller tilbe-
Tidsud- redningens afslutning.
skudt start
@ Til visning af, hvor leenge ovnen er
" teendt. Maksimum er 23 t 59 min. Den-
Uptimer

ne funktion pavirker ikke ovnens funk-
tion og kan indstilles nar som helst.
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(°C) D
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
250 - maksimum 3

Hvis du har til hensigt at kere en ovnfunktion i
leengere tid end den automatiske
slukningstid, skal du indstille
tilberedningstiden. Se kapitlet ‘Urfunktioner’.

Den automatiske slukning virker ikke med
funktionerne: Lys, Madlavningstermometer,
Tidsudskudt start.

7.3 Koleblzeser

Nar ovnen er teendt, teendes kglebleeseren
automatisk for at holde ovnens overflader
kelige. Hvis du slukker for ovnen, kan
kaleblaeseren fortsaette med at kare, indtil
ovnen kgler ned.

8.2 Indstilling: Minutur £

1. Trykpa O.

Dlsplayet viser: 0:00 og D
2. Drej kontrolknappen for at indstille
Minutur.

3. Tryk pa OK. Timeren begynder straks at
teelle ned.

8.3 Indstilling: Tilberedningstid s%

1. Drej pa knapperne for at veelge
ovnfunktion og indstille temperaturen.

2. Tryk pa (\D indtil displayet viser: 0:00 og
STOP.

3. Drej betjeningsknappen for at indstille
Tilberedningstid.



4. Tryk pa OK. Timeren begynder straks at
teelle ned.

5. Nar tiden er gaet, skal du trykke pa OK
og dreje ovnfunktionsknappen til slukket
positionen.

8.4 Indstilling: Tidsudskudt start &

1. Drej pa knapperne for at vaelge
ovnfunktion og indstille temperaturen.

2. Tryk pa @ indtil displayet viser: & og
START .

3. Drej betjeningsknappen for at indstille
starttiden.

4. Tryk pa OK,

Displayet viser: @ sTOP
5. Drej betjeningsknappen for at indstille
sluttiden.

6. Tryk pa OK.
Timeren begynder at teelle ned ved en
indstillet starttid.

7. Nar tiden er gaet, skal du trykke pa OK
og dreje ovnfunktionsknappen til slukket
positionen.

9. BRUG AF TILBEHGRET

/\ ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

9.1 Iszetning af tilbehor

Tilbeher fas afhaengigt af model-
len. Scan QR-koden for at kon-
trollere, hvordan du bruger tilbe-
hgr, der medfglger. Du kan be-
stille ekstra tilbehgr separat. Kon- iy
takt en lokal forhandler for yderli-
gere oplysninger.

En lille fordybning gverst gger sikkerheden
og giver tippesikring. Fordybningerne er ogsa
tippesikringer. Den hgje kant forhindrer
kogegrej i at glide af pladen.

Placer tilbeharet (grillrist/plade) pa
ovnribberne. Sgrg for, at grillristen rgrer ved
ovnens bagvaeg, og at fedderne peger
nedad.

8.5 Indstilling: Uptimer ©

1. Drej ovnfunktionsknappen til E for at
abne Menu.

2. Drej betjeningsknappen for at veelge @ /
Uptimer. Se kapitlet “Daglig brug”, Menu:
Indstillinger.

3. Tryk pa OK,

4. Drej betjeningsknappen for at teende og
slukke for Uptimer.

5. Tryk pa OK,
8.6 Indstilling: Aktuel tid

1. Drej ovnfunktionsknappen til E for at
abne Menu.

2. Drej kontrolknappen for at veelge {0 /
Aktuel tid. Se kapitlet “Daglig brug”,
menu: Indstillinger.

3. Drej kontrolknappen for at indstille tiden.

4. Tryk pa OK,

i§\
=

\

Hvis din plade har en haeldning, skal du
placere den mod ovnens bagvaeg.

Hvis der er en inskription pa tilbehgret, skal
du sgrge for, at det vender mod dig.

Hvis du bruger en plade med huller, skal du
placere en plade/bradepande nedenunder for
at opsamle dryppende vaeske.

9.2 Madlavningstermometer

Det maler temperaturen i maden.
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Der er to temperaturer, der kan indstilles:

. °C- temperaturen i produktet. Den skal

veere mindst 25°C hgjere end madens
kernetemperatur.

. /‘? — madens kernetemperatur.
Anbefalinger:

* Ingredienser bgr veere ved
stuetemperatur.

+ Bar ikke bruges til flydende retter.

» Under tilberedningen skal

madlavningstermometerets spids seettes

helt ind i retten.

Tilberedning med:
Madlavningstermometer

/\ ADVARSEL!

Der er risiko for forbraendinger, da
madlavningstermometeret og
ovnribberne bliver varme. Rgr ikke ved
madlavningstermometeret med de bare
haender. Brug altid ovnhandsker.

1. Teend for ovnen.
2. Veelg en ovnfunktion og evt.
ovntemperatur.

3. Sat madlavningstermometeret i retten:

Kad, fjerkrae og fisk

Saet madlavningstermometerets spids i

midten af kad eller fisk, hvor det er
tykkest.

10. TIPS OG RAD

10.1 Anbefalinger til tilberedning

Tabellernes temperaturer og
tilberedningstider er kun vejledende. De
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4,

Gryderetter

Indsaet madlavningstermometerets spids
ngjagtigt i midten af gryderetten.
Madlavningstermometeret bar
stabiliseres ét sted under tilberedningen.
Brug en fast ingrediens til at opna dette.
Brug kanten af det ovnfaste fad til at
understgtte madlavningstermometerets
silikonehandtag.
Madlavningstermometerets spids bgr ikke
bergre bunden af det ovnfaste fad.

Saet madlavningstermometeret i stikket
inde i ovnen. Se
kapitlet “Produktbeskrivelse”.

Displayet viser madlavningstermometerets
aktuelle temperatur.

5.

M- tryk for at indstille
madlavningstermometerets
kernetemperatur.

Drej kontrolknappen for at indstille
temperaturen.

Tryk pa OK.

Nar maden nar den indstillede
temperatur, lyder signalet. Kontrollér, om
maden er klar. Forleeng
tilberedningstiden, hvis der er behov for
det.

Tag madlavningstermometeret ud af
stikket, og tag retten ud af ovnen.

afhaenger af opskrifterne samt kvaliteten og
meengden af de anvendte ingredienser.



Dit produkt bager eller steger muligvis pa en
anden made end det, du havde feor. Radene
herunder viser anbefalede indstillinger for
temperatur, tilberedningstid og ovnribbe for
specifikke typer mad.

Teel ovnribberne fra bunden af ovnen.

Hvis du ikke kan finde indstillingerne til en
bestemt opskrift, kan du preve at finde en,
der ligner.

Se kapitlet "Energieffektivitet" for at fa tips til
energibesparelser.

Symboler anvendt i tabellerne:

§§ Fadevaretype

@ Tilberedningstid (min)

10.2 Fugtig varmluft - anbefalet
tilbehar

Brug mgrke og ikke-reflekterende forme og
beholdere. De har en bedre
varmeabsorbering end lyse og reflekterende
fade.

* Pizzaform — mark, ikke-reflekterende,
diameter 28cm

« Bageform — mark, ikke-reflekterende,
diameter 26cm

R=24 * Ramekiner — keramiske, diameter 8cm,

Ovnfunktion . rIlIeja{(rj\(feof:'r(r:1n1 mark, ikke-reflekterende,

°C  Temperatur diameter 28cm

—  Tibonor 10.3 Fugtig varmluft

- For at fa de bedste resultater skal du fglge

[F]  Ovnribbe forslagene angivet pa nedenstaende tabel.

&, = °C = O

Sade boller, 16 stk. bageplade eller bradepande 180 2 20-30
Rundstykker, 9 stk. bageplade eller bradepande 180 2 30-40
Pizza, frossen, 0,35 Rist 220 2 10-15
kg
Roulade bageplade eller bradepande 170 2 25-35
Brownie bageplade eller bradepande 175 3 25-30
Souffle, 6 stk. keramiske ramekiner pa rist 200 3 25-30
Sukkerbund til teerte  flanform pa rist 180 2 15-25
Victoriakager bageform pa rist 170 2 40 - 50
Pocheret fisk, 0,3 kg  bageplade eller bradepande 180 3 20-25
Fisk, hel, 0,2 kg bageplade eller bradepande 180 3 25-35
Fiskefilet, 0,3 kg pizzaform pa rist 180 3 25-30
Pocheret kad, 0,25 kg bageplade eller bradepande 200 3 35-45
Shashlik (farekedke-  bageplade eller bradepande 200 3 25-30
bab), 0,5 kg
Cookies, 16 stk. bageplade eller bradepande 180 2 20-30
Makroner, 24 stk. bageplade eller bradepande 180 2 25-35
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pa— o,
&, = C = O
Muffins, 12 stk. bageplade eller bradepande 170 2 30-40
Madteerte, 20 stk. bageplade eller bradepande 180 2 25-30
Smakager af mgrdej, bageplade eller bradepande 150 2 25-35
20 stk.
Sma teerter, 8 stk. bageplade eller bradepande 170 2 20-30
Grentsager, pochere- bageplade eller bradepande 180 3 35-45
de, 0,4 kg
Vegetarisk omelet pizzaform pa rist 200 3 25-30
Middelhavsgrentsa- bageplade eller bradepande 180 4 25-30
ger, 0,7 kg
10.4 Information til testinstitutter
Tests i overensstemmelse med IEC 60350-1.
= - o,
L, = = C O
Sma kager i form, 20 stk./  Over-/undervarme Bageplade 3 170 20-35
plade
Sma kager i form, 20 stk./  Varmluft Bageplade 3 150 - 160 20-35
plade
Sma kager i form, 20 stk./  Varmluft Bageplade 2094 150 - 160 20-35
plade
Fbleteerte, 2 forme @20 Over-/undervarme Girillrist 2 180 70 -90
cm
FAEbleteerte, 2 forme @20 Varmluft Grillrist 2 160 70-90
cm
Fedtfattig sandkage, kage- Over-/undervarme Girillrist 2 170 40 - 50
form @ 26 cm 1)
Fedtfattig sandkage, kage- Varmluft Girillrist 2 160 40 - 50
form @ 26 cm 1)
Fedtfattig sandkage, kage- Varmluft Grillrist 2094 160 40 - 60
form@26cm 1)
Smakage Varmluft Bageplade 3 140 - 150 20-40
Smakage Varmluft Bageplade 2094 140 - 150 25-45
Smakage Over-/undervarme Bageplade 3 140 - 150 25-45
Toast Grillstegning Grillrist 4 maks. 1-5

1) Forvarm produktet i 10 minutter.
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11. VEDLIGEHOLDELSE OG RENGQRING

/\ ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

11.1 Bemarkninger om renggring
Renggringsmidler

* Renggr ovnens front med en
mikrofiberklud med varmt vand og et mildt
renggringsmiddel.

» Brug en renggringsopl@sning til at renggre
metaloverflader.

* Rengar pletter med et mildt
renggringsmiddel.

Daglig brug

* Rengear produktet indvendigt, hver gang
du har brugt det. Ophobning af fedt eller
andre rester kan forarsage brand.

» Damp kan seette sig som fugt i ovnen eller
pa ovnglasset Lad ovnen veere teendt
10 minutter inden tilberedning for at
mindske kondenseringen. Opbevar ikke
madvarer i ovnen i mere end 20 minutter.
Tor produktet af indvendigt med en
mikrofiberklud efter hver brug.

Tilbehor

* Renggr alt tilbehgr efter hver brug, og lad
det tarre. Brug en mikrofiberklud med
varmt vand og et mildt renggringsmiddel.
Tilbehgret ma ikke vaskes i
opvaskemaskinen.

* Renggar ikke non-stick tilbehgret med
slibende renggringsmiddel eller genstande
med skarpe kanter.

11.2 Fjernelse af ovnribber

Fjern ovnribberne, sa produktet kan
rengeres.

1. Sluk for produktet, og vent til det er blevet
koldt.

2. Treek forenden af ovnribben veek fra
sidevaeggen.

3. Traek den bageste ende af ovnribben vaek
fra sidevaeggen, og tag den ud.

|

\\

(o]
oY

=3

4. Montér ovnribberne i modsat raekkefalge.
Hvis teleskopskinnerne medfglger, skal
tappene vende fremad.

11.3 Pyrolyserenggring

/\ ADVARSEL!
Der er risiko for forbreending.

/\ FORSIGTIG!

Hvis der er andre produkter installeret i
det samme skab, bar de ikke bruges
samtidigt med denne funktion. Det kan
skade ovnen.

Start ikke funktionen, hvis du ikke har lukket
ovnlagen helt.

1. Kontrollér, at produktet er koldt.

2. Fjern alt tilbehear.

3. Renggr ovn og ovnlage indvendigt med
varmt vand, en blgd klud og et mildt
renggringsmiddel.

4. Drej ovnfunktionsknappen til E for at
abne Menu.

5. Drej kontrolknappen for at veelge rrrr/ og
tryk pa OK.

Renggringsprogram Varighed
C1 - Let rengering 1h

C2 - Normal rengering 1 h 30 min
C3 - Grundig renggring 2 h 30 min

6. Drej kontrolknappen for at veelge
renggringsprogrammet, og tryk pa OK.
7. Tryk pa OK for at starte renggringen.
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Nar renggringen starter, lases ovnlagen, og
lyset slukkes. Indtil ovnlagen lases op, viser

displayet E'
8. Drej ovnfunktionsknappen til slukket efter
renggring.

9. Vent, til produktet er koldt, og ovnlagen
lases op. Renger ovnen indvendigt med
en blgd klud og vand.

11.4 Pamindelse om rengering

Nar m’ blinker pa displayet efter
tilberedningen, minder produktet dig om at
rengare det med pyrolyserengaring. Du kan
sla pamindelsen fra i undermenuen:
Indstillinger. Se kapitlet “Daglig brug”,
AEndring: Indstillinger.

11.5 Aftagning og montering af lage

Ovnlagen har tre ovnglas. Du kan fjerne
lagen og de indvendige ovnglas for at
renggre dem. Laes hele instruktionen
"Aftagning og montering af lage", inden du
tager ovnglasset ud.

/\ FORSIGTIG!
Brug ikke produktet uden ovnglasset.

Abn lagen helt, og hold begge haengsler.

3. Seet ovnlagen halvvejs i farste abne
position. Left og treek derefter for at fijerne
lagen fra lejet.
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4. Laeg lagen pa en blad klud pa et stabilt
underlag.

5. Hold i begge sider af lagelisten B i lagens
overkant, og tryk indad, indtil lasehagen
sllpper

6. Treek lagelisten fremad, og tag den ud.

7. Hold i overkanten af ldgens ovnglas, og
treek dem forsigtigt ud et ad gangen. Start
med det gverste ovnglas. Serg for, at
glasset glider helt ud af statterne.

8. Renggr glaspanelerne med vand og
saebe. Ter ovnglasset omhyggeligt.
Ovnglasset ma ikke komme i
opvaskemaskinen.

9. Montér ovnglasset og ovnlagen efter
rengering.

Hvis lagen er installeret korrekt, vil du here et

klik, nar du lukker skydelasene.

Serg for at seette ovnglasset (A og B) pa
plads i den rigtige reekkefalge. Se efter
symbol/print pa siden af ovnglasset. Hvert
ovnglas ser forskelligt ud for at gere
afmonteringen og monteringen nemmere.



Nar den er korrekt installeret, klikker
lagelisten.

Segrg for, at du monterer det midterste
glaspanel pa den rigtige plads.

P i

12. FEJLFINDING

/\ ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

12.1 Hvad ger du, hvis ...

11.6 Udskiftning af paeren

/\ ADVARSEL!

Risiko for elektrisk stad.
Peeren kan vaere varm.

1. Sluk for produktet, og vent til det er koldt.
2. Tag stikket til produktet ud af kontakten.
3. Leeg kluden pa ovnbunden.

/\ FORSIGTIG!

Hold altid halogenlampen med en klud
for at forhindre fedtrester i at breende pa
lampen.

Baglampe

1. Drej glasdeekslet for at fierne det.

2. Renggr glasdeekslet.

3. Udskift peeren med en passende 300°C
varmefast peere.

4. Montér glasdaekslet.

Problemer

Kontroller, at ...

Du kan ikke aktivere eller betjene produktet.

Produktet er sluttet korrekt til en stramforsyning.

Produktet bliver ikke varmt.

Den automatiske slukning er deaktiveret.

Produktet bliver ikke varmt.

Produktets lage er lukket.

Produktet bliver ikke varmt.

Sikringen er ikke sprunget.

Produktet bliver ikke varmt.

Las er deaktiveret.

Lyset er slukket.

Fugtig varmluft — er aktiveret.

Paeren virker ikke.

Peeren er sprunget.

Madlavningstermometer virker ikke.

Stikket pa Madlavningstermometer er sat helt ind i stik-
kontakten.
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Problemer Kontroller, at ...

Err C2 Du tog stikket til Madlavningstermometer ud af stikkon-
takten.

Err C3 Ovnlagen er lukket, eller lagelasen ikke er gdelagt.

Err F102 Produktets lage er lukket.

Err F102 Lagelasen er ikke @delagt.

Displayet viser 00:00. Der har veeret stromafbrydelse. Indstil aktuel tid.

De ngdvendige oplysninger til servicecenteret

@ er angivet pa maskinens typeskilt. Typeskiltet
Hvis displayet viser en fejlkode, der ikke er anbragt pa produktets frontramme. Det er
findes i denne tabel, skal husets sikring _synllg_t, nar du abner lagen. Typeskiltet ma
slukkes og teendes for at genstarte ikke fjernes fra produktet.

produktet. Kontakt et autoriseret Det anbefales, at du noterer oplysningerne
servicecenter, hvis fejlkoden forekommer her:

igen.

. Model (MOD.) :
12.2 Servicedata ( )
. . Produktnummer (PNC):

Kontakt din forhandler eller et autoriseret
servicecenter, hvis du ikke selv kan Igse Serienummer (S.N.):
problemet.

13. ENERGIFORBRUG

13.1 Datablad for produktoplysninger og produktinformationer i henhold til
EU's forordninger om energimarkning og ecodesign

Leverandgrens navn Electrolux

COP800B 949288412

Identifikation af model COP802B 949288411
COP804X 949288410

Energieffektivitetsindeks 81.2

Energieffektivitetsklasse A+

Energiforbrug med en standardmaengde, almindelig tilstand 0.93 kWh/cyklus

Energiforbrug med en standardmaengde, blaesertvungen tilstand 0.69 kWh/cyklus

Antal ovnrum 1

Varmekilde Elektricitet
Volumen 721

Type ovn Indbygningsovn
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Veegt

COP800B 30.2 kg
COP802B 30.2 kg
COP804X 32.7 kg

IEC/EN 60350-1 - Elektriske husholdningsapparater til madlavning - Del 1: Komfurer, ovne, dampovne og grillap-

parater - Metoder til maling af ydeevne.

13.2 Produktinformation om stremforbrug og maksimal tid til at na den

relevante lave stremtilstand

Stremforbrug i standby

0.8W

Maksimal tid, det tager for udstyret automatisk at na den relevante lave stremtilstand

20 min

13.3 Tips til energibesparelse

Ved at fglge nedenstaende tips kan du spare
energi, nar du bruger dit produkt.

Sgrg for, at ovnlage er lukket, nér ovnen er
teendt. Abn ikke ovnlagen for ofte under
tilberedningen. Hold darpakningen ren og
sgrg for, at den sidder godt fast.

Brug kogegrej af metal og marke, ikke-
reflekterende forme og beholdere til at
forbedre energibesparelsen.

Produktet skal ikke forvarmes far
tilberedning, medmindre det specifikt
anbefales.

Hold pauserne mellem bagning sa korte som
muligt, nar du tilbereder flere retter.

Tilberedning med varmluft
Brug om muligt tilberedningsfunktionerne
med varmluft for at spare energi.

Restvarme

Nar tilberedningsvarigheden er leengere end
30 min., skal du reducere ovntemperaturen til
minimum 3-10 min. inden tilberedningen er

14. MILUOHENSYN

Genbrug materialer med symbolet C/.&)
Anbring emballagematerialet i passende
beholdere til genbrug. Hjeelp med at beskytte
miljget og menneskelig sundhed samt at
genbruge affald af elektriske og elektroniske
apparater. Kasser ikke apparater, der er

slut. Eftervarmen i ovnen vil blive ved med at
tilberede maden.

Brug restvarmen til at holde maden varm eller
varme andre retter op.

Nar du slukker for produktet, viser displayet
restvarmen eller temperaturen.

Hold maden varm

Veelg den lavest mulige temperaturindstilling
for at udnytte restvarmen og holde maden
varm. Kontrollampe for restvarme eller
temperatur vises pa displayet.

Tilberedning med slukket ovnlys
Sluk for ovnlyset under tilberedning. Teend
kun for det, nar det er nadvendigt.

Fugtig varmluft
Denne funktion er beregnet til at spare energi
under madlavning.

Nar du bruger denne funktion, slukkes
ovnlyset automatisk efter 30 sekunder. Du
kan teende det igen, men denne handling vil
mindske den forventede energibesparelse.

meerket med symbolet E sammen med
husholdningsaffaldet. Lever produktet tilbage
til din lokale genbrugsplads eller kontakt din
kommune.
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Tervetuloa Electroluxiin! Kiitos, etta olet valinnut taman laitteen.

Saat kayttoon liittyvia neuvoja, esitteita, vianmaéaritysohjeita seka huolto- ja
korjausohjeita:

www.electrolux.com/support

Oikeus muutoksiin pidatetaan.
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1. A TURVALLISUUSTIEDOT

Lue laitteen mukana toimitetut ohjeet ennen laitteen
asennusta ja kayttdéa. Valmistaja ei ota vastuuta
henkilévahingoista tai vahingoista, jotka aiheutuvat
virheellisestad asennuksesta tai kaytosta. Sailyta ohjeita aina
varmassa ja helppopaasyisessa paikassa tulevia
kayttokertoja varten.

1.1 Lasten ja taitamattomien henkiloiden turvallisuus

 8-vuotiaat ja sitd vanhemmat lapset seka henkil6t, joilla on
fyysisia, aisteihin liittyvia tai henkisia rajoitteita tai
puutteellinen kokemus tai tuntemus, voivat kayttaa tata
laitetta vain, jos heita valvotaan tai ohjataan laitteen
turvallisessa kaytdssa ja jos he ymmartavat kayttoon
liittyvat vaarat. Tuote on pidettava alle 8-vuotiaiden lasten ja
erittain laajoista ja monimutkaisista toiminnallisista
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rajoitteista karsivien henkildiden ulottumattomissa, ellei
heita valvota jatkuvasti.

« Lapsia on valvottava, jotta he eivat leiki laitteella.

» Kaikki pakkaukset tulee pitaa lasten ulottumattomissa ja
havittdd asianmukaisesti.

« VAROITUS: Uuni ja sen esillaolevat osat kuumentuvat
kayton aikana. Pida lapset ja lemmikkielaimet poissa
laitteen lahettyviltd sen ollessa toiminnassa tai
jaahtymassa.

 Jos laitteessa on lapsilukko, sita on kaytettava.

» Lapset eivat saa puhdistaa laitetta tai suorittaa siihen
kohdistuvia kayttajan huoltotoimenpiteita ilman valvontaa.

1.2 Yleinen turvallisuus

« Tama laite on tarkoitettu ainoastaan ruoanlaittoon.

« Tama laite on tarkoitettu yhden kotitalouden kayttoon
sisatiloissa.

« Tata laitetta voidaan kayttaa toimistoissa, hotellihuoneissa,
aamiaismajoituspaikoissa, maatilamajoituspaikoissa ja
muissa samantyyppisissa majoitustiloissa, joissa kyseinen
kayttd ei ylitd (keskimaaraisia) kotitalouskaytdn tasoja.

+ Laitteen asennuksen ja virtajohdon vaihtamisen saa
suorittaa vain alan ammattilainen.

« Ala kayta laitetta ennen kuin se on asennettu kalusteeseen.

* Irrota laite sahkodverkosta ennen huoltotoimenpiteiden
suorittamista.

« Jos virtajohto vaurioituu, sen saa vaihtaa vain valmistaja,
valtuutettu huoltoliike tai vastaava ammattitaitoinen henkilo,
jotta valtytaan sahkovaaroilta.

* VAROITUS: Varmista, etta laite on kytketty pois paalta
ennen kuin ryhdyt vaihtamaan lamppua valttaaksesi
sahkoiskun vaaran.

* VAROITUS: Uuni ja sen esilldolevat osat kuumentuvat
kayton aikana. Valta koskettamasta lampovastuksia tai
laitteen sisatilan pintoja.
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« Kayta suojakasineita poistaessasi varusteita tai uunivuokia
tai asettaessasi niita laitteen siséalle.
« Kayta ainoastaan tahan laitteeseen suositeltua

paistolampomittaria.

+ Poista hyllytuet vetamalla ensin hyllytuen etuosa ja sitten
takaosa irti sivuseinista. Asenna hyllytuet painvastaisessa

jarjestyksessa.

« Laitteen puhdistuksessa ei saa kayttaa hoyrypesuria.

« Ala kayta hankausaineita tai teravia metallikaapimia
lasiluukun puhdistamisessa, silla ne voivat naarmuttaa
pintaa, mista voi olla seurauksena lasin sarkyminen.

+ Kaikki varusteet ja liialliset roiskeet/jaamat on poistettava
laitteen lokerosta ennen pyrolyyttista puhdistusta.

2. TURVALLISUUSOHJEET

2.1 Asennus

/\ VAROITUS!

Laitteen asennuksen ja litdnnat saa
suorittaa vain ammattitaitoinen henkilo.

» Poista kaikki pakkausmateriaalit.

» Vaurioitunutta laitetta ei saa asentaa tai
kayttaa.

* Noudata verkkosivuillamme olevia
asennusohjeita.

+ Siirra laitetta aina varoen, silla se on
raskas. Kayta aina suojakasineita ja
suojaavia jalkineita.

+ Ala koskaan ved4 laitetta sen kahvasta
kiinni pitaen.

* Asenna laite turvalliseen ja sopivaan
paikkaan, joka tayttaa
asennusvaatimukset.

* Noudata mainittuja vahimmaisetaisyyksia
muihin laitteisiin ja kalusteisiin.

* Tarkista ennen laitteen asentamista, etta
laitteen luukku avautuu esteetta.

» Laite on varustettu sahkotoimisella
jaahdytysjarjestelmalla. Sita on kaytettava
sahkosyotolla.
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2.2 Sihkokytkenti

/\ VAROITUS!
Tulipalon ja sédhkdiskun vaara.

Kaikki sahkdkytkennat tulee jattaa
asiantuntevan sahkdasentajan vastuulle.
Laite on kytkettdva maadoitettuun
pistorasiaan.

Varmista, etté arvokilvessa olevat
parametrit ovat verkkovirtalahteen
sahkoarvojen mukaisia.

Kytke pistoke maadoitettuun pistorasiaan.
Ala kéyta jakorasioita tai jatkojohtoja.
Varmista, ettei pistoke ja virtajohto
vaurioidu. Jos virtajohto joudutaan
vaihtamaan, vaihdon saa suorittaa vain
valtuutettu huoltoliike.

Ala anna virtajohtojen koskettaa laitteen
luukkua tai paasta niita luukun tai laitteen
alapuolella olevan asennustilan lahelle,
varsinkaan laitteen ollessa toiminnassa tai
luukun ollessa kuuma.

Jannitteenalaisten ja eristettyjen osien
suojat tulee asentaa niin, ettei niiden
irrotus onnistu ilman tydkaluja.

Kytke pistoke pistorasiaan vasta
asennuksen jalkeen. Varmista, etta
laitteen verkkovirtakytkenta on ulottuvilla
laitteen asennuksen jalkeen.




» Jos pistoke on l6ysasti kiinni
virtajohdossa, &la kiinnita sita
pistorasiaan.

» Ala veda virtajohdosta pistoketta
irrottaessasi. Veda aina pistokkeesta.

« Kayta vain asianmukaisia eristyslaitteita:
suojakytkimet, sulakkeet (ruuvattavat
sulakkeet on irrotettava kannasta),
vikavirtakytkimet ja kontaktorit.

» Sahkodasennuksessa on oltava erotin, joka
mahdollistaa laitteen irrottamisen
sahkodverkosta kaikista navoista. Erottimen
kontaktiaukon leveys on oltava vahintaan
3 mm.

» Sulje laitteen luukku kokonaan ennen
pistokkeen liittdmista pistorasiaan.

» Laitteen mukana toimitetaan paavirtajohto
ja paapistoke.

Asennuksen tai vaihdon kaytettavissa ole-
vat johtotyypit Euroopassa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Kaapelin poikkileikkauksen osalta, ks.
arvokilpeen merkittya kokonaistehoa. Ks.
myos taulukko:

Kokonaisteho (W) Virtajohdon poikki-

pinta-ala (mm?)

enintdan 1 380 3x0.75
enintaan 2 300 3x1
enintdén 3 680 3x1.5

Maadoitusjohdon (vihred/keltainen johto) on
oltava 2 cm pidempi kuin ruskea vaihe- ja
sininen nollajohto.

2.3 Valitse

/\ VAROITUS!

Henkilévahinkojen, palovammojen ja
sahkoiskujen tai rajahdyksen vaara.

« Ald muuta laitteen teknisid ominaisuuksia.

¢ Varmista, etta tuuletusaukoissa ei ole
tukoksia.

+ Laitetta ei saa jattaa paalle valvomatta.

» Kytke laite pois paalta jokaisen
kayttokerran jalkeen.

* Noudata varovaisuutta avatessasi laitteen
luukun laitteen ollessa toiminnassa.
Laitteesta voi purkautua ulos kuumaa
iimaa.

« Al kayta laitetta, jos katesi ovat marat tai
laitteen ollessa kosketuksessa veteen.

. Alé kohdista painetta avoimeen oveen.

« Ala kayta laitetta tydtasona tai tavaroiden
sailytystasona.

* Avaa laitteen luukku varovaisuutta
noudattaen. Alkoholipitoisten ainesosien
kayttdmisen tuloksena voi muodostua
alkoholin ja ilman seoksia.

+ Ala paasta kipindita tai avotulta
kosketukseen laitteen kanssa avatessasi
sen luukun.

« Kayta aina sailontatarkoituksiin
hyvaksyttyja lasiastioita ja -purkkeja.

« Al4 aseta helposti syttyvia tuotteita tai
helposti syttyvien aineiden kanssa
kosketuksissa olleita tuotteita laitteeseen,
laitteen paalle tai sen lahelle.

/\ VAROITUS!
Laitteen vaurioitumisen vaara.

« Esta emalipinnan vaurioituminen tai
haalistuminen:

— Ala aseta ruoanlaittovalineita tai muita
esineita laitteeseen siten, etta ne
olisivat suorassa kosketuksessa
laiteen pohjan kanssa.

— Ala aseta alumiinifoliota siten, etta se
olisi suorassa kosketuksessa laitteen
pohjan kanssa.

— Ala laita vetta suoraan kuumaan
laitteeseen.

— Ala sailyta kosteita astioita tai ruokia
laitteessa lopetettuasi ruoanlaiton.

— Noudata varovaisuutta poistaessasi tai
asentaessasi lisdosia.

* Uunin emalipintojen tai ruostumattoman
terédksen varimuutokset eivat vaikuta
laitteen toimintaan.

« Kayta syvaa pannua kosteita kakkuja
paistaessasi. Hedelmamehut voivat jattaa
pysyvia tahroja.

« Laitteen luukku on pidettava suljettuna
kaytén aikana.

« Jos laite asennetaan kalusteen paneelin
(esim. oven) taakse, ovea ei saa koskaan
sulkea laitteen ollessa toiminnassa.
Lampda tai kosteutta voi kertya suljetun
kalusteen paneelin taakse ja laite,
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kalusteet tai lattia voivat sen seurauksena
vaurioitua. Ala sulje kalusteen paneelia

ennen kuin laite on taysin jaahtynyt kayton

jalkeen.

2.4 Hoito ja puhdistus

/\ VAROITUS!
Henkilévahinkojen, tulipalon tai laitteen

vaurioitumisen vaara.

Kytke laite pois paalta ja irrota pistoke
pistorasiasta ennen yllapitotoimien
aloittamista.

Varmista, etta laite on taysin jaahtynyt. On
olemassa riski, etta lasipaneelit voivat
sarkya.

Vaihda rikkoutuneen tilalle heti uusi ehja
lasipaneeli. Ota yhteytta valtuutettuun
huoltopalveluun.

Ole varovainen, kun irrotat luukun
laitteesta, luukku on painava.

Puhdista laite sdanndllisesti, jotta
pintamateriaali pysyisi hyvakuntoisena.
Puhdista laite kostealla pehmeaélla liinalla.
Kayta ainoastaan neutraaleja pesuaineita.
Ala kayta hankaavia tuotteita, hankaavia
sienid, liuotteita tai metalliesineita.

Jos kaytat uuninpuhdistussuihketta,
noudata tuotepakkauksessa olevia
turvallisuusohjeita.

2.5 Pyrolyyttinen puhdistus

/\ VAROITUS!

Henkilévahinkojen / tulipalon /
kemiallisten paastojen (hoyryt) vaara
pyrolyysitoiminnossa.

Ennen pyrolyyttisen puhdistamisen ja
esilammityksen kaynnistamista, poista
seuraavat uunin sisétilasta:

— mahdolliset ruokajaamat, oljy- tai
rasvaroiskeet/-jgamat.

— mahdolliset irrotettavat varusteet
(mukaan lukien laitteen mukana
toimitetut ritilat, kiskot jne.) erityisesti
tarttumattomat kattilat, pannut,
leivinpellit, valineet jne.

Lue huolella pyrolyyttista puhdistusta

koskevat ohjeet.

Pida lapset poissa laitteen luota silloin,

kun pyrolyyttinen puhdistus on kaynnissa.
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Laite kuumenee hyvin voimakkaasti ja
kuumaa ilmaa poistuu etupuolella olevista
jaahdytysaukoista.

Pyrolyyttinen puhdistus on korkeassa

lampdtilassa tapahtuva toimenpide, jonka
aikana voi vapautua hoyryja
ruoanlaittojaamista ja
rakennemateriaaleista, ja siksi kayttajaa
suositellaan voimakkaasti toimimaan
seuraavasti:

— jarjestamaan hyva tuuletus
pyrolyyttisen puhdistuksen aikana ja
sen jalkeen.

— jarjestdmaan hyva ilmanvaihto

_ esilammityksen aikana ja sen jalkeen.

Al laikyta vetta uunin luukulle
pyrolyyttisen puhdistuksen aikana ja sen
jalkeen, jotta lasipaneelit eivat vahingoitu.
Ylla kuvatut pyrolyyttisistd uuneista /
ruokajaamista muodostuvat hoyryt eivat
ole haitallisia ihmisille. Taméa koskee myds
lapsia ja heikkokuntoisia henkil6ita.

Pida lemmikkieldimet loitolla laitteesta

pyrolyyttisen puhdistamisen ja

esilammityksen aikana ja sen jalkeen.

Pienet lemmikkieldimet (erityisesti linnut ja

matelijat) voivat olla erittdin herkkia

lampétilanmuutoksille ja laitteesta
poistuville hoyryille.

Kaikkien pyrolyyttisten uunien korkeassa

lampétilassa tapahtuva pyrolyyttinen

puhdistus voi vaurioittaa kattiloiden,
pannujen, leivinpeltien, ruokailuvalineiden
jne. tarttumattomia pintoja, ja niista voi
myds muodostua alhaisen tason haitallisia
hoyryja.

2.6 Sisavalaistus

/\ VAROITUS!
Sahkoiskun vaara.

Lisatietoa tdman tuotteen sisélla olevista
lampuista seka erikseen myytavista
varalampuista: Kyseiset lamput on
suunniteltu kestamaan kodinkoneissa
vaativia fyysisia olosuhteita (esim.
lampétila, tarind, kosteus) tai ne antavat
tietoa laitteen toimintatilasta. Niita ei ole
tarkoitettu muihin kayttotarkoituksiin
eivatkad ne sovi huoneiden valaisemiseen.
Tama tuote sisaltda valonlahteen, jonka
energiatehokkuusluokka on G.




» Kayta ainoastaan ominaisuuksiltaan
samanlaisia lamppuja.

2.7 Huolto

» Laitteen korjaukseen liittyvissa asioissa
tulee ottaa yhteytta valtuutettuun
huoltopalveluun.

» Ainoastaan alkuperaisia varaosia saa
kayttaa.

3. TUOTTEEN KUVAUS

3.1 Yleiskatsaus
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4. KAYTTOPANEELI

4.1 Laitteen kytkeminen paalle ja
pois paalta.

Kytke laite paalle.

1. Paina nuppeja. Nupit tulevat ulos.

2. Valitse toiminto kdantamalla uunin
toimintojen kiertonuppia.

3. Saada asetuksia kdantamalla
ohjausnuppia.

Laitteen virran katkaiseminen: kdanna

uunitoimintojen nuppi Off (pois paalta) -

asentoon @

2.8 Havittaminen

/\ VAROITUS!

Loukkaantumisen tai tukehtumisen
vaara.

» Kysy tietoja laitteen oikeaoppisesta

havittamisesta paikalliselta viranomaiselta.

Irrota laite verkkovirrasta.

» Leikkaa virtajohto poikki aivan laitteen
sivulta ja havita se.

Kayttdpaneeli

Uunitoimintojen saaténuppi
Nayttd

Saaténuppi

Lampovastus
Paistolampdmittarin pistorasia
Lamppu

Puhallin

Pellinkannatin, irrotettava
Kannatintaso

BEERRREOENE

4.2 Ohjauspaneelin yleisnakyma

@ Paina asettaaksesi ajastimen toimin-
not.
ﬂ» Aseta seuraava toiminto painamalla

pitkdan painiketta: Pikakuumennus.

B- Paina laitteen valon kytkemiseksi toi-
mintaan tai pois toiminnasta.

/? Aseta paistolampomittarin 1ampétila
painamalla: Paistolampoémittari

OK Vahvista valinta painamalla.
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4.3 Nayton merkkivalot
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Nayttd, jossa tarkeimmat toiminnot.

Pikakuumennus on kytkeytynyt paalle.

Paistolampomittari on kytkeytynyt paal-
le.

Ajastettu halytys on kytkeytynyt paalle.

E'] Laite on lukittu.

DD 3|Y

Kypsennysaika on kytkeytynyt paalle.

\/\@ Alavalikko: Avustava ruoanvalmistus..

@ Ajastettu kdynnistys on kytkeytynyt
paalle.

m/ Alavalikko: Puhdistus.

@ Ajastin on kytkeytynyt paalle.

@ Alavalikko: Asetukset

Edistymispalkki — osoittaa visuaalisesti,
milloin laite saavuttaa asetetun [ampéti-
lan tai kun kypsennysaika paattyy.

5. ENNEN ENSIKAYTTOA

/\ VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.

5.1 Kellonajan asetus

Kun laite on kytketty ensimmaisen kerran
sahkoverkkoon, odota, kunnes naytdssa

nakyy: "00:00" tai "12:00" (mallista riippuen).

1. Aseta aika kaantamalla saadinta.
2. Paina OK.

5.2 Esikuumennus ja puhdistus

Ennen ensimmaista kayttokertaa ja
elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin
joutumista tyhja laite taytyy esikuumentaa.
Laite voi aiheuttaa epamiellyttavaa hajua ja
savua. Tuuleta huone esikuumennuksen
aikana.

6. PAIVITTAINEN KAYTTO

/\ VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.
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1. Poista kaikki varusteet ja irrotettavat
uunipeltien kannattimet laitteesta.

2. Aseta toiminto @ Aseta toiminnon
enimmaislampdtila. Anna laitteen olla
toiminnassa 1 t.

3. Aseta toiminto E] Aseta toiminnon
enimmaislampdtila. Anna laitteen olla
toiminnassa 15 min ajan.

4. Aseta toiminto @ Aseta toiminnon
enimmaislampdtila. Anna laitteen olla
toiminnassa 15 min ajan.

5. Katkaise laitteen virta ja odota, etta se
jaahtyy.

6. Puhdista laite ja sen varusteet vain
lampimalla vedella ja miedolla
pesuaineella mikrokuituliinaa kayttaen.

7. Aseta varusteet ja irrotettavat kannattimet
takaisin alkuperaiseen asentoonsa.

6.1 Uunitoiminnot

Kiertoilma

Lihan ja kakkujen paistaminen. Aseta mata-
lampi lampétila kuin Ylalampo + alalampd -
toiminnon kanssa, silla tuuletin jakaa lammon
tasaisesti uunin sisatilaan.




E] Yla + alalampo
Kypsentdminen ja paistaminen yhdella tasol-
la.

%| Pakasteet

Puolivalmisteruokien (esim. ranskalaisten pe-
runoiden, lohkoperunoiden, kevéatkaaryleiden)
valmistaminen rapeiksi.

Pizza-toiminto
Pizzan ja muiden ruokien valmistamiseen, jot-
ka vaativat enemman 1d8mp6a alhaalta.

B)

Alalampo
Ruskistamiseen ja rapean pohjan luomiseen.
Kéayta alinta kannatintasoa.

Sulatus

Ruoan, (hedelmien ja vihannesten) sulattami-
nen. Sulatusaikaan vaikuttavat pakastetun
ruoan maara ja koko.

K

@ Kostea kiertoilma

y Tama toiminto saastaa energiaa ruoanlaiton
aikana. Kun kaytat tata toimintoa, laitteen si-
salampdtila voi poiketa lampétila-asetuksesta.
Jalkilampétilaa kaytetéan. Kuumennusteho
voi laskea. Katso lisatietoa luvusta "Paivittai-
nen kayttd”, Huomautus: Kostea kiertoilma.

Grilli
Ohuiden ruokien grillaus ja leivéan paahtami-
nen.

Tehogrillaus
Isohkojen, luisten liha- tai lintupaistien paista-
miseen yhdessa ritildasennossa. Gratinointi ja
ruskistus.

®

Joissakin uunitoiminnoissa valo voi
sammua automaattisesti alle 80 °C:n
lampdtilassa.

6.2 Huomautus: Kostea kiertoilma

Taman toiminnon avulla maaritettiin
energiatehokkuusluokka (vastaamaan
standardeja EU 65/2014 ja EU 66/2014).
Testit seuraavan mukaisesti: IEC/EN
60350-1.

Uunin luukun on oltava kiinni ruoanlaiton
aikana, jotta toiminto ei keskeytyisi ja uunin

energiatehokkuus olisi mahdollisimman suuri.

Kun valitset tdman toiminnon, lamppu
sammuu automaattisesti 30 sekunnin
kuluttua.

Ruoanlaitto-ohjeet ovat luvussa "Neuvoja ja
vinkkeja”’Kostea kiertoilma. Yleissuosituksia
energiansaastamiseksi on luvussa
"Energiatehokkuus”, kohdassa
Energiansaastovinkkeja.

6.3 Asetus: Uunitoiminnot

1. K&anna uunin toimintojen vaanninta
uunitoiminnon valitsemiseksi.
2. Aseta lampdtila kaantamalla saaténuppia.

R» Pikakuumennus — lyhenna lammitysaikaa
painamalla pitkdan. Kaytettavissa joidenkin
uunitoimintojen yhteydessa. Puhallin voi
kaynnistya automaattisesti.

6.4 Siirtyminen: Valikko: =

Avaa valikko, jotta voit kayttaa Avustava
ruoanvalmistus -ruokalajeja ja asetuksia.

1. K&anna uunitoimintojen saaténuppia E

Naytossa nakyy Y&, mf, 5.

2. Kaanna saatonuppia ja valitse kuvake
alavalikkoon siirtymiseksi. Paina oK.

6.5 Asetus: Avustava
ruoanvalmistus. %

Avustava ruoanvalmistus. alavalikko sisaltaa
ohjelmia, jotka on suunniteltu
erikoisruokalajeja varten. Ohjelmat alkavat
sopivalla asetuksella. Voit sdataa aikaa ja
lampdtilaa kypsennyksen aikana.

1. K&anna uunitoimintojen saaténuppia E
2. Valitse ¥ kaantamalla saatdnuppia.

Paina OK.
3. Valitse ruokalaji kdantamalla saaténuppia
(P1-P...). Paina OK,

4. Aseta ainekset laitteeseen Paina OK.

5. Kun toiminto paattyy, tarkista, onko ruoka
valmis. Pidenna kypsennysaikaa
tarvittaessa.
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Alavalikko: Avustava ruoanvalmistus.

Selitys

Selitys

Paistolampomittari on yhdistettava toiminnon
kayttdmiseksi. Katso luku "Lisavarusteiden

kayttdminen”.

Esikuumenna laite ennen kypsennyksen aloit-
tamista.

()

El Kannatintaso. Katso luku "Tuotteen kuvaus”.

Naytdssa nékyy P ja ruokalajin numero,
jonka voit tarkistaa taulukosta.

Ruoka-annos

Paino

Kannatintaso / Lisdvaruste

P1 Paahtopaisti, raaka
Paahtopaist, puoti- 1= 15k8.4-5om  #PE]2; Leivinpeti
P2 kypsi paksuudeltaan ole-  paista liha muutaman minuutin ajan kuumalla pannulla.
via kappaleita Aseta laitteeseen.
P3 Paahtopaisti, kypsa
Pihvi, puolikypsd I:::péiaz'(;i?vgfg /‘? E IE‘ 3; paistettava ruoka paistoritilalla
P4 cm paksdudeltaan Paista liha muutaman minuutin ajan kuumalla pannulla.
Aseta laitteeseen.
:::gsgi?:?:r:itllugk- 1.5-2kg /‘? EI 2; paistettava ruoka on paistoritilalla
P5 kainen kylkipaisti, pa- Paista liha muutaman minuutin ajan kuumalla pannulla.
ras pyorea, pakstyj Kyl- Lisda nestettd. Aseta laitteeseen.
ki)
P6 Paahtopaisti, raaka
(hidas kypsennys)
Paahtopaisti, puoli- 1-15kg;4-5cm /? IEI 2; leivinpelti
P7 kypsa (hidas kypsen-  paksuudeltaan ole-  pgista liha muutaman minuutin ajan kuumalla pannulla.
nys) via kappaleita  Aseta laitteeseen.
P8 Paahtopaisti, kypsa
(hidas kypsennys)
P9 Naudanfilee, puoli-
raaka (matalalampd)
Naudanfilee, puoli- 05-15kg;5-6 /? IEI 2; paistopelti
P10 kyps3 (matalalamps) ~ °" paksuudeltaan  paista liha muutaman minuutin ajan kuumalla pannulla.
olevia kappaleita  Aseta laitteeseen.
P11 Naudanfilee, kypsa
(matalaldampd)
Vasikanlihapaahto- 0.8-1.5kg; 4 cm L . s
P12 paisti (esim. lapa) paksuudeltaan ole- G:é?é%szt‘eﬁglslgiit:t\i/a ;iZtkta on paistoritilalla
via kappaleita ) P Y-
P13 fatiali:;:npalstl, niska 15-2kg /‘? EI 2; paistettava ruoka on paistoritilalla
Kaanna liha kypsennyksen puolivalissa.
Nyhtoporsaanliha 1.5-2kg L .
P14 (matalalmpd) /‘?E 2; paistopelti

Kaanna liha, kun noin puolet kypsennysajasta on kulunut,
jotta ruskistus olisi tasainen.
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Ruoka-annos

Paino

Kannatintaso / Lisdvaruste

Porsaanfilee, tuore

1-1.5kg;5-6cm

/PE 2; paistovuoka paistoritilalla

P15 paksuudeltaan ole-
via kappaleita
Porsaankyljet 2 - 3 kg; kayta raa- E 3; syvi pannu
P16 olr(lirig’ szla-ni)iEa Liséé’ nestettd peittdmaan astian pohjan. Kéanna liha
kypsennyksen puolivéalissa.
Lampaankoipi lui- 1.5-2Kkg;7-9cm L . —
P17 neen paksuudeltaan ole- L/‘PIEI zt tptgls’t(q_v"uolggl!ﬁlv:(npellllla K livalissa
via kappaleita isaa nestettd. Kaanna liha kypsennyksen puolivalissa.
Kana, kokonainen 1-1.5kg; tuoreena /‘?E 2; pataruoka-astia leivinpellilla
P18 K&anna kana, kun noin puolet kypsennysajasta on kulu-
nut, jotta ruskistus olisi tasainen.
P19 Kana, puolikas 0.5-0.8 kg /‘? IEI 3; paistopelti
P20 Kanan rintafilee 180 - 200 g kappa- /‘? E] E 2; pataruoka-astia paistoritilzlld
letta kohti h - : o
Paista liha muutaman minuutin ajan kuumalla pannulla.
Kanan koivet, tuoreet - /0‘? E 3; paistopelti
P21 Jos olet ensin marinoidut kanankoivet, aseta matalampi
lampétila ja kypsenna pidempaan.
Kokonainen ankka 2-3kg /‘? IEI 2; paistettava ruoka on paistoritilalla
P22 Aseta liha paistoastiaan. K&anna ankka kypsennyksen
puolivalissa.
Kokonainen hanhi 4-5kg /0? B 2: syvi pannu
P23 Aseta liha syvalle paistopellile. K&&nna hanhi kypsennyk-
sen puolivalissa.
P24 Lihamureke kg /‘?E 2; paistoritila
Kokonainen kala, 0.5 - 1 kg kalaa R .
P25 grillattu Kohti /‘? El 2; paistopelti =~
Téayta kala voilla, mausteilla ja yrteilla.
P26 Kalafilee . E B 3; pataruoka-astia paistoritilalla
Juustokakku -
P27 2. 28 cm irtopohjavuoka paistoritilill
p2g Omenakakku . [ 3: teivinpetti
P29 Omenatorttu . (= 2: piirakkavuoka paistorititalia
Omenapiirakka -
P30 P = 1. 22 om pirakkamuotti paistoritiléllz
p31 Brownie 2 kg taikinaa El 3; syvi pannu
P32 Muffinssit . (= 3; muffinipelti paistoritilalia
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Ruoka-annos Paino Kannatintaso / Lisavaruste
P33 Murekekakku . El 2; leipavuoka paistoritilalla
P34 Paistetut perunat 1kg El 2. leivinpelti
Laita kokonaiset kuorelliset perunat paistopellille.
P35 Lohkoperunat Tk E 3; paistopelti katettu leivinpaperilla
Leikkaa perunat lohkoiksi.
P36 s;:llsa;tut sekavihan- 1-15kg El 3; paistopelti katettu leivinpaperilla
Leikkaa vihannekset paloiksi.
p37 Kroketit, pakaste 0.5 kg El 3; paistopelti
P38 Omenat, pakaste 0.75 kg El 3; leivinpelti
Liha-/kasvislasagne 1-1.5kg - . . PR,
P39 kuivilla lasagnelevyil- E 2; paistosastia paistoritilalla
E]
P40 z:;l"al:;)?:rtg:asta) 1-15kg E 1; paistosastia paistoritilalla
Kaanna vuoka kypsennyksen puolivalissa.
P41 Pizza tuore, ohut - E B 2; leivinpelti, jossa paalla leivinpaperi
P42 Pizza tuore, paksu - E B 2; leivinpelti, jossa paalla leivinpaperi
P43 Piirakka ) E 2; paistovuoka paistoritilalla
P44 Patonki I_C!?batta ! 0.8kg E B 2; leivinpelti, jossa paalla leivinpaperi
Vaalea leipa o - PR
Vaalea leipa vaatii enemman aikaa.
P45 Taysjyva-fruisleipa Tk ‘E‘ EI 2; leivinpelti, jossa paalla leivinpaperi / leipavuo-

ka paistoritilalla

6.6 Muuttaminen: Asetukset &

K&anna uunitoimintojen saatdnuppia =.

Valitse et kaantamalla saatonuppia.

Paina OK.

Valitse asetus kaantamalla saatdonuppia.
Paina OK.

Saada arvoa kaantamalla saaténuppia.
Paina OK.

Suoritettuasi puhdistuksen kaanna
uunitoimintojen nuppivalitsin Off (virta
sammutettu) -asentoon, jotta voit
poistua Valikko-valikosta.
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Alavalikko: Asetukset

Asetus Arvo
01 Kellonaika Muuta
02 Nayton kirkkaus 1-5

Painikeaanet 1 - Aanimerkki, 2 -
03 Napsautus, 3 — Aa-
ni pois paalta

04 Aanenvoimakkuus 1-4

05 Paistolampdmittari Toi-
menpide

1 - Halytys ja py-
saytys, 2 — Halytys

06 Ajastin Paalle/Pois paalta




Asetus Arvo Asetus Arvo
07 Uunivalo Paalle/Pois paalta 11 Ohjelmistoversio Tarkista
08 Pikakuumennus Paalle/Pois paalta 12 Palauta tehdasasetuk-  Kylla / Ei
set
09 Muistutus puhdistami-  Paalle/Pois paalta
sesta
10 Demo-tila Aktivointikoodi:
2468
7. LISATOIMINNOT
7.1 Lukko (&
Tama toiminto estaa toiminnon tahattoman (°C) O
muuttamisen. 30-115 125
Kun toiminto on aktivoitu laitteen ollessa 120- 195 85
kaytossa, se lukitsee kayttopaneelin ja
varmistaa, etta nykyiset kypsennysasetukset 200 - 245 5.5
jatkuvat keskeytyksetta. 250 — max 3

Kun toiminto on aktivoitu laitteen ollessa pois
paalta, se pitaa kayttdpaneelin lukittuna ja
estaa laitteen tahattoman kaynnistymisen.

Kaynnista toimito painamalla painiketta
OoK.

Aanimerkki kuuluu. EI — vilkkuu kolmesti, kun
lukko kytketaan paalle.
Kytke toiminto pois painamalla painiketta

OoK.

7.2 Automaattinen virrankatkaisu

Turvallisuussyista laitte sammuu tietyn ajan
kuluttua, jos uunitoiminto on toiminnassa eika
asetuksia muuteta.

8. KELLOTOIMINNOT

8.1 Ajastintoimintojen kuvaus

Jos aiot kayttaa uunitoimintoa automaattisen
virrankatkaisuajan ylittavan ajan, aseta
kypsennysaika. Katso luku "Kellotoiminnot".

Automaattinen virrankatkaisu ei toimi
seuraavien toimintojen kanssa: Uunivalo,
Paistolampomittari, Ajastettu kaynnistys.

7.3 Jaahdytyspuhallin

Kun laite on paalla, jaahdytyspuhallin
kytkeytyy automaattisesti paalle pitadkseen
laitteen pinnat viileind. Kun kytket laitteen
pois paalta, jadhdytyspuhallin on kdynnissa,
kunnes laite on jaahtynyt.

Q Ajastimen asettamiseksi. Kun ajastin

saavuttaa loppupisteen, laitteesta kuu-
luu &@nimerkki. Tdma toiminto ei vai-
kuta laitteen toimintaan, ja se voidaan
asettaa milloin tahansa.

Ajastettu
halytys

Kypsennysajan asettamiseksi. Kun

STOP ajastimen aika loppuu, laitteesta kuu-
Kypsennys- luu &animerkki ja uunitoiminto pysah-
aika tyy automaattisesti.
@ Toiminnon kaynnistymisen ja/tai paat-
Ajastettu tymisen ajastus.

kdynnistys
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@ Laitteen toiminta-ajan nayttd. Enim-
maisarvo on 23 t 59 min. Tama toimin-

to ei vaikuta laitteen toimintaan, ja se

voidaan asettaa milloin tahansa.

Ajastin

8.2 Asetus: Ajastettu halytys Q

1. Paina QD

Naytossa nakyy: 0:00 ja .
2. Aseta Ajastettu halytys kaantamalla
saadinta.

3. Paina OK Ajastin kdynnistyy valittdmasti.

8.3 Asetus: Kypsennysaika %

1. K&anna nuppeja valitaksesi
uunitoiminnon ja asettaaksesi lampétilan.

2. Paina @ kunnes naytolla nakyy: 0:00 ja
STOP.

3. Aseta Kypsennysaika kaantamalla
saadinta.

4. Paina OK Ajastin kaynnistyy valittomasti.

5. Kun aika paattyy, paina OK ja kaanna
uunitoimintojen saadin Off-asentoon.

8.4 Asetus: Ajastettu kdynnistys &

1. K&anna nuppeja valitaksesi
uunitoiminnon ja asettaaksesi lampétilan.

2. Paina QD kunnes naytolla nakyy: @ja
START .

9. TARVIKKEIDEN KAYTTO

/\ VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.

9.1 Lisavarusteiden asennus

Tarvikkeita on saatavilla mallin
mukaan. Lue QR-koodi tarkis-
taaksesi, miten laitteen mukana
toimitettuja tarvikkeita kaytetaan.
Lisavarusteita voi tilata erikseen.
Saat lisatietoa paikalliselta edus-
tajalta.

ek :,'-I-:=

e
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3. Aseta kaynnistysaika kaantamalla nuppia.
4. Paina OK

Naytossa nakyy: --i-- & STOP .

5. Aseta lopetusaika kaantamalla saadinta.
6. Paina OK.

Ajastin aloittaa ajanlaskennan asetettuna
kaynnistysaikana.

7. Kun aika paattyy, paina OKja kaanna
uunitoimintojen saadin Off-asentoon.

8.5 Asetus: Ajastin 0,

1. K&anna uunitoimintojen saadinta E niin
voit siirtya toimintoon Valikko.

2. Valitse {5 / Ajastin kdantamalla
saatdnuppia. Katso luku "Paivittdinen
kaytto”, Valikko: Asetukset.

3. Paina OK.
4. Kytke ajastin kayttoon ja pois kaytosta
kaantamalla saaténuppia.

5. Paina OK.

8.6 Asetus: Kellonaika

1. Kaanna uunitoimintojen saadinta =, niin
voit siirtya toimintoon Valikko.

2. Valitse @}‘ / Kellonaika kaantamalla
saaténuppia. Katso luku "Paivittdinen
kayttd”, Valikko: Asetukset.

3. Aseta kellonaika kaantamalla saadinta.

Paina OK.

Pieni lovi yldosassa parantaa turvallisuutta ja
toimii kallistumisenestosuojana. Nama lovet
toimivat myds kaatumisen estamisessa.
Ritilan reuna estaa keittoastioiden luisumisen
ritilalta.

Aseta tarvike (paistoritild/leivinpelti)
kannatinkiskojen valiin. Varmista, etta ritila
koskettaa uunin sisdosan takaosaa ja jalat
osoittavat alaspain .



=

Jos uunipelti on kalteva, aseta kaltevuus
osoittamaan uunin sisdosan takaosaa kohti.

Jos tarvikkeessa on merkinta, varmista, etta
se on itseesi pain.

Jos kaytat reidllista leivinpeltia, aseta
leivinpelti/pannu alle tippuvien nesteiden
keraamiseksi.

9.2 Paistolampomittari
Se mittaa ruoan sisalampatilan.
Valittavia lampétiloja on kaksi:

. °C. laitteen sisalampdtila. Sen tulee olla
vahintaan 25 °C ruoan sisadlampdétilaa
korkeampi.

. /? — ruoan sisalampdtila.
Suositukset:

* Ainesosien pitéisi olla huoneenlampdisia.

+ Ala kayta sitd nestemaisiin ruokiin.

* Kypsennyksen aikana ruoka-anturin neula
on oltava taysin tydonnettyna ruokaan.

Kypsennys
toiminnolla: Paistolampdmittari

/\ VAROITUS!

Palovammojen vaara on olemassa, silla
paistolampomittari ja uunipellin
kannattimet kuumenevat huomattavasti.
Ala koske paistolampoémittarin kahvaan
paljain kasin. Kayta aina patalappuja.

1. Kytke laite paalle.

2. Valitse uunitoiminto ja tarvittaessa uunin
lampatila.

3. Paistolampomittarin asettaminen ruoan
sisaan:

Liha-, lintu- ja kalaruoka

Aseta paistolampdmittarin neula
kokonaan lihan tai kalan paksuimpaan
kohtaan.

)

Padat/paistokset

Aseta paistolampomittarin karki tarkalleen
padan/paistoksen keskelle.
Paistolampdmittari tulee asettaa vakaasti
paikoilleen yhteen kohtaan kypsennyksen
ajaksi. Kayta sen vakauttamiseen kiinteda
ruoka-ainesta. Aseta paistolampdmittarin
silikonikahva tukevasti keittoastian
reunaa vasten. Paistolampdmittarin karki
ei saa koskettaa keittoastian pohjaan.

4. Aseta paistolampomittari laitteen sisélla

olevaan pistorasiaan. Katso luku
"Tuotteen kuvaus”.

Senhetkinen paistolampdmittarin lampdtila

nakyy naytossa.

5. L aseta paistolampomittarin lampdtila
painamalla.

6. Aseta lampdtila kaantamalla saatonuppia.

7. Paina OK,

8. Kun ruoka on kuumentunut asetettuun
lampdtilaan, laitteesta kuuluu aanimerkki.
Tarkista, onko ruoka valmista. Pidenna
kypsennysaikaa tarvittaessa.

9. Irrota paistolampdmittarin pistoke
pistorasiasta ja poista ruoka laitteesta.
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10. NEUVOJA JA VINKKEJA

10.1 Ruoanlaittoon liittyvia
suosituksia

Taulukoissa mainitut lampétilat ja paistoajat
ovat ainoastaan suuntaa-antavia.
Optimaalinen aika ja lampdétila maaraytyvat
reseptin ja kaytettyjen ainesten laadun ja
maaran mukaan.

Laitteesi saattaa paistaa tai paahtaa eri
tavalla kuin edellinen laitteesi. Alla olevat
vinkit sisaltavat suositellut lampdtilat,
kypsennysajat ja kannatintasot eri
ruokalajeille.

Laske kannatintasot uunin pohjasta alkaen.

Jos taulukossa ei ole reseptiisi sopivia
asetuksia, voit soveltaa jonkin
samantyyppisen paistoksen asetuksia.

Katso energiansaastovinkkeja luvusta
"Energiatehokkuus".

Taulukoissa kaytetyt symbolit:

§§5 Ruokalaji

Uunitoiminto

°C Lampétila

Varusteet

E| Kannatintaso

@ Kypsentamisaika (min)

10.2 Kostea kiertoilma — suositellut
varusteet

Kayta tummia heijastamattomia vuokia ja
astioita. Ne imevat enemman lampda
vaaleisiin ja heijastaviin astioihin verrattuna.

¢ Pizzapannu - tumma, heijastamaton,
lapimitta 28cm

¢ Uunivuoka - tumma, heijastamaton,
lapimitta 26cm

* Annosvuoat — keraaminen, lapimitta 8cm,
korkeus 5 cm

* Piirasvuoka - tumma,
heijastamaton, lapimitta 28cm

10.3 Kostea kiertoilma

Parhaan tuloksen saat noudattamalla alla
olevassa taulukossa lueteltuja ehdotuksia.

&£, = °C = O

Makeat séampylat, leivinpelti tai uunipannu 180 2 20-30
16 kpl

Sampylat, 9 kpl leivinpelti tai uunipannu 180 2 30-40
Pizza, pakaste, 0,35 Paistoritila 220 2 10-15
kg

Kaaretorttu leivinpelti tai uunipannu 170 2 25-35
Brownie leivinpelti tai uunipannu 175 3 25-30
Kohokas, 6 kpl keraamiset astiat ritilalla 200 3 25-30
Torttupohja torttuvuoka ritilalla 180 2 156-25
Victoria-voileipa uunivuoka ritilalla 170 2 40 - 50
Hoyrytetty kala, 0,3 kg leivinpelti tai uunipannu 180 3 20-25
Kokonainen kala, 0,2  leivinpelti tai uunipannu 180 3 25-35

kg
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pa— o,

&, = C O
Kalafilee, 0,3 kg pizzapannu ritilalla 180 25-30
Haudutettu liha, 0,25  leivinpelti tai uunipannu 200 35-45
kg
Shashlik, 0,5 kg leivinpelti tai uunipannu 200 25-30
Pikkuleivat, 16 kpl leivinpelti tai uunipannu 180 20-30
Macaron leivos, leivinpelti tai uunipannu 180 25-35
24 kappaletta
Muffinssit, 12 kappa-  leivinpelti tai uunipannu 170 30-40
letta
Suolaiset leivonnai- leivinpelti tai uunipannu 180 25-30
set, 20 kpl
Murotaikinapikkulei- leivinpelti tai uunipannu 150 25-35
vat, 20 kpl
Pikkutortut, 8 kpl leivinpelti tai uunipannu 170 20-30
Vihannekset, haudu- leivinpelti tai uunipannu 180 35-45
tetut, 0,4 kg
Kasvismunakas pizzapannu ritilalla 200 25-30
Valimeren vihannek- leivinpelti tai uunipannu 180 25-30
set, 0,7 kg
10.4 Tiedoksi testauslaitoksille

Testit standardin IEC 60350-1 mukaisesti.
= - o,
&L, = =l C O
Pienet kakut (20 kpl/leivin-  Y1a + alalampd Leivinpelti 3 170 20-35
pelti)
Pienet kakut (20 kpl/leivin-  Kiertoilma Leivinpelti 3 150 - 160 20-35
pelti)
Pienet kakut (20 kpl/leivin-  Kiertoilma Leivinpelti 2ja4 150 - 160 20-35
pelti)
Omenapiirakka, 2 vuokaa  YIa + alalampd Paistoritila 2 180 70-90
@20 cm
Omenapiirakka, 2 vuokaa  Kiertoilma Paistoritila 2 160 70-90
@20 cm
Rasvaton sokerikakku, Yla + alalampd Paistoritila 2 170 40 - 50
kakkuvuoka @ 26 cm 1)
Rasvaton sokerikakku, Kiertoilma Paistoritila 2 160 40 - 50
kakkuvuoka @ 26 cm 1)
Rasvaton sokerikakku, Kiertoilma Paistoritila 2ja4 160 40 - 60

kakkuvuoka @ 26 cm 1)
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= = °C @

Murokeksit Kiertoilma Leivinpelti 3 140 - 150 20-40

Murokeksit Kiertoilma Leivinpelti 2ja4 140 - 150 25-45

Murokeksit Yla + alalampd Leivinpelti 3 140 - 150 25-45
Grilli Paistoritila 4 max. 1-5

Paahtoleipa 1)

1) Esikuumenna laitetta 10 minuuttia.

11. HUOLTO JA PUHDISTUS

/\ VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.

11.1 Puhdistukseen liittyvia
huomautuksia

Puhdistusaineet

» Puhdista laitteen etuosa pelkalla
lampimalla vedella ja miedolla
pesuaineella mikrokuituliinaa kayttaen.

» Puhdista metallipinnat puhdistusaineella.

» Poista tahrat miedolla pesuaineella.

Jokapdivainen kaytto

» Puhdista laitteen sisdosa jokaisen kayton
jalkeen. Rasvan tai muiden jaamien
kertyminen saattaa aiheuttaa tulipalon.

» Kosteus voi tiivistya laitteeseen tai oven
lasipaneeleihin. Kondensaation
vahentamiseksi anna laitteen kdyda 10
minuuttia ennen ruoanvalmistusta. Al4
sailyta ruokaa laitteessa yli 20 minuuttia.
Kuivaa laitteen sisdosa pelkastaan
mikrokuituliinalla jokaisen kayttokerran
jalkeen.

Tarvikkeet

» Puhdista kaikki varusteet jokaisen kayton
jalkeen ja anna niiden kuivua. Kayta
pelkastaan mikrokuituliinaa, Iamminta
vettd ja mietoa puhdistusainetta.
Lisdvarusteita ei saa pesta
astianpesukoneessa.

« Tarttumattomia lisdvarusteita ei saa
puhdistaa hankaavilla puhdistusaineilla tai
teravareunaisilla esineilla.
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11.2 Uunipeltien kannattimien
irrotus

Poista kannattimet laitteen puhdistamiseksi.

1. Katkaise laitteen virta ja odota, etta se
jaahtyy.

2. Veda kannattimen etuosa irti
sivuseinasta.

3. Veda kannattimen takaosa irti
sivuseinasta ja poista se.
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4. Asenna kannattimet painvastaisessa
jarjestyksessa.

Jos mukana toimitetaan teleskooppikiskot,

kiinnitystappien on osoitettava eteenpain.

11.3 Pyrolyyttinen puhdistus

/\ VAROITUS!
On olemassa palovammojen vaara.

/\ HUOMIO!

Jos samaan kaappiin on asennettu muita
laitteita, ala kayta niitd samaan aikaan
tdman toiminnon kanssa. Se voi
vahingoittaa uunia.

Al kéynnisté toimintoa, jos uunin luukku ei
ole kunnolla kiinni.

1. Varmista, etta laite on jaahtynyt.



2. Poista kaikki varusteet.

3. Puhdista uunin sisdosa ja luukun sisélasi
lampimalla vedella ja miedolla
pesuaineella kayttden pehmeaa
puhdistusliinaa.

4. Kaanna uunitoimintojen sdadintda ==, niin
voit siirtya toimintoon Valikko.

5. Valitsem/ kaantamalla ohjausnuppia ja

paina OK.

Puhdistusohjelma Kesto

C1 - Kevyt puhdistus 1h

C2 - Normaali puhdistus 1 h 30 min
C3 - Perusteellinen puhdis- 2 h 30 min

tus

6. Kaanna ohjausnuppia haluamasi
puhdistusohjelman kohdalle ja paina OK,

7. Paina OK puhdistuksen
kaynnistamiseksi.

Kun puhdistus kaynnistyy, laitteen luukku

lukittuu ja merkkivalo sammuu. Kunnes

luukku lukittuu, naytolla nakyy E'

8. Suoritettuasi puhdistuksen kaanna
uunitoimintojen nuppivalitsin Off -
asentoon.

9. Odota, etté laite on jaahtynyt ja luukun
lukitus aukeaa. Puhdista uunin sisdosa
vedelld ja pehmealla liinalla.

11.4 Muistutus puhdistamisesta

Kun kypsennyksen jalkeen naytéssa vilkkuu

, laite muistuttaa puhdistamaan laitteen
pyrolyyttisen puhdistuksen avulla. Voit
poistaa muistutuksen kaytosta alavalikosta:
Asetukset. Katso kohta "Paivittainen kaytto”,
Muuttaminen: Asetukset.

11.5 Luukun irrottaminen ja
asentaminen

Uunin luukussa on kolme lasipaneelia. Voit
irrottaa uunin luukun ja sisaiset lasipaneelit
niiden puhdistamiseksi. Lue kohdan "Luukun
irrottaminen ja asentaminen” ohjeet kokonaan
ennen lasilevyjen poistamista.

/\ HUOMIO!
Ala kayta laitetta iiman lasipaneeleja.

1. Avaa luukku kokonaan auki ja pida kiinni
molemmista saranoista.

2. Nosta ja veda lukituksia, kunnes ne
napsahtavat.

3. Sulje uunin luukku puolivaliin sen
ensimmaiseen avausasentoon. Nosta ja
veda luukkua sen jalkeen ja irrota se
paikaltaan.

4. Aseta luukku sen ulkopinta alaspain
vakaalle pinnalle levitetyn pehmeéan liinan
paalle.

5. Pida kiinni luukun

reunalistasta B molemmin puolin luukun
ylareunaa ja tydnna sisdanpain
pidiketiivisteen vapauttamiseksi.
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6.

Irrota luukun reunalista vetamalla sita
eteenpain.

Tartu lasilevyihin ylareunasta ja veda ne
varovasti yksi kerrallaan ulos. Aloita
ylapaneelista. Varmista, etta lasi irtoaa
kannattimista kokonaan.

9.

Puhdista lasipaneelit vedella ja
saippualla. Kuivaa lasipaneelit
huolellisesti. Lasipaneeleja ei saa pesta
astianpesukoneessa.

Asenna lasipaneelit ja uunin luukku
takaisin paikalleen puhdistuksen jalkeen.

Jos luukku on asennettu paikalleen oikein,
kuulet napsahduksen lukituksia sulkiessasi.

Varmista, etta lasipaneelit (A ja B) tulevat
oikeaan jarjestykseen. Katso symboli/
painatus lasilevyn sivusta. Jokainen lasilevy
nayttaa erilaiselta purkamisen ja kokoamisen
helpottamiseksi.

Luukun reunalista napsahtaa paikalleen.
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Varmista, etta asennat keskimmaisen
lasipaneelin oikein paikalleen.

n | =

11.6 Lampun vaihtaminen

/\ VAROITUS!

Sahkoiskun vaara.
Lamppu voi olla kuuma.

1. Katkaise laitteen virta ja odota, etta se
jaahtyy.

2. |Irrota laite verkkovirrasta.

3. Aseta liina uunin pohjalle.

/\ HUOMIO!

Pitele halogeenilamppua aina kankaalla
peitettyna, jotta lamppuun ei pala
rasvajaamia.

Takalamppu

1. Irrota suojalasi kiertamalla sita.

2. Puhdista lampun kansi.

3. Vaihda lamppu sopivaan 300 °C
lammaonkestavaan lamppuun.

4. Asenna lasinen kansi.



12. VIANMAARITYS

/\ VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.

12.1 Kéyttohairiot...

Ongelma

Tarkista, etta...

Laite ei kytkeydy toimintaan eika sita voida kayttaa.

Laite on yhdistetty asianmukaisesti séhkoverkkoon.

Laite ei kuumene.

Automaattinen virrankatkaisu on pois toiminnasta.

Laite ei kuumene.

Laitteen luukku on kiinni.

Laite ei kuumene.

Sulake ei ole palanut.

Laite ei kuumene.

Lukko on kytketty pois paalta.

Lamppu on kytketty pois paalta.

Kostea kiertoilma -toiminto aktivoituu.

Lamppu ei toimi.

Lamppu on palanut.

Paistolampomittari ei toimi.

Paistolampomittari pistoke on liitetty asianmukaisesti
pistokkeeseen.

Err C2 Paistolampomittari pistoke on irrotettu pistorasiasta.

Err C3 Laitteen luukku on suljettu tai luukun lukko ei ole vauri-
oitunut.

Err F102 Laitteen luukku on kiinni.

Err F102 Luukun lukko ei ole vaurioitunut.

Naytdssa nakyy 00:00.

On tapahtunut sédhkdkatkos Aseta kellonaika.

®

Jos naytdssa nakyy jokin muu kuin tassa
taulukossa kuvattu virhekoodi, kytke
asuinrakennuksen sulake pois paalta ja
uudelleen paalle ja kdynnista laite
uudelleen. Jos virhekoodi tulee uudelleen
nakyviin, ota yhteytta valtuutettuun
huoltopalveluun.

12.2 Huoltotiedot

Jos et itse I0yda ratkaisua ongelmaasi, ota
yhteys jalleenmyyjaan tai valtuutettuun
huoltopalveluun.

13. ENERGIATEHOKKUUS

Huoltoliikkeen tarvitsemat perustiedot [6ydat
laitteen arvokilvesta. Arvokilpi I0ytyy laitteen
etukehyksesta. Se nakyy, kun luukku
avataan. Ala poista arvokilpea laitteesta.

Suosittelemme, etta kirjoita tiedot tahan:

Malli (MOD.) :

Tuotenumero (PNC):

Sarjanumero (S.N.):
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13.1 EU:n energiamerkintdja ja ekologista suunnittelua koskevien
asetusten mukainen tuotetietolomake ja tuotetiedot

Toimittajan nimi

Electrolux

Mallin tunniste

COP800B 949288412
COP802B 949288411

COP804X 949288410
Energiatehokkuusluokka 81.2
Energiatehokkuusluokka A+

Energiankulutus normaalikaytdssa Yla- ja alalampd -toiminnossa

0.93 kWh/kierros

Energiankulutus vakiokuormalla, tuuletintila

0.69 kWh/kierros

Pesien lukumaara

1

Léampdlahde

Sahko

Aanimer.voimak

721

Uunityyppi Kalusteeseen asennettava uuni
COP800B 30.2 kg

Massa COP802B 30.2 kg
COP804X 32.7 kg

IEC/EN 60350-1 — Ruoanlaittoon tarkoitetut sdhkdtoimiset kodinkoneet — Osa 1: Mallistot, uunit, hdyryuunit ja gril-

lit — Menetelmia tehon mittaukseen.

13.2 Tehonkulutuksen tuotetiedot ja enimmaisaika soveltuvan alhaisen

virrankulutuksen saavuttamiseen

Virrankulutus valmiustilassa

0.8W

Laitteen vaatima enimmaisaika, jotta se voi saavuttaa automaattisesti sopivan pienen virrankulutuk-

sen

20 min

13.3 Energiansaastovinkkeja

Seuraavat vinkit auttavat sadstamaan
energiaa laitteen kayton yhteydessa.

Varmista, etta laitteen luukku on kiinni laitteen
ollessa kaynnissa. Ala avaa laitteen luukkua
liian usein kypsennyksen aikana. Pida luukun
tiiviste puhtaana ja varmista, etta se on hyvin
kiinni paikoillaan.

Kayta metallisia keittoastioita ja tummia,
heijastamattomia vuokia ja astioita
energiatehokkuuden parantamiseksi.

Ala esikuumenna laitetta ennen kypsennysté,
ellei sita ole erikseen suositeltu.
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Minimoi paistojen valiset tauot, kun valmistat
kerralla useampia ruokia.

Puhallintoiminnon kayttaminen
ruoanlaiton yhteydessa

Jos mahdollista, kayté uunitoimintoja
puhaltimella energian saastamiseksi.

Jaannoslampo

Kun kypsennys kestaa yli 30 minuuttia, laske
laitteen lampdtila alimmalle asetukselle 3-10
minuuttia ennen kypsennysajan paattymista.
Jalkilampo laitteen sisalla jatkaa ruoka-
aineksien kypsentamista.

Pida ruoka lampimana ja lammita muita
ruokalajeja jalkilampda kayttéen.



Kun sammutat laitteen virran, naytdssa nakyy
jalkilampo tai Iampatila.

Ruoan lampiméana pitoon

Valitse alhaisin mahdollisin lampétila-asetus,
niin voit hyddyntaa jalkilammon ja sailyttaa
ruoan lampimana. Jalkilammaon merkkivalo tai
lampdtila syttyy nayttoon.

Kypsentaminen lampun ollessa
sammutettuna

Kytke lamppu pois paalta kypsennyksen
aikana. Kytke se paalle ainoastaan
tarvittaessa.

14. YMPARISTONSUOJELU

Kierrata materiaalit, jotka on merkitty merkilla

C/?). Kierrata pakkaus laittamalla se
asianmukaiseen kierratysastiaan. Suojele
ymparistda ja ihmisten terveytta
kierrattamalla sahko- ja elektroniikkaromut.

Kostea kiertoilma
Tama toiminto s&astaa energiaa ruoanlaiton
aikana.

Kun tdma toiminto on kaytdssa, lamppu
sammuu automaattisesti 30 sekunnin
kuluttua. Voit sytyttda lampun uudelleen,
mutta talléin energiasaasto on pienempi.

Ala havita merkilla E merkittyja kodinkoneita
kotitalousjatteen mukana. Palauta tuote
paikalliseen kierratyskeskukseen tai ota
yhteytta paikalliseen viranomaiseen.
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