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Velkommen til Electrolux! Tak, fordi du valgte vores produkt.

Fa rad om brug, brochurer, fejlfinding, service- og reparationsinformation:
www.electrolux.com/support

Ret til eendringer uden varsel forbeholdes.
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1. A OM SIKKERHED

Laes brugsanvisningen grundigt, far apparatet installeres og
tages i brug. Producenten patager sig intet ansvar for
eventuelle skader, der er resultatet af forkert installation eller
brug. Opbevar altid brugsanvisningen pa et sikkert og
tilgaengeligt sted til senere opslag.

1.1 Sikkerhed for bern og sarbare personer

» Apparatet ma kun bruges af bgrn fra 8 ar og opefter samt af
personer med nedsat fysisk, sensorisk eller psykisk
funktionsevne, eller som mangler den ngdvendige erfaring
eller viden, hvis de er under opsyn eller er blevet instrueret i
at bruge apparatet pa en sikker made samt forstar de farer,
det indebaerer. Bgrn under 8 ar og personer med
omfattende og komplekst handicap skal holdes pa afstand
af apparatet, medmindre de overvages konstant.
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« Bgrn skal holdes under opsyn for at sikre, at de ikke leger
med apparatet.

» Opbevar al emballage utilgaengeligt for barn, og bortskaf
det korrekt.

« ADVARSEL: Ovnen og de tilgaengelige dele bliver meget
varme under brug. Lad ikke bgrn og husdyr komme teet pa
apparatet, mens det er i brug, eller nar det kaler af.

* Hvis apparatet har en bgrnesikring, skal den aktiveres.

« Barn ma ikke udfgre rengering og vedligeholdelse pa
produktet uden opsyn.

1.2 Generel sikkerhed

 Dette produkt ma kun anvendes til madlavning.

 Dette produkt er beregnet til brug i en enkelt hustand i et
indendars milja.

 Dette produkt kan bruges pa kontorer, hotelveerelser, bed &
breakfast veerelser, stue- og gaestehuse og anden lignende
indkvartering, hvor en sadan brug ikke overstiger
(gennemsnitlig) brugsniveauer i hjemmet.

« ADVARSEL: Ovnen og de tilgeengelige dele bliver meget
varme under brug. Pas pa ikke at rgre varmelegemerne.

« ADVARSEL: Tilberedning med fedt eller olie, uden opsyn,
kan veere farligt og kan resultere i brand.

* Rag er et tegn pa overophedning. Brug aldrig vand til at
slukke madlavningsbranden. Sluk for produktet, og daek
flammer med f.eks. et brandteeppe eller et lag.

» ADVARSEL.: Produktet ma ikke forsynes gennem en
ekstern kontaktanordning, som f.eks. en timer, eller veere
sluttet til et kredslgb, der regelmaessigt taeendes og slukkes
af et forsyningsveerk.

« FORSIGTIG: Tilberedningsprocessen skal overvages (selv
de automatiske tilberedningsfunktioner). En kortvarig
tilberedning skal overvages kontinuerligt.

« ADVARSEL: Fare for brand: Opbevar ikke genstande pa
kogepladen.
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Leeg ikke metalgenstande som knive, gafler, skeer og
grydelag pa kogepladen, da de kan blive meget varme.
Brug ikke produktet, inden det monteres i den indbyggede
struktur.

Brug ikke vandspray eller damp til at renggre produktet.
Efter brug skal produktet slukkes med funktionsveelgeren -
stol ikke pa gryderegistreringen.

ADVARSEL: Hvis overfladen er revnet, skal du slukke for
produktet for at undga risiko for elektrisk stad. Hvis
produktet er tilsluttet lysnettet direkte ved hjeelp af en
samledase, skal du fijerne sikringen for at afbryde produktet
fra stramforsyningen. Kontakt i begge tilfeelde et autoriseret
servicecenter.

Sarg for god luftventilation i lokalet, hvor apparatet er
installeret for at undga tilbagestreamning af gasser ind i
lokalet fra apparater, der braender gas eller andre
braendstoffer, herunder abne brande.

Sarg for, at ventilationsabningerne ikke er blokerede, og at
luften indsamlet af apparatet ikke transporteres til en kanal,
der anvendes til udstgdning af rag og damp fra andre
apparater (centralvarmeanleeg, termosifoner, vandvarmere
osV.).

Nar apparatet er aktivt sammen med andre apparater, ma
det maksimale vakuum i rummet ikke overstige 0,04 mbar.
Renger fedftfiltre regelmeaessigt og fijern fedtaflejringer fra
hvidevaren for at forhindre brandfare.

Hvis stremledningen er beskadiget, skal den af
sikkerhedsgrunde udskiftes af producenten, det
autoriserede servicecenter eller en tekniker med tilsvarende
kvalifikationer.

Hvis apparatet er tilsluttet direkte til stramforsyningen, skal
den elektriske installation veere forsynet med en
isoleringsenhed, der gar det muligt at afbryde apparatet fra
strammen pa alle poler. Fuldstaendig frakobling skal
overholde betingelserne i overspaendingskategori Ill. Middel
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til afbrydelse skal veere indbygget i den faste ledningsfaring
i overensstemmelse med reglerne for ledningsfaring.

ADVARSEL: Brug kun beskyttelsesskaerme til

kogesektionen, som er designet af producenten af
produktet, eller som er angivet af producenten af produktet i
brugsanvisningen som egnede til brug, eller
beskyttelsesskaerme, som er indbygget i produktet. Brug af
uegnede afskeermninger kan medfgre uheld.

2. SIKKERHEDSANVISNINGER

2.1 Installation

/\ ADVARSEL!

Apparatet ma kun installeres og tilsluttes
af en sagkyndig.

/\ ADVARSEL!

Risiko for personskade eller
beskadigelse af apparatet.

Fjern al emballagen.

Undlad at installere eller bruge et
beskadiget apparat.

Falg installationsvejledningen, der falger
med apparatet.

Mindsteafstanden til andre apparater og
enheder skal overholdes.

Veer altid forsigtig, nar du flytter apparatet,
da det er tungt. Brug altid
sikkerhedshandsker og lukket fodtg;j.
Forsegl snitfladerne med et
teetningsmiddel for at forhindre fugt i at
forarsage ekspansion.

Beskyt apparatets bund mod damp og
fugt.

Montér ikke apparatet ved siden af en der
eller under et vindue. Dette for at undga,
at der falder varmt kogegrej ned fra
apparatet, nar dgren eller vinduet abnes.
Installér den ikke pa en sddan made, at
udstadningsluft ledes ind i et vaeghulrum,
medmindre det er designet til det formal.
Ved kanallgs installation skal
blaeserudgangen placeres direkte mod
veeggen eller adskilles af en ekstra

skabsvaeg for at forhindre adgang til
bleeservingerne.
« Hvert apparat har kaleblaesere i bunden.
* Hvis apparatet installeres over en skuffe:

— Opbevar ikke sma stykker eller ark
papir, som kan blive suget ind, da de
kan gdelaegge kglebleeserne eller
skade kglesystemet.

— Hold en afstand pa mindst 2 cm
mellem hvidevarens bund og dele,
som opbevares i skuffen.

* Fjern eventuelle separationspaneler, som
er monteret i skabet under apparatet.

2.2 El-forbindelse

/\ ADVARSEL!
Risiko for brand og elektrisk stad.

« Alt elektrisk skal tilsluttes af en kvalificeret
elektriker i henhold til
forbindelsesdiagrammet eller
installationsheeftet.

« | tilfeelde af udblaesningsinstallation og
hvor tilbehgret medfglger eller er
obligatorisk (veegventil, vindueskontakt og/
eller vinduesabner) skal alt elektrisk
tilsluttes af en kvalificeret elektriker i
henhold til forbindelsesdiagrammet eller
installationsheeftet.

* Apparatet skal jordes.

* Inden harde hvidevarer serviceres, skal du
sgrge for, at de er koblet fra
strgmforsyningen.

» Sgrg for, at parametrene pa typeskiltet er
kompatible med nettilslutningens
elektriske maerkeveerdier.
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Sorg for, at hvidevaren er installeret
korrekt. En Igs eller forkert netledning eller
stik (hvis relevant) kan gere terminalen for
varm.

Brug den korrekte netledning.
Netledningerne ma ikke veere viklet
sammen.

Searg for, at der er installeret en
stadbeskyttelse.

Kablet skal forsynes med traekaflastning.
Sarg for, at stremkablet eller stikket (hvis
relevant) ikke far kontakt med den varme
harde hvidevare eller varmt kogegrej, nar
du tilslutter hvidevaren til en kontakt i
neerheden.

Brug ikke multistikadaptere og
forlaengerledninger.

Sorg for ikke at beskadige netstikket (hvis
relevant) eller stremkablet. Kontakt vores
autoriserede servicecenter eller en
elektriker, hvis en beskadiget ledning skal
udskiftes.

Beskyttelsen mod elektrisk stgd fra
stromfgrende og isolerede dele skal
fastgeres, sa den ikke kan fjernes uden
veerktg;.

Seet forst netstikket i stikkontakten ved
installationens afslutning. Serg for, at der
er adgang til elstikket efter installationen.
Hvis stikkontakten er lgs, ma du ikke
seette netstikket i.

Undga at slukke for apparatet ved at
treekke i netledningen. Tag altid selve
netstikket ud af kontakten.

Brug kun korrekte isoleringsenheder:
Gruppeafbrydere, sikringer (sikringer med
skruegevind skal tages ud af fatningen),
fejlstramsrelaeer og kontaktorer.
Apparatets installation skal udfgres med et
isolationsudstyr, sa forbindelsen til
lysnettet kan afbrydes pa alle poler.
Isolationsudstyret skal have en
brydeafstand pa mindst 3 mm.

Hvis E3-koden vises pa skeermen, skal du
straks frakoble kogepladen og kontrollere,
om den elektriske forbindelse og
netspeendingen er korrekt.
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2.3 Brug

/\ ADVARSEL!

Risiko for personskade, forbreendinger og
elektrisk stad.

Apparatets specifikationer ma ikke
endres.

Fjern al emballage, maerkning og
beskyttelsesfilm (hvis relevant) inden
forste brug.

Serg for, at ventilationsabningerne ikke er
blokerede. Ventilationen skal kontrolleres
med jeevne mellemrum af en kvalificeret
person.

Lad ikke apparatet veere uden opsyn
under drift.

Indstil kogepladen til "slukket" hver gang
efter brug.

Leeg ikke bestik eller grydelag pa
kogezonerne. De kan blive meget varme.
Betjen ikke apparatet med vade heender,
eller nar det har kontakt med vand.

Brug ikke apparatet som arbejds- eller
frasaetningsplads.

Hvis overfladen pa apparatet er revnet,
skal du gjeblikkeligt afbryde apparatet fra
strgmforsyningen. Dette for at forhindre
elektrisk stad.

Brugere med en pacemaker skal holde en
afstand pa mindst 30 cm fra
induktionskogezonerne, nar apparatet er i
drift.

Nar du anbringer mad i varm olie, kan det
sprgjte.

Brug aldrig aben ild, nar den integrerede
emhaette er teendt.

Brug ikke aluminiumsfolie eller andre
materialer mellem kogepladen og
kogegrejet, medmindre andet er angivet af
producenten af dette produkt.

Brug kun tilbehgr, der anbefales til dette
produkt af producenten.

/\ ADVARSEL!
Risiko for brand og eksplosion.

Fedtstoffer og olie kan frigive braendbare
dampe, nar de opvarmes. Hold flammer
eller opvarmede genstande veek fra
fedtstoffer og olie, nar du tilbereder mad
med dem.




» De dampe, som meget varm olie
udsender, kan forarsage selvanteendelse.

» Brugt olie, der kan indeholde madrester,
kan forarsage brand ved en lavere
temperatur end olie, der bruges forste
gang.

* Leeg ikke breendbare produkter eller
genstande, der er vade med breendbare
produkter i ngerheden af eller pa
apparatet.

/\ ADVARSEL!
Risiko for beskadigelse af apparatet.

» Opbevar ikke varmt kogegrej pa
betjeningspanelet, sa du undgar risikoen
for forbraendinger.

« Leeg ikke et varmt grydelag pa
kogepladens glasoverflade.

» Lad ikke kogegrejet koge tart.

+ Pas pa, at der ikke falder genstande eller
kogegrej ned pa kogepladen. Overfladen
kan blive beskadiget.

» Teend ikke for kogezonerne med tomt
kogegrej eller uden kogegre;j.

» Fjern aldrig gitteret eller emhaettefilteret,
nar kogepladen med den integrerede
emheette er i brug.

» Brug aldrig den integrerede emhaette uden
emheettefilteret.

» Deaek ikke indtaget pa den integrerede
emheette med kogegre;j.

» Abn ikke bundlaget, nar den integrerede
emhaette eller produktet er i brug.

« For at undga at sma eller lette genstande
fanges i den integrerede emhaette, ma de
ikke placeres i neerheden.

» Kogegrej af stgbejerneller med en
beskadiget bund kan forarsage ridser pa
glasset eller glaskeramikken. Lgft altid
disse genstande op, nar du skal flytte dem
pa kogepladen.

3. INSTALLATION

/\ ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

2.4 Vedligeholdelse og rengering

* Renger produktet jeevnligt for at forhindre
forringelse af overfladematerialet.

» Sluk for produktet, og lad det kele af inden
renggring.

* Renger produktet med varmt vand og en
fugtig, blad klud. Brug kun neutralt
renggringsmiddel. Brug ikke slibende
produkter, skuresvampe, oplgsningsmidler
eller metalgenstande, medmindre andet er
angivet.

2.5 Service

« Kontakt det autoriserede servicecenter for
at fa repareret apparatet. Brug kun
originale reservedele.

» Vedrgrende lampe(rne) i dette produkt og
reservedelslamper, der seelges separat:
Disse lamper er beregnet til at modsta
ekstreme fysiske forhold i
husholdningsapparater, sasom
temperatur, vibration, fugt, eller er
beregnet til at signalere information om
apparatets driftsstatus. De er ikke
beregnet til at blive brugt i andre
apparater, og de er ikke velegnede til
belysning af rum.

2.6 Bortskaffelse

/\ ADVARSEL!
Risiko for personskade eller kveelning.

« Kontakt din lokale kommune for at fa
oplysninger om, hvordan produktet
bortskaffes pa en korrekt made.

* Tag stikket ud af kontakten.

+ Kilip kablet af teet pa produktet, og bortskaf
det.

3.1 Inden installationen

Notér felgende oplysninger fra typeskiltet, for
du installerer kogesektionen: Typeskiltet
sidder i bunden af kogesektionen.

SerienumMmEer .......c.ccceeeeevennnnen.
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3.2 Indbygningskogesektioner

Brug ferst indbygningskogesektionerne, nar
kogesektionen er samlet i de korrekte
indbygningsenheder og bordplader, der
opfylder kravene.

3.3 Fastgorelse af pakningen

Installation pa kekkenbord

1. Renggr bordpladen rundt om
udskaeringen.

2. Fastger den medfalgende 2x6 mm
teetningsliste til kogesektionens nederste
kant langs den udvendige kant af den
glaskeramiske. Pakningen ma ikke
straekkes. Sgrg for, at enderne af
pakningslisten placeres i midten af
kogesektionens ene side.

3. Leeg nogle millimeter til l’engden, nar du
tilpasser pakningslisten.

4. Seet de to ender af pakningslisten
sammen.

Integreret installation

1. Renger falserne pa bordpladen.

2. Skeer den medfglgende 3x10 mm
pakningsliste i fire stykker. Stykkerne skal
have samme laengde som falsen.

3. Skeer enderne af stykkerne af i en vinkel
pa 45°. De skal passe preecist i hjgrnerne
af falserne.

4. Fastger listerne til falsen. Streek ikke i
stykkerne. Bind ikke enderne af stykkerne
over hinanden.
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Nar kogesektionen er samlet, forsegles det
resterende mellemrum mellem
glaskeramikken og bordpladen med silikone.
Searg for, at silikonen ikke kommer under
glaskeramikken.

3.4 Montering

Se installationshaeftet for detaljerede
oplysninger om, hvordan du monterer din
kogeplade.

Folg kogepladens tilslutningsdiagram og
vindueskontaktens tilslutningsdiagram (hvis
relevant), som er vist i installationsheeftet og/
eller pa meerkaterne under kogepladen.

@

Kun for udvalgte lande

| tilfeelde af installation med udsugning,
kan en vindueskontakt veere ngdvendig
(kontakt en autoriseret tekniker). Du skal
kabe den separat, da den ikke fglger
med emheaetten. Vindueskontakten skal
installeres af en autoriseret tekniker. Se
installationsheeftet.

Hvis produktet installeres over en skuffe, kan
kogepladens ventilation opvarme de ting, der
ligger i skuffen, under
madlavningsprocessen.



INSTALLATION OVEN PA BORDPLADE
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Find videovejledningen “Sadan installerer du
din Electrolux-induktionskogeplade med
integreret emhaette” ved at skrive det fulde
navn, der er angivet pa grafikken nedenfor.

Y 'I' h www.youtube.com/electrolux
ou u e www.youtube.com/aeg
How to install your Electrolux
induction extractor hob

Samling af filterhus
Produktet skal altid bruges med alle de filtre,
der medfglger ved levering.

For ibrugtagning skal du serge for at indsaette
kulfilirene med lang levetid i huset med
handtagene vendt indad. Se “Rengering af
emhaettefiltrene”. Nar filterhuset er samlet,
skal du seette det ind i emheettesystemet og
anbringe gitteret pa emhaetten.
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3.5 Tilslutningskabel

» Kogesektionen leveres med et
tilslutningskabel.

« For at udskifte et beskadiget stremkabel
skal du bruge en kabeltype, der kan
modsta en temperatur pa 125 °C eller
derover.

» Den enkelte ledning skal have en diameter
pa mindst 1,5 mm?2,

+ Tal med dit lokale servicecenter.
Tilslutningskablet ma kun udskiftes af en
autoriseret elektriker.

/\ ADVARSEL!

Alle elektriske tilslutninger skal udfgres af
en autoriseret elektriker.

/\ FORSIGTIG!
Forbindelser via kontaktstik er forbudt.

/\ FORSIGTIG!

Undlad at bore eller lodde
ledningsenderne. Det er forbudt.

/\ FORSIGTIG!

Undlad at tilslutte kablet uden
kabelendeheaette.

To-faset forbindelse

1. Fjern kabelendehaetten fra sorte og brune
ledninger.

2. Fjern en del af isoleringen af de brune og
sorte kabelender.

3. Seet en ny haette pa enden af hver
ledning (specialveerktej pakreevet).

400V2N~
CF E—
ey —
RE E—

DY E—

220-240 V~
— )

—
—

To-faset forbindelse:400 V2N~

Enfaset forbindelse: 220 - 240 V~

5x1,5 mm? eller 4x2,5 mm?

5x1,5 mm? eller 3x4 mm?

@ Gron - gul

Grgn - gul @

N Bla og bla Bla og bla N
L1 Sort Sort og brun L
L2 Brun
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4. PRODUKTBESKRIVELSE
4.1 Produktoversigt

=
=1

.=

Gitter A Montering af kabinettets bagveeg
Filter Ror

Filterhus B Adapter

Kogeplade

Stik

4.2 Oversigt over kogepladens overflade

Induktionskogezone
ﬂ Betjeningspanel

II-{ ‘ _n EF Emhastte
o I
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4.3 Betjeningspanelets layout
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Brug sensorfelterne til at betjene apparatet. Display, kontrollamper og signaler viser de

funktioner, der er i brug.

Den ridsefaste glasoverflade har en unik overflade, som kan andre den made, hvorpa
symboler og elementer i brugergraensefladen vises under forskellige lysforhold.

Sens-  Funktion Beskrivelse
orfelt
(D Teend / Sluk Teender / slukker for produktet.
@ Timer Indstil funktionen.
_|_ — - @ger eller mindsker tiden.
- Timerdisplay Viser tiden i minutter.
‘ﬂn’ Fry Assist Fry Assist. Steg forskellige typer madvarer med auto-
matisk kontrollerede varmetrin.
E =] Bridge Aktiverer / deaktiverer funktionen.
AUTO Emhaettens automatiske tilstand Aktiverer / deaktiverer funktionen.

Emheaettens manuelle tilstand

For at aktivere/deaktivere funktionen og skifte mellem 3
blaeserhastigheder.

Boost

Aktiverer / deaktiverer funktionen.

Betjeningspanel

Indstilling af et varmetrin.

PowerBoost

=y | =Y
= | =)

P

Aktiverer funktionen.

Las / Bgrnesikring

&

S}

Laser / laser op for betjeningspanelet.

4.

'S

Display kontrollamper

Kontrollampe Beskrivelse

Der er en funktionsfejl.

+ ciffer
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Kontrollampe Beskrivelse

@ Kulfilteret med lang levetid skal regenereres.

3,0

OptiHeat Control (3-trins restvarmeindikator): fortsaet madlavning/hold varm/restvarme.

5. FOR FORSTE ANVENDELSE

/\ ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

5.1 Effektbegransning

Effektbegraensning definerer, hvor meget
strom kogepladen bruger i alt, inden for
rammerne af husets installationssikringer.
Kogepladen er som standard indstillet til sit
hgjest mulige effektniveau.

Sadan reduceres eller gges
effektniveauet:
1. Gaindimenuen: Tryk pa (D og hold den

nede i 3 sekunder. Tryk derefter pa E] og
hold den nede.

2. Tryk pa © pa den forreste timer, indtil P
vises.

3. Trykpa—/ + pa den forreste timer for
at indstille effektniveauet.

4. Tryk pa @ for at afslutte.

6. DAGLIG BRUG

/\ ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

6.1 Aktivering og deaktivering

Tryk og hold pa ® for at teende eller slukke
for kogesektionen.

6.2 Gryderegistrering

Denne funktion angiver tilstedeveerelsen af
kogegrej pa kogepladen og deaktiverer
kogesektionerne, hvis der ikke registreres
kogegrej under madlavning.

Effektniveauer
Se kapitlet “Tekniske data”.

/\ FORSIGTIG!
Searg for, at den valgte effekt passer il

husets installationssikringer.

« P73—7350W
. P15—1500 W
« P20 —2000 W
« P25 —2500 W
« P30 —3000 W
« P35—3500 W
« P40 — 4000 W
« P45 —4500 W
« P50 — 5000 W
« P60 — 6000 W

/\ FORSIGTIG!

Hvis effektniveauet er lavere end eller lig
med 2000, W kan du ikke aktivere Fry
Assist.

Hvis du stiller kogegrej pa en kogesektion,
inden du veelger et varmetrin, vises
indikatoren over 0 pa kontrolpanelet.

Hvis du fjerner kogegrej fra en aktiveret
kogesektion og saetter det midlertidigt til side,
begynder kontrollamperne over det
tilsvarende kontrolpanel at blinke. Hvis du
ikke saetter kogegrejet tilbage pa den
aktiverede kogesektion inden 120 sekunder,
slukkes kogesektionen automatisk.

For at genoptage tilberedningen skal du
sgrge for at seette kogegrejet tilbage pa
kogezonerne inden for den angivne timeout.
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6.3 Brug af kogezonerne

Saet kogegrejet i midten af den valgte
kogezone. Induktionskogezoner tilpasser sig

automatisk til sterrelsen af kogegrejets bund.

6.4 Varmeindstillinger

®

For optimal varmeoverfgrsel skal du
bruge kogegrej med en bunddiameter,
der svarer til kogezonens starrelse (dvs.
den maksimale kogegrejsdiameter i
"Tekniske data" > "Specifikation for
kogezoner"). Sgrg for, at kogegrejet er
velegnet til induktionskogesektioner. Fa
flere oplysninger om typer af kogegrej i
"Rad og tips".

®

Den ridsefaste overflade har en unik
struktur, der maksimerer
ridsemodstanden. Friktionen mellem
kogegrejet og glasoverfladen kan
frembringe lyde.

Du kan bruge stort kogegrej placeret pa to
kogezoner samtidigt med funktionen Bridge.
Kogegrejet skal deekke midten af begge
zoner, men ma ikke overskride
omrademarkeringen. Hvis kogegrejet er
placeret mellem de to midtersektioner,
aktiveresBridge funktionen ikke.

oY Y
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1. Tryk pa det enskede varmetrin pa
betjeningspanelet.

Indikatorerne over kontrolpanelet vises op il

det valgte varmetrin.

2. Tryk pa O for at deaktivere en kogezone.

6.5 PowerBoost

Funktionen tilfarer ekstra effekt til
induktionszonerne. Funktionen kan aktiveres,
sa den kun fungerer som induktionszone i et
begreenset stykke tid. Nar tiden er gaet, stilles
induktionszonen automatisk tilbage til det
hgjeste varmetrin.

@

Se kapitlet “Tekniske data”.

Sadan aktiveres funktionen for en
kogezone: Tryk pa P.

Sadan slar du funktionen fra: Skift
varmetrinnet.

6.6 OptiHeat Control (3-trins
restvarmeindikator)

/\ ADVARSEL!

& / B / L) Sa leenge kontrollampen er
teendt, er der risiko for forbraending fra
restvarme.

Induktionskogezoner producerer den varme,
der er ngdvendig til madlavningen, i selve
kogegrejets bund. Den keramiske kogeplade
opvarmes af varmen fra kogegrejet.

Kontrollamperne taendes, nar en kogezone er
varm. Kontrollamperne viser niveauet af
restvarme for kogezonerne, du bruger:

() - fortseet madlavning,
E] - holde varm,

[:] - restvarme.



Kontrollampen kan ogsa vises:

+ for de tilstgdende kogezoner, selv hvis du
ikke bruger dem,

+ nar varmt kogegrej star pa kold kogezone,

« nar kogepladen er slukket, men
kogezonen stadig er varm.

Kontrollampen forsvinder, nar kogezonen er
kolet af.

6.7 Timer indstillinger

Nedteellingstimer

Brug denne funktion til at angive, hvor laenge
en kogezone skal vaere teendt under en
enkelt tilberedning.

Indstil varmetrinnet for den valgte
kogesektion, og indstil derefter funktionen.

1. Tryk pa ©. 00 vises pa timerdisplayet.

2. Trykpa + eller — for at indstille tiden
(00-99 minutter).

3. Tryk pa O for at starte timeren, eller vent
3 sekunder. Timeren begynder at teelle
ned.

For at @endre tiden: Valg kogesektion med

© og tryk pa + eller —.

Sadan deaktiveres funktionen: Veelg

kogesektionen med © og tryk pa —.
Resttiden teeller tilbage til 00.

Timeren teeller ned, et signal lyder, og 00
blinker. Kogesektionen deaktiveres. Tryk pa
et vilkarligt symbol for at stoppe signalet og
blinkene.

Minutur

Du kan bruge denne funktion, nar
kogesektionen er teendt, men kogezonerne
kan ikke betjenes. Varmetrinnet viser 00.

1. Trykpa ©.

2. Tryk pa + eller — for at indstille timeren.

Timeren teeller ned, et signal lyder, og 00
blinker. Tryk pa et vilkarligt symbol for at
stoppe signalet og blinkene.

Sadan deaktiveres funktionen: Tryk pa O
og — . Resttiden teeller tilbage til 00.

6.8 Effektstyring

Huvis flere zoner er aktive, og den brugte
effekt overskrider strambegraensningen,
fordeler denne funktion den tilgeengelige
effekt mellem alle kogezoner. Kogesektionen
styrer varmeindstillingerne for at beskytte
sikringerne i huset.

* Hvis kogesektionen nar graensen for den
maksimalt tilgeengelige effekt (se
typeskiltet), reduceres effekten af
kogezonerne automatisk.

« Varmetrinnet for den valgte kogesektion
prioriteres altid. Den resterende effekt
fordeles mellem de andre kogesektioner i
den valgte raekkefolge.

* For kogesektioner, der har en reduceret
effekt, blinker kontrolpanelet og viser det
hgjest mulige varmetrin.

« Vent indtil displayet holder op med at
blinke, eller seenk varmetrinnet for den
valgte kogezone sidst. Kogezonerne
fortseetter med at kgre med det
reducerede varmetrin. Skift om ngdvendigt
varmetrin for kogezonerne manuelt.

* Emhaetten er altid tilgeengelig som en
elektrisk belastning.

6.9 Emheettefunktioner

/\ ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

Manuel betjening

Emheetten kan fungere sammen med
kogepladen under madlavning, men ogsa nar
kogepladen er slukket.

1. Tryk pa ¥ for at aktivere emhaetten.

Der udsendes et signal, og kontrollamper

vises over symbolet.

2. Juster blaeserhastigheden efter behov
ved at trykke pa symbolet.
Kontrollamperne skifter for at afspejle den
aktuelle bleeserhastighed.

3. Trykpa Y gentagne gange for at
deaktivere emhaetten, indtil

kontrollamperne over symbolet
forsvinder.
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AUTO

Funktionen justerer automatisk emhaettens
blaeserhastighed baseret pa kogezonens
temperatur. Funktionen er normalt aktiveret
som standard.

AUTO tilstanden har fire indstillinger for
bleeserhastighed: H1-H4 (lav til intens). H4 er
indstillet som standard. Du kan sendre
tilstanden i indstillingerne. Se "Menustruktur".

Du kan aktivere funktionen, nar kogepladen
er teendt, og ingen af kogezonerne er teendt,
eller nar som helst under madlavning.

®

Hvis du slar funktionen til, mens
kogepladen er slukket, ingen af
kogezonerne er taendt, og der ikke er
nogen synlig restvarme pa
betjeningspanelet, slukkes funktionen af
sig selv efter nogle fa sekunder.

1. Tryk og hold @ nede for at aktivere
kogepladen.

2. Hvis funktionen ikke er slaet til som
standard, skal du trykke pa AUTO for at
aktivere den.

Der udsendes et signal, og kontrollampen

over symbolet vises.

3. Stil kogegrejet pa kogepladen, og veelg et
varmetrin. Jg eller seenk varmetrinnet
efter behov.

Emhezetten reagerer pa temperaturen i

kogezonen og gger eller seenker

bleeserhastigheden i overensstemmelse
hermed. Kontrollamperne over emhaettens
symbol vises.

4. Tryk pa 0 pa kogepladens
betjeningspanel for at deaktivere en
kogezone eller @ for at deaktivere
kogepladen.

AUTO kgrer i et stykke tid afheengigt af den

indstillede tilstand (H1-H4), og

®

Bleeserhastigheden kan justeres manuelt

under tilberedningen ved at trykke pa %?

For at deaktivere funktionen skal du trykke pa
AUTO. Der udsendes et signal, og
kontrollampen over symbolet slukkes.
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Hvis du slukker for kogepladen, mens AUTO
kgrer, huskes funktionen til naeste
madlavning.

Boost

Funktionen aktiverer emhaettens blaeser pa
maksimal hastighed.

1. Tryk pa e for at aktivere funktionen.
Der udsendes et signal, og kontrollampen
over symbolet vises.

2. Trykpa e igen for at deaktivere

funktionen, hvis det er ngdvendigt.
Funktionen kan kare uafbrudt i maksimalt 8
minutter. Derefter eendres bleeserhastigheden
automatisk til 3. Du kan aktivere funktionen
igen, hvis det er ngdvendigt.

Auto Breeze

Funktionen indstiller automatisk
emhaetteblaeseren til at fortsaette med at
kare, nar du er feerdig med at tilberede
maden og slukker for kogesektionen.
Blaeseren kgrer pa en minimumshastighed i
hgjst 20 minutter. Funktionen fierner
eventuelle lugte, der bliver hangende efter
tilberedning.

Nar du bruger kogepladen ferste gang,
aktiveres funktionen som standard.

Nar funktionen er aktiv, vises kontrollampen
over AUTO. Nar programmet er afsluttet,
slukkes blzeseren automatisk.

Sadan deaktiveres funktionen, mens den
korer:

Tryk pa AUTO eller .

Emhaettens blaeser deaktiveres.

Sadan deaktiveres funktionen
fuldstandigt:

1. Gaindimenuen: Tryk pa (D og hold den

nede i 3 sekunder. Tryk derefter pa EI og
hold den nede.

2. Trykpa ©) pa den forreste timer, indtil dF
vises pa displayet.

3. Trykpa + eller — pa den forreste timer,
indtil Sluk (--) vises.

4. Tryk pa @ for at afslutte.



®

Det anbefales ikke at deaktivere
funktionen og lade den kgre uafbrudt
under hele programmets varighed.

§55

6.10 =i Pan Fry

Med denne funktion kan du indstille et
passende varmetrinsniveau til stegning af din
mad. Kogepladen holder temperaturen under
hele tilberedningen. Du kan veelge et af tre
Pan Fry niveauer: lavt (2), medium (5), haijt
(8). Nar varmetrinnet er indstillet, er det ikke
ngdvendigt at justere temperaturen manuelt.

/\ FORSIGTIG!

Brug kun koldt kogegre;j.
Efterlad ikke kogepladen uden opsyn,
mens funktionen er aktiv.

1. Anbring en pande uden olie/fedt pa en af
de kolde kogezoner i venstre side. Du
kan bruge en enkelt kogezone eller
forbinde begge zoner ved hjeelp af
Bridge.

Hvis du kun placerer én gryde pa én

kogezone, starter funktionen automatisk.

2. Tryk pa O for at teende kogepladen.

3. Tryk pa 1 for at aktivere funktionen.
Kontrollampen over symbolet lyser.
Varmetrinnet er som standard indstillet til 2.
4. Vezlg et stegeniveau ved at trykke

gentagne gange pa <.
En blinkende kontrollampe over det valgte
niveau vises for hver kogezone, hvor du kan
bruge funktionen.
5. Tryk et vilkarligt sted pa skyderen for den
valgte kogezone.
Du kan justere Pan Fry niveauet ved at
trykke pa et af de tilsvarende varmetrin
som vist i tabellen nedenfor.

Pan Fry effekt- Niveauer for

niveau varmetrin
Lavt 2
Medium 5
Haijt 8

Funktionen starter.

Nar funktionen starter, teendes
kontrollamperne over skyderen, og
animationen begynder.

@

Hvis du ikke seetter en gryde pa nogen af
kogezonerne inden for fem sekunder,
slukkes funktionen automatisk.

6. Indstil en timer, hvis det er ngdvendigt.
Nar panden nar den gnskede temperatur,
lyder der et signal. Du kan nu komme olie og
mad pa panden.

Tryk pa 0 pa betjeningspanelet eller pa =¥ for
at stoppe funktionen.

Hvis du indstiller en Nedtaellingstimer pa en
af kogezonerne, og den indstillede tid
udlgber, fgr den gnskede temperatur er naet,
deaktiveres funktionen automatisk.

Rad og tips:

* Du kan om ngdvendigt eendre
varmetrinnets standardniveau.

+ Til stykker af madvarer med mere tykkelse
eller ra kartofler skal du bruge lag i de
fgrste 10 min. af stegningen.

* Tunge og/eller store pander kan tage
leengere tid at varme op.

* Brug pander med beleegning ved lavt
varmetrin for at forhindre at beskadige
eller overopvarme kogegrejet.

* Brug ikke tyndt emaljeret kogegrej. Det
kan blive overophedet og beskadiget.

Korrekte gryder/pander til funktionen
Pan Fry

Brug kun gryder/pander med flade bunde.
Sadan ser du om gryden/panden er den
rigtige:

1. Stil din gryde/pande pa hovedet

2. Anbring en lineal pa bunden af gryden/
panden.

3. Prgv at anbringe en 1- eller 2-krone (eller
en mgnt med samme tykkelse, ca. 1,7
mm) mellem linealen og bunden af
panden.
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a. Gryden/panden kan ikke bruges, hvis
du kan anbringe mgnten mellem
linealen og gryden/panden.

X

[

b. Gryden/panden kan bruges, hvis du
ikke kan anbringe mgnten mellem
linealen og gryden/panden.

v

[ \

6.11 Menustruktur

Tabellen viser den grundlaeggende
menustruktur.

Brugerindstillinger

Sym-  Indstilling Mulige tilvalg
bol
b Lyd Teend / Sluk (--)

7. YDERLIGERE FUNKTIONER

7.1 Automatisk slukning

Funktionen slukker automatisk for
kogepladen, hvis:

+ alle kogezoner, samt emhaetten, er slaet
fra,
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Sym-  Indstilling Mulige tilvalg
bol

P Effektbegreensning 15-73

H AUTO-funktion 1-4

dF Auto Breeze Teend / Sluk (--)
E Alarm-/fejlhistorik Listen over nylige

alarmer/fejl.

For at indtaste brugerindstillinger skal du
trykke pa ® og holde den nede i 3 sekunder.

Tryk derefter pa El og hold den nede.
Indstillingerne vises pa timeren for de venstre
kogezoner.

Navigering i menuen: menuen bestar af
indstillingssymbolet og en veerdi. Symbolet
vises pa den bageste timer, og veerdien vises
pa den forreste timer. For at navigere mellem

indstillingerne skal du trykke O paden
forreste timer. For at aendre

indstillingsveerdien skal du trykke pa + eller
— pa den forreste timer.

For at afslutte menuen: Tryk pa @

OffSound Control

Du kan aktivere / deaktivere lydene i Menu >
Brugerindstillinger.

@

Se "Menustruktur".

Nar lydene er slaet fra, kan du stadig hare
lyden, nar:

¢ du bergrer @
¢ timeren nar til nul,
* du trykker pa et inaktivt symbol.

e du ikke indstiller et varmetrin eller en
bleeserhastighed efter aktivering af
kogepladen,

» du spilder noget, eller leegger noget pa
betjeningspanelet i mere end 10 sekunder
(en gryde / pande, en klud osv.). Der
udsendes et signal, og kogepladen



slukkes. Fjern genstanden, eller renger
betjeningspanelet.

» produktet bliver for varm (f.eks. nar en
gryde koger ter). Lad kogezonen kgle af,
for du bruger kogepladen igen.

» du behgver ikke deaktivere en kogezone
eller eendre varmetrinnet. Kogepladen
slukkes efter et stykke tid.

Forholdet mellem varmetrin /

bleeserhastighed og tiden efter, at

produktet slukkes:

Sadan aktiveres funktionen: Tryk pa @.
Indstil ikke varmetrin / emhaetteindstilling.

Tryk og hold & nede i 3 sekunder, indtil
indikatoren over symbolet vises. Sluk for

kogesektionen med @.

@

Nar du slukker for kogepladen, er
funktionen stadigveek aktiv. Indikatoren

over EI er teendt.

Varmetrin Kogepladen deakti-
veres efter

1-2 6 timer

3-4 5 timer

5 4 timer

6-9 1,5 timer

Nar du bruger Pan Fry, deaktiveres
kogepladen efter 1,5 timer.

Indstilling af blaeser- Emhazetten deaktive-

hastighed res efter
%f 10 timer
7.2 Las

Betjeningspanelet kan lases, mens
kogepladen er i brug. Dette forhindrer en
utilsigtet aendring af varmetrinnet/indstillingen
for emhaettens hastighed.

Indstil fgrst varmetrinnet/emhaettens
hastighed.
Aktiver funktionen ved at trykke pa &.

Deaktiver funktionen ved at trykke pa &
igen.

®

Nar du slukker for kogepladen,
deaktiveres funktionen.

7.3 Bornesikring

Denne funktion forhindrer utilsigtet betjening
af kogepladen.

Sadan deaktiveres funktionen: Tryk pa @.
Indstil ikke et varmetrin / emheetteindstilling.

Tryk og hold nede i EI 3 sekunder, indtil
indikatoren over symbolet forsvinder. Sluk for

kogesektionen med @.
Tilberedning med funktionen aktiveret:

Tryk pa (D og tryk derefter pa i &3
sekunder, indtil lampen over symbolet
forsvinder. Kogepladen kan betjenes. Nar du

teender for kogesektionen med (D aktiveres
funktionen igen.

7.4 Bridge

@

Funktionen virker, nar gryden daekker
midten af de to zoner. For yderligere
oplysninger om korrekt placering af
kogegrej henvises til "Brug af
kogezoner".

Funktionen forbinder to kogezoner, sa de
fungerer som én samlet.

Veelg farst det gnskede varmetrin for den ene
af kogezonerne.

Sadan aktiveres funktionen for venstre/

hgjre kogesektioner: Tryk pa =]/ [=. Tryk
pa en af kontrolsensorer til venstre/hgijre for
at indstille eller aendre varmetrinnet.

Sadan slas funktionen fra: rgr ved =]/ (m.
Kogezonerne fungerer uafheengigt.
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8. TIPS OG RAD

/\ ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

8.1 Kogegrej

®

Da induktionskogezoner har et steerkt
elektromagnetisk felt, skabes der hurtigt
varme i kogegrejet.

Brug induktionskogezonerne med egnet
kogegrej.

» For at forhindre overophedning og
forbedre zonernes ydeevne skal
kogegrejet veere sa tykt og fladt som
muligt.

+ Brug kun pander med flad bund til Pan Fry
funktionen.

» Sorg for, at pandens bund er ren og ter,
inden den placeres pa kogepladens
overflade.

» Pas altid pa med ikke at skubbe eller
gnide kogegrejet mod glassets kanter og
hjgrner, da dette kan knaekke eller
beskadige glasoverfladen.

Kogegrejets materiale

» Korrekt: stabejern, stal, emaljeret stal,
rustfrit stél, sandwichbund (med en korrekt
meerkning fra producenten).

» lkke korrekt: aluminium, kobber,
messing, glas, keramik, porceleen.

Kogegrej er egnet til

induktionskogeplader, hvis:

» vand hurtigt kommer i kog pa en zone, der
star pa det hgjeste varmetrin.

* en magnet tiltraekkes af bunden af
kogegrejet.

Kogegrejets mal

* Induktionskogezoner tilpasser sig
automatisk til starrelsen af kogegrejets
bund. Se "Tekniske data" > "Specifikation
af kogezoner" for de korrekte mal pa
kogegrejet. Saet kogegrejet i midten af den
valgte kogezone.

» Effektiviteten af en kogezone er relateret
til kogegrejets diameter. For optimal
varmeoverfgrsel skal du bruge kogegrej
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med en bunddiameter, der svarer til
kogezonens storrelse (dvs. den
maksimale kogegrejsdiameter i "Tekniske
data" > "Specifikation for kogezoner").

— Kogegrej med en diameter, der er
mindre end starrelsen pa en given
kogezone, modtager kun en del af den
effekt, der genereres af kogezonen,
hvilket resulterer i langsommere
opvarmning.

— Af hensyn til sikkerheden og de
optimale madlavningsresultater ma
der ikke bruges stgrre kogegrej end
angivet i “Specifikation af kogezoner”.
Undga at stille kogegrejet teet pa
betjeningspanelet under
tilberedningen. Det kan pavirke
betjeningspanelet eller aktivere
kogepladens funktioner ved et uheld.

@

Se under “Tekniske data”.

Dampventilerede lag

Du kan bruge de seerlige dampventilerede lag
sammen med dit kogegrej til at optimere
madlavningen yderligere. Lagene er designet
til at lede den damp, der produceres i gryden,
mod emheetten, hvilket minimerer ugnsket
madlugt og overdreven fugt i kakkenet.
Lagene kan kebes separat i flere sterrelser,
sa de passer til de fleste almindelige typer
kogegrej. Besgg vores hjemmeside for flere
oplysninger.




8.2 Lyde ved brug

®

Lydene er normale og betyder ikke, at
der er noget galt. Lyde fra kogegrejet kan
variere afhaengigt af kogegrejets
materiale og effektniveauet.

Lyde relateret til kogegrej:

« knitrende lyd: kogegrejet bestar af
forskellige materialer (en
sandwichstruktur).

+ flgjtende lyd: du bruger en kogezone med
et hgjt effektniveau, og kogegrejet er lavet
af forskellige materialer (en
sandwichkonstruktion).

« brummen: du bruger et hgjt effektniveau.

Lyde relateret til kogeplader:

 kliklyde: der sker en elektrisk omskiftning.

* hvislen, summen: blaeseren karer.

» rytmisk lyd: Kogegrejet registreres.

8.3 Oko Timer (Eco-timer)

For at spare energi deaktiveres kogezonens
varmelegeme, for nedteellingstimeren lyder.
Forskellen i driftstid afheenger af
varmetrinsniveau og laengden af
tilberedningen.

8.4 Forenklet
tilberedningsvejledning

Sammenhangen mellem en zones
varmeindstilling og dens stremforbrug er ikke
linezer. Nar du @ger varmetrinnet, er det ikke
proportionelt med forggelsen af kogezonens
streamforbrug. Det betyder, at en kogezone pa
middel varmetrin bruger under halvdelen af
dens effekt.

@

Data i tabellen er kun vejledende.

Varmeindstil-  Brug til at: Tid Rad

linger (min.)

1 Hold tilberedt mad varm. efter be- Leeg lag pa kogegrejet.

hov

1-2 Hollandaise sauce, smelt: smear, cho- 5-25 Rer rundt en gang imellem.

kolade, husblas.

2 Tilbered: luftige omeletter, spejlaeg. 10 - 40 Tilbered med lag.

2-3 Smakogning af ris- og meelkebaserede 25 - 50 Tilseet mindst dobbelt sa meget veeske

retter, opvarmning af feerdigretter. som ris, rgr rundt i maelkebaserede
retter halvvejs i tilberedningen.

3-4 Lav stuvede grentsager, fisk, ked. 20-45 Tilsaet et par spiseskefulde vand. Kon-
trollér vandmaengden under proces-
sen.

4-5 Damp kartofler og andre grentsager. 20-60 Daek bunden af gryden med 1-2 cm
vand. Kontrollér vandniveauet under
processen. Lad laget sidde pa gryden.

4-5 Tilbered stgrre maengder mad, sam- 60 - 150 Op til 3 | veeske plus ingredienser.

menkogte retter og supper.

6-7 Let stegning: schnitzler, cordon bleu efter be-  Vend efter behov.

(kalvekad), koteletter, frikadeller, pgl-  hov
ser, lever, opbagte saucer, ag, pande-
kager, ableskiver.
7-8 Kraftig stegning, brasede kartofler, 5-15 Vend efter behov.

tournedos, steaks.
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Varmeindstil-  Brug til at: Tid Rad

linger (min.)

9 Kogning af vand, pasta, bruning af ked (gullasch, grydesteg), friturekogning af pommes fri-
tes.

P Kog store maengder vand. PowerBoost er aktiveret.

8.5 Rad og tips til funktionen Pan
Fry

Dataene i tabellen viser eksempler pa
fedevarer for hvert Pan Fry niveau. Maengde,
tykkelse, kvalitet og temperatur (f.eks.
frossen) pa den fgdevare, der skal steges pa
panden, har indflydelse pa niveauet for det

indstillede Pan Fry. Veelg et varmetrin, som er
baseret pa typen af mad, dine
tilberedningspraeferencer og det kogegrej, du
bruger.

@

Data i tabellen er kun vejledende.

Mad Pan Fry niveau
Ag Omelet, spejlaeg Lavt
Rareeg Medium
Fisk Fiskefilet, fiskepinde, fisk og skaldyr Medium
Kad Hamburger, kadboller, kotelet, kyllingebryst, kalkunbryst, Medium
schnitzel, filet, baf (medium/gennemstegt), stegte palser
Steak (red), hakket ked Hajt
Grgntsager Stegte kartofler (ra) Lavt
Stegte kartoffelbeffer, grantsager Medium

8.6 Rad og tips til emhaetten

+ Du kan seette gryder pa gitteret, nar
emheetten ikke er teendt. Det vil ikke
forarsage nogen skade.

« Nar AUTO tilstanden kerer, starter
blaeseren ved en lav hastighed i

begyndelsen af hver madlavning.
Hastigheden gges gradvist. Du kan ogsa
justere hastigheden manuelt, hvis det er
ngdvendigt.

9. VEDLIGEHOLDELSE OG RENG@RING

/\ ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

9.1 Generelle oplysninger

» Renger kogepladen efter hver brug.

* Brug altid kogegrej med en ren bund.

» Der ma til bade daglig rengering af
glasoverfladen og renggring efter
installation og fiernelse af eventuel
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resterende lim kun bruges et mildt
slibende renggringsmiddel og en fin
svamp, der ikke ridser. Afhaengigt af, hvor
beskidt glasoverfladen er, skal den
renggres med sma cirkulaere bevaegelser
og moderat tryk. Tor glasoverfladen af
med en mikrofiberklud.



/\ ADVARSEL!

Brug ikke en klassisk gul og grgn
svamp, da aluminiumspartiklerne pa
det harde lag kan beskadige og
misfarve glasset.

®

Brug af andre renggringsredskaber
end de anbefalede vil ikke veere
effektivt og kan beskadige eller
misfarve glasoverfladen.

» Brug altid en skraber, der anbefales til
kogeplader med glasoverflade. Brug kun
skraberen som et ekstra veerktgj til
rengering af glasset efter
standardrenggringsproceduren.

/\ ADVARSEL!

Brug ikke knive eller andre skarpe
metalredskaber til at rengare
glasoverfladen.

9.2 Rengering af kogesektionens
glasoverflade

» Fjern straks: smeltet plastik, plastfolie,
salt, sukker og mad med sukker, da det
ellers kan beskadige kogesektionen. Veer
forsigtig og undga forbraendinger. Brug en
speciel kogepladeskraber pa
glasoverfladen i en spids vinkel og beveeg
bladet hen over overfladen.

» Nar kogesektionen er tilstraekkeligt
afkelet fjernes: kalkringe, vandringe,
fedtpletter, metallisk misfarvning. Renger
kogesektionen med en mildt slibende
renggringscreme og en fin svamp, der
ikke ridser (se Generelle oplysninger). Ter
kogesektionen af med en mikrofiberklud
efter renggring.

» Vedvarende marker og pletter: Pafer
moderat tryk, og skrub overfladen med en
fin svamp, der ikke ridser (se Generelle
oplysninger), og en mildt slibende
renggringscreme, indtil pletterne ikke
leengere er synlige.

9.3 Renggring af emheaetten

Gitter

Gitteret leder luften ind i emhaetten.
Derudover beskytter det emhaettesystemet og

forhindrer fremmedlegemer i at falde ind ved
et uheld. Gitteret er lavet af aluminium.
Gitteret kan vaskes i handen elleri en
opvaskemaskine. Tar gitteret af med en blad
klud.

Drypbakke

Der er en drypbakke under emheetten. Den
opsamler den kondens, der dannes ved
madlavning. Der kan til enhver tid dryppe
vand fra emhaettesystemet ned i drypbakken.
Husk at temme bakken regelmaessigt.
Drypbakken kan ses ovenfra, nar du fijerner
gitteret og filterhuset sammen med filtrene.

For du tilgar drypbakken, skal du sgrge for at
beskytte indholdet af skuffen eller skabet
under kogepladen mod utilsigtet spild.

1. For at fa adgang til drypbakken skal du
forst Iase den midterste las pa bagsiden
op. Skub lasen i den modsatte retning.
Tag fat i drypbakken med begge heender,
og skub den forsigtigt til hajre.

T

2. Flyt drypbakken lodret nedad. Pas pa
ikke at spilde vandet.

12

3. Heeld vandet ud, og skyl drypbakken. Du
kan vaske bakken manuelt (med varmt
vand, saebe og en blgd klud/svamp) eller
i opvaskemaskinen (standardprogram).

/\ ADVARSEL!

Searg for, at der ikke kommer veeske ind i
emhaetten.

Hvis vand eller andre vasker spildes inde
i emhaettesystemet:

1. Sluk for emhaetten.
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2. Loaft gitteret, og renger forsigtigt
emhaetteomradet med varmt vand, en
fugtig klud eller svamp og et mildt
renggringsmiddel.

3. Tar den overskydende vaeske, der har
samlet sig i bunden af emheettens
hulrum, veek med en svamp eller en tor
klud.

4. Renggr filteret, hvis det er ngdvendigt (se
"Rengering af emheettefilteret”).

5. Tem drypbakken, hvis det er ngdvendigt.

6. Teend for emheaetten, indstil
bleeserhastigheden til 2 eller hgjere, og
lad den kare i et stykke tid for at fierne
den resterende fugt.

9.4 Rengering og regenerering af
emhaettefiltrene

Filtreringsenheden bestar af felgende
elementer: Fedytfiltre kombineret med

fedftfilterhuset A og de aftagelige kulfiltre med
lang levetid B.

®

Produktet skal altid bruges med alle de
filtre, der medfalger ved levering.

B A B

Fedtfiltrene A opsamler fedt, olie og
madrester og forhindrer dette i at komme ind i
emhaettesystemet. Kulfiltrene med lang

levetid B, der indeholder aktivt kulskum,
neutraliserer mados og madlugt.

Renggr filtrene jeevnligt, og regenerer dem
regelmaessigt:

* Renger fedtfiltreneA, sa snart det
opsamlede fedt er synligt.
Renggaringshyppigheden afhaenger af den
maengde fedt og olie, der bruges i
tilberedningen. Det anbefales at renggre
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filtrene en gang om maneden eller oftere,
hvis det er ngdvendigt.

» Renger kulfiltrene med lang levetid B, nar
det opbyggede fedt er synligt.

+ Kulfiltrene med lang levetid B skal kun

regenereres, nar meddelelsen @ vises.
Det maksimale antal regenerationscykler
er otte (ca. tre ar). Derefter skal filtrene
udskiftes med nye filtre.

* Derudover har kogepladen en indbygget
teeller med en pamindelse om at rengare
fedtfiltrene og regenerere kulfiltrene med
lang levetid. Teelleren for pamindelse
starter automatisk, nar du taender
emhaetten forste gang. Efter 140 timers

brug begynder kontrollampen 2] at blinke
for at signalere, at det er tid til at rengere

fedtfiltrene A og regenerere kulfiltrene

med lang levetidB. Pamindelsen forbliver
teendt i 30 sekunder, efter at du har
slukket for emhaette og kogeplade.
Meddelelsen blokerer ikke brugen af
kogepladen.

/\ ADVARSEL!

Overmaettede filtre kan udgere en
brandrisiko.

Afmontering/genmontering af filtre

Filtre og fedtfilterhuset sidder lige under
gitteret i midten af kogepladen. Fjern dem
forsigtigt, da de kan veere glatte pa grund af
ophobet fedt.

1. Fjern gitteret.

2. Tag fedtfilterhuset ud ved at tage fat i
handtaget, der stikker ud.



e

3. Tag kulfiltrene med lang levetid ud ved at

tage fat i handtaget.

iy

4. Saml filterenheden igen efter rengaring:

a. Skub kulfiltrene med lang levetid ind i
emhaettesystemet langs de
indbyggede skinner.

b. Seet fedffilterhuset i igen.

c. Seet gitteret pa igen.

Renggring af fedffilire og fedftfilterhus

1.

Vask fedffilterhuset forsigtigt i varmt vand
med et mildt renggringsmiddel sammen
med fedffiltrene. Skyl herefter med varmt
vand. Du kan bruge en blgd svamp, en
blad klud eller en ikke-slibende
renggringsberste til at fierne madrester,
hvis det er ngdvendigt.

Du kan vaske fedftfiltrene og
fedftfilterhuset i opvaskemaskinen pa et
standardprogram sammen med andet i
samme opvask.

®

Afhaengigt af seebetype og antallet af
gange i opvaskemaskinen, kan der
naturligt forekomme mild misfarvning
pa filteret. Dette pavirker ikke
fedtfilterets ydeevne.

Det anbefales ikke at bruge kakkenrulle til
renggring/tarring af filterkomponenterne.
Lad det tarre i et stykke tid ved
stuetemperatur.

Saet fedffilterhuset med fedffiltrene i igen.
Hvis meddelelsen & er teendt, skal du

trykke pa Y kortvarigt for at nulstille
teelleren.

Teelleren genstarter.

Renggring af kulfiltre med lang levetid

1.

Vask filtrene forsigtigt med varmt vand
uden renggringsmidler. Renggringsmidler
kan beskadige kulfiltreringen. Du kan
bruge en blad svamp, en blgd klud eller
en ikke-slibende renggringsberste til at
fierne madrester, hvis det er ngdvendigt.
Alternativt kan du, efter fiernelse af
snavs, som sidder ekstra godt fast pa
filtrene, vaske dem i opvaskemaskinen
ved 65-70°C (pa et program, der er
leengere end 90 min) uden opvaskemidler
og service i samme fyldning.

Lad filtrene tarre i mindst 24t ved
stuetemperatur. Filtrene skal veere helt
tarre, for de monteres igen.

Saml filterenheden igen, og saet den
tilbage i emhaetten.

Regenerering af kulfiltre med lang

levetid

1. Renger farst filtrene, som beskrevet
ovenfor.

2. Placer filtrene i ovnen, og indstil den til
100°C i 120 min. Anbring filtrene pa den
midterste ovnribbe. Brug en ovnfunktion
uden varmluft.

3. Saml filterenheden igen, og seet den
tilbage i emhaetten.

4. Tryk kortvarigt pa ¥ for at nulstille

teelleren.

Teelleren genstarter.
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10. FEJLFINDING

/\ ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

10.1 Hvad ger jeg, hvis ...

Problem

Mulig arsag

Afhjaelpning

Kogepladen kan ikke taendes el-
ler betjenes.

Kogepladen er ikke tilsluttet en
stremforsyning, eller ogsa er den til-
sluttet forkert.

Kontrollér, om kogepladen er tilsluttet
korrekt til stremforsyningen.

Sikringen er sprunget.

Kontrollér, om sikringen er arsagen til
fejlen. Kontakt en kvalificeret elektri-
ker, hvis sikringen springer flere gange
i treek.

Du indstillede ikke varmetrinnet in-
denfor 60 sekunder.

Teend for kogepladen igen, og indstil
varmetrinnet pa under 60 sekunder.

Du har rert ved to eller flere sensor-
felter samtidigt.

Berar kun ét sensorfelt.

Der er vand eller fedtsteenk pa betje-
ningspanelet.

Renger betjeningspanelet.

Du kan hgre en konstant biplyd.

Den elektriske tilslutning er forkert.

Kobl kogepladen fra stremforsyningen.
Bed en autoriseret elektriker om at
kontrollere installationen.

Du kan ikke veelge det maksima-
le varmetrin for en af kogezoner-
ne.

De andre zoner bruger den maksi-
malt tilgeengelige effekt.
Din kogeplade virker korrekt.

Reducer varmetrinnet for de andre ko-
gezoner, der er tilsluttet samme fase.
Se under “Effektstyring”.

Der lyder et akustisk signal, og
kogepladen slukkes.

Der lyder et akustisk signal, nar
kogepladen slukkes.

Du har lagt noget pa et eller flere
sensorfelter.

Fjern genstanden fra sensorfelterne.

Kogepladen slukkes.

Du har lagt noget pa sensorfeltet

0]

Fjern genstanden fra sensorfeltet.

Kontrollampen for restvarme
teender ikke.

Kogezonen er ikke varm, fordi den
kun har veeret taendt i kort tid, eller
0gsa er sensoren beskadiget.

Kontakt et autoriseret servicecenter,
hvis zonen har veeret i drift tilstraekke-
ligt laenge til at veere varm.

Betjeningspanelet bliver meget
varmt at rgre ved.

Kogegrejet er for stort, eller du an-
bringer det for taet pa betjeningspa-
nelet.

Saet om muligt stort kogegrej pa de ba-
geste kogezoner.

Der afgives ingen lyd, nar der
trykkes pa tasterne.

Lydene er slaet fra.

Aktivering af lydene. Se “Daglig brug”.

Kontrollampen over symbolet |E'|
lyser.

Bornesikring eller Las er i brug.

Se "Bernesikring" og "Las".

Betjeningspanelet blinker.

Der er ikke noget kogegrej pa zo-
nen, eller zonen er ikke helt daekket.

Stil kogegrej pa zonen, sa kogezonen
daekkes helt.

26 DANSK



Problem

Mulig arsag

Afhjaelpning

Der er brugt forkert kogegrej.

Brug kogegrej, der er egnet til indukti-
onskogeplader. Se “Rad og tips”.

Diameteren pa kogegrejets bund er
for lille til zonen.

Brug kogegrej med korrekt starrelse.
Se under “Tekniske data”.

Opvarmning tager lang tid.

Kogegrejet er for lille og modtager
kun en del af den effekt, der genere-
res af kogezonen.

For optimal varmeoverfgrsel skal du
bruge kogegrej med en bunddiameter,
der svarer til kogezonens stgrrelse
(dvs. den maksimale kogegrejsdiame-
ter i "Tekniske data" > "Specifikation
for kogezoner").

Fry Assist virker ikke.

Kogepladens effektniveau er for lavt.

Indstil effektniveauet til en hgjere veer-
di. Serg for, at den valgte effekt passer
til husinstallationens sikringer. Se "Far
ibrugtagning" > " Effektbegraensning”.

Emhaetten kan ikke startes eller
slukkes. Kontrollamperne over
emhaettens betjeningssymboler
kan ogsa blinke.

Blaeseren kan slukke af sig selv un-
der visse forhold, f.eks. nar lokalet
ikke er ordentligt ventileret.

Abn vinduerne. Det kan vaere ngdven-
digt at installere vindueskontakten. Se
"Montage". Hvis der allerede er en vin-
dueskontakt, skal du kontrollere, at
den er korrekt installeret. Se installati-
onsheeftet.

Tryk pa et symbol. Emhaetten kerer
igen.

Blaeseren fungerer ikke korrekt,
nar emhzettens funktioner aktive-
res.

Stuetemperaturen omkring emhaet-
ten er for hgj.

Der er utilstraekkelig luftcirkulation
inde i og omkring emhaetten.

Sluk for kogepladen, og tag stikket ud
af kontakten. Vent mindst 10 sekun-
der, og saet derefter stikket i igen.
Andre forslag:

Prov at seenke temperaturen i rummet.
Tag emhaettefilteret ud, og fiern den
resterende fugt fra indersiden af em-
haetten. Se "Vedligeholdelse og renge-
ring". Lad emhaetten tarre i en dag, og
aktiver derefter emheetten igen.

Den damp, der dannes under til-
beredning, absorberes ikke til-
streekkeligt af emhaetten.

Lagene pa kogegrejet er ikke sat rig-
tigt pa.

Hvis dit kogegrej ikke har ventilerede
lag, skal du sgrge for at vippe lagene,
sa den frigivne damp rettes mod em-
haetten.

Se "Rad og tips" for oplysninger om de
seerlige dampventilerede lag, der an-
befales til brug med den integrerede
emhaette.

&

Emhaettens filter er overmeettet.

Renger og regenerer emheettefilteret,
og nulstil meddelelsen. Se "Vedlige-
holdelse og rengaring".

og et tal lyser.

Der er en fejl i kogepladen.

Sluk for kogepladen, og taend den igen

efter 30 sekunder. Hvis teendes
igen, skal kogepladen frakobles strgm-
forsyningen. Tilslut kogepladen igen
efter 30 sekunder. Tal med et autorise-
ret servicecenter, hvis problemet fort-
saetter.
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10.2 Hvis du ikke kan lgse
problemet ...

Kontakt din forhandler eller et autoriseret
servicecenter, hvis du ikke selv kan lgse
problemet. Oplys specifikationerne pa
typeskiltet. Kontrollér, at du har betjent

11. TEKNISKE DATA
11.1 Typeskilt
Model HHHB860FMC:

Type 67 D4A 04 AD
Induktion 7.35 kW

kogesektionen korrekt. Hvis fejlen skyldes
forkert betjening, er et teknikerbesag ikke
gratis, heller ikke i garantiperioden.
Oplysninger om garantiperiode og
autoriserede servicecentre fremgar af
garantihaeftet.

PNC 949 599 464 00
220-240V /400 V 2N, 50 Hz
Fremstillet i: Tyskland

Serienr. .....cccccee.... 7.35 kW
ELECTROLUX Cex
11.2 Specifikation for kogezoner
Kogezone Nominel effekt PowerBoost [W] PowerBoost Kogegrejets dia-
(maks. varmetrin) maksimal varig- meter [mm]
[W] hed [min]
Forreste venstre 2300 3200 10 125-210
Bageste venstre 2300 3200 10 125-210
Forreste hgjre 2300 3200 10 125-210
Bageste hgjre 2300 3200 10 125-210

Effekten af kogezonen kan variere i mindre
intervaller fra data i tabellen. Det afhaenger af
kogegrejets materiale og mal.

For optimal varmeoverfgrsel og
tilberedningsresultater skal du bruge kogegrej

12. ENERGIFORBRUG

med en bunddiameter, der svarer til
kogezonens stgrrelse (dvs. den maksimale
kogegrejdiameter i tabellen). Brug ikke
kogegrej, der er stgrre end kogezonens
diameter.

12.1 Produktoplysninger i henhold til EU Ecodesign Forordning for

kogeplader

Identifikation af model

HHHB860FMC

Type kogesektion

Indbygget kogesektion

Antal kogezoner

4
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Opvarmningsteknologi Induktion
Leengde (L) og bredde (B) af ikke-rund kogezone Forreste venstre L 22.41 cm
B 21.8 cm
Leengde (L) og bredde (B) af ikke-rund kogezone Bageste venstre L 22.41 cm
B 21.8cm
Leengde (L) og bredde (B) af ikke-rund kogezone Forreste hgjre L 26.5 cm
B 17.93 cm
Leengde (L) og bredde (B) af ikke-rund kogezone Bageste hgjre L 26.5cm
B 17.93 cm
Energiforbrug per kogezone (EC electric cooking) Forreste venstre 184.4 Wh/kg
Bageste venstre 184.4 Wh/kg
Forreste hajre 185.6 Wh/kg
Bageste hgjre 179.4 Whikg
Kogesektionens energiforbrug (EC electric hob) 183.4 Wh/kg

IEC / EN 60350-2 — Elektroniske
husholdningsapparater til madlavning — Del 2:
Kogesektioner — Metoder til maling af
ydeevne.

Energimalingerne, som referer til
kogeomradet, identificeres ved
markeringerne for de respektive kogezoner.

12.2 Kogesektion -
Energibesparelse

Du kan spare energi ved madlavning i
hverdagen, hvis du felger nedenstaende rad.

12.3 Produktinformation om stremfor
relevante lave stremtilstand

Nar du opvarmer vand, bar du kun bruge
den ngdvendige maengde.

Kom altid lag pa kogegrejet, hvis det er
muligt.

Seet kogegrejet direkte i midten af
kogezonen.

Brug restvarmen til at holde maden varm
eller til at smelte mad.

brug og maksimal tid til at na den

Stremforbrug i slukket tilstand

0.3 W

Maksimal tid, det tager for udstyret automatisk at na den
stand

relevante lave stremtil- 2 min

12.4 Produktdatablad og produktoplysninger i henhold til EU's regler om
energimarkning og miljevenligt design for emhatte

Produktdatabladet i henhold til (EU) no 65/2014

Leverandgrens navn eller varemaerke ELECTROLUX
Modellkennung HHHB860FMC

Arligt energiforbrug - AECemhazette 32.7 kWh/ar
Energieffektivitetsklasse A+

Hydraulisk effektivitet - FDEemhaette 32.0
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Klasse for hydraulisk effektivitet

Belysningseffektivitet - LEemhaette - lux/W
Belysningseffektivitetsklasse -

Fedffiltreringseffektivitet - GFEemhaette 85.1 %
Fedftfiltreringseffektivitetsklasse B

Minimal luftstrem under normal brug 270.0 m3/t

Maksimal luftstrem under normal brug 550.0 m®/t

Luftstrem ved intensiv hastighed eller turboindstilling 650.0 m3/t

A-vaegtet lydeffektemission ved minimumshastighed 50 dB(A) re 1 pW
A-vaegtet lydeffektemission ved maksimumshastighed 66 dB(A) re 1 pW
A-vaegtet lydeffektemission ved intensiv hastighed eller turboindstilling 69 dB(A) re 1 pW
Malt energiforbrug i slukket tilstand - Po 0.49 W

Malt energiforbrug i standbytilstand - Ps - w

Yderligere oplysninger i henhold til (EU) no 66/2014

Tidsforegelsesfaktor - f 0.8

Energieffektivitetsindeks - EElemhaette 42.6

Malt luftstrem i det optimale driftspunkt (BEP) - QBEP 286.7 m3/t

Mailt lufttryk i det optimale driftspunkt - PBEP 449 Pa

Maksimal luftstrom - Qmaks 650.0 m3/t

Mailt elektrisk effektoptag i det optimale driftspunkt - WBEP 111.9 W
Belysningssystemets nominelle effekt - WL - w
Belysningssystemets gennemsnitlige lysstyrke pa kogefladen - Emiddle - lux

Apparat testet i overensstemmelse med:
IEC/EN 61591, IEC / EN 60704-1, IEC / EN
60704-2-13, IEC / EN 50564.

12.5 Emhaette - Energibesparelse
Du kan spare energi ved madlavning i

hverdagen, hvis du falger nedenstaende rad.

» Nar du starter tilberedningen, skal du
indstille emhaettebleeseren til en lav
hastighed. Lad emhaetten kgre et par
minutter, nar tilberedningen er feerdig.

13. MILUGHENSYN

VA%
Genbrug materialer med symbolet To.
Anbring emballagematerialet i passende
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Forgg kun bleeserhastigheden for at fijerne
store maengder damp eller r@g. Det
anbefales kun at bruge Boost-funktionen i
ekstreme situationer.

Rengar emhaettefilteret regelmaessigt, og
udskift det, nar det er ngdvendigt for at
opretholde dets effektivitet.

Brug kanalsystemets maksimale diameter
til at optimere effektiviteten og minimere
stgj.

beholdere til genbrug. Hjzelp med at beskytte
miljget og menneskelig sundhed samt at



genbruge affald af elektriske og elektroniske husholdningsaffaldet. Lever produktet tilbage
apparater. Kasser ikke apparater, der er til din lokale genbrugsplads eller kontakt din

maerket med symbolet E sammen med kommune.
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Tervetuloa Electroluxiin! Kiitos, etta olet valinnut taman laitteen.

Saat kayttoon liittyvia neuvoja, esitteita, vianmaéaritysohjeita seka huolto- ja
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1. A TURVALLISUUSTIEDOT

Lue laitteen mukana toimitetut ohjeet ennen laitteen
asennusta ja kayttéa. Valmistaja ei ota vastuuta
henkildvahingoista tai vahingoista, jotka aiheutuvat
virheellisesta asennuksesta tai kaytdsta. Sailyta ohjeita aina
varmassa ja helppopaasyisessa paikassa tulevia
kayttokertoja varten.

1.1 Lasten ja taitamattomien henkiloiden turvallisuus

+ 8-vuotiaat ja sita vanhemmat lapset seka henkildt, joilla on
fyysisia, aisteihin liittyvia tai henkisia rajoitteita tai
puutteellinen kokemus tai tuntemus, voivat kayttaa tata
laitetta vain, jos heita valvotaan tai ohjataan laitteen
turvallisessa kaytdssa ja jos he ymmartavat kayttoon
liittyvat vaarat. Tuote on pidettdva alle 8-vuotiaiden lasten ja
erittain laajoista ja monimutkaisista toiminnallisista
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rajoitteista karsivien henkildiden ulottumattomissa, ellei
heita valvota jatkuvasti.

+ Lapsia on valvottava, jotta he eivat ryhdy leikkimaan
laitteella.

« Kaikki pakkaukset tulee pitaa lasten ulottumattomissa ja
havittaa asianmukaisesti.

* VAROITUS: Uuni ja sen esilldolevat osat kuumentuvat
kayton aikana. Pida lapset ja lemmikkieldaimet poissa
laitteen lahettyvilta sen ollessa toiminnassa tai
jaahtymassa.

+ Jos laitteessa on lapsilukko, sitd on kaytettava.

» Lapset eivat saa puhdistaa laitetta tai suorittaa siihen
kohdistuvia kayttajan huoltotoimenpiteita ilman valvontaa.

1.2 Yleinen turvallisuus

« Tama laite on tarkoitettu ainoastaan ruoanlaittoon.

« Tama laite on tarkoitettu yhden kotitalouden kaytt6on
sisatiloissa.

« Tata laitetta voidaan kayttaa toimistoissa, hotellihuoneissa,
aamiaismajoituspaikoissa, maatilamajoituspaikoissa ja
muissa samantyyppisissa majoitustiloissa, joissa kyseinen
kaytto ei ylitd (keskimaaraisia) kotitalouskaytdn tasoja.

* VAROITUS: Uuni ja sen ndkyvissa olevat osat kuumenevat
kayton aikana. Varo koskettamasta uunin
lammitysvastuksia.

* VAROITUS: Rasvalla tai dljylla kypsentdminen ilman
valvontaa voi olla vaarallista, ja se voi aiheuttaa tulipalon.

« Savu on merkki ylikuumenemisesta. Ala koskaan kayta
vettd ruoanvalmistuksen aiheuttaman tulipalon
sammuttamiseen. Kytke laite pois paalta ja peita liekit esim.
sammutuspeitteella tai kannella.

* VAROITUS: Laitteeseen ei saa liittda ulkoista kytkinta,
kuten ajastinta, eika sita saa liittaa virtapiiriin, jonka
sahkolaitos saanndllisin valiajoin kytkee paalle/pois paalta.
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HUOMIO: Kypsennystoimintoa on valvottava (koskee myds
automaattisia kypsennystoimintoja). Lyhyen jakson ruoan
kypsymista tulee valvoa jatkuvasti.

VAROITUS: Tulipalon vaara: Ala sailyta esineita keittotason
pinnoilla.

Metalliesineita, kuten veitsia, haarukoita, lusikoita ja kansia
ei saa asettaa keittotason pinnalle, koska ne voivat
kuumentua.

Ala kayta laitetta ennen kuin se on asennettu kalusteeseen.
Ala kayta vesisuihketta ja hoyrya laitteen puhdistamiseen.
Ala luota keittoastian tunnistimeen, vaan kytke keittotason
vastus pois paalta sen saatimella.

VAROITUS: Jos pinta on vaurioitunut, katkaise virta
laitteesta sahkaoiskuriskin valttamiseksi. Jos laite on liitetty
sahkoverkkoon suoraan kytkentakoteloa kayttaen, irrota
sulake virran katkaisemiseksi laitteesta. Ota yhteytta
valtuutettuun huoltopalveluun kummassakin tapauksessa.
Varmista, etta huoneen ilmanvaihto on hyva. Muiden
kaasulla tai polttoaineilla toimivien laitteiden tai avotulien
kehittamat hoyryt tai savu eivat saa paasta tilaan
ilmastointikanavien kautta.

Varmista, ettei tuuletusaukoissa ole tukoksia ja ettei laitteen
kerddmaa ilmaa syoteta muiden laitteiden savun- ja
hdyrynpoistokanaviin (keskuslammitysjarjestelmat,
termosifonit, vedenlammittimet, jne.).

Kun laite toimii muiden laitteiden kanssa, huoneen alipaine
saa olla korkeintaan 0,04 mbar.

Puhdista liesituulettimen suodatin saanndllisesti ja poista
rasvajdamat laitteesta tulipalovaaran valttamiseksi.

Jos virtajohto vaurioituu, sen saa sahkovaaran valttamiseksi
vaihtaa vain valmistaja, valtuutettu huoltoliike tai vastaava
ammattitaitoinen henkild.

Jos laite on liitetty suoraan sahkoverkkoon,
sahkojarjestelmaan on asennettava eristyslaite, joka
mahdollistaa virran katkaisemisen kaikista laitteen navoista.
Taydellinen virran katkaisu on taattava ylijanniteluokan Ill
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maarityksien mukaisesti. Poiskytkentavalineet on
sisallytettava kiinteaan johdotukseen johdotussaantdja

noudattaen.

* VAROITUS: Kayta ainoastaan kodinkoneen valmistajan
suunnittelemia keittotason sugjia, laitteen valmistajan
kayttbohjeessa maaritettyja suojia tai keittotason mukana
toimitettuja suojia. Virheellisten suojien kayttd voi aiheuttaa

onnettomuuksia.

2. TURVALLISUUSOHJEET

2.1 Asennus

/\ VAROITUS!

Laitteen asennuksen ja litannat saa
suorittaa vain ammattitaitoinen henkild.

/\ VAROITUS!

Henkilévahinkojen tai laitteen
vaurioitumisen vaara.

» Poista kaikki pakkausmateriaalit.

+ Vaurioitunutta laitetta ei saa asentaa tai
kayttaa.

* Noudata koneen mukana toimitettuja
asennusohjeita.

* Noudata mainittuja vahimmaisetaisyyksia
muihin laitteisiin ja kalusteisiin.

+ Siirra laitetta aina varoen, silla se on
raskas. Kayta aina suojakasineita ja
suojaavia jalkineita.

» Tiivista kaapin leikkauspinnat
tiivisteaineella estaaksesi kosteuden
aiheuttaman turpoamisen.

» Suojaa laitteen alaosa hoyrylta ja
kosteudelta.

+ Ala asenna laitetta oven viereen tai
ikkunan alapuolelle. Talloin keittoastioiden
putoaminen laitteesta valtetdan oven tai
ikkunan avaamisen yhteydessa.

» Laitetta ei saa asentaa niin, etta ilma
poistuu seindn sisaan, ellei seinan
syvennysta ole tarkoitettu tahan
tarkoitukseen.

» Kanavattomaan asennukseen puhaltimen
ulostulo on sijoitettava suoraan seinda
vasten tai erotettava ylimaaraisella kaapin

seinalla, jotta estetdan paasy puhaltimen
siipiin.

Kunkin laitteen alaosassa on
jaéhdytyspuhaltimet.

Jos laite asennetaan laatikon ylapuolelle:

— Ala sailyta laatikossa pienia kappaleita
tai paperiarkkeja, jotka voivat paasta
laitteeseen. Muutoin ne voivat
vahingoittaa jadhdytyspuhaltimia tai
heikentaa jaahdytysjarjestelman
tehoa.

— Varmista, etta laitteen alaosan ja
vetolaatikossa sailytettdvien esineiden
valinen etaisyys on vahintaan 2 cm.

Poista laitteen alla olevaan kaappiin
mahdollisesti asennetut erotuslevyt.

2.2 Sahkokytkenta

/\ VAROITUS!
Tulipalon ja sédhkdiskun vaara.

Kaikki sahkéliitdnnat on teetettéava
patevalla sahkodasentajalla
kytkentakaavion tai asennuskirjan
mukaan..

Poistoilma-asennuksen yhteydessa, ja jos
varusteet ovat olemassa tai pakollisia
(seinaventtiili, ikkunakytkin ja/tai
ikkunanavaaja), sahkdéliiténnat on
teetettava patevalla sahkdasentajalla
kytkentakaavion tai asennuskirjan
mukaisesti.

Laite on maadoitettava,.

Varmista ennen toimenpiteiden
suorittamista, etta laite on irrotettu
saéhkdverkosta.
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Varmista, ettd arvokilvessa olevat
parametrit ovat verkkovirtaldhteen
sahkodarvojen mukaisia.

Varmista, etta laite on asennettu oikein.
Loysat tai vaaranlaiset virtajohdot tai
pistokkeet (jos olemassa) voivat aiheuttaa
liittimen ylikuumenemisen.

Kéyta oikeaa verkkovirtajohtoa.

Ala paasta virtajohtoa sotkeutumaan.
Tarkista, etta iskusuojaus on asennettu.
Kéyta johdossa vedonpoistajaa.

Varmista, ettei virtajohto tai pistoke (jos
sellainen on) kosketa kuumaan laitteeseen
tai kuumiin keittoastioihin, kun liitat laitteen
pistorasiaan.

Ala kayta jakorasioita tai jatkojohtoja.
Varmista, ettei pistoke (jos sellainen on)
tai virtajohto vaurioidu. Ota yhteytta
valtuutettuun huoltolikkeeseemme tai
sahkdasentajaan vaurioituneen
virtajohdon vaihtamiseksi.
Jannitteenalaisten ja eristettyjen osien
suojat tulee asentaa niin, ettei niiden
irrotus onnistu ilman tyokaluja.

Kytke pistoke pistorasiaan vasta
asennuksen jalkeen. Varmista, ettd
laitteen verkkovirtakytkenta on ulottuvilla
laitteen asennuksen jalkeen.

Jos pistoke on |6ysasti kiinni
virtajohdossa, &la kiinnita sita
pistorasiaan.

Ala veda virtajohdosta pistoketta
irrottaessasi. Veda aina pistokkeesta.
Kayta vain asianmukaisia eristyslaitteita:
suojakytkimet, sulakkeet (ruuvattavat
sulakkeet on irrotettava kannasta),
vikavirtakytkimet ja kontaktorit.
Sé&hkbasennuksessa on oltava erotin, joka
mahdollistaa laitteen irrottamisen
sahkoverkosta kaikista navoista. Erottimen
kontaktiaukon leveys on oltava vahintaan
3 mm.

Jos naytdlle ilmestyy E3-koodi, kytke
keittotaso valittomasti irti sahkdverkosta ja
tarkista, ettd sahkoliitanta ja verkkojannite
ovat oikeat.

Al muuta laitteen teknisié ominaisuuksia.

« Poista kaikki mahdolliset
pakkausmateriaalit, merkit ja suojakalvot
ennen ensimmaista kayttokertaa.

« Varmista, etta tuuletusaukoissa ei ole
tukoksia. Ammattitaitoisen henkilén on
tarkistettava ilmanvaihto saanndllisesti.

« Laitetta ei saa jattaa paalle valvomatta.

« Kytke keittoalue aina "off”-asentoon kunkin
kayttokerran jalkeen.

« Al laita ruokailuvalineita tai kattiloiden
kansia keittoalueille. Ne saattavat
kuumentua.

+ Ala kéyta laitetta, jos kitesi ovat méarét tai
laitteen ollessa kosketuksessa veteen.

« Ala kayta laitetta tyotasona tai tavaroiden
sailytystasona.

« Jos laitteen pinnassa on sargja, irrota laite
valittdmasti virtalahteesta. Nain
ehkaistaan sahkoiskuja.

« Sydamentahdistimia kayttavien
henkildiden on sailytettava vahintadan 30
cm:n turvaetaisyys induktiokeittoalueisiin
laitteen ollessa toiminnassa.

* Kun laitat ruokaa kuumaan 6ljyyn, se voi
roiskua.

« Ala koskaan kayta avotulta, kun integroitu
liesituuletin on toiminnassa.

« Al kayta alumiinifoliota tai muita
materiaaleja keittotason ja keittoastian
valissa, ellei tdman laitteen valmistaja ole
toisin ohjeistanut.

« Kayta vain valmistajan télle laitteelle
suosittelemia varusteita.

/\ VAROITUS!

Tulipalon ja rajahdyksen vaara.

* Kuumentuneesta rasvasta voi syntya
syttyvia hoyryja. Pida liekit tai kuumat
esineet kaukana rasvoista ja 6ljyista
ruoanvalmistuksen aikana.

*  Kuumat hoyryt voivat aikaansaada
syttymisen.

« Kaytetty 6ljy, joka voi sisaltaa
ruokajaamia, voi aiheuttaa tulipalon
alhaisemmassa lampdétilassa kuin

2.3 Valitse ensimmaista kertaa kaytetty 6ljy.
« Ala aseta helposti syttyvia tuotteita tai
/\ VAROITUS! helposti syttyvien aineiden kanssa

kosketuksissa olleita tuotteita laitteeseen,

Henkil6vahinkojen, palovammojen ja laitteen paalle tai sen lahelle.
sahkdiskujen vaara.
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/\ VAROITUS!

Laitteen vaurioitumisen vaara.

+ Ala pida kuumia keittoastioita
kayttdpaneelin paalla palovammojen
valttamiseksi.

+ Ala aseta kuumaa keittoastian kantta
keittotason lasipinnalle.

+ Al3 anna keittoastian kiehua kuiviin.

» Varo, etteivat esineet ja keittoastiat paase
putoamaan laitteen paalle. Laitteen pinta
voi vaurioitua.

» Ala kaynnista keittoalueita tyhjilla
keittoastioilla tai ilman, etta keittoalueella
on keittoastia.

» Ala koskaan poista ritilaa tai
liesituulettimen suodatinta, kun integroitu
liesituuletin tai laite on toiminnassa.

+  Ala koskaan kéyté integroitua
liesituuletinta ilman sen suodatinta.

» Al4 peité integroidun liesituulettimen
tuloaukkoa astioilla.

» Al4 avaa pohjakantta, kun integroitu
liesituuletin tai laite on toiminnassa.

» Ala aseta pienia tai kevyita esineita
integroidun liesituulettimen l&helle, jotta ne
eivat jaa jumiin laitteen sisalle.

» Valuraudasta tai valmistetut keittoastiat tai
keittoastiat, joiden pohjassa on vaurioita,
voivat aiheuttaa naarmuja lasiin tai
lasikeramiikkaan. Nait& astioita on
kohotettava, kun niitd halutaan siirtaa eri
kohtaan keittotasolla.

2.4 Hoito ja puhdistus

» Puhdista laite saanndllisesti, jotta
pintamateriaali pysyisi hyvakuntoisena.

3. ASENNUS

/\ VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.

3.1 Ennen asentamista

Kirjoita alla olevat tiedot ylos arvokilvesta
ennen keittotason asentamista. Arvokilpi
sijaitsee keittotason pohjassa.

Sarjanumero ..........cccccceeeeee.n.

« Kytke virta pois laitteesta ja anna sen
jaahtya, ennen kuin aloitat puhdistuksen

* Puhdista laite lampimalla vedella ja
kostealla pehmealla liinalla. Kayta
ainoastaan neutraaleja pesuaineita. Al&
kayta hankaavia tuotteita, hankaavia
sienia, liuotteita tai metalliesineita, ellei
toisin ohjeisteta.

2.5 Huolto

» Laitteen korjaukseen liittyvissa asioissa
tulee ottaa yhteytta valtuutettuun
huoltopalveluun. Ainoastaan alkuperaisia
varaosia saa kayttaa.

» Lisatietoa tman tuotteen sisalla olevista
lampuista sekéa erikseen myytavista
varalampuista: Kyseiset lamput on
suunniteltu kestdmaan kodinkoneissa
vaativia fyysisia olosuhteita (esim.
lampdtila, tarind, kosteus) tai ne antavat
tietoa laitteen toimintatilasta. Niita ei ole
tarkoitettu muihin kayttotarkoituksiin
eivatka ne sovi huoneiden valaisemiseen.

2.6 Havittaminen

/\ VAROITUS!

Loukkaantumisen tai tukehtumisen
vaara.

« Kysy tietoja laitteen oikeaoppisesta
havittamisesta paikalliselta viranomaiselta.

« lIrrota laite verkkovirrasta.

» Leikkaa virtajohto poikki aivan laitteen
sivulta ja havita se.

3.2 Kalusteeseen sijoitettavat
keittotasot

Kalusteeseen sijoitettavia keittotasoja saa
kayttaa vasta, kun ne on asennettu sopiviin,
maaraystenmukaisiin kalusteisiin ja
tyotasoihin.
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3.3 Tiivisteen kiinnittaminen

Asennus tason paalle

1. Puhdista ty6taso leikkausalueen
ymparilta.

2. Kiinnitd mukana toimitettu 2x6 mm
tiivistenauha keittotason alareunaan
lasikeraamisen ulkoreunaa pitkin. Ala
venyta tiivistettd. Varmista, etta
tiivistenauhan paat sijaitsevat keittotason
yhden sivun keskella.

3. Lisaa pituuteen joitakin millimetreja, kun
leikkaat tiivistenauhaa.

4. Liita tiivistenauhan paat yhteen.

Integroitu asennus

1. Puhdista tyétason huullokset.

2. Leikkaa mukana toimitettu 3x10 mm
tiivistenauha neljaksi raidaksi. Raitojen on
oltava samanpituiset kuin huullokset.

3. Leikkaa raidan paat kulmaan 45°. Niiden
pitdisi sopia tarkasti huullosten kulmiin.

4. Kiinnita raidat huulloksiin. Al4 venyta
nauhoja. Al3 taita nauhojen péita
paallekkain.

Tiivistd keraamisen pinnan ja tyétason valiin

jaanyt rako keittotason asentamisen jalkeen

silikonilla. Varmista, ettei silikonia paase
keraamisen lasipinnan alle.

3.4 Asennus

Katso lisatietoja keittotason asennuksesta
asennusoppaasta.
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Seuraa asennusoppaassa ja/tai keittotason
alapuolella olevissa tarroissa esitettya
keittotason kytkentakaaviota ja (jos
sovellettavissa) ikkunakytkimen
kytkentakaaviota.

@

Vain tietyissa maissa
Poistoputkiasennuksen yhteydessa
saattaa olla tarpeen asentaa ikkunakytkin
(konsultoi valtuutettua teknikkoa). Se on
ostettava erikseen, silla sita ei toimiteta
keittotason mukana. Ikkunakytkimen voi
asentaa vain valtuutettu asentaja. Katso
lisatietoja asennusoppaasta.

Jos laite on asennettu laatikon ylapuolelle,
keittotason ilmanvaihto voi lammittaa
laatikossa sailytettavat tavarat kypsennyksen
aikana.



ASENNUS TASON PAALLE
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Etsi video-opas "Electroluxin induktiotason
liesituulettimen asennus” kirjoittamalla alla
olevassa kuvassa ilmoitettu nimi
kokonaisuudessaan.

Y 'I' h www.youtube.com/electrolux
ou u e www.youtube.com/aeg
How to install your Electrolux
induction extractor hob

Suodatinkotelon asennus
Laitetta on aina kaytettava kaikkien
toimitukseen sisaltyvien suodattimien kanssa.

Varmista ennen ensimmaista kayttokertaa,
etta longLife hiilisuodattimet on asennettu
kotelon sisélle niin, ettd k&densijat osoittavat
sisaanpain. Katso kohta "Liesituulettimen
suodattimen puhdistus”. Kun suodattimen
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kotelo on asennettu, aseta se
liesituuletinjarjestelmaan ja aseta ritila
liesituulettimeen.

3.5 Virtajohto

» Keittotason tehonsyottd on jarjestetty
virtajohdolla.

» Vaihda vioittunut verkkokaapeli
kayttamalla kaapelityyppia, joka kestaa
vahintaan 125 °C :n lampdtilan.

» Yksittéisen johtimen vahimmaishalkaisija
on 1,5 mm2.

+ Ota yhteys valtuutettuun
huoltoliikkeeseen. Virtajohdon saa vaihtaa
vain sahkdasentaja.

/\ HUOMIO!

Johtimen paita ei saa porata tai hitsata.
Se on kiellettya.

/\ HUOMIO!

Kaapelia ei saa liittaa, jos sen paassa ei
ole holkkia.

/\ VAROITUS!

Kaikki sahkokytkennat on teetettavéa alan
koulutuksen saaneella séhkodasentajalla.

/N\ HUOMIO!
Pistokeliitdnnat eivat ole sallittuja.

Kaksivaiheinen liitdnta

1. Irrota kaapeli ja holkki mustasta ja
ruskeasta johtimesta.

2. Irrota osa eristeestda mustan ja ruskean
johdon paasta.

3. Kiinnita uusi johtimen holkki kummankin
johdon paahan (edellyttda erikoistydkalun
kayttoa).

400V2N~
CF EE—

ey —
RE E—
L2

220-240 V~
——— R

—
——— .

Kaksivaiheinen liitanta: 400 V2N~

Yksivaiheinen liitanta: 220 - 240 V~

5x 1,5 mm? tai 4 x 2,5 mm?

5 x 1,5 mm? tai 3 x 4 mm?

@ Vihreé/keltainen Vihreé/keltainen @
N Sininen ja sininen Sininen ja sininen N
L1 Musta Musta ja ruskea L
L2 Ruskea
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4. TUOTTEEN KUVAUS

4.1 Tuotteen yleiskatsaus
=
\

.
' a

S

Ritila A Kaapin takaseinakiinnitys
Suodatin Putki

Suodatinkotelo Bl Sovitin

Keittotaso

Liitin

4.2 Keittoaluejarjestely

Induktiokeittoalue

ﬂ Kayttopaneeli
fffffffffff Liesituuletin
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4.3 Ohjauspaneelin asettelu
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Laitetta kaytetdan kosketuspainikkeilla. Naytot, merkkivalot ja aanimerkit ilmaisevat, mitka

toiminnot ovat kaytdssa.

Naarmuuntumattomassa lasipinnassa on ainutlaatuinen viimeistelyrakenne, joka voi vaikuttaa
siihen, miten kayttoliittyman symbolit ja elementit nakyvét erilaisissa valaistusolosuhteissa.

Koske- Toiminto
tuspai-

nike

Kuvaus

Paalla / Pois paalta

-

Laitteen kytkeminen toimintaan ja pois toiminnasta.

Ajastin

N

Toiminnon asettaminen.

w

Ajan lisddminen tai véhentéaminen.

Ajastimen nayttd

-

Ajan osoittaminen minuutteina.

&I— Fry Assist Fry Assist. Erilaisten ruokalajien paistaminen tehotaso-
jen automaattisella saadolla.
=] Bridge Toiminnon kytkeminen péaalle ja pois paalta.
AUTO Liesituulettimen automaattitila Toiminnon kytkeminen péaalle ja pois paalta.

Liesituulettimen manuaalinen tila

Toiminnon kytkeminen péaalle / pois paalta ja puhaltimen
kolmen nopeustason vaihtaminen.

P

ﬁf Boost Toiminnon kytkeminen péaalle ja pois paalta.
- Ohjauspalkki Tehotason saataminen.
PowerBoost Toiminnon kytkeminen toimintaan.

Lukko / Lapsilukko

&

Kayttépaneelin lukitseminen/lukituksen poistaminen.

4.4 Nayton merkkivalot

Merkkivalo Kuvaus

+ numero

Laitteessa on toimintahairio.
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Merkkivalo Kuvaus

@ Pitkaikainen hiilisuodatin on regeneroitava.

3,0

pito / jalkilampo.

OptiHeat Control (kolmivaiheinen jéalkilammaén ilmaisin): jatka kypsennysté / lBmpiméana

5. ENNEN ENSIKAYTTOA

/\ VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.

5.1 Tehonrajoitus

Tehonrajoitus maarittaa, kuinka paljon tehoa
keittotaso kayttéaa yhteensa, talon
asennussulakkeiden sallimissa rajoissa.
Keittotaso on oletusarvoisesti asetettu
suurimmalle mahdolliselle tehotasolle.

Tehotasoa voidaan laskea ja nostaa

seuraavasti:

1. Siirry valikkoon: paina painiketta O3
sekunnin ajan. Paina, ja pida
painettuna El

2. Paina © etuosan ajastimesta,

kunnes P tulee nakyviin.
3. Aseta tehotaso painamalla ajastimen

painiketta =/ +
4. Paina® poistuaksesi.

6. PAIVITTAINEN KAYTTO

/\ VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.

6.1 Kytkenta toimintaan ja pois
toiminnasta

Paina @ja pida se painettuna kytkeaksesi
keittotason toimintaan ja pois toiminnasta.
6.2 Keittoastian havaitseminen

Talla ominaisuudella iimoitetaan keittotasolla
olevasta keittoastiasta ja kytketaan

Tehotasot
Lue ohjeet kohdasta "Tekniset tiedot".

/\ HUOMIO!

Varmista, etta valittu tehotaso sopii
rakennuksen sulakkeisiin.

P73 — 7350 W
P15 -1500 W
P20 - 2000 W
P25 -2500 W
P30 - 3000 W
P35 - 3500 W
P40 - 4000 W
P45 - 4500 W
P50 - 5000 W
P60 — 6000 W

/\ HUOMIO!

Jos tehotaso on 2 000 W tai alle,
ohjelmia Fry Assist ei voi kytkea
toimintaan.

keittoalueet pois kaytdsta, jos kypsennyksen
aikana ei havaita keittoastiaa.

Jos keittoalueelle asetetaan keittoastia ennen
tehoasetuksen valintaa, saatopalkin
painikkeen 0 ylapuolella oleva merkkivalo
syttyy.

Jos kayttoon kytketylta keittoalueelta
poistetaan keittoastia ja se asetetaan sivuun
tilapaisesti, vastaavan saatoépalkin ylapuolella
olevat merkkivalot alkavat vilkkua. Jos paalle
kytkeytyneelle keittoalueelle ei aseteta
keittoastiaa 120 sekunnin kuluessa,
keittoalue kytkeytyy automaattisesti pois
kaytosta.
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Jos haluat jatkaa kypsennysta, aseta
keittoastia takaisin keittoalueille ennen
ilmoitettua aikakatkaisua.

6.3 Keittoalueiden kayttaminen

Aseta keittoastia valitun alueen keskelle.
Induktiokeittotasot mukautuvat
automaattisesti keittoastian pohjan kokoon.

®

Optimaalisen l[Ammdnsiirron
varmistamiseksi kayta keittoastiaa, jonka
pohjan halkaisija vastaa keittoalueen
kokoa (eli keittoastian
enimmaishalkaisijan arvo kohdassa
"Tekniset tiedot" >
"Keittoaluemaaritykset"). Varmista, etta
keittoastia sopii induktiokeittotasoihin.
Katso lisatietoa keittoastioiden tyypeista
osiosta "Neuvoja ja vinkkeja”.

®

Naarmuuntumaton lasipinta on
ainutlaatuinen viimeistelyrakenne, joka
tekee pannusta mahdollisimman
naarmuuntumattoman. Keittoastian ja
lasipinnan valinen kitka voi aiheuttaa
aania.

Voit kayttaa suuria keittoastioita asettamalla
ne kahdelle keittoalueelle samanaikaisesti
toiminnon Bridge avulla. Keittoastian on
peitettdva molempien alueiden keskiosat
ylittdmatta kuitenkaan merkittya aluetta. Jos
keittoastia sijaitsee keskiosien valilla, Bridge -
toiminto ei kytkeydy toimintaan.
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1. Paina haluamaasi tehoasetusta
saatopalkissa.

Saatopalkin ylapuolella olevat merkkivalot

syttyvat valittuun tehotasoon asti.

2. Kytke keittoalue pois paalté painamalla 0.

6.5 PowerBoost

Kyseinen toiminto lisaa induktiokeittoalueiden
kaytettavissa olevaa tehoa. Toiminto voidaan
kytkea toimintaan induktiokeittoalueelle vain
rajoitetuksi ajaksi. Taman jalkeen
induktiokeittoalue kytkeytyy automaattisesti
takaisin korkeimmalle tehotasolle.

@

Lue ohjeet kohdasta "Tekniset tiedot".

Kytke toiminto toimintaan
keittoalueeseen: kosketa P.

Toiminnon kytkeminen pois toiminnasta:
muuta tehotasoa.

6.6 OptiHeat Control (3-vaiheinen
jaannoslammon merkkivalo)

/\ VAROITUS!

)/ (=)/ (1) yalkilammsn aiheuttama
palovammojen vaara on olemassa niin
kauan kuin merkkivalo on nakyvissa.

Induktiokeittoalueet tuottavat kypsennykseen
tarvittavan lammon suoraan keittoastian



pohjaan. Lasikeramiikka kuumenee
keittoastian lammolla.

Merkkivalot syttyy, kun keittoalue on kuuma.
Merkkivalot ilmoittavat kaytdssa olevien
keittoalueiden jalkildmmon tason:

G- jatka kypsennysta,

(=)- lampimana pito,

(L) - jalkilampo.

Merkkivalo voi myds ilmestya:

 viereisille keittoalueille vaikka et olisi niita
kayttamassa,

* kun kuumia keittoastioita asetetaan
kylmalle keittoalueelle,

» kun keittotaso on kytketty pois paalta,
mutta keittoalue on edelleen kuuma.

Merkkivalo sammuu, kun keittoalue on
jaahtynyt.

6.7 Ajastinvalinnat

Ajanlaskuajastin

Valitse tama toiminto keittoalueen toiminta-
ajan asettamiseen yhta kayttokertaa varten.

Aseta valitun keittoalueen tehotaso ja sitten
toiminto.

1. Paina ©. 00 iimestyy ajastinnaytdlle.

2. Paina painiketta + tai = ajan
asettamiseksi (00-99 minuuttia).

3. Kaynnista ajastin painamalla O tai odota
kolmen sekunnin ajan. Ajastimen
ajanlaskenta kaynnistyy.

Ajan muuttaminen: valitse keittoalue

painikkeella © ja paina + tai —.
Toiminnon kytkeminen pois kaytosta:

valitse keittoalue painikkeella O ja paina —.
Jéljella oleva aika laskee takaisin arvoon 00.

Ajastin lopettaa ajanlaskennan, kuuluu
aanimerkki ja 00 vilkkuu. Keittoalue kytkeytyy
pois toiminnasta. Vaimenna aanimerkki ja
lopeta vilkkkuminen painamalla mita tahansa
symbolia.

Halytinajastin

Voit kayttaa tata toimintoa keittotason ollessa
toiminnassa ja keittoalueiden ollessa pois
toiminnasta. Lampoasetus nayttaa arvoa 00.

1. Paina @

2. Aseta kellonaika + tai = painikkeella.
Ajastin lopettaa ajanlaskennan, kuuluu
aanimerkki ja 00 vilkkuu. Vaimenna
aanimerkki ja lopeta vilkkuminen painamalla
mita tahansa symbolia.

Toiminnon kytkeminen pois kaytosta:

paina © ja = . Jaljella oleva aika laskee
takaisin arvoon 00.

6.8 Tehonhallinta

Jos useita keittoalueita on kytketty paalle ja
kulutettu teho ylittéa virtalahteen raja-arvon,
tama toiminto jakaa kaytettavissa olevan
tehon kaikkien keittoalueiden kesken.
Keittoalue ohjailee kuumennusasetuksia
suojellakseen talon sulakkeita.

« Jos keittotaso saavuttaa suurimman
kaytettavissa olevan tehon rajan (katso
tyyppikilpi), keittoalueiden teho vahenee
automaattisesti.

*  Ensimmaiseksi valitun keittoalueen
kuumennusasetus on aina etusijalla.
Jaljella oleva teho jaetaan muiden
keittoalueiden kesken
valintajarjestyksessa.

« Jos keittoalueen tehoa on alennettu,
kayttdpaneeli vilkkuu ja siind nakyvat
mahdolliset enimmaistehoasetukset.

* Odota, kunnes naytto lakkaa vilkkumasta
tai pienenna viimeksi valitun keittoalueen
tehotasoa. Keittoalueet jatkavat
toimintaansa alennetulla
kuumennusasetuksella. Muuta
keittoalueiden lampoasetuksia tarvittaessa
kasin.

« Liesituuletin on aina saatavilla
sahkokuormituksena.

6.9 Liesituulettimen toiminnot

/\ VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.
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Manuaalinen kaytto

Liesituuletinta voidaan kayttaa keittotason
rinnalla kypsennyksen aikana ja silloin, kun
keittotason virta on sammutettu.

1. Kytke liesituuletin toimintaan painamalla

_ painiketta Y

Aéanimerkki kuuluu ja symbolin ylapuolella

oleva merkkivalo syttyy.

2. S&ada puhaltimen nopeusasetusta
tarpeen mukaan painamalla symbolia.
Merkkivalot muuttuvat vastaamaan
nykyista puhaltimen nopeutta.

3. Kytke liesituuletin pois paalta painamalla

?? toistuvasti, kunnes symbolin
ylapuolella olevat merkkivalot haviavat
nakyvista.

AUTO

Toiminto saataa automaattisesti puhaltimen
nopeustason keittoalueen lampdétilan
mukaan. Toiminto on yleensa kaytossa
oletusarvoisesti.

AUTO-tilassa on nelja puhaltimen
nopeusvaihtoehtoa: H1-H4 (matalasta
voimakkaaseen). H4 on asetettu kayttoon
oletusarvoisesti. Voit muuttaa tilaa
asetuksista. Katso lisatietoja kohdasta
"Valikkorakenne”.

Toiminnon voi poistaa kaytosta keittotason
virran ollessa paalla, vaikka mikaan
keittoalueista ei olisi kaytéssa, tai milloin
tahansa ruoanlaiton aikana.

®

Jos toiminto poistetaan kaytosta
keittotason virran ollessa sammutettuna,
kun mikaan keittoalueista ei ole
toiminnassa eika kayttopaneelissa ole
havaittavissa olevaa jalkilamp64a, toiminto
sammuu itsestaan muutaman sekunnin
kuluttua.

1. Kytke keittotaso toimintaan painamalla
pitkdan painiketta ®.

2. Jos toiminto ei ole oletusarvoisesti
kaytdssa, ota se kayttddn painamalla

_ AUTO-painiketta.

Aéanimerkki kuuluu ja symbolin ylapuolella

oleva merkkivalo syttyy.
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3. Aseta keittoastia keittotasolle ja valitse
tehoasetus. Lisaa tai vahenna tehotasoa
tarvittaessa.

Liesituuletin reagoi keittoalueen lampétilaan

nostaen tai laskien puhaltimen nopeutta

vastaavasti. Liesituulettimen symbolin
ylapuolella olevat merkkivalot syttyvat.

4. Poista keittotaso kaytdsta painamalla
keittotason saatdpalkin painiketta O tai

O]

AUTO .toimii jonkin aikaa asetetun tilan (H1-
H4) mukaan.

@

Puhaltimen tehoa voidaan saataa
manuaalisesti kypsennyksen aikana

painamalla Y

Kytke toiminto pois kaytosta painamalla
AUTO. Aanimerkki kuuluu, ja symbolin
ylapuolella oleva merkkivalo sammuu.

Jos poistat keittotason kaytosta, kun AUTO
on kaynnissa, toiminto muistetaan seuraavaa
kypsennysta varten.

Boost

Toiminto kaynnistaa liesituulettimen
puhaltimen suurimmalla nopeudellaan.

1. Toiminto otetaan kayttéon painamalla

_ painiketta .
Aanimerkki kuuluu ja symbolin ylapuolella
oleva merkkivalo syttyy.

2. Paina painiketta ﬁf uudelleen toiminnon
kytkemiseksi pois paalta tarvittaessa.

Toiminto toimii keskeytyksetta

enintaan 8 minuutin ajan. Sen ajan kuluttua

puhaltimen nopeusasetukseksi tulee

automaattisesti 3. Toiminnon voi tarvittaessa

ottaa kayttoon uudelleen.

Auto Breeze

Toiminto asettaa liesituulettimen puhaltimen
automaattisesti toimintaan kypsennyksen
paatyttya ja keittotason sammuttamisen
jalkeen. Puhallin toimii miniminopeudella
enintdan 20 minuutin ajan. Toiminto poistaa
jaljelle jaaneet hajut kypsennyksen jalkeen.



Kun keittotasoa kaytetaan ensimmaisen
kerran, toiminto kytkeytyy paalle
oletusarvoisesti.

Kun toiminto on paalla, AUTO-toiminnon
ylapuolella oleva merkkivalo syttyy. Kun
ohjelma on paattynyt, puhallin kytkeytyy
automaattisesti pois paalta.

Toiminnon kytkeminen pois paalta sen
ollessa kdynnissa:

Paina painiketta AUTO tai V.
Liesituulettimen puhallin kytkeytyy pois
toiminnasta.

Toiminnon kytkeminen kokonaan pois
toiminnasta:
1. Siirry valikkoon: paina ja pida alhaalla

painiketta O 3 sekunnin ajan. Paina sen
jélkeen ja pida alhaalla (.

2. Paina etuajastimen painiketta @ kunnes
nayttéon tulee nakyviin dF.

3. Paina + tai = etuosan ajastimesta,
kunnes esiin tulee Pois paalta (--).

4. Paina (D poistuaksesi.

®

On suositeltavaa, ettei toimintoa poisteta
kaytosta ja etta se toimisi keskeytyksetta
koko ohjelman ajan.

555

6.10 =i Pan Fry

Taman toiminnon avulla voit asettaa sopivan
tehotason ruoan paistamiseksi. Keittotaso
sailyttaa lampétilan koko kypsennyksen ajan.
Voit valita yhden kolmesta Pan Fry-tasosta:
alhainen (2), keskitaso (5), korkea (8). Kun
tehotaso on asetettu, manuaalinen lampétilan
saato ei ole tarpeen.

/\ HUOMIO!

Kéyta ainoastaan kylmié keittoastioita.
Al jata keittotasoa valvomatta toiminnon
ollessa kaynnissa.

1. Aseta oljyton/rasvaton pannu vasemmalle
puolelle kylmalle keittoalueelle. Voit
kayttaa yhta keittoaluetta tai yhdistaa
molemmat alueet toiminnolla Bridge.

Jos asetat yhden keittoastian vain yhdelle
keittoalueelle, toiminto kaynnistyy

automaattisesti.
2. Kytke keittotaso toimintaan koskettamalla
@-painiketta.

3. Kytke toiminto paélle koskettamalla &I’.
Kuvakkeen ylapuolella oleva merkkivalo
syttyy. Tehotasoksi on asetettu
oletusarvoisesti 2.

4. Valitse paistotaso painamalla toistuvasti

painiketta =1
Valitun tason ylapuolelle ilmestyy vilkkuva
merkkivalo keittoalueille, joissa toimintoa on
silla hetkella mahdollista kayttaa.
5. Kosketa mita tahansa valitun keittoalueen
liukusaadinta.
Voit saataa Pan Fry-tasoa painamalla
jotakin vastaavaa tehotasoa alla olevan
taulukon mukaisesti.

Pan Fry-teho- Tehotason ase-
taso tukset

Matala taso 2

Keskitaso 5

Korkea 8

Toiminto kaynnistyy.

Kun toiminto kdynnistyy, liukusaatimen
ylapuolella olevat merkkivalot syttyvat ja
animaatio kaynnistyy.

@

Jos keittoastiaa ei aseteta keittoalueelle
viiden sekunnin kuluessa, toiminto
kytkeytyy automaattisesti pois paalta.

6. Aseta ajastintoiminto tarvittaessa.

Kun pannu saavuttaa vaaditun lampétilan,
laitteesta kuuluu aanimerkki. Voit nyt asettaa
6ljyn ja ruoan pannulle.

Voit pysayttda toiminnon painamalla
ohjauspalkin painiketta 0 tai painamalla ‘ﬂl’.

Jos asetat toiminnon Ajanlaskuajastin jollekin
keittoalueelle ja asetettu aika loppuu ennen
vaaditun lampdtilan saavuttamista, toiminto
kytkeytyy automaattisesti pois paalta.
Neuvoja ja vinkkeja:

* Oletustehotasoa voidaan muuttaa
tarvittaessa.
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» Kayta paksuja ruoka-aineita tai raakoja
perunoita kypsennettdessa kantta
ensimmaisten 10 minuutin aikana.

» Raskaiden ja/tai suurten pannujen
kuumentuminen voi kestaa kauemmin.

» Kayta monikerroksisia pannuja alhaisilla
tehotasoilla keittoastian ylikuumenemisen
ja vaurioitumisen valttamiseksi.

« Ala kayta ohuita emaloituja keittoastioita.
Ne voivat kuumentua liikkaa ja vaurioitua.

Toimintoon Pan Fry soveltuvat pannut

Kayta ainoastaan tasapohjaisia pannuja.
Keittoastian sopivuuden voi tarkistaa
seuraavasti:

1. Aseta pannu ylosalaisin.

2. Aseta viivoitin pannun alle.

3. Yrité asettaa 1, 2 tai 5 euron kolikko (tai
mika tahansa kolikko, jonka paksuus on
n. 1,7 mm) viivaimen ja pannun pohjan
valiin.

/’
T

a. Pannun pohja on epatasainen, jos
kolikko sopii viivaimen ja pannun

valiin.

[

b. Pannun pohja on tasainen, jos kolikko
ei sovi viivaimen ja pannun valiin.

v

[ \
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6.11 Valikkorakenne

Taulukossa on esitetty valikon perusrakenne.

Kayttajaasetukset
Merkki Asetus Mahdolliset lisa-
toiminnot
b Aéni Paalla / Pois paalta
-)
P Tehonrajoitus 15-73
H AUTO-tila 1-4
dF Auto Breeze Paalla / Pois paalta
()
E Halytys-/virhehisto-  Viimeisimpien hély-
ria tysten/virheiden luet-

telo.

Kayttajaasetuksiin siirtyminen: paina OK

sekunnin ajan. Paina sen jalkeen &
Asetukset nakyvat vasemmanpuoleisten
keittoalueiden ajastimessa.

Valikossa liikkuminen: valikossa on
asetuksen symboli ja arvo. Symboli ilmestyy
taaimmaiseen ajastimeen, ja arvo ilmestyy
etummaiseen ajastimeen. Asetuksien valilla
voi siirtyd painamalla etummaisen ajastimen

painiketta ©. Asetuksen arvoa voi muuttaa
painamalla etummaisen ajastimen painiketta

+ tai—.

Valikosta poistutaan painamalla @.

OffSound Control

Voit ottaa aanet kayttoon tai poistaa ne
kaytosta menemalla kohtaan Valikko >
Kayttajaasetukset.

@

Katso lisatietoja kohdasta
"Valikkorakenne”.

Kun aanet eivat ole kaytdssa, aanen voi silti
vield kuulla, kun:

« kosketat painiketta @

« ajastimen ajanlasku paattyy,
e passiivista symbolia painettaessa.



7. LISATOIMINNOT

7.1 Automaattinen virrankatkaisu

Toiminto kytkee automaattisesti
keittotason pois pailta, jos:

+ kaikki keittoalueet ja liesituuletin kytketédan
pois toiminnasta,

» keittotason kayttdonoton jalkeen ei aseteta
mitdan tehoasetusta tai puhaltimen
nopeutta,

» kayttdpaneelin paalle on roiskunut tai sen
paalle on asetettu jotain (pannu, liina jne.)
yli 10 sekunnin ajaksi. Aénimerkki kuuluu
ja keittotaso kytkeytyy pois paalta. Poista
kayttopaneelia peittava esine tai puhdista
paneeli.

+ laite kuumenee liikaa (esim. kun
paistinpannu kiehuu kuiviin). Anna
keittoalueen jaahtya, ennen kuin kaytat
keittotasoa uudelleen.

+ keittoaluetta ei kytketd pois toiminnasta
eika tehotasoa muuteta. Jonkin ajan
kuluttua keittotaso kytkeytyy pois kaytosta.

Tehoasetuksen / puhaltimen

nopeusasetuksen ja laitteen kaytosta pois

kytkeytymiseen kuluvan ajan vélinen
suhde:

Tehoasetus Keittotaso kytkeytyy
pois paalta, kun on

kulunut

6 tuntia

2
-4 5 tuntia

3
5 4 tuntia
6-9 1,5 tuntia

7.2 Lukko

Voit lukita kayttopaneelin keittotason ollessa
toiminnassa. Lukitseminen estaa tehotason /
tuulettimen tahattoman nopeuden
muuttamisen.

Maarita ensin lampoasetus / tuulettimen
nopeusasetus.

Kytke toiminto paalle painamalla painiketta

&

Kytke toiminto pois paaltd painamalla
uudelleen El

@

Toiminto kytkeytyy pois kaytosta, kun
keittotaso kytketdan pois kaytosta.

7.3 Lapsilukko

Toiminto estaa keittotason ja liesituulettimen
tahattoman kayton.

Toiminnon voi aktivoida seuraavasti: paina
. Ala aseta mitaan l&mpdasetusta /

liesituulettimen asetusta. Paina painiketta &
kolmen sekunnin ajan, kunnes symbolin
ylapuolella oleva merkkivalo ilmestyy
nakyviin. Kytke keittotaso pois paalta

painikkeella @

@

Kun kytket keittotason pois paalta,
toiminto on edelleen paalla. Painikkeen

& ylapuolella oleva merkkivalo on paalla.

Kun valitset Pan Fry-asetuksen,
keittotaso sammuu 1,5 tunnin kuluttua.

Tuulettimen nopeu-
sasetus

Liesituuletin kytkey-
tyy pois paalta, kun
on kulunut

Y 10 tuntia

Toiminnon voi poistaa kdytosta

seuraavasti: paina @ Ala aseta mitaan
lampdasetusta / liesituulettimen asetusta.

Paina painiketta E! kolmen sekunnin ajan,
kunnes symbolin ylapuolella oleva merkkivalo
katoaa nakyvista. Kytke keittotaso pois paalta

painikkeella .
Kypsentaminen, kun toiminto on

kaytossa: paina (D paina sitten & kolmen
sekunnin ajan, kunnes symbolin ylapuolella
oleva merkkivalo katoaa nakyvista.
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Keittotasoa voi kayttaa. Kun keittotason

kaytosta painikkeella (D toiminto toimii
jalleen.

7.4 Bridge

®

Tama toiminto on toiminnassa, kun
keittoastia peittda kahden alueen
keskikohdat. Lisatietoja
ruoanlaittovalineiden oikeasta
sijoittamisesta on kohdassa
"Keittoalueiden kaytto".

8. NEUVOJA JA VINKKEJA

/\ VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.

8.1 Ruoanlaittovilineet

®

Induktiokeittotasojen voimakas
sahkdmagneettinen kenttd kuumentaa
keittoastiat erittéain nopeasti.

Induktiokeittotasoilla tulee kayttaa niille
soveltuvia keittoastioita.

» Keittoastian on oltava mahdollisimman
paksu ja tasainen, jotta keittoalueet eivat
kuumene liikkaa ja toimivat
mahdollisimman hyvin.

« Kayta Pan Fry-toimintoa varten
ainoastaan pannuja, joissa on tasainen
pohja.

* Varmista, etta keittoastioiden pohjat ovat
puhtaat ja kuivat ennen niiden asettamista
keittotasolle.

+ Varo liu'uttamasta tai hieromasta
keittoastiaa lasin reunoihin ja kulmiin , silla
lasipinta voi lohjeta tai vaurioittaa
lasipintaa.

Keittoastioiden materiaali

» soveltuvat: valurauta, teras, emaloitu
teras, ruostumaton teras, monikerroksinen
pohja (valmistajan oikealla merkinnalla).

» ei sovellu: alumiini, kupari, messinki, lasi,
keramiikka, posliini.
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Tama toiminto yhdistaa kaksi
keittovydhyketta, jotka toimivat taman jalkeen
yhtena.

Aseta ensin yhden keittovydhykkeen
tehotaso.

Kaynnista vasemman / oikean
keittovyohykkeen toiminto nain: kosketa

=]/ [=. Asettaaksesi tai muuttaaksesi
tehoasetusta, kosketa vasemmanpuoleista /
oikeanpuoleista ohjausanturia.

Kytke toiminto pois paalta néin: kosketa
a) / [=. Keittovydhykkeet toimivat itsenaisesti.

Keittoastia soveltuu kaytettavaksi
induktiokeittotasolla, jos:

« vesi kiehuu hyvin nopeasti korkeimmalla
tehotasolla

* magneetti vetaa keittoastian pohjaa
puoleensa.

Keittoastian mitat

« Induktiokeittotasot mukautuvat
automaattisesti keittoastian pohjan
kokoon. Katso keittoastian oikeat mitat
kohdasta "Tekniset tiedot" >
"Keittoaluemaaritykset". Aseta keittoastia
valitun keittoalueen keskelle.

« Keittoalueen tehokkuus on suhteessa
keittoastian halkaisijaan. Optimaalisen
lammonsiirron varmistamiseksi kayta
keittoastiaa, jonka pohjan halkaisija vastaa
keittoalueen kokoa (eli keittoastian
enimmaishalkaisijan arvo kohdassa
"Tekniset tiedot" >
"Keittoaluemaaritykset").

— Keittoastia, jonka halkaisija on
asianmukaisen keittoalueen kokoa
pienempi, saa vain osan keittoalueen
tehosta, minka takia se lampenee
hitaammin.

— Turvallisuussyista johtuen seka
ihanteellisten kypsennystuloksen
saavuttamiseksi tulee kayttaa
korkeintaan "Keittoalueiden tekniset
tiedot” -osiossa mainitun suuruisia
keittoastioita. Keittoastioita ei tule
pitaa kayttdpaneelin 1dheisyydessa
ruoanlaiton aikana. Tama saattaa



vaikuttaa kayttdpaneelin toimintaan tai
vahingossa kytkea keittotason
toimintoja paalle.

®

Katso kohta "Tekniset tiedot”.

Hoyryventtiilikansi

Voit hyédyntaa liesituuletinta ruoanlaitossa
vield paremmin kayttamalla erityisia
hoéyryventtiilikansia keittoastioiden kanssa.
Kannet on suunniteltu ohjaamaan kattilan
sisalld muodostuva hoyry liesituuletinta kohti,
mika minimoi toivomattomat kypsennyksen
aiheuttamat hajut ja liiallisen kosteuden
keittiosta. Kansia voi ostaa erikseen
erikokoisina ja yleisimpiin
keittoastiatyyppeihin sopivina.

Lisatietoja kotisivuillamme.

8.2 Aidnet kiyton aikana

®

Aanet ovat normaaleja eivatka ne osoita
mitdan toimintahairiéta. Keittoastioihin
littyvat aanet voivat vaihdella keittoastian
materiaalista ja tehotasosta riippuen.

Keittoastioihin liittyvat danet:

* halkeilun aani: keittoastia on valmistettu
useasta materiaalista (monikerroksinen
rakenne).

« viheltava aani: kaytat keittoaluetta
korkealla tehotasolla ja keittoastia on
valmistettu useasta eri materiaalista
(monikerroksinen rakenne).

¢ Huminaa: kaytat korkeaa tehotasoa.

Keittotasoon liittyvat danet:

* napsahdusaania: sahkopiirien
kytkeytyminen.

« sihinaa, kuplimista: tuuletin toimii.

* rytminen aani: keittoastia havaitaan.

8.3 Oko Timer (Eko-ajastin)

Energian saastamiseksi kypsennysalueen
vastus kytkeytyy pois toiminnasta ennen kuin
ajanlaskenta-automatiikan aanimerkki kuuluu.
Toiminta-ajan ero maaraytyy tehotason ja
kypsennystoiminnon pituuden mukaan.

8.4 Yksinkertaistettu
kypsennysopas

Keittoalueen tehotason ja virrankulutuksen
riippuvuussuhde ei ole lineaarinen.
Virrankulutus ei kasva suhteellisesti
suurempaan tehotasoon siirryttdessa. Tama
tarkoittaa, etta keskisuurella tehotasolla
toimiva keittoalue kuluttaa vahemman kuin
puolet maksimitason vaatimasta energiasta.

@

Taulukon tiedot ovat vain suuntaa
antavia.

Tehoasetus Kayta -toimenpidetta seuraa- Aika Vinkkeja
viin: (min)
1 Pida kypsennetty ruoka lampimana. tarvittaes- Aseta keittoastian paalle kansi.
sa
1-2 Hollandaise-kastike; sulanut: voi, suk- 5-25 Sekoita tasaisin valiajoin.

laa, gelatiini.
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Tehoasetus Kayta -toimenpidetta seuraa- Aika Vinkkeja
viin: (min)

2 Kiinteyta: kuohkeat munakkaat, keitetyt 10 - 40 Kypsenna kansi paalla.
kananmunat.

2-3 Riisin ja maitopohjaisten ruokien hau- 25 - 50 Lisda vahintaan kaksinkertainen maa-
duttaminen, valmiiden ruokien lammit- ra nestetta riisin suhteen, sekoita mai-
téaminen. toruokia kypsennyksen puolivalissa.

3-4 Haudutetut vihannekset, kala, liha. 20-45 Lisda muutama ruokalusikallinen vet-

ta. Tarkista veden maara kypsennyk-
sen aikana.

4-5 Hoyrytetyt perunat ja muut vihannek- 20-60 Lisaa keittoastian pohjalle 1-2 cm vet-
set. ta. Tarkista veden taso kypsennyksen

aikana. Pida kansi keittoastian paalla.

4-5 Kypsenna suuria maaria ruokaa, pata- 60 - 150 Enintédan 3 | nesteita ja ainekset.
ruokia ja keittoja.

6-7 Kevyt paistaminen: leike, vasikanliha tarvittaes-  Kaanna tarvittaessa.
cordon bleu, kotletit, nakit, rissolet, sa
makkarat, maksa, rasvan ja jauhon se-
koitus, kananmunat, pannukakut, mun-
kit.

7-8 Perusteellinen paistaminen, rostiperu- 5-15 Kaanna tarvittaessa.
nat, siséfileepihvit, pihvit.

9 Keitetty vesi, keitetty pasta, paistettu liha (goulash, lihapata), uppopaistetut ranskalaiset.

Keita suuria maaria vetta. PowerBoost on kytkeytynyt paalle.

8.5 Neuvoja ja vinkkeja Pan Fry-
toimintoa varten

Taulukon tiedot sisaltavat esimerkkeja kunkin
Pan Fry-tason ruoka-aineista.
Kypsennettavien ruokien maara, paksuus,
laatu ja lampdtila (esim. pakasteet)
vaikuttavat valittavan Pan Fry-asetuksen

arvoon. Valitse tehotaso ruoan tyypin,
ruoanlaittoasetuksiesi ja kayttamiesi
keittoastioiden mukaan.

@

Taulukon tiedot ovat vain suuntaa
antavia.

Ruoka Pan Fry-taso
Kananmunat Munakas, paistetut munat Matala taso
Munakokkeli Keskitaso
Kala Kalafilee, kalapuikot, merenherkut Keskitaso
Liha Hampurilainen, lihapullat, kyljykset, kananrintapalat, kalk- Keskitaso
kunan rintapalat, leikkeet, filee, pihvi (puolikypsé/kypsa),
paistetut makkarat
Pihvi (puoliraaka), jauheliha Korkea
Vihannekset Paistetut perunat (keittdmattomista perunoista) Matala taso
Paistetut perunapihvit, vihannekset Keskitaso
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8.6 Neuvoja ja vinkkeja
liesituulettimen kayttoon

» Ritilan paalle voi asettaa pannuja, kun
liesituuletin ei ole toiminnassa. Pannut
eivat vahingoita liesituuletinta.

* Kun tila AUTO on toiminnassa, puhallin
kaynnistyy hiljaisella nopeudella aina

9. HUOLTO JA PUHDISTUS

/\ VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.

9.1 Yleistietoa

» Puhdista keittolevy jokaisen kayton
jalkeen.

» Tarkista aina, etta keittoastian pohja on
puhdas.

« Kayta seka lasipinnan paivittaiseen
puhdistukseen ettd asennuksen jalkeiseen
puhdistukseen ja mahdollisten
limajaamien poistoon vain hellavaraisesti
hankaavaa puhdistusmaitoa ja
naarmuttamatonta ja pehmeaa sienta.
Puhdista lasipinta pienilla pyorivilla
liikkeilla ja kohtuullisella paineella
likaisuuden mukaan. Kuivaa lasipinta
pyyhkimalla se mikrokuituliinalla.

/\ VAROITUS!

Ala kayta perinteista keltaista ja
vihreaa puhdistussienta, silla sen
kovan kerroksen alumiinihiukkaset
voivat vahingoittaa lasia ja irrottaa
siitd varia.

®

Muiden kuin suositeltujen
puhdistusvalineiden kaytto ei ole
tehokasta, ja lasipinta voi vaurioitua
tai menettaa variaan.

« Kayta aina lasipintaisille keittotasoille
suositeltua kaavinta. Kayta kaavinta
ainoastaan lisatyokaluna lasin
puhdistamiseen tavallisen puhdistuksen
jalkeen.

ruoanlaiton alussa. Nopeus kiihtyy
vahitellen. Tarvittaessa nopeutta voi myos
saatéda manuaalisesti.

/\ VAROITUS!

Ala kayta veitsia tai muita teravia
metallitydkaluja lasipinnan
puhdistamiseen.

9.2 Keittotason lasipinnan
puhdistaminen

» Poista valittomasti: sulanut muovi,
tuorekelmu, sokeri ja sokeripitoinen ruoka.
Muutoin epapuhtaudet voivat vahingoittaa
keittotasoa. Varo palovammoja. Kayta
keittotason erityistad kaavinta viistosti
lasipintaa vasten ja liikuta kaavinta pintaa
pitkin.

« Poista sitten, kun keittotaso on
jaahtynyt riittavasti: kalkkirenkaat,
vesirenkaat, rasvatahrat, kirkkaat
metalliset varimuutokset. Puhdista
keittotaso lievasti hankaavalla
puhdistusmaidolla ja naarmuttamattomalla
ja pehmeaélla puhdistussienella (katso
kohta Yleistietoa). Pyyhi keittotaso
pehmealld mikrokuituliinalla puhdistuksen
jalkeen.

« Pysyvit jéljet ja tahrat: paina pintaa
kevyesti naarmuttamattomalla pehmealla
puhdistussienella (katso kohta Yleistietoa)
ja lievasti hankaavalla puhdistusmaidolla,
kunnes tahrat eivat enda nay.

9.3 Liesituulettimen puhdistus

Ritila

Ritila johtaa ilman liesituulettimeen. Lisaksi se
suojaa tuuletinjarjestelmaa ja estaa vieraiden
esineiden putoamisen laitteen sisaan
vahingossa. Ritila on valmistettu . Ritilan voi
pesta kasin tai astianpesukoneessa. Pyyhi
ritild pehmealla liinalla.
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kaukalo

Liesituulettimen alla on kaukalo. Se keraa
ruoanlaiton aikana tiivistyneen kosteuden.
Liesituuletinjarjestelmasta voi milloin tahansa
tippua vetta kaukaloon.. Muista tyhjentaa
alusta sdannollisesti. Tiputusalusta nakyy
ylhaalta kasin, kun ritila, suodattimen kotelo
ja suodattimet on poistettu.

Ennen kaukalon kasittelya on varmistettava,
etta liesituulettimen alla olevan laatikon tai
kaapin sisaltd on suojattu tahattomilta
roiskeilta.

1. Pé&aset késiksi kaukaloon avaamalla
ensin takana sijaitsevan keskisalvan.
Liu'uta salpaa vastakkaiseen suuntaan.
Tartu kaukaloon molemmin kasin ja liu'uta
sita varovasti oikealle.

o

2. Siirra kaukaloa pystysuoraan alaspain.
Varo, ettei vetta laiky.

3. Kaada vesi pois ja huuhtele kaukalo. Voit
pesta alustan kasin (lampimalla vedella,
saippualla ja pehmealla liinalla/sienella)
tai astianpesukoneessa (vakio-
ohjelmalla).

/\ VAROITUS!

Varmista, ettei liesituulettimeen paase
nestetta.

Jos vetta tai muita nesteita roiskuu
liesituuletinjarjestelman sisaan:

1. Katkaise virta liesituulettimesta.

2. Nosta ritila ja puhdista liesituuletinalue
huolellisesti lampimalla vedelld, kostealla
liinalla tai sienella ja miedolla
puhdistusaineella.
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3. Pyyhi liesituulettimen sisatilan pohjalle
keraantynyt ylimaarainen neste sienella
tai kuivalla liinalla.

4. Puhdista suodatin tarvittaessa (katso
kohta "Liesituulettimen suodattimen
puhdistaminen").

5. Tyhjenna vesikaukalo tarvittaessa.

6. Kaynnista liesituulettimen virta, aseta
puhaltimen nopeus vahintaan tasolle 2 ja
anna laitteen olla toiminnassa jonkin
aikaa, jotta jaljella oleva kosteus haihtuu.

9.4 Liesituulettimen suodattimien
puhdistus ja regenerointi

Suodatinyksikkd koostuu seuraavista osista:
rasvasuodattimet yhdistettyna

rasvasuodattimen koteloon A ja irrotettavat
pitkaikaiset hiilisuodattimet B.

@

Laitetta on aina kaytettava kaikkien
toimitukseen sisaltyvien suodattimien
kanssa.

B A B

Rasvasuodattimet A kerdavat rasvaa, oljya ja
ruoanjatteita ja estavat niiden paasyn
liesituuletinjarjestelmaan. Pitkaikaiset

hiilisuodattimet B , jotka sisaltavat
aktiivihiilivaahtoa, neutraloivat savun ja
ruoanlaiton hajut.

Puhdista suodattimet saanndllisesti ja
regeneroi ne tasaisin valiajoin:

« Puhdista rasvasuodattimet heti, A kun
niissa alkaa nakya keraantynytta rasvaa.
Puhdistustarve riippuu ruoanlaitossa
kaytetyn rasvan ja 6ljyn maarasta.
Suodattimet on suositeltavaa puhdistaa
kerran kuukaudessa tai tarvittaessa
useamminkin.



» Puhdista pitkaikaiset hiilisuodattimet B
vain silloin, kun rasvaa on keraantynyt sen
verran, ettd se on nakyvissa.

* Regeneroi pitkaikaiset

hiilisuodattimet B vain, kun ilmoitus @ on
paalla. Regenerointijaksojen
enimmaismaara on 8 (noin 3 vuotta). Sen
ajan jalkeen suodattimet on vaihdettava
uusiin.

» Lisaksi keittotasossa on sisdanrakennettu
laskuri, joka ilmoittaa rasvasuodattimien
puhdistamisesta ja pitkaikaisten
hiilisuodattimien regeneroimisesta. Laskuri
kaynnistyy automaattisesti, kun
liesituuletin kdynnistetddn ensimmaisen
kerran. 140 kayttétunnin jalkeen

merkkivalo @ alkaa vilkkua ilmoittaen,
etta on aika puhdistaa rasvasuodattimetA
ja regeneroida pitkaikaiset hiilisuodattimet

B. limoitus pysyy paalla 30 sekunnin ajan
sen jalkeen, kun liesituuletin ja keittotaso
on poistettu kaytosta. limoitus ei esta
keittotason kayttoa.

—We

Irrota pitkaikaiset hiilisuodattimet
tarttumalla ka&densijaan.

iy

/\ VAROITUS!

Likaiset ja rasvaiset suodattimet voivat
aiheuttaa tulipalon.

Suodattimien irrottaminen / paikalleen
asettaminen

Suodattimet ja rasvasuodattimen kotelo
sijaitsevat keittotason keskella olevan ritilan
alapuolella. Poista varovasti, silla ne voivat
olla liukkaita kertyneen rasvan vuoksi.

1. Poista ritila.

2. Irrota rasvasuodattimen kotelo tarttumalla
ulos tydntyvaan kadensijaan.

4. Laita suodatin takaisin puhdistuksen
jalkeen:

a. Liu'uta pitkaikaiset hiilisuodattimet
liesituuletinjarjestelman sisalle
sisdanrakennettuja kannattimia pitkin.

b. Aseta rasvasuodattimen kotelo
takaisin sisaan.

c. Aseta ritila takaisin paalle.

Rasvasuodattimien ja
rasvasuodattimen kotelon
puhdistaminen

1. Pese rasvasuodattimen kotelo seka
rasvasuodattimet huolellisesti
lampimassa vedessa miedolla
puhdistusaineella ja huuhtele sitten
lampimalla vedella. Voit tarvittaessa
poistaa ruokajaamat pehmealla sienella,
pehmealla liinalla tai hankaamattomalla
puhdistusharjalla.

Voit pesta rasvasuodattimet ja
rasvasuodattimen kotelon
astianpesukoneessa vakio-ohjelmalla
muiden astioiden kanssa samassa
koneellisessa.
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®

Konetiskiaineen tyypista ja
pesukertojen lukumaarasta riippuen
verkko voi luonnollisesti varjaantya
hieman. Tama ei vaikuta
rasvasuodattimen toimintaan.

Paperipyyhkeiden kayttoa ei suositella
suodatinosien puhdistamiseen/
kuivaamiseen.

2. Anna sen kuivua jonkin aikaa
huoneenlammossa.

3. Aseta rasvasuodattimet sisaltava
rasvasuodattimen kotelo takaisin sisaan.

4. Jos ilmoitus @ on paalla, nollaa laskuri

painamalla lyhyesti Y.
Laskuri kdynnistyy uudelleen.

Pitkaikaisten hiilisuodattimien
puhdistaminen

1. Pese suodattimet huolellisesti Iampimalla
vedella ilman puhdistusaineita.
Pesuaineet voivat vahingoittaa
hiilisuodatusosia. Voit tarvittaessa poistaa
ruokajaamat pehmealla sienella,
pehmealla liinalla tai hankaamattomalla

10. VIANMAARITYS

/\ VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.

10.1 Kayttohairiot...

puhdistusharjalla. Vaihtoehtoisesti voit
raskaan lian poistamisen jalkeen pesta
suodattimet myds astianpesukoneessa
65-70 °C:n ldmpétilassa (yli 90 min -
ohjelmalla) ilman pesuaineita ja ilman,
etta astioita on samassa pesuerassa.

2. Jata suodattimet kuivumaan vahintaan
24t ajaksi huoneenlammadssa.
Suodattimien pitda antaa kuivua
kokonaan ennen takaisin asettamista.

3. Kokoa suodatinyksikko ja aseta se
takaisin sisaan.

Pitkaikaisten hiilisuodattimien
regenerointi

1. Puhdista suodattimet ensin edella
kuvatulla tavalla.

2. Aseta uunin lampétilaksi 100 °C ja anna
suodattimien olla uunissa 120 min. Aseta
suodattimet paistoritilalle keskitasolle.
Kayta uunia ilman tuuletintoimintoa.

3. Kokoa suodatinyksikko ja aseta se
takaisin sisaan.

4. Nollaa laskuri painamalla lyhyen aikaa

painiketta Y
Laskuri kdynnistyy uudelleen.

Ongelma Mahdollinen syy

Korjaustoimenpide

Keittotaso ei mene paélle eika si-
ta voida kayttaa.

Keittotasoa ei ole kytketty verkkovir-
taan tai se on kytketty vaarin.

Tarkista, onko keittotaso kytketty oi-
kein verkkovirtaan.

Sulake on palanut.

Varmista, etté vian syy on sulakkees-
sa. Jos sulake palaa jatkuvasti, kdanny
sahkodalan ammattilaisen puoleen.

Et asettanut tehotasoa 60 sekunnin

kuluessa.

Kytke keittotaso uudelleen toimintaan
ja aseta tehotaso 60 sekunnin kulues-
sa.

Olet koskettanut vahintaéan kahta

Kosketa vain yhta kosketuspainiketta.

kosketuspainiketta samanaikaisesti.
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Ongelma

Mahdollinen syy

Korjaustoimenpide

Kayttdpaneelissa on vetta tai rasva-
tahroja.

Puhdista kayttépaneeli.

Laitteesta kuuluu jatkuva piippaa-
va aanimerkki.

Séahkokytkenté on vaara.

Irrota keittotaso verkkovirrasta. Ota yh-
teytté patevaan sahkdasentajaan
asennuksen tarkistamiseksi.

Yhdelle keittoalueista ei voida va-
lita suurinta tehotasoa.

Muut alueet kuluttavat suurimman
kaytettévissa olevan tehon.
Keittotaso toimii virheettomasti.

Laske samaan vaiheeseen kytkettyjen
keittoalueiden tehoa. Katso kohta "Te-
hon hallinta”.

Aanimerkki kuuluu ja keittotaso
kytkeytyy pois paalta.
Aanimerkki kuuluu keittotason
kytkeytyessa pois paalta.

Vahintaan yhdelle kosketuspainik-
keelle on asetettu jotain.

Poista kyseinen esine kosketuspainik-
keilta.

Keittotaso kytkeytyy pois paalta.

Jokin esine on asetettu kosketuspai-

nikkeelle @

Poista kyseinen esine kosketuspainik-
keelta.

Jalkildammon merkkivalo ei syty.

Alue ei ole kuuma, koska sité kaytet-
tiin vain vahan aikaa tai anturi on
vioittunut.

Jos aluetta kaytettiin riittavan pitkaan
sen kuumenemiseksi, ota yhteytta val-
tuutettuun huoltoliikkeeseen.

Ohjauspaneeli on kuuma koske-
tettaessa.

Keittoastia on liian suuri tai se on
asetettu liian lahelle ohjauspaneelia.

Laita isokokoiset keittoastiat taka-alu-
eille, jos mahdollista.

Aanimerkkia ei kuulu kéyttépa-
neelin kosketuspainikkeita koske-
tettaessa.

Aanimerkit on kytketty pois toimin-
nasta.

Kytke aanimerkit toimintaan. Katso
kohta "Paivittéinen kaytto”.

Kuvakkeen E'] ylapuolella oleva
merkkivalo syttyy.

Lapsilukko tai Lukko on kytketty
paalle.

Katso kohta "Lapsilukko" ja "Painikelu-
kitus".

Saatopalkki vilkkuu.

Alueella ei ole keittoastiaa tai aluetta
ei ole peitetty kokonaan.

Aseta keittoastia alueelle niin, etta se
peittaa keittoalueen kokonaan.

Keittoastia ei ole keittotasolle sovel-
tuva.

Keittoastia soveltuu kaytettavaksi in-
duktiokeittotasolla. Katso kohta "Neu-
voja ja vinkkeja”.

Keittoastian pohjan halkaisija on liian
pieni kaytetylle alueelle.

Kéyta oikeankokoista keittoastiaa. Kat-
so kohta "Tekniset tiedot”.

Kuumennus kestaa pitkaan.

Liian pieni keittoastia saa vain osan
keittoalueen tehosta.

Optimaalisen [Ammaonsiirron varmista-
miseksi kayta keittoastiaa, jonka poh-
jan halkaisija vastaa keittoalueen ko-

koa (eli keittoastian enimmaishalkaisi-
jan arvo kohdassa "Tekniset tiedot" >

"Keittoaluemaaritykset").

Fry Assist ei toimi.

Keittotason tehotaso on liian alhai-
nen.

Aseta tehotaso korkeammalle arvolle.
Varmista, etta valittu tehotaso sopii ra-
kennuksen sulakkeisiin. Katso kohta
"Ennen ensimmaista kayttdkertaa" > "
Tehonrajoitus".
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Ongelma

Mahdollinen syy

Korjaustoimenpide

Liesituuletin ei kdynnisty tai sam-
muu. My@s liesituulettimen pai-
nikkeiden ylapuolella olevat
merkkivalot voivat vilkkua.

Puhaltimen virta voi sammua itses-
taan tietyissa olosuhteissa, esim.
kun huonetta ei tuuleteta kunnolla.

Avaa ikkuna. Sinun on ehka asennet-
tava ikkunan kytkin. Katso kohta "Ko-
koaminen". Jos ikkunan kytkin on jo
kaytdssa, varmista, etté se on asen-
nettu oikein. Katso lisatietoja asennu-
soppaasta.

Paina mité tahansa symbolia. Liesituu-
letin toimii jalleen.

Liesituulettimen puhallin ei toimi
kunnolla, kun liesituulettimen toi-
minnot kytketdan toimintaan.

Liesituulettimen ymparistélampaétila
on liian korkea.

lima ei kierra riittavasti liesituuletti-
men sisalla ja ymparilla.

Kytke keittotaso pois toiminnasta ja ir-
rota se verkkovirrasta. Odota vahin-
téan kymmenen sekuntia ja liité se sit-
ten takaisin.

Muita ehdotuksia:

Yrité jaahdyttaa ympardivan alueen
lampétila. Ota liesituulettimen suodatin
ja poista jadnndskosteus sen sisalta.
Katso kohta "Hoito ja puhdistus”. Jata
liesituuletinjarjestelma kuivumaan vuo-
rokauden ajaksi ja kytke liesituuletin
sitten uudelleen toimintaan.

Ruoanlaiton aikana syntyva hoy-
ry ei poistu kunnolla liesituuletti-
men kautta.

Keittoastian kannet eivéat ole kunnol-
la paikoillaan.

Jos keittoastiassa ei ole tuuletusaukol-
lisia kansia, kdanna kannet niin, etta
poistuva hoyry ohjautuu liesituuletinta
kohti.

Katso lisatietoja integroidun liesituulet-
timen kanssa kaytettavaksi suositelta-
vista erityisistd hdyrytuuletuskansista
kohdasta "Neuvoja ja vinkkeja”.

®

Liesituulettimen suodatin on ylikyl-
lastynyt.

Puhdista ja regeneroi liesituulettimen
suodatin ja nollaa ilmoitus. Katso kohta
"Hoito ja puhdistus”.

ja jokin numero menevat
paalle.

Keittotason toiminnassa on virhe.

Sammuta keittotaso ja kytke se uudel-
leen toimintaan 30 sekunnin kuluttua.

Jos syttyy uudelleen, kytke keitto-
taso irti verkkovirrasta. Kytke keittota-
so takaisin verkkovirtaan 30 sekunnin
kuluttua. Jos ongelma jatkuu, ota yh-
teytta valtuutettuun huoltoliikkeeseen.

10.2 Jos ratkaisua ei loydy...

Jos et itse 10yda ratkaisua, ota yhteys
jalleenmyyjaan tai valtuutettuun
huoltopalveluun. lImoita laitteen arvokilpeen
merkityt tiedot. Varmista, ettd olet kayttanyt

tapauksessa huoltoteknikon tai jalleenmyyjan

suorittama huolto ei ole iimaista

keittotasoa oikealla tavalla. Muussa
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11. TEKNISET TIEDOT
11.1 Arvokilpi
Malli HHHB860FMC:

Tyyppi: 67 D4A 04 AD
Induktio 7.35 kW

PNC 949 599 464 00
220-240V /400 V 2N, 50 Hz
Valmistettu: Saksa

Sarjanro .......cccceee.. 7.35 kW

ELECTROLUX c € E

11.2 Keittoaluemaaritykset

Keittoalue Nimellisteho PowerBoost [W] PowerBoost Keittoastian hal-
(suurin tehotaso) kesto enintadn kaisija [mm]
w] [min]

Vasen edessa 2300 3200 10 125-210

Vasen takana 2300 3200 10 125-210

Oikea edessa 2300 3200 10 125-210

Oikea takana 2300 3200 10 125-210

Keittoalueiden teho voi poiketa hiukan
taulukon arvoista. Se muuttuu keittoastioiden
materiaalien ja mittojen mukaan.

Optimaalisen Iamménsiirron ja
kypsennystuloksen varmistamiseksi kayta

12. ENERGIATEHOKKUUS

keittoastiaa, jonka pohjan halkaisija vastaa
keittoalueen kokoa (eli keittoastian
enimmaishalkaisijan arvo taulukosta). Al&
kayta keittoalueen halkaisijaa suurempaa
keittoastiaa.

12.1 Tuotetiedot Keittolevyn EU:n ekologista suunnittelua koskevan

asetuksen mukaisesti

Mallin tunniste HHHB860FMC

Keittotason tyyppi Kalusteeseen asennettava
keittotaso

Keittovydhykkeiden lukumaara 4

Kuumennusteknologia Induktio

Ei-ympyréanmuotoisen keittovydhykkeen pituus (P) ja Vasen edessa P 22.41 cm

leveys (L) L21.8cm

Ei-ympyranmuotoisen keittovydhykkeen pituus (P) ja Vasen takana P 22.41 cm

leveys (L) L21.8cm
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Ei-ympyréanmuotoisen keittovydhykkeen pituus (P) ja Oikea edessa P 26.5 cm
leveys (L) L 17.93 cm
Ei-ympyréanmuotoisen keittovydhykkeen pituus (P) ja Oikea takana P 26.5 cm
leveys (L) L 17.93 cm
Keittovyéhykekohtainen energiankulutus (EC electric Vasen edesséa 184.4 Whikg
cooking) Vasen takana 184.4 Wh/kg
Oikea edessa 185.6 Wh/kg
Oikea takana 179.4 Whikg
Keittotason energiankulutus (EC electric hob) 183.4 Wh/kg

IEC / EN 60350-2 - Ruoanlaittoon tarkoitetut
sahkotoimiset kodinkoneet - Osa 2:
Keittotasot - Suorituskyvyn mittaustavat.

Keittoalueeseen liittyvat energiamittaukset on
merkitty vastaaviin keittovyohykkeisiin.
12.2 Keittotaso — Energiaa saastava

Voit saastaa energiaa paivittaisessa
ruoanlaitossa noudattamalla alla olevia
ohjeita.

Kun kuumennat vetta, kayta vain
tarvitsemasi maara.

Mikali mahdollista, peita keittoastia aina
kannella.

Aseta keittoastia suoraan keittoalueen
keskelle.

Kayta jalkilampoa ruoan pitdmiseksi
lampimana tai pakastetun ruoan
sulattamiseksi.

12.3 Tehonkulutuksen tuotetiedot ja enimmaisaika soveltuvan alhaisen

virrankulutuksen saavuttamiseen

Virrankulutus sammutettuna

0.3 W

Laitteen vaatima enimmaisaika, jotta se voi saavuttaa automaattisesti sopivan pie- 2 min

nen virrankulutuksen

12.4 Liesituulettimen tuotetietolomake ja tuotetiedot Euroopan unionin
energiamerkinta- ja ekologisen suunnittelun ja asetusten mukaan

Tuoteseloste asetuksenasetuksen (EU) 65/2014 mukaisesti

Tavarantoimittajan nimi tai tavaramerkki ELECTROLUX
Mallitunniste HHHB860FMC

Vuotuinen energiankulutus - AEChood 32.7 kWh/vuosi
Energiatehokkuusluokka A+

Virtausdynaaminen hyétysuhde - FDEhood 32.0

Virtausdynaamisen hyétysuhteen luokka A

Valotehokkuus - LEhood - lux/W
Valotehokkuusluokka -

Rasvansuodatuksen erotusaste - GFEhood 85.1 %
Rasvansuodatuksen erotusasteen luokka B

60 SUOMI



limavirta tavanomaisen kaytén vahimmaisteholla

270.0 m3h

limavirta tavanomaisen kéaytén enimmaisteholla 550.0 m3/h

limavirta teho- tai boost-toiminnolla 650.0 m®h
A-painotettu daniteho vahimmaisnopeudella 50 db(A) re 1 pW
A-painotettu daniteho enimmaisnopeudella 66 db(A) re 1 pW
A-painotettu daniteho teho- tai boost-nopeudella 69 db(A) re 1 pW
Mitattu tehonkulutus pois paalta -tilassa - Po 0.49 W

Mitattu tehonkulutus valmiustilassa - Ps - w

Lisatiedot asetuksen (EU) 66/2014 mukaisesti

Ajan korotuskerroin - f 0.8

Energiatehokkuusindeksi - EElhood 42.6

Mitattu ilmavirta parhaan hyotysuhteen pisteessa - QBEP 286.7 m3/h

Mitattu ilmanpaine parhaan hyétysuhteen pisteessa - PBEP 449 Pa

Suurin ilmavirta - Qmax 650.0 m®h

Mitattu séahkdn ottoteho parhaan hydtysuhteen pisteessa - WBEP 111.9 W
Valaistusjarjestelman nimellisteho - W
Valaistusjarjestelman keskimaarainen valaistusvoimakkuus keittopinnalla - - lux

Emiddle

Laite on testattu seuraavien standardien
mukaan: IEC / EN 61591, IEC / EN 60704-1,
IEC / EN 60704-2-13, IEC / EN 50564.

12.5 Uuni — Energiansaasto

Voit séastada energiaa paivittadisessa

ruoanlaitossa noudattamalla alla olevia

ohjeita.

» Kun aloitat ruoanlaiton, aseta liesituuletin
alhaiselle nopeudelle. Kun lopetat

ruoanlaiton, pida liesituuletin kaynnissa
vield muutaman minuutin ajan.

13. YMPARISTONSUOJELU

Kierrata materiaalit, jotka on merkitty merkilla

C/?). Kierrata pakkaus laittamalla se
asianmukaiseen kierratysastiaan. Suojele
ymparistda ja ihmisten terveytta
kierrattamalla sahko- ja elektroniikkaromut.

« Lisaa liesituulettimen nopeutta vain

paastaksesi eroon suurista hdyry- tai
savumaarista. Suosittelemme, etta kaytat
Boost-toimintoa vain darimmaisissa
tapauksissa.

« Puhdista liesituulettimen suodatin
saannollisesti ja vaihda se tarvittaessa sen
tehokkuuden yllapitamiseksi.

« Kayta kanavajarjestelman suurinta
halkaisijaa tehokkuuden optimoimiseksi ja
melun minimoimiseksi.

Al havita merkilla E merkittyja kodinkoneita
kotitalousjatteen mukana. Palauta tuote
paikalliseen kierratyskeskukseen tai ota
yhteytta paikalliseen viranomaiseen.
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