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1 Sikkerhed

Overhold fglgende sikkerhedsanvisninger.

1.1 Generelle henvisninger

® | s denne vejledning omhyggeligt igennem.

= Opbevar vejledningen og produktinformatio-
nerne til senere brug, og giv dem videre til
en senere gjer.

m Tilslut ikke apparatet i tilfeelde af en trans-
portskade.

1.2 Bestemmelsesmaessig brug

Tilslutning af apparater uden netstik ma kun
udferes af en autoriseret fagmand. Ved
skader, der opstar som felge af forkert tilslut-
ning, bortfalder retten til garantiydelser.
Sikkerheden under brugen er kun sikret, hvis
apparatet er blevet monteret korrekt iht. mon-
tagevejledningen. Installatgren har ansvaret
for, at apparatet fungerer fejlfrit pa opstillings-
stedet.

Anvend kun apparatet:

= tj| at tilberede madvarer og drikke.

= under opsyn. Hold ogsa gje med apparatet
hele tiden under kortvarige tilberedninger.

® | husholdninger eller lignende anvendelses-
formal, som for eksempel: personalekakke-
ner i forretninger, kontorer eller andre
erhvervsmaessige omrader, pa landbrugse-
jendomme, af kunder i hoteller og andre bo-
ligindretninger, i morgenmadspensioner.

m Op til en hgjde pa maksimalt 4000 m over
havets overflade.

Dette apparat er i overensstemmelse med
standarden EN 55011 og CISPR 11. Det er et

produkt i gruppe 2, klasse B. Gruppe 2 bety-
der, at der bliver frembragt mikrobglger til op-
varmning af fadevarer. Klasse B betyder, at ap-
paratet er beregnet til brug i private hushold-
ninger.

1.3 Begraensning af brugerkreds

Dette apparat kan bruges af barn, der er fyldt
15 ar, samt af personer med begreensede fysi-
ske, sensoriske eller psykiske evner eller
manglende erfaring og/eller viden, hvis de
overvages eller er blevet instrueret i en sikker
brug af apparatet og har forstaet de farer, der
kan veere forbundet med brugen af apparatet.
Bern ma ikke bruge apparatet til leg.
Renggaring og brugervedligeholdelse ma ikke
udfares af barn, medmindre de er fyldt 15 ar
eller mere og overvages.

Bern, som er under 8 ar, skal altid befinde sig
pa sikker afstand af apparatet og dets tilslut-
ningsledning.

1.4 Sikker brug

/\ ADVARSEL - Brandfare!

Breendbare genstande, som opbevares i ovn-

rummet, kan anteendes.

» Opbevar aldrig breendbare genstande inde |
apparatet.

» Hvis der traenger reg ud, skal apparatet sluk-
kes, og stikket traekkes ud af kontakten. Lad
deren forblive lukket for at kveele eventuelle
flammer.



Lose madrester, fedt og stegesaft kan anteen-

des.

» Fjern groft snavs fra ovnrummet, varmeele-
menterne og tilbeharet inden driften.

Overophedning af apparatet kan medfere

brand.

» Apparatet ma aldrig indbygges bag et deko-
rationspanel eller en skabslage.

/N ADVARSEL - Fare for forbraending!

Tilbehor eller service bliver meget varmt.

» Brug derfor altid grydelapper til at tage tilbe-
her eller service ud af ovnrummet.

Alkoholdampe kan anteendes i det varme ovn-

rum. Apparatets dar kan springe op. Der kan

komme skoldende varm damp og stikflammer
ud.

» Anvend kun sma meengder drikkevarer med
hgjt alkoholindhold i retter.

» Opvarm ikke spirituoser (= 15 vol. %) i ufor-
tyndet stand (f.eks. for at haelde dem over
retter).

» Abn apparatets der med forsigtighed.

/N ADVARSEL - Fare for skoldning!

De tilgeengelige dele bliver meget varme under

brugen.

» Ror aldrig ved de varme dele.

» Hold bern pa sikker afstand.

Der kan komme meget varm damp ud, nar ap-

paratets dar abnes. Afhaengigt af temperaturen

er damp ikke altid synlig.

» Abn apparatets der med forsigtighed.

» Hold bern pa sikker afstand.

Der kan opsta meget varm damp, hvis der

heeldes vand i det varme ovnrum.

» Heeld aldrig vand ind i ovnrummet, sa leenge
det er varmt.

/N ADVARSEL - Fare for tilskadekomst!
Ridser i ovndarens glas kan fa det til at sprin-
ge.

» Brug ikke aggressive, skurende renggarings-
midler eller skarpe metalskrabere til renge-
ring af ovnderens rude, fordi dette kan ridse
glasset.

Ovndgrens haengsler bevasger sig, nar dgren

abnes eller lukkes, hvorved fingre kan blive

klemt.

» Rar ikke ved omradet omkring haengslerne
med heenderne.

Revner, splinter eller kneek i drejetallerkener af

glas er farlige.

» Sted ikke med harde genstande mod dreje-
tallerkenen.

Sikkerhed da

» Drejetallerkenen skal behandles med forsig-
tighed.

Alkoholdampe kan anteendes i det varme ovn-

rum, og apparatets dgr kan springe op og

eventuelt falde af. Glasruderne i dgren kan
springe og splintre.

- "Undgaelse af tingsskader", Side 5

» Anvend kun sma meengder drikkevarer med
hgjt alkoholindhold i retter.

» Opvarm ikke spirituoser (= 15 vol. %) i ufor-
tyndet stand (f.eks. for at haelde dem over
retter).

» Abn apparatets der med forsigtighed.

/\ ADVARSEL - Fare for elektrisk stod!

Ukorrekte reparationer er farlige.

» Kun fagpersonale, der er uddannet til det,
ma udfgre reparationer pa apparatet.

» Der ma kun anvendes originale reservedele
til reparation af apparatet.

» Hvis nettilslutningsledningen til apparatet bli-
ver beskadiget, skal den udskiftes af produ-
centen, producentens kundeservice eller en
lignende kvalificeret person for at undga, at
der opstar fare.

En beskadiget isolering af nettilslutningslednin-

gen er farlig.

» Nettilslutningsledningen ma aldrig komme i
kontakt med varmekilder eller varme appa-
ratdele.

» Nettilslutningsledningen ma aldrig komme i
kontakt med skarpe spidser eller kanter.

» Nettilslutningsledningen ma aldrig knaekkes,
klemmes eller eendres.

Indtraeengende fugtighed kan forarsage et elek-

trisk sted.

» Brug ikke damprenser eller hgjtryksrenser til
at rengoere apparatet.

Et beskadiget apparat eller en beskadiget net-

tilslutningsledning er farlig.

» Brug aldrig et beskadiget apparat.

» Brug aldrig et apparat med revnet eller gde-
lagt overflade.

» Traek aldrig i nettilslutningsledningen for at
afbryde apparatets forbindelse til stremnet-
tet. Tag altid fat i nettilslutningsledningens
netstik, og treek det ud.

» Hvis apparatet eller nettilslutningsledningen
er beskadiget, sa treek straks nettilslutnings-
ledningens netstik ud, eller sla sikringen fra i
sikringsskabet.

» Kontakt kundeservice. - Side 14
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/\ ADVARSEL - Fare for kvaelning!

Barn kan treekke emballagemateriale over

hovedet eller vikle sig ind i det og blive kvalt.

» Opbevar emballagematerialet utilgeengeligt
for bern.

» Lad ikke bern lege med emballagemateriale.

Barn kan indande eller sluge smadele og der-

med blive kvalt.

» Opbevar smadele utilgeengeligt for bern.

» Lad ikke barn lege med smadele.

1.5 Mikrobglger

LAS DE VIGTIGE SIKKERHEDSANVISNINGER
OMHYGGLIGT, OG OPBEVAR DEM TIL SENE-
RE BRUG

/\ ADVARSEL - Brandfare!

Det er farligt og kan forarsage skader, hvis ap-

paratet anvendes til formal, som det ikke er

beregnet til. F.eks. kan der selv efter flere timer
ga ild i opvarmede hjemmesko eller puder
med fyld af korn.

» Tor aldrig levnedsmidler eller beklaedning i
apparatet.

» Varm aldrig hjemmesko, puder med fyld af
korn eller kerner, svampe, fugtige pudseklu-
de eller lignende i apparatet.

» Apparatet ma udelukkende anvendes til til-
beredning af madretter og drikkevarer.

Madvarer og deres emballage og beholdere

kan antendes.

» Opvarm aldrig madvarer i den varmeisole-
rende emballage.

» Opvarm aldrig madvarer i beholdere af
kunststof, papir eller andre braendbare mate-
rialer uden holde gje med dem.

» Indstil aldrig en alt for hgj mikrobgelgeeffekt
eller for lang tid. Fglg angivelserne i denne
brugsanvisning.

» Madvarer ma ikke tgrres med mikrobgalger.

» Madvarer med lavt vandindhold, som f.eks.
brad, ma ikke optas eller opvarmes med for
hgj mikrobglge-effekt eller -tid.

Spiseolie kan antendes.

» Spiseolie ma aldrig aldrig opvarmes separat
med mikrobglger.

/\ ADVARSEL - Eksplosionsfare!

Veaesker eller andre naeringsmidler i fast tilluk-

kede beholdere kan let eksplodere.

» Opvarm aldrig veesker eller andre naerings-
midler i fast tillukkede beholdere.

/N ADVARSEL - Fare for forbraending!

Madvarer med fast skal eller skind kan springe

eksplosionsagtigt bade under og efter opvarm-

ningen.

» Tilbered aldrig hele &g i skal, og opvarm ik-
ke hardkogte aeg i skallen.

» Tilbered ikke muslinger og andre skaldyr.

» Prik hul i eeggeblommen ved spejlaeg eller
2eg I glas forinden.

» Madvarer med fast skal eller skind kan sprin-
ge, f.eks. a&bler, tomater, kartofler eller pal-
ser. Prik huller i skallen eller skindet inden
opvarmningen.

Varmen fordeles ikke jeevnt i babymaden.

» Opvarm aldrig babymad i teet lukkede behol-
dere.

» Fjern altid lag eller sut.

» Efter opvarmning skal babymad omrgres el-
ler omrystes godt.

» Kontroller temperaturen, inden barnet far
maden.

Opvarmede levnedsmidler afgiver varme. Ser-

vicet kan blive meget varmt.

» Brug derfor altid grydelapper til at tage servi-
ce eller tilbehgr ud af ovhrummet.

Hvis madvarer er indpakket luftteet, kan embal-

lagen springe.

» Folg altid anvisningerne pa emballagen.

» Brug altid grydelapper, nar retten tages ud
af ovnen.

De tilgeengelige dele bliver meget varme under

brugen.

» Ror aldrig ved de varme dele.

» Hold bern pa sikker afstand.

/N ADVARSEL - Fare for skoldning!

Ved opvarmning af veesker kan der opsta for-

sinket kogning. Det betyder, at kogetemperatu-

ren nas, uden at de typiske luftbobler dannes.

Selv meget sma beveegelser af beholderen

skal ske med stor forsigtighed. Den kogende

vaeske kan pludseligt koge over eller sprgijte.

» Seet derfor altid en ske i koppen eller behol-
deren. Sadan kan forsinket kogning undgas.

v’ X

/N ADVARSEL - Fare for tilskadekomst!
Uegnet service kan springe. Service af porce-
leen og keramik kan have sma huller i handtag




og lag. Under disse huller er der sma hulrum.

Hvis der er treengt fugt ind i disse hulrum, kan

servicet springe.

» Anvend kun service, der er egnet til mikro-
balger.

Ved ren mikrobglgedrift kan service og behol-

dere af metal eller med metaldele danne gni-

ster. Apparatet bliver beskadiget.

» Anvend aldrig metalbeholdere ved ren mi-
krobglgedrift.

» Anvend kun service, der er egnet til mikro-
balger.

/N ADVARSEL - Fare for elektrisk stod!
Apparatet arbejder med hgjspaending.
» Fjern aldrig apparatets kabinet.

/N ADVARSEL - Fare for alvorlig sundheds-
skade!

Mangelfuld rengering af apparatets overflader
kan gdeleegge apparatet, forkorte dets levetid

Undgéelse af tingsskader da

og kan medfegre farlige situationer, som f.eks.

at der treenger mikrobglge-energi ud.

» Renger jeevnligt apparatet, og fiern rester af
levnedsmidler med det samme.

» Serg for, at ovnrum, der og heengsel altid er
rene.
— "Rengering og pleje”, Side 11

Benyt aldrig apparatet, hvis ovndgren er be-

skadiget. Der kan treenge mikrobglgeenergi

ud.

» Benyt aldrig apparatet, hvis ovnderen eller
dens kunststoframme er beskadiget.

» Reparationer ma kun udferes af kundeservi-
ce.

Der treenger mikrobglgeenergi ud af apparater,

hvor kabinettets afdeekning mangler.

» Fjern aldrig kabinettets afdeekning.

» Kontakt kundeservice, hvis der skal udferes
service eller reparationer af apparatet.

2 Undgaelse af tingsskader

2.1 Generelt

BEMZERK!

Alkoholdampe kan antaendes i et varmt ovnrum, hvilket

kan medfere en varig beskadigelse af apparatet. Ved en

eksplosion kan apparatets dgr kan springe op og even-

tuelt falde af. Glasruderne i dgren kan springe og splin-

tre. Dette undertryk kan medfere, at ovnrummet indven-

dig bliver steerkt deformeret.

» Opvarm ikke spirituoser (= 15 vol. %) i ufortyndet
stand (f.eks. for at haclde dem over retter).

Leengerevarende fugtighed i ovnrummet medfarer korro-

sion.

» Tor altid kondensvand af efter tilberedningen.

» Opbevar ikke fugtige fedevarer i laengere tid i den luk-
kede ovn.

» Opbevar ikke madretter i ovnrummet.

Apparatets der kan blive beskadiget, hvis den bruges

som sidde- eller afleegningsplads.

» Brug ikke apparatets der til at sta eller sidde pa eller
som stotte.

2.2 Mikrobglger

Overhold disse anvisninger ved brug af mikrobgalger.

BEMAERK!

Hvis genstande af metal bergrer ovnrummets vaeg, dan-

nes der gnister, som kan beskadige apparatet eller ade-

leegge indersiden af ovnderens rude.

» Metal, f.eks. en ske i et glas, skal veere placeret
mindst 2 cm vaek fra ovnrummets veegge og derens
inderside.

Skale af aluminium i apparatet kan danne gnister. Appa-

ratet bliver beskadiget, hvis der dannes gnister.

» Anvend ikke skale af aluminium i apparatet.

Apparatet bliver overbelastet, hvis det anvendes uden

madretter i ovhrummet.

» Start aldrig mikrobglgefunktionen uden madvarer ovn-
rummet. Undtaget herfra er en kortvarig test af servi-
ce.

=
v

Det kan beskadige ovnrummet, hvis der tilberedes po-

pkorn med mikrobglger flere gange umiddelbart efter

hinanden med for hgj mikrobglgeeffekt.

» Lad apparatet kole af flere minutter mellem hver tilbe-
redning.

» Indstil aldrig en for hgj mikrobalgeeffekt.

» Anvend maksimalt 600 W.

» Laeg altid popcorn-posen pa en glastallerken.

Mikrobgalgetilfarslen bliver beskadiget, hvis afdeekningen

fiernes.

» Fjern aldrig afdeekningen fra mikrobglgetilferslen i
ovnrummet.

Ovndgren bliver beskadiget, hvis den transparente folie

pa derens inderside fijernes.

» Fjern aldrig den transparente folie fra darens indersi-
de.

Det kan beskadige drejetallerkenens drev, hvis der

treenger vaeske ind i apparatets indre.

» Hold gje med tilberedningen.

» Indstil forst en kort tilberedningstid, og forleeng den
om ngdvendigt.

» Brug aldrig apparatet uden drejetallerken.
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3 Miljobeskyttelse og besparelse

3.1 Bortskaffelse af emballage

Alt emballagemateriale er miljgvenligt og egnet til gen-
brug.

» Bortskaf de enkelte dele adskilt efter art.

3.2 Energibesparelse
Overholdes disse henvisninger, forbruger dit apparat

mindre stregm.
Skjul uret i standby.

v Apparatet sparer energi i standby.

4 Laer apparatet at kende

4.1 Betjeningsfelt
Via betjeningsfeltet indstilles alle apparatets funktioner,
og du informeres om driftstilstanden. ._n
— +
tart sto
st O o
90 180 360
600 800 Yy
clean
kg
ok
Display Visning af klokkesleet eller varighed.
Drejeknap Indstilling af klokkeslast, varighed eller programautomatik.
Taster Valg af funktioner.
Dorébner Abning af ovnder.
Dgrabner Hvis apparatets der abnes under driften, standser drif-

Nar den automatiske dgrabner aktiveres, springer appa-
ratets der lidt op. Apparatets der kan abnes helt manu-

elt.

ten. Nar apparatets der lukkes, fortsastter driften ikke au-
tomatisk. Driften skal startes igen manuelt.



Inden den farste ibrugtagning da

4.2 Ovnfunktioner
Her findes en oversigt over ovnfunktionerne. Der gives anbefalinger til anvendelsen af ovnfunktionerne.

Symbol Navn Anvendelse
90-800 Mikrobalger Til optening, tilberedning og opvarmning af retter og vee-

sker.

Mikrobalgeeffekter:

= O0W

= 180 W

= 360 W

= 600 W

= 800W
Programmer Der findes forprogrammerede indstillinger til mange retter.
4.3 Koleventilator 4.4 Kondensvand
Apparatets kgleventilator teendes og slukkes efter be- Der kan dannes kondensvand i ovnrummet og ved ovn-
hov. deren under tilberedningen. Det er normalt og forringer
Ved ren mikrobalgedrift forbliver ovnrummet koldt. Alli- ikke apparatets funktion. Tar kondensvandet af efter til-
gevel teendes apparatets kaleventilator. beredningen.

Bemeerk: Kaleventilatoren fortsaetter med at kare, ogsa
efter at der er slukket for apparatet.

5 Inden den forste ibrugtagning

Foretag indstillingerne for den fgrste ibrugtagning. Ren- » Lad drejetallerkenen [b] g& i indgreb i drevet [€] i
ger apparatet og tilbeharet. midten af ovnens bund.
5.1 Iszetning af drejetallerken 7

s Ly

Apparatet ma kun benyttes med drejetallerkenen. Sast
drejetallerkenen korrekt ind svarende til apparatets ud-
gave.

1. Variant 1:

» Seet drejetallerkenen [@ pé rulleringen [Bl, T@

7 3

3. Kontroller, at drejetallerkenen er gaet korrekt i ind-
greb.

Bemeerk: Drejetallerkenen kan drejes bade mod venstre
0g mod hgijre.

5.2 Rengoring af apparat inden forste

ibrugtagning
2. Variant 2: ' ' _ Inden der tilberedes retter i apparatet ferste gang, skal
» Leeg rulleringen [al i fordybningen i ovnrummet. ovnrummet og tilbehgret renggares.

1. Kontroller, at der ikke er emballagerester, tilbehar el-
ler andre genstande i ovhrummet.

2. Rengear de glatte flader i ovnrummet med en bled fug-
tig klud.

3. For at fierne lugten af nyt apparat skal den tomme
ovn tarres af med varmt opvaskevand.
— "Rengeare ovnrum®, Side 12

5.3 Indstilling af klokkesleet

Efter stramtilslutningen eller et stramsvigt vises der en
opfordring i displayet til at indstille klokkeslaettet.
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1. Indstil klokkeslaettet med drejeknappen.

2. Tryk pa © for at bekraefte klokkeslasttet.

6 Generel betjening

6.1 Mikrobglgeeffekter

Her findes en oversigt over mikrobglgeeffekterne og an-
befalinger om deres anvendelse.

Mikrobolgeeffekti = Anvendelse

watt

90 Optening af sarte retter.

180 Optening og videretilberedning af
retter.

360 Tilberedning af kad og fisk eller
opvarmning af sarte retter.

600 Opvarmning og tilberedning af
retter.

800 Opvarmning af vassker.

Bemeerk

Mikrobglgeeffekterne kan indstilles til en bestemt varig-
hed:

= 800 Wi 30 minutter

= 600 Wi 60 minutter

= 90 W, 180 W og 360 W i 99 minutter

6.2 Mikrobglgeegnede fade og tilbehor

Anvend kun egnet service og tilbehgr for at opna en
ensartet opvarmning af retterne og for ikke at beskadige
apparatet.

Bemeerk: Laes anvisningerne fra servicets producent, in-
den det bruges i mikrobglgeovnen. Udfar i tvivistilfeelde
en test af servicet.

Egnet til mikrobglger

Service og tilbehor Begrundelse

Disse materialer lader mi-
krobglgerne treenge igen-

Service af varmebestan-
digt og mikrobglgeegnet

materiale: nem. Mikrobglgerne beska-
= Glas diger ikke varmebestandigt
Glaskeramik service.

| |

= Porcelaen

= Temperaturbestandigt
kunststof

= Fuldsteendigt glaseret
keramik uden revner

Metalbestik Bemaerk: For at undga den
sakaldte forsinkede kog-
ning kan der saettes metal-
bestik, f.eks. en ske i glas-
set.

BEM/ERK!

Hvis genstande af metal bergrer ovnrummets vaeg, dan-

nes der gnister, som kan beskadige apparatet eller ade-

leegge indersiden af ovnderens rude.

» Metal, f.eks. en ske i et glas, skal veere placeret
mindst 2 cm veek fra ovnrummets veegge og darens
inderside.

lkke egnet til mikrobolger

Service og tilbehor Begrundelse

Metalfade og -service Mikrobglger kan ikke traen-
ge igennem metal. Retterne
bliver stort set ikke opvar-

met.

Service med guld- eller
sglvdekoration

Mikrobglger kan beskadige
guld- eller sglvdekorationer.

Tip: Sadant service kan
anvendes, hvis servicets
producent garanterer, at
servicet er mikrobglgeeg-
net.

6.3 Test af servicets mikrobelgeegnethed

Kontroller, at servicet er mikrobglgeegnet med en servi-
cetest. Det er kun i forbindelse med en servicetest, at
apparatet ma sasttes i drift med mikrobglger uden
madretter.

/N ADVARSEL - Fare for skoldning!

De tilgeengelige dele bliver meget varme under brugen.
» Ror aldrig ved de varme dele.

» Hold bern pa sikker afstand.

1. Seet det tomme service i ovnen.
2. Indstil apparatet til maksimal mikrobglgeeffekt i 2 -
1 minut.
3. Start driften.
4. Kontroller servicet flere gange:
- Hvis servicet er koldt eller lunkent, er det egnet til
brug med mikrobgalger.
- Hvis servicet bliver varmt, eller der dannes gnister,
skal testen afbrydes. Servicet er ikke egnet til brug
med mikrobglger.

6.4 Indstilling af mikrobglger

/N ADVARSEL - Fare for skoldning!

Ved opvarmning af veesker kan der opsta forsinket kog-

ning. Det betyder, at kogetemperaturen nas, uden at de

typiske Iuftoobler dannes. Selv meget sméa bevasgelser

af beholderen skal ske med stor forsigtighed. Den

kogende veeske kan pludseligt koge over eller sprgijte.

» Saet derfor altid en ske i koppen eller beholderen. Sa-
dan kan forsinket kogning undgas.

v X




BEMZAERK!

Apparatet bliver overbelastet, hvis det anvendes uden

madretter i ovnrummet.

» Start aldrig mikrobglgefunktionen uden madvarer ovn-
rummet. Undtaget herfra er en kortvarig test af servi-
ce.

=I5
v

Tip: For at udnytte apparatet optimalt kan oplysningerne
i de anbefalede indstillinger bruges som rettesnor.
— "Sadan lykkes det", Side 14

1. Overhold sikkerhedsanvisningerne. = Side 4

2. Folg anvisningerne for at undgé materielle skader.
—Side 5

3. Falg anvisningerne om mikrobglgeegnet service og
tilbehgr. — Side 8

. Tryk pa den gnskede mikrobglgeeffekt.

. Indstil den gnskede varighed med drejeknappen.

. Tryk pa s,
Nar varigheden er géet, lyder der et signal.

<O O

Memory da

Bemeerk: Hvis ovndgren abnes under driften, afbryder
apparatet driften, og saetter det indstillede tidsforlgb pa
pause. Luk ovndgren, og tryk pa %, hvis driften skal
startes igen.

Forleengelse af varighed

Den indstillede varighed kan altid eendres.

» Tryk pa s,

v Varigheden forleenges med 30 sekunder.
AEndring af varighed

Varigheden kan altid aendres.

» Indstil den gnskede varighed med drejeknappen.

Afbrydelse af drift
» Abn ovnderen, og tryk pa &, eller tryk to gange pé &.

6.5 QuickStart

Den maksimale mikrobglgeeffekt kan startes med en

tast.

» Tryk pa s,

v Den maksimale mikrobglgeeffekt bliver startet i 30 se-
kunder.

v For hvert tryk pa £ forleenges varigheden med 30 se-
kunder.

7 Memory

Med Memory-funktionen kan indstillingen til en ret gem-
mes, og hentes igen pa et senere tidspunkt.

Tip: Brug Memory-funktionen, hvis en ret tilberedes ofte.

7.1 Gemme memory

1. Tryk pé .

2. Tryk pa den gnskede mikrobglgeeffekt.

3. Indstil den gnskede varighed med drejeknappen.
4, Bekraeft med .

v Indstillingen er gemt.

7.2 Start af Memory

Krav: Apparatdaeren er lukket.

1. Tryk pé +.

v De gemte indstillinger vises.

2. Tryk p& s,

v Nar varigheden er géet, lyder der et signal.

7.3 Afbrydelse af drift

» Abn ovnderen, og tryk pa &, eller tryk to gange pa &.

8 Programmer

Programmerne understatter tilberedningen af forskellige
retter og veelger automatisk de optimale indstillinger.

8.1 Indstilling af program

1. Veelg et program.

2. Tryk gentagne gange pa [, til det gnskede program-
nummer vises i displayet.

3. Tryk pa ka.

v Displayet viser en foreslaet veegt.

4. Indstil veegten for den pagaeldende ret med drejek-
nappen.
Afrund veegten nedad eller opad, hvis det ikke er mu-
ligt at angive veegten preecist.

8.3 Optening med programautomatik

5. Tryk pa i for at starte driften.
6. Abn apparatets dar, hvis der lyder et signal under
driften.
» Del retten op, rer rundt eller vend.
» Luk ovndgren.
» Tryk pé s,
v Nar varigheden er géet, lyder der et signal.

8.2 Afbrydelse af drift
» Abn ovnderen, og tryk pé &, eller tryk to gange pé &.

Med de 4 optgningsprogrammer kan kad, fierkree og brad tas op.



da Bornesikring

Program Ret Fad / beholder Vaegtomrade i kg
PO1 Hakket kad uden lag 0,20-1,00
P02 Kad i stykker uden lag 0,20-1,00
PO3 Kylling, kyllingestykker uden lag 0,40-1,80
P04 Brad uden lag 0,20-1,00

Optoning af retter med programautomatik

1. Tag madvarerne ud af emballagen.

Anvend madvarer, der er frosset ned fladt i portions-
starrelse ved -18 °C.

2. Vej madvaren.

Rettens veegt er ngdvendig for at kunne indstille
programmet.

3. Leeg madvaren pa mikrobglgeegnet fladt service,
f.eks. en glastallerken eller en porceleenstallerken.
Leeg ikke lag pa.

4. Indstil programmet. — Side 9

8.4 Tilberedning med programautomatikken

5. Bemaerk: Nar kad eller fierkree tas op, dannes der

veeske.

6. Fjern denne vaeske, nar madvaren vendes. Denne

veeske ma aldrig genanvendes eller komme i berg-
ring med andre madvarer.

7. Skil flade stykker kad hakket ked ad inden hviletiden.
8. Lad de optegede madvarer hvile i yderligere 10 til

30 minutter for at udligne temperaturen.

Store stykker kad har brug for laengere hviletid end
mindre stykker. Tag indmaden ud af fjerkree efter
hviletiden.

9. Madvarerne kan tilberedes videre, ogsa selvom tykke

kedstykker stadig har en frossen kerne.

Der kan tilberedes ris, kartofler og grentsager med de 3 tilberedningsprogrammer.

Program Ret Fad / behol- Vagtomrade Anvisninger
der i kg
P05 Ris med lag 0,05-0,20 = Anvend en stor hgj beholder til ris.
= Brug ikke ris i kogeposer.
= Tilseet dobbelt til tredobbelt meengde vand pr. 100 g
ris.
P06 Kartofler med lag 0,15-1,00 s Skeer rd kartofler i sméa ensartede stykker til saltkartof-
ler.
= Tilsaet en spsk. vand og lidt salt pr. 100 g saltkartofler.
PO7 Greontsager med lag 0,15-1,00 = Vej de ra rensede grgntsager.

Skaer grentsager i sma ensartede stykker.
Tilsaet en spsk. vand pr. 100 g grentsager.

Tilberedning af retter med programautomatik

1. Vej madvaren.
Rettens veegt er ngdvendig for at kunne indstille
programmet.

2. Laeg madvaren pa et mikrobglgeegnet fad, og leeg
lag pa.

3. Tilseet vand som angivet af producenten pa embal-
lagen.

4. Indstil programmet. — Side 9
5. Rer rundt i retten endnu engang, nar programmet er

afsluttet.

6. Lad madvarerne hvile i yderligere 5 til 10 minutter for

at udligne temperaturen.
Resultatet af tilberedningen afhaenger af madvarernes
kvalitet og beskaffenhed.

9 Bornesikring

Beskyt apparatet mod, at barn utilsigtet teender for ap-
paratet eller aendrer indstillinger.

9.1 Aktivere barnesikring
Krav: Apparatet er slukket.

10

» Tryk vedvarende pa & i ca. 4 sekunder.
v Betjeningsfeltet er 14st.
v | displayet vises SAFE.

9.2 Deaktivering af barnesikring

» Tryk vedvarende pa & i ca. 4 sekunder.
v Betjeningsfeltet er last op.



Grundindstillinger da

10 Grundindstillinger

Apparatets grundindstillinger kan tilpasses efter egne
gnsker og behov.

10.1 Oversigt over grundindstillinger

Her kan du finde en oversigt over grundindstillingerne og fabriksindstillingerne. Grundindstillingerne afhaenger af ap-

paratets udstyr.

Indikator Grundindstilling Valgmuligheder Beskrivelse

! Tastelyd OFF = fra Aktiver eller deaktiver tastelyd
o =il Bemeerk: Tastelyden for 3t og & kan ikke deaktiveres.

c Demotilstand OFF = fra’! Apparatet er slukket. Tasterne og indikatoren kan benyt-
on = il tes. Tasterne er uden funktion, f.eks. dannes der ingen ef-

fekt ved mikrobglger. Det er primaert forhandlere, der be-
nytter demotilstande.
Nar demotilstanden er aktiveret, vises M i displayet.

10.2 AEndring af grundindstilling

Krav: Apparatet er slukket.

1. Tryk vedvarende pa ¥ og & i nogle sekunder.

| displayet vises { for den fgrste grundindstilling.
. Tryk pa & for at bearbejde grundindstillingen.
Displayet lyser det indstillede valg.

. Indstil det snskede valg med drejeknappen.
Tryk pé & for at aktivere grundindstillingen.
Tryk pa & for at forlade grundindstillingen.

. Skift til grundindstilling & med drejeknappen.

. Tryk pa & for at bearbejde grundindstillingen.
Displayet lyser det indstillede valg.

. Indstil det gnskede valg med drejeknappen.

. Tryk pa &t for at aktivere grundindstillingen.
10.Tryk pa & for at forlade grundindstillingen.
11.Tryk igen pa & for at forlade grundindstillingsmenuen.

Tip: Indstillingen kan nar som helst eendres igen.

PINOGTHAWIN

©

10.3 AEndring af signalvarighed
Der lyder et signal, nar apparatet slukkes. Varigheden af
lydsignalet kan aendres.

» Tryk vedvarende pa £t i ca. 6 sekunder.

v Signalets varighed skifter mellem kort og langt.

v Apparatet aktiverer signalvarigheden og viser klok-
kesleettet.

10.4 AEndring af klokkeslzaet

Klokkeslaettet kan altid eendres.

1. Tryk pa ©.

2. Indstil klokkeslaettet med drejeknappen.
3. Tryk pa O for at bekraefte klokkeslasttet.

10.5 Skjule klokkesleet i standby

Klokkeslaettet kan skjules i standby.

1. Tryk pa ©.
2. Tryk pa &
Bemaerk: Tryk pa © igen for at vise klokkeslaettet igen.

11 Renggring og pleje

Renger og plej maskinen omhyggeligt, s maskinen for-
bliver funktionsdygtig leenge.

11.1 Renggringsmidler
Anvend kun egnede renggringsmidler.

/N ADVARSEL - Fare for elektrisk stad!

Indtreengende fugtighed kan forarsage et elektrisk stad.

» Brug ikke damprenser eller hgjtryksrenser til at rengo-
re apparatet.

! Fabriksindstilling (kan afvige afhaengigt af apparatets type)

BEM/ERK!

Uegnede rengaringsmidler beskadiger apparatets over-

flader.

» Der ma ikke anvendes aggressive eller skurende ren-
geringsmidler.

» Brug ikke rengaringsmidler med hgijt indhold af alko-
hol.

» Brug ikke harde skuresvampe eller rengaringssvam-
pe.

» Brug ikke specialrengaringsmidler til varm renggring.

» Anvend kun glasrengaringsmidler, glasskraber eller
plejemidler til rustfrit stal, hvis de er anbefalet til ren-
gering af den pageeldende del i rengaringsvejlednin-
gen.

11



da Afhjeelpning af fejl

Saltindholdet i nye svampeklude kan beskadige over-
fladerne.
» Skyl nye svampeklude grundigt inden brug.

Der findes oplysninger om, hvilke rengaringsmidler der
er egnede til de forskellige overflader og dele i de en-
kelte rengaringsvejledninger.

11.2 Rengering af apparat

Renggr apparatet, som angivet, sa de enkelte dele og
overflader ikke bliver beskadiget af forkert rengering el-
ler af uegnede rengaringsmidler.

/N ADVARSEL - Brandfare!

Lose madrester, fedt og stegesaft kan anteendes.

» Fjern groft snavs fra ovnrummet, varmeelementerne
og tilbehgret inden driften.

/N ADVARSEL - Fare for tilskadekomst!

Ridser i ovndgrens glas kan fa det til at springe.

» Brug ikke aggressive, skurende renggringsmidler el-
ler skarpe metalskrabere til rengaring af ovnderens
rude, fordi dette kan ridse glasset.

1. Folg anvisningerne om renggringsmidlerne. = Side 11
2. Folg anvisningerne om renggring af apparatets kom-
ponenter og overflader.
3. Hvis der ikke er angivet andet:
» Renger apparatets komponenter med varmt opva-
skevand og en renggringssvamp.
» Tor efter med en blgd klud.

11.3 Renggre ovnrum

BEMAERK!

Ukorrekt rengaring kan beskadige ovnrummet.

» Anvend ikke ovnrensespray, skurende midler eller an-
dre aggressive ovnrensemidler.

—t

. Felg anvisningerne om rengeringsmidlerne. — Side 11

2. Brug varmt opvaskevand og eller eddikevand til ren-
gering.

3. Anvend ovnrens ved steerk tilsmudsning.
Brug kun ovnrens i en kold ovn.
Tip: Opvarm en kop vand med et par draber citrons-
afti 1 til 2 minutter ved maksimal mikrobglgeeffekt for
at fierne ubehagelig lugt. Seet altid en ske i koppen
for at undga forsinket kogning.

4. Taor ovnrummet af med en blgd Kklud.

5. Lad ovnrummet tgrre med aben der.

11.4 Renggring af apparatets front

BEM/ZERK!

Ukorrekt rengering kan beskadige ovnens front.

» Anvend ikke rengegringsmidler til glas, metal- eller
glasskrabere til rengaring.

» For at undga korrosion pa fronter af rustfrit stal skal
pletter af kalk, fedt, jeevning og aeggehvide fjernes
med det samme.

» Anvend specielle plejemidler til varme overflader af
rustfrit stal.

—

Folg anvisningerne om rengaringsmidlerne. — Side 1171

2. Rengar apparatets front med varmt opvaskevand og
en renggringssvamp.
Bemaerk: Der kan opsta sma farveforskelle pa appa-
ratets front pa grund af de forskellige materialer,
f.eks. glas, kunststof eller metal.

3. Pafer plejemidlet til rustfrit stal pa fronten i et ganske
tyndt lag med en blgd klud.
Der kan plejemidler til rustfrit stdl hos kundeservice
eller i specialforretninger.

4. Tor efter med en blad klud.

11.5 Renggring af betjeningsfelt

BEMAERK!
Ukorrekt rengering kan beskadige betjeningsfeltet.
» Renger aldrig betjeningsfeltet med meget veade.

1. Foelg anvisningerne om renggringsmidlerne. — Side 11

2. Renger betjeningsfeltet med en mikrofiberklud eller
en blad fugtig klud.

3. Tor efter med en blgd Kklud.

11.6 Rengering af ovhdorens rude

BEMZ/ERK!
Ukorrekt rengering kan beskadige ovndgrens glasruder.
» Brug ikke en glasskraber.

1. Foelg anvisningerne om rengegringsmidlerne. — Side 171

2. Rengear glasruderne med en fugtig opvaskeklud og et
rengaringsmiddel til glas.
Bemeerk: Skygger pa glasruderne i ovndaren, der vir-
ker som striber, er lysreflekser fra ovnbelysningen.

3. Tor efter med en blad klud.

11.7 Renggringsunderstottelse

Rengeringsunderstattelsen er et hurtigt alternativ til den
normale rengering af ovnrummet. Renggringsunderstot-
telsen opblader smuds ved fordampning af opvaske-
vand. S& er det lettere at fijerne smudset bagefter.

Indstilling af renggringsunderstottelse

Heeld er par draber opvaskemiddel i en kop vand.
Seet en ske i koppen for at undgé forsinket kogning.
Seet koppen i midten af ovnrummet.

Tryk vedvarende pa & i ca. 4 sekunder.

Tryk pé s,

Nar varigheden er gaet, lyder der et signal.

Tor ovnrummet af med en blad klud.

Lad ovnrummet terre med aben der.

NocopON S

12 Afhjzelpning af fejl

Mindre fejl ved apparatet kan afhjeelpes selv. Laes oplysningerne om fejlafhjeelpning, inden kundeservice kontaktes.

Séadan undgés ungdige omkostninger.

12



Bortskaffelse da

/N ADVARSEL - Fare for tilskadekomst!
Ukorrekte reparationer er farlige.
» Kun uddannet fagpersonale ma udfere reparationer pa apparatet.
» Hvis apparatet er defekt, sd kontakt kundeservice.
— "Kundeservice", Side 14

/N ADVARSEL - Fare for elektrisk stod!

Ukorrekte reparationer er farlige.

» Kun fagpersonale, der er uddannet til det, ma udfere reparationer pa apparatet.

» Der ma kun anvendes originale reservedele til reparation af apparatet.

» Hvis nettilslutningsledningen til apparatet bliver beskadiget, skal den udskiftes af producenten, producentens kun-
deservice eller en lignende kvalificeret person for at undga, at der opstar fare.

12.1 Funktionsfejl

Fejl Arsag og fejlafhjaelpning
Apparatet virker ikke. Netledningens stik er ikke sat i kontakten.
» Tilslut apparatet til stramnettet.

Sikringen i sikringsskabet er udlgst.
» Kontroller sikringen i sikringsskabet.

Stremforsyning er afbrudt.
» Kontroller, om rummets beslysning eller andre apparater i rummet fungerer.

Funktionsfejl

1. Afbryd sikringen i sikringsskabet.

2. Sla sikringen til igen efter ca. 10 sekunder.

3. Kontakt kundeservice, hvis funktionsfejlen kommer igen.

Daren er ikke lukket helt.
» Kontroller, om der er madrester eller fremmedlegemer i klemme i daren.

Madretterne opvarmes lang- Mikrobglgeeffekten er indstillet for lavt.
sommere end normalt. » Indstil en hgjere mikrobalgeeffekt.

Der er stillet en stgrre maengde mad i ovnen end normalt.
» Indstil en laengere varighed.
Den dobbelte meengde kreever den dobbelte tid.

Retterne er koldere end normailt.
» Vend retten eller omrer retten ind i mellem.

Drejetallerkenen kradser og slee-  Smuds eller fremmedlegemer i omradet for drejetallerkenens drev.
ber. » Renger rulleringen og fordybningen i ovnen.

Mikrobglgedriften bliver afbrudt.  Apparatet har en fejl.
» Kontakt kundeservice, hvis fejlen opstar igen.

| displayet star et M. Demotilstand er aktiveret.
» Deaktiver demotilstanden.
— "Grundindstillinger”, Side 11

13 Boriskaffelse

13.1 Bortskaffelse af udtjent apparat leren, kommunen eller de kommunale myndigheder

kontaktes for at fa yderligere information.
Ved miljgrigtig bortskaffelse kan veerdifulde rastoffer ge- Y o

nindvindes. Dette apparat er klassificeret iht. det eu-
1. Treek nettilslutningsledningens netstik ud. ropeeiske direktiv 2012/19/EU om af-
2. Skeer nettilslutningsledningen over. fald af elektrisk- og elektronisk udstyr
3. Bortskaf apparatet miljgrigtigt. I (waste electrical and electronic equip-

Hvis der er tvivl om genbrugsordningerne, og om ment - WEEE).

hvor genbrugspladserne er placeret, sa kan forhand- Dette direktiv angiver rammerne for ind-
levering og recycling af kasserede ap-

parater geeldende for hele EU.

13



da Kundeservice

14 Kundeservice

Der findes detaljerede oplysninger om garantiperiode
og garantibetingelser for det aktuelle land via QR-koden
pa det medfslgende dokument om servicekontakter hos
vores kundeservice, forhandleren eller pé vores website.
Hav apparatets produktnummer (E-Nr.) og fabrikations-
nummer (FD-Nr.) parat, hvis du kontakter kundeservice.
Der findes kontaktdata til kundeservice via QR-koden pa
det medfalgende dokument om servicekontakter og ga-
rantibetingelser eller pa vores website.

Oplysningerne om forordning (EU) 2023/826 findes on-
line under www.bosch-home.com pa produktsiden og
servicesiden for apparatet under brugsanvisninger og
andre dokumenter.

14.1 Produktnummer (E-Nr.) og
fabrikationsnummer (FD-Nr.)

Produktnummeret (E-Nr.) og fabrikationsnummeret (FD-
Nr.) findes pé apparatets typeskilt.

Typeskiltet med numrene kan ses, nar apparatets dar
abnes.

E-Nr: FD: ZNr. CE

Type |

1

Skriv dataene ned, sa du hurtigt kan finde apparatets
data og telefonnummeret til kundeservice.

15 Sadan lykkes det

Her findes anvisninger om de rigtige indstillinger samt
det passende tilbehar og fade for forskellige retter. Dis-
se anbefalinger er specielt optimeret til det pagaeldende
apparat.

15.1 Fremgangsmade

Bemeerk

= De anbefalede indstillinger geelder altid for et koldt og
tomt ovnrum.

= Tidsangivelserne i oversigterne er vejledende veerdier.
De afheaenger af fadevarernes kvalitet og beskaffen-
hed.

/\ ADVARSEL - Fare for forbraending!

Madvarer med fast skal eller skind kan springe eksplo-

sionsagtigt bade under og efter opvarmningen.

» Tiloered aldrig hele a&g i skal, og opvarm ikke hard-
kogte ag i skallen.

» Tilbered ikke muslinger og andre skaldyr.

» Prik hul i &2ggeblommen ved spejleeg eller aeg i glas
forinden.

» Madvarer med fast skal eller skind kan springe, f.eks.
&bler, tomater, kartofler eller pglser. Prik huller i skal-
len eller skindet inden opvarmningen.

Opvarmede levnedsmidler afgiver varme. Servicet kan

blive meget varmt.

» Brug derfor altid grydelapper til at tage service eller
tilbehgr ud af ovnrummet.

1. Tag tilbehgr, der ikke skal bruges, ud af ovnrummet
inden anvendelsen.

2. Veelg den gnskede ret i de anbefalede indstillinger.

3. Laeg retten i egnet fad.
— "Mikrobolgeegnede fade og tilbehor", Side 8

4. Stil fadet pa drejetallerkenen.

5. Indstil apparatet svarende til de anbefalede indstil-
linger.
Veelg den korteste varighed til at begynde med. For-
leeng om ngdvendigt varigheden. Nar der er angivet

Optoning med mikrobglger

to mikrobglgeeffekter og varigheder i tabellerne:
Indstil farst den farste mikrobglgeeffekt og varighed,
og indstil derefter den anden efter lydsignalet.
Hvis der skal tilberedes masngder, der afviger fra
meengderne i tabellerne, skal der for den dobbelte
maengde indstilles ca. den dobbelte varighed.

6. Brug grydelapper, nar varme fade tages ud af ovn-
rummet.

15.2 Optoning
Apparatet kan bruges til optgning af dybfrostretter.

Optoning af retter

1. Saet de frosne madvarer i et fad uden lag péa drejetal-
lerkenen.

D&k sarte dele til med sma stykker alufolie, f.eks.
ben og vinger pa kyllinger eller fedtpartier pa kanten
af stege. Folien méa ikke bergre ovnens vasgge.

2. Start driften.

Nar halvdelen af opteningstiden er géet, kan alufolien
tages af.

3. Bemaerk: Nar kad eller fierkree te@s op, dannes der
vaeske.

4. Fjern denne vaeske, nar madvaren vendes. Denne
veeske ma aldrig genanvendes eller komme i berg-
ring med andre madvarer.

5. Vend retterne eller rgr rundt en til to gange.

Store stykker skal vendes flere gange.

6. Lad de optgede madvarer hvile yderligere i ca. 10 til
20 minutter ved stuetemperatur, sé& temperaturen
udlignes.

Tag indmaden ud af fjerkree efter hviletiden. Kgdet
kan videretiloeredes, ogsa selv om det stadig har en
lille frossen kerne.

Vaer opmeerksom pa de anbefalede indstillinger for optening af dybfrostretter med mikrobalger.
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Ret Veaegtig Mikrobolgeeffekt i W Varighed i minutter
Hele stykker okse-, kalve- eller svineked med 800 1. 180 1. 15
0g uden ben 2. 90 2.10-20
Hele stykker okse-, kalve- eller svineked med 1000 1. 180 1. 20
0g uden ben 2.90 2.15-25
Hele stykker okse-, kalve- eller svineked med 1500 1. 180 1. 30
og uden ben 2. 90 2.20-30
Stykker eller skiver af okse-, kalve- eller svi- 200 1. 180 1.2
nekgd 2. 90 2.4-6
Stykker eller skiver af okse-, kalve- eller svi- 500 1. 180 1.5°
nekod 2.90 2.5-10
Stykker eller skiver af okse-, kalve- eller svi- 800 1. 180 1.8
nekgd 2. 90 2.10-15
Hakket ked, blandet?? 200 90 104
Hakket kad, blandet?? 500 1. 180 1. 5%

2. 90 2.10-15
Hakket kad, blandet2? 800 1. 180 1. 8%

2. 90 2.10-20
Fierkree eller fierkraestykker® 600 1. 180 1.8

2. 90 2.10-20
Fierkree eller fierkraestykker® 1200 1. 180 1. 15

2. 90 2.10-20
Fiskefilet, fiskekotelet eller fisk i skiver® 400 1. 180 1.5

2. 90 2.10-15
Grontsager, f.eks. eerter 300 180 10-15
Frugt, f.eks. hindbaer® 300 180 7-10°
Frugt, f.eks. hindbaer® 500 1.180 1. 86

2.90 2.5-10
Smaer, optening’ 125 1. 180 1. 1

2. 90 2.2-3
Smaer, optening’ 250 1.180 1.1

2. 90 2.3-4
Bred, helt 500 1. 180 1.6

2. 90 2.5-10
Bred, helt 1000 1. 180 1. 12

2. 90 2.10-20
Terkager, f.eks. rarekage &° 500 90 10-15
Taerkager, f.eks. rerekage &° 750 1.180 1.5

2. 90 2.10-15
Kager, saftige, f.eks. frugtkage, kvarkkage® 500 1. 180 1.5

2. 90 2.15-20
Kager, saftige, f.eks. frugtkage, kvarkkage® 750 1. 180 1.7

2. 90 2.15-20

15.3 Opvarmning
Apparatet kan bruges til opvarmning af retter.

' Skil opteede dele fra hinanden, nar de vendes.

2 Frys retterne ned i flade portioner.

3 Fjern det allerede opteede kad.

“Vend retten flere gange.

® Skil optgede dele fra hinanden.

® Rer forsigtigt rundt i retten af og til.

” Fiern emballagen helt.

8 Opte kun kager uden glasur, flade, gelatine eller creme.
° Skil de enkelte kagestykker ad.
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Opvarmning af retter

/\ ADVARSEL - Fare for forbraending!

Opvarmede levnedsmidler afgiver varme. Servicet kan

blive meget varmt.

» Brug derfor altid grydelapper til at tage service eller
tilbehgr ud af ovnrummet.

/\ ADVARSEL - Fare for skoldning!

Ved opvarmning af veesker kan der opsta forsinket kog-

ning. Det betyder, at kogetemperaturen nés, uden at de

typiske luftbobler dannes. Selv meget sma bevaegelser

af beholderen skal ske med stor forsigtighed. Den

kogende veeske kan pludseligt koge over eller sprgijte.

» Seet derfor altid en ske i koppen eller beholderen. Sa-
dan kan forsinket kogning undgés.

v X

Opvarmning af dybfrostretter med mikrobglger

BEMZAERK!

Hvis genstande af metal bergrer ovnrummets veeg, dan-

nes der gnister, som kan beskadige apparatet eller ade-

leegge indersiden af ovnderens rude.

» Metal, f.eks. en ske i et glas, skal veere placeret
mindst 2 cm vaek fra ovnrummets veegge og derens
inderside.

1. Tag feerdigretter ud af emballagen, og leeg dem i et
mikrobglgeegnet fad.

2. Fordel retterne fladt i fadet.

3. Tildeek retterne med et egnet lag, en tallerken eller en
specialfolie til mikrobglger.

4. Start driften.

5. Vend retterne, eller rar rundt flere gange.
De enkelte dele af retterne kan blive opvarmet med
forskellig hastighed.

6. Kontroller temperaturen.

7. Lad de opvarmede retter hvile yderligere i 2-5 minut-
ter ved stuetemperatur, sa temperaturen udlignes.

Veer opmaerksom pa de anbefalede indstillinger for opvarmning af dybfrostretter med mikrobglger.

Ret Vaegtig Mikrobglgeeffekt i W Varighed i minutter
Menu, tallerkenret, faerdigret med 2-3 kompo- 300 - 400 600 8-11
nenter

Suppe 400 600 8-10
Sammenkogt ret 500 600 10-13
Kadskiver eller kadstykker i sauce, f.eks. gul- 500 600 12-17"1
lasch

Gratin, f.eks. lasagne, cannelloni 450 600 10-15
Tilbeher, f.eks. ris, pasta? 250 600 2-5
Tilbeher, f.eks. ris, pasta? 500 600 8-10
Grgntsager, f.eks. erter, broccoli, 300 600 8-10
gulergdder?

Grontsager, f.eks. arter, broccoli, 600 600 14-17
gulergdder?

Flgdespinat* 450 600 11-16

Opvarmning med mikrobeglger

Vaer opmeerksom pa de anbefalede indstillinger for opvarmning med mikrobalger.

Ret Maengde Mikrobglgeeffekt i W Varighed i minutter
Drikkevarer 200 ml 800 2-387
Drikkevarer® 500 ml 800 3-467

' Skil kedstykkerne fra hinanden under omraringen.
2 Tilseet lidt veeske til retten.

3 Heeld vand i fadet, sa bunden er daskket.

“ Tilbered retten uden tilsaetning af vand.

® Saet en ske i glasset.

6 Alkoholiske drikke ma ikke overophedes.

" Kontroller retten ind i mellem.
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Ret Maengde Mikrobolgeeffekt i W Varighed i minutter
Babymad, f.eks. sutteflasker 50 ml 360 ca. 0,523
Babymad, f.eks. sutteflasker 100 ml 360 ca. 123
Babymad, f.eks. sutteflasker 200 ml 360 1,528
Suppe 1 kop 200 g 600 2-3
Suppe, 2 kopper 400 g 600 4-5
Menu, tallerkenret, feerdigret med 2-3 kompo- 350-500 g 600 4-8
nenter

Ked i sauce* 500 g 600 8-11
Sammenkogt ret 400 g 600 6-8
Sammenkogt ret 800 g 600 8-11
Grentsager, 1 portion® 150 ¢g 600 2-3
Grentsager, 2 portioner® 300 g 600 3-5

15.4 Tilberedning
Apparatet kan bruges til tilberedning af retter.

Tilberedning af retter

/N ADVARSEL - Fare for forbraending!

Opvarmede levnedsmidler afgiver varme. Servicet kan

blive meget varmt.

» Brug derfor altid grydelapper til at tage service eller
tilbbehgr ud af ovhrummet.

Tilberedning med mikrobglger

(S0 -

. Kontroller, at der er plads til fadet i ovnrummet, og af

drejetallerkenen kan dreje uhindret.

. Fordel retterne fladt i fadet.
. Tildeek retterne med et egnet 1ag, en tallerken eller en

specialfolie til mikrobalger.

. Stil fadet pa drejetallerkenen.
. Start driften.
. Lad de opvarmede retter hvile yderligere i 2-5 minut-

ter ved stuetemperatur, sa temperaturen udlignes.

Ret Mzengde Tilbehor Mikrobel- Varighed  Anvisninger
geeffekt i minutter
iw
Fisk, f.eks. filetstykker 400 g Fad uden lag 600 10 - 15 Tilseet lidt vand, citronsaft eller
vin til retten.
Grentsager, ra 250 g Fad med lag 600 5-10 Skeer ingredienserne ud i ensar-
tede stykker. Tilseet 1 til 2 spsk.
vand pr. 100 g. Raer rundt i
retten af og til.
Grentsager, ra 500 ¢g Fad med lag 600 10 - 15 Rer rundt i retten af og til.
Kartofler 250 g Fad med lag 600 8-10 Skeer ingredienserne ud i ensar-
tede stykker. Tilsaet 1 til 2 spsk.
vand pr. 100 g. Rer rundt i
retten af og til.
Kartofler 500 g Fad med lag 600 11 -14 Skeer ingredienserne ud i ensar-
tede stykker. Tilseet 1 til 2 spsk.
vand pr. 100 g. Rar rundt i
retten af og til.
Kartofler 750 g Fad med lag 600 15 -22 Skeer ingredienserne ud i ensar-
tede stykker. Tilseet 1 til 2 spsk.
vand pr. 100 g. Rar rundt i
retten af og til.
Ris 125¢ Fad med lag 1. 1.5-7 Tilseet den dobbelte maengde
800 2.12 - 15 vaeske.
2. 180

" Opvarm babymad uden sut eller lag.

2 Retten skal altid omrystes godt efter opvarmningen.
% Kontroller altid temperaturen.

* Skil de enkelte stykker ked fra hinanden.

® Tilseet lidt veeske til retten.
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Ret Mzengde Tilbehor Mikrobol- Varighed  Anvisninger
geeffekt i minutter
iw
Ris 250 ¢ Fad med lag 1. 1.6 -8 Tilseet den dobbelte maengde
800 2. 15 - 18 vaeske.
2. 180
Frugt, kompot 500 g Fad med lag 600 9-12 -
Desserter, f.eks. bud- 500 ml Fad med lag 600 5-8 Rer grundigt rundt i buddingen
ding, af pulver med et piskeris 2 til 3 gange.
Budding af buddingpulver Emne Tip

/\ ADVARSEL - Fare for forbraending!
Opvarmede levnedsmidler afgiver varme. Servicet kan
blive meget varmt.

>

[2* 0N V]

Brug derfor altid grydelapper til at tage service eller
tilbehar ud af ovnrummet.

. Raer en pakke buddingpulver sammen med sukker og

lidt af maelken iht. angivelserne pa pakken i en hgj
mikrobglgeegnet skal, til der ikke er klumper tilbage i
blandingen.

. Tilseet resten af maelken, og rer rundt igen.
. Seet skélen ind i ovnrummet, og luk apparatets dar.
. Indstil apparatet svarende til de anbefalede indstil-

linger.

. Rer rundt fgrste gang efter 3 minutter. Rer rundt flere

gange med ca. et minuts mellemrum, til den gnskede
konsistens er naet.

Varigheden afhaenger af maelkens temperatur og af
den anvendte skal.

15.5 Tips om efterfolgende optoning,
opvarmning og tilberedning med

m
Fo

ikrobglgefunktion
Ig disse tips for optening, opvarmning og tilberedning

med mikrobglger for at opna et godt resultat.

Retten er blevet for tor.

= Reducer varigheden, el-
ler veelg en mikrobglgeef-
fekt.

= D&k retten til, og tilseet
mere veede.

Efter udlgb af tiden er
retten endnu ikke tget op,
opvarmet eller faerdigtilbe-
redt.

Forleeng varigheden. Starre
meengder og hgjere retter
kreever leengere tid.

Efter udlgb af tiden er
retten stadig ikke feerdig i
midten, men er overophe-
det pa ydersiden.

= Rgr rundt af og til.

= Reducer mikrobglgeef-
fekten, og forlaeng varig-
heden.

Efter optgningen er kadet
eller fijerkreeet ikke teet op
i midten, men er allerede

delvist tilberedt pa ydersi-
den.

= Reducer mikrobglgeef-
fekten.

= Vend store stykker til
optaning flere gange.

15.6 Proveretter

Disse oversigter er fremstillet til pravningsorganer for at
lette provningen af apparatet iht. EN 60350-1:2013 hhv.
IEC 60350-1:2011 og iht. standard EN 60705:2012,

IEC 60705:2010.

Tilberedning med mikrobglger
Ret Mikrobolgeeffekt i W Varighed i minutter  Anvisning
Aggemeelk, 750 g 1. 360 1.12-17 Stil en pyrexform 20 x 25 cm pa
2. 90 2.20-25 drejetallerkenen.
Biskuit 600 8-10 Stil en pyrexform @ 22 cm pa dre-
jetallerkenen.
Forloren hare 600 23-28 Seet en pyrexform pa drejetallerke-
nen.
Optoning med mikrobglger
Anbefalede indstillinger for optening med mikrobglger.
Ret Mikrobolgeeffekt i W Varighed i minutter  Anvisning
Kad 1. 180 1.5-7 Stil en pyrexform @ 22 cm pa dre-
2. 90 2.10-15 jetallerkenen.
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16 Montagevejledning

Veaer opmeerksom pa disse oplysninger ved montagen af
apparatet.

16.1 Leveringsomfang

Kontrollér alle dele for transportskader efter udpaknin-
gen, og om leveringen indeholder alle dele.

16.2 Sikker montage

Overhold disse sikkerhedsanvisninger under
montagen af apparatet.

m Sikkerheden under brugen er kun sikret, hvis
apparatet er blevet monteret korrekt iht.
montagevejledningen. Installateren har an-
svaret for, at apparatet fungerer fejlfrit pa op-
stillingsstedet.

= Kontroller apparatet efter udpakningen. Til-
slut ikke apparatet, hvis det har transport-
skader.

= Fjern emballagemateriale og klaebefolie fra
ovnrummet og ovndgren inden ibrugtagnin-
gen.

® Fjern aldrig den transparente folie fra darens
inderside.

= Fglg anvisningerne i montagebladene vedr.
indbygning af tilbehgrsdele.

® |ndbygningsskabe skal veere temperaturbe-
standige op til 95 °C og tilgreensende
skabsfronter pa til 70 °C.

m Apparatet mé ikke indbygges bag en deko-
rations- eller skabslage. Der er fare for
overophedning.

m Udfer udskeeringerne i kekkenskabet, inden
apparatet seettes pa plads. Fjern spanerne.
De kan forringe elektriske komponenters
funktion.

m Tilslutning af apparater uden netstik ma kun
udfares af en autoriseret fagmand. Ved
skader, der opstar som fglge af forkert tilslut-
ning, bortfalder retten til garantiydelser.

/N ADVARSEL - Fare for tilskadekomst!

Der kan veere dele med skarpe kanter, som er
tilgeengelige under montagen. Dette kan med-
fare snitsar.

» Brug beskyttelseshandsker.

/\ ADVARSEL - Brandfare!

Det er farligt at anvende en forleenget nettilslut-

ningsledning og ikke-godkendte adaptere.

» Brug ikke forleengerledning eller multistikda-
ser.

» Brug kun adaptere og nettilslutningslednin-
ger, der er godkendt af producenten.

» Hvis nettilslutningsledningen er for kort, og
en laengere nettilslutningsledning ikke er til
radighed, sa kontakt en autoriseret elinstalla-
tor for at tilpasse installationen i huset.

/\ ADVARSEL - Fare for elektrisk stod!

Fagligt ukorrekt tilslutning af apparater op til

13 A/3 kW er farlig. Angivelserne om dette ap-

parats effekt findes pa typeskiltet .

— "Produktnummer (E-Nr.) og fabrikationsnum-

mer (FD-Nr.)", Side 14

» | Danmark er apparatet kun godkendt til
brug i forbindelse med en stikkontakt type
E/F.
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» Hvis der kun findes en stikkontakt af type K
pa tilslutningsstedet, skal apparatet tilsluttes
med en egnet adapter. Kun pa den méade er
apparatet jordet korrekt. Denne adapter (re-
servedels-nr. 00623333) kan kabes hos
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kundeservice.

©

Type K
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Fagligt ukorrekt tilslutning af apparater over 13

A/3 kW er farlig. Angivelserne om dette appa-

rats effekt findes pa typeskiltet

— "Produktnummer (E-Nr.) og fabrikationsnum-

mer (FD-Nr.)", Side 14

» Inden apparatet tilsluttes skal det sikres at
installationen er egnet til apparater med en
meerkestrgm der overstiger 13 A. | tvivistil-
feelde bar en autoriseret el-installatar kontak-
tes.

» Apparatet skal sikres med en 16 A lednings-
sikkerhedsafbryder.

» Apparater med Schuko-stik ma kun anven-
des med en stikdasetype E/F. Det er forbudt
at anvende en stikdase af type K.

G

P!
“

¢

\ﬂ

=]
L
()
R

\@

» Hvis der er installeret en stikdase af type K,
skal der anvendes en egnet adapter. Den
kan bestilles via kundeservice (kundeservi-
ce-nr. 00623333). Kun pa denne made kan
det sikres, at apparatet er korrekt jordforbun-

-
S
=

» Hvis apparatet skal tilsluttes med en fast for-
bindelse til den elektriske installation, kan
der bestilles en seerlig tilslutningsledning

Type K
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uden stik via kundeservice. Den faste tilslut-
ning skal udfgres af en autoriseret elektriker.

16.3 Elektrisk tilslutning

For at kunne foretage en sikker elekitrisk tilslutning af
apparatet skal disse anvisninger overholdes.

/\ ADVARSEL - Fare for elektrisk sted!

Ukorrekte installationer er farlige.

» Flytning af en stikkontakt eller udskiftning af tilslut-
ningsledningen méa kun udfgres af en faguddannet
elektriker under overholdelse af de geeldende forskrif-
ter.

» Apparatet ma kun tilsluttes til en forskriftsmaessigt in-
stalleret sikkerhedsstikdase.

» Hvis stikket ikke er tilgaengeligt efter installationen,
skal installationen forsynes med en alpolet afbrydera-
nordning med en kontaktafstand pa min. 3 mm. Ind-
bygningen skal yde bergringsbeskyttelse.

Elektrisk tilslutning af apparat uden
sikkerhedsstik

Bemeerk: Apparatet méa kun tilsluttes af autoriserede
fagfolk. Ved skader, der opstar som felge af forkert til-
slutning, bortfalder retten til garantiydelser.

Der skal veere monteret en afbryderanordning i den fa-
ste elektriske installation, som opfylder de geeldende in-
stallationsbestemmelser.

1. Identificer fase- og nulleder i tilslutningsdasen.
Hvis apparatet tilsluttes forkert, kan det blive beskadi-
get.
. Vedr. speaending, se typeskilt.
3. Tilslut lederne i nettilslutningsledningen iht. deres far-
vekodning:
» gren-gul = jordforbindelsesledning @
» bla = nulleder
» brun = fase (yderleder)

N

16.4 Indbygning i overskab

Overhold indbygningsmalene og sikkerhedsafstandene
for overskabe.
Indbyg kun apparater pa 20 liter i et overskab.
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16.5 Indbygning i hojskab

Overhold indbygningsmalene og sikkerhedsafstandene
for hagjskabe.
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16.6 Indbygning af to apparater over
hinanden

Apparatet kan ogséa indbygges over eller under et andet
apparat. Overhold indbygningsmaélene og montagean-
visningerne ved indbygning over hinanden.

Der skal vaere en udskeering i mellembundene til ventila-
tion af apparaterne.

For at sikre tilstreekkelig ventilation af begge apparater
skal der vaere en ventilationsabning i soklen pa min.
200 cm?, Hertil skal der skeeres noget af sokkelpanelet,
eller der skal anbringes et ventilationsgitter.

Serg for, at luftudskiftningen iht. tegningen er opfyldt.

Apparaterne ma ikke indbygges hgijere, end at tilbehgret
uden besveer kan tages ud.

Montagevejledning da

16.7 Forberedelse af apparat pa 20 liter

1. Fastger fadderne pa mikrobglgeovnens bund ved en
nichehgjde pa 380*2 mm.
» Fastger afstandsstykket pa vinkelbeslaget.

2. Leeg tilslutningsledningen bag apparatet, sa den ikke
kan blive varm, komme i klemme eller fa knaek.

16.8 Forberedelse af apparat pa 25 liter

» Laeg tilslutningsledningen bag apparatet, sa den ikke
kan blive varm, komme i klemme eller fa knaek.

21



da Montagevejledning

16.9 Forberedelse af indbygningsskab
» Monter veeltesikringen.
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16.10 Montage af apparat

1. Centrer apparatet.
2. Skru apparatet fast i kakkenskabet.

1

- Anvend de laengste skruer ved et skabsniche pa
3802 mm hgjde.

- Anvend de korteste skruer ved et skabsniche pa
362" mm hgjde.
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1 Turvallisuus

Noudata seuraavia turvallisuusohijeita.
1.1 Yleisia ohjeita

= | ue tdméa ohje huolellisesti.

® Sailyta ohjeet ja tuotetiedot mydhempéaé
kayttotarvetta tai mahdollista uutta omistajaa
varten.

® Jos laitteessa on kuljetusvaurioita, ala kytke
laitetta k&yttdon.

1.2 Maarayksenmukainen kaytto

llIman pistoketta olevien laitteiden liittaminen on
sallittua vain alan ammattilaisille. Takuu ei kata
virheellisesta liitannasta johtuvia vaurioita.
Turvallinen kayttd on taattu vain, kun asennus
tehdaan ammattitaitoisesti asennusohjeita
noudattaen. Asentaja vastaa moitteettomasta
toiminnasta laitteen asennuspaikassa.

Kayta laitetta vain:

= ryokien ja juomien valmistukseen.

= valvonnan alaisena. Valvo lyhytaikaista
keittamista koko ajan.

m kotitaloudessa ja siihen rinnastettavassa
kaytdssa kuten esimerkiksi: liikkeiden,
toimistojen ja muiden ammatillisten yritysten
henkildkunnan taukotiloissa;
maatalousyrityksissa; asiakkaiden kaytdssa
hotelleissa ja muissa majoitusliikkeissa;
aamiaista tarjoavissa majataloissa.

= enintdan 4000 m korkeudella
merenpinnasta.

Laite vastaa standardia EN 55011 / CISPR 11.

Laite on ryhmaan 2 , luokkaan B kuuluva tuote.
Ryhma 2 tarkoittaa, ettd mikroaaltoja kaytetaan

elintarvikkeiden lammittamiseen. Luokka B
kertoo, etta laite sopii yksityisille kotitalouksille.

1.3 Kayttajien rajoitukset

15-vuotiaat ja sitd vanhemmat lapset ja
fyysisiltd, sensorisilta tai henkisilta
valmiuksiltaan rajoitteiset taikka kokemattomat
ja/tai taitamattomat henkil6t voivat kayttaa tata
laitetta, jos heidan turvallisuudestaan vastaava
henkilé valvoo heité tai on perehdyttanyt heidat
laitteen turvalliseen kayttdon ja kaytdsta
aiheutuviin vaaroihin.

Lapset eivat saa leikkia laitteella.

Lapset eivat saa puhdistaa tai huoltaa laitetta,
paitsi jos he ovat vahintaan 15-vuotiaita ja
aikuinen valvoo toimenpiteita.

Pida alle kahdeksanvuotiaat lapset poissa
laitteen ja liitantajohdon lahelta.

1.4 Turvallinen kaytto

A\ VAROITUS - Tulipalovaara!

Uunitilassa sailytettavat, palavat esineet voivat

syttya palamaan.

» Ald sailyta palavia esineita uunitilassa.

» Jos laitteesta tulee savua, laite on kytkettava
pois paalta tai irrotettava verkkopistoke.
Laitteen luukku on pidettava kiinni
mahdollisten liekkien tukahduttamiseksi.

Irralliset ruoantahteet, rasva ja paistoliemi

voivat syttya palamaan.

» Poista ennen kayttda karkea lika uunitilasta,
lammityselementeista ja varusteista.
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Laitteen ylikuumeneminen voi aiheuttaa

tulipalon.

» Al4 asenna laitetta koskaan somiste- tai
kalusteoven taakse.

/\ VAROITUS - Palovammavaara!

Varusteet ja astiat kuumenevat hyvin kuumiksi.

» Kayta aina patalappuja, kun otat kuumat
varusteet tai astiat uunista.

Alkoholihdyryt voivat syttyda kuumassa uunissa.

Laitteen luukku voi pongahtaa auki. Laitteesta

voi tulla ulos kuumaa hoyrya ja liekkeja.

» Kayta ruokiin vékevia alkoholijuomia vain
pienia maaria.

» Al4 kuumenna alkoholijuomia (= 15 % vol.)
laimentamattomina (esimerkiksi ruokien
valeluun).

» Avaa laitteen luukku varovasti.

/\ VAROITUS - Palamisvaara!

Kaden ulottuvilla olevat osat kuumenevat
kaytossa.

» Ala kosketa kuumia osia.

» Pida lapset poissa laitteen lahelta.
Laitteesta voi tulla kuumaa hdyrya, kun avaat
laitteen luukun. HOyry ei ole lampdtilasta
riippuen néakyvaa.

» Avaa laitteen luukku varovasti.

» Pida lapset poissa laitteen lahelta.
Kuumassa uunitilassa oleva vesi voi hoyrystya
kuumaksi hoyryksi.

» Ala kaada koskaan vettd kuumaan uuniin.

/\ VAROITUS - Loukkaantumisvaara!

Laitteen luukun naarmuuntunut lasi voi sarkya.

» Al kayta laitteen luukun lasin puhdistukseen
voimakkaita, hankaavia puhdistusaineita tai
teravaa metallikaavinta, koska ne voivat
naarmuttaa pintaa.

Laitteen luukun saranat liikkuvat, kun luukku

avataan ja suljetaan, ja ne voivat takerrella.

» Al& tartu saranoiden alueelle.

Pyorivan lasilevyn halkeamat, pirstaleet tai

murtumat ovat vaarallisia.

» Al& lyd pyorivaa lautasta terdvilla esineilla.

» Kasittele pyorivaa lautasta varovasti.

Alkoholihdyryt voivat syttyd kuumassa uunissa

ja laitteen luukku voi pongahtaa auki ja

mahdollisesti irrota. Luukun lasit voivat murtua

ja sarkya sirpaleiksi.

— "Esinevahinkojen vaélttaminen", Sivu 26

» Kayta ruokiin vékevia alkoholijuomia vain
pienia maaria.

» Al4 kuumenna alkoholijuomia (= 15 % vol.)
laimentamattomina (esimerkiksi ruokien
valeluun).
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» Avaa laitteen luukku varovasti.

/\ VAROITUS - Sahkéiskun vaara!

Epdasianmukaiset korjaukset ovat vaarallisia.

» Laitteen korjaustoita saavat tehda vain alan
ammattilaiset.

» Laitteen korjaukseen saa kayttaa vain
alkuperaisia varaosia.

» Jos laitteen verkkojohto vaurioituu, sen saa
turvallisuussyista vaihtaa vain valmistaja, sen
huoltopalvelu tai vastaavan patevyyden
omaava henkilo.

Verkkojohdon viallinen eristys on vaarallinen.

» Varmista, etta verkkojohto ei koske laitteen
kuumiin osiin tai lammaonlahteisiin.

» Varmista, etta verkkojohto ei koske teraviin
ulokkeisiin tai reunoihin.

» Verkkojohtoa ei saa taittaa, jattaa
puristuksiin eika muuttaa.

Laitteeseen paaseva kosteus voi aiheuttaa

sahkodiskun.

» A4 kéyta laitteen puhdistukseen hoyry- tai
painepesuria.

Viallinen laite tai verkkojohto on vaarallinen.

» A4 kéyta vaurioitunutta laitetta.

» Jos laitteen pinta on haljennut tai murtunut,
sita ei saa missaan tapauksessa kayttaa.

» Al4 veda verkkojohdosta, kun irrotat laitteen
sahkoverkosta. Veda aina verkkojohdon
pistokkeesta.

» Jos laite tai verkkojohto on rikki, irrota heti
verkkojohdon pistoke tai kytke sulake
sulakerasiassa pois paalta.

» Soita huoltopalveluun. - Sivu 35

/N VAROITUS - Tukehtumisvaara!

Lapset saattavat leikkiessaan esim. vetaa

pakkausmateriaaleja paahansa tai kaariytya

niihin ja tukehtua.

» Pida pakkausmateriaali poissa lasten
ulottuvilta.

» Al anna lasten leikkia pakkausmateriaalilla.

Lapset voivat vetaa henkeen tai niella pienia

osia ja tukehtua niihin.

» Pida pienet osat poissa lasten ulottuvilta.

» Al4 anna lasten leikkia pienillé osilla.

1.5 Mikroaaltouuni

LUE TARKEAT TURVALLISUUSOHJEET
HUOLELLISESTI JA SAILYTA NE
MYOHEMPAA KAYTTOA VARTEN

AN\ VAROITUS - Tulipalovaara!

Laitteen mé&araysten vastainen kayttd on
vaarallista ja voi aiheuttaa vaurioita.
Esimerkiksi lammitetyt tohvelit, jyva- tai



viljatyynyt voivat syttyd palamaan viela tuntien

kuluttua.

» Al3 kuivaa laitteessa koskaan ruokia tai
vaatteita.

» Ald lammita laitteella tohveleita, jyva- tai
viljatyynyja, pesusienia, kosteita pesulappuja
tai vastaavia.

» Kayté laitetta vain ruokien ja juomien
valmistukseen.

Elintarvikkeet ja niiden pakkaukset ja astiat

voivat syttya palamaan.

» Al4 l1ammita elintarvikkeita
lampimanéapitopakkauksissa.

» Al& lammita elintarvikkeita muovi-, paperi- tai
muissa helposti palavissa pakkauksissa
ilman valvontaa.

» Ald sdada liian korkeaa mikroaaltotehoa tai
lian pitkda aikaa. Noudata taman
kayttbohjeen ohjeita.

» Al kuivaa elintarvikkeita mikroaaltouunissa.
» Al4 sulata tai lammita elintarvikkeita, joissa
on niukasti vettd, kuten esim. leipaa, liian
suurella mikroaaltoteholla tai liian pitaa

aikaa.

Ruokadljy voi syttya palamaan.

» Al lammitd pelkk&aa ruokadljyad mikrossa.

A\ VAROITUS - Réjahdysvaara!

Tiukasti suljetuissa astioissa olevat nesteet tai

muut elintarvikkeet voivat rajahtaa helposti.

» Ald kuumenna nesteita tai muita
elintarvikkeita tiukasti suljetuissa astioissa.

/\ VAROITUS - Palovammavaara!

Elintarvikkeet, joissa on kiintea kuori tai nahka,

voivat haljeta rgjahdysmaisesti kuumennuksen

aikana tai myos viela kuumentamisen jalkeen.

» Al4 kypsennd kananmunia kuorineen tai
lammita kovaksi keitettyja munia kuorineen.

» Al kypsenné kuorellisia dyridisia.

» Paistettujen munien ja lasissa hyydytettyjen
munien keltuainen on ensin rikottava.

» Elintarvikkeissa, joissa on kiinte& kuori tai
nahka, kuten esim. omenat, tomaatit, perunat
tai makkarat, kuori voi haljeta. Pistele
kuoreen tai nahkaan reikia ennen
lammittamista.

Vauvanruoassa oleva lampo0 ei jakaudu

tasaisesti.

» Al& lammita vauvanruokia suljetuissa
astioissa.

» Poista aina kansi tai tutti.

» Sekoita tai ravista kunnolla lammittamisen
jalkeen.

Turvallisuus  fi

» Tarkasta lampdtila ennen kuin annat ruoan
lapselle.

Kuumat ruoat sateilevat lampda. Astia voi

kuumentua kuumaksi.

» Kayta aina patalappua, kun otat kuumat
varusteet tai astiat uunista.

llmatiiviisti pakattujen elintarvikkeiden pakkaus

voi haljeta.

» Noudata aina pakkauksessa olevia ohjeita.

» Kayta aina patalappua, kun otat ruoat
uunista.

Kaden ulottuvilla olevat osat kuumenevat

kaytossa.

» Ald kosketa kuumia osia.

» Pida lapset poissa laitteen lahelta.

/N VAROITUS - Palamisvaara!

Nesteitd kuumennettaessa voi esiintya

viivastynytta kiehumista. Se tarkoittaa, etta

kiehumislampdtila saavutetaan ilman, etta

nesteessa nakyy tyypillisia hoyrykuplia. Varo

astian vahaistakin tarahdysta. Kuuma neste

saattaa kiehua yhtdkkia voimakkaasti yli ja

roiskua.

» Laita kuumentaessasi aina lusikka astiaan.
Nain valtetaan viivastynyt kiehuminen.

v’ X

/\ VAROITUS - Loukkaantumisvaara!
Tarkoitukseen sopimaton astia voi haljeta.
Posliinisten ja keraamisten astioiden kahvoissa
ja kansissa voi olla pienia reikia. Naiden
reikien takana on ontto tila. Onttoon tilaan
paassyt kosteus voi aiheuttaa astian
halkeamisen.
» Kéyta vain mikrokayttdédn soveltuvia astioita.
Metalliset astiat ja kulhot, tai astiat, joissa on
metalliosia, voivat aiheuttaa pelkassa
mikroaaltokaytdssa kipindintid. Laite vaurioituu.
» Al3 kdytd pelkdssa mikroaaltokaytdssa
koskaan metalliastioita.
» Kéyta vain mikrokayttddn soveltuvia astioita.

/\ VAROITUS - Sdhkodiskun vaara!
Laitteessa on korkeajannitetta.
» Al& poista ulkokuorta.

&\ VAROITUS - Vakava terveystriski!
Puutteellinen puhdistus voi vaurioittaa laitteen
pintaa, lyhentaa kayttéikaa ja aiheuttaa
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fi Esinevahinkojen valttdminen

vaarallisia tilanteita kuten esimerkiksi
mikroaaltoenergian paasyn ulos laitteesta.
» Puhdista laite saanndllisesti ja poista
elintarvikejgamat heti.
» Pida uunitila, luukku ja saranat aina
puhtaina.
- "Puhdistus ja hoito", Sivu 32

Ala kayté laitetta, jos laitteen luukku on

vaurioitunut. Mikroaaltoenergiaa voi paasta

ulos laitteesta.

» A4 kayta laitetta, jos uuninluukku tai luukun
muovikehys on vaurioitunut.

» Korjauta laite vain huoltopalvelussa.

llIman ulkokuorta olevasta laitteesta voi paasta

ulos mikroaaltoenergiaa.

» Ala poista koskaan ulkokuorta.

» Kaanny huolto- ja korjaustdissa
huoltopalvelun puoleen.

2 Esinevahinkojen valttaminen

2.1 Yleista

HUOMIO

Alkoholihdyryt voivat syttyd kuumassa uunissa ja

vaurioittaa laitetta pysyvasti. Leimahdus voi saada

laitteen luukun pongahtamaan auki ja mahdollisesti

irtoamaan. Luukun lasit voivat murtua ja sérkya

sirpaleiksi. Uunitila voi muodostuvan alipaineen takia

muuttaa voimakkaasti muotoaan sisaanpain.

» Ald kuumenna alkoholijuomia (= 15 % vol.)
laimentamattomina (esimerkiksi ruokien valeluun).

Uunitilaan pitkaksi aikaa jadva kosteus aiheuttaa

korroosiota.

» Pyyhi kondenssivesi kypsennyksen jalkeen pois.

» Al& sailyta kosteita elintarvikkeita suljetussa uunissa
pitkaan.

» Al& varastoi ruokia uunitilassa.

Laitteen luukun kayttaminen istuimena ja sailytystilana

voi vaurioittaa laitteen luukkua.

» Ald nojaa tai istuudu laitteen avoimen luukun paalle
tai riipu luukusta tai ota siita tukea.

2.2 Mikroaaltouuni
Noudata néita ohjeita, kun kaytat mikroaaltouunia.

HUOMIO
Jos metalli padsee kosketuksiin uunitilan seindn kanssa,
muodostuu Kipinoita, jotka vaurioittavat laitetta ja voivat
rikkoa luukun sisalasin.
» Metallin, esim. lusikka lasissa, pitda olla vahintaan
2 cm:n paassa uunitilan seinista ja luukun
sisapinnasta.
Alumiinivuoat voivat aiheuttaa laitteessa kipinointia.
Muodostuvat kipinat vaurioittavat laitetta.
» Al& kayta laitteessa alumiinivuokaa.

Laitteen kaytto ilman uunitilassa olevaa ruokaa aiheuttaa

ylikuormituksen.

» Ala kaynnistd mikroaaltouunia ilman, etta uunitilassa
on ruokaa. Poikkeuksena on lyhyt astiatesti.

Jos laitteessa valmistetaan mikropopcorneja useita

kertoja aivan perajalkeen liian suurella mikroaaltoteholla,

seurauksena voi olla uunitilan vaurioituminen.

» Anna laitteen jaahtya valmistuskertojen valilla useita
minuutteja.

» Ala sdada mikroaaltotehoa liian korkeaksi.

» Kayta korkeintaan 600 W:n tehoa.

» Aseta popcorn-pussi aina lasilautaselle.

Mikroaaltojen syottdliitanta vaurioituu, jos suojus

poistetaan.

» Ala poista koskaan uunitilassa olevaa mikroaaltojen
syoéttoliitdnnan suojusta.

Lapinakyvan kalvon poistaminen luukun sisasivulta

vaurioittaa laitteen luukkua.

» Ala poista kalvoa luukun sisasivulta.

Laitteen sisdaan paaseva neste voi vaurioittaa pyorivan

lautasen kayttélaitetta.

» Valvo kypsentamista.

» Aseta ensin lyhyempi kypsennysaika ja pidenna
kypsennysaikaa tarpeen mukaan.

» Ala kayta laitetta koskaan ilman pydrivaa lautasta.

3 Ymparistonsuojelu ja saasto

3.1 Pakkausmateriaalin havittaminen

Pakkausmateriaalit ovat ymparistdystavallisia ja
kierratyskelpoisia.

» Havita yksittaiset osat lajiteltuina.
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3.2 Energiansaasto

Laitteesi kuluttaa vahemman sahkoa, kun noudatat naita
ohjeita.

Kellondytdn sammuttaminen valmiustilassa.
v Laite saastaa valmiustilassa energiaa.



Tutustuminen fi

4 Tutustuminen

4.1 Ohjauspaneeli h
Kayttdpaneelin avulla asetetaan laitteen toiminnot ja

nahdaan tiedot sen kayttotilasta. .—n

start sto
® stop

+30sec

90 180 360

600 800 Yy

clean

i1 kg

1D

. ’

Nayttod Kellonajan tai toiminta-ajan naytto.

Kiertovalitsin Kellonajan, toiminta-ajan tai ohjelma-automatiikan saataminen.
Valitsimet Toimintojen valitseminen.

Luukun avaaja Luukun avaaminen.

Luukun avaaja Jos avaat laitteen luukun kaytén aikana, toiminto

pysahtyy. Kun suljet laitteen luukun, toiminto ei jatku

Kun kaytat luukun avaajaa, laitteen luukku ponnahtaa X e . ) PR
" y WUUn avaajaa, ‘a UkRU b automaattisesti. Sinun on kaynnistettava toiminto.

vahan auki. Voit avata laitteen luukun k&sin kokonaan
auki.

4.2 Uunitoiminnot
Tasta l0ydat yhteenvedon uunitoiminnoista. Saat suosituksia uunitoimintojen kaytdsta.

Symboli Nimi Kayttd

90-800 Mikroaaltouuni Ruokien ja nesteiden sulatukseen, kypsennykseen ja
kuumentamiseen.
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fi Ennen ensimmaista kaytt6a

Symboli Nimi

Kaytto

Mikroaaltotehot:
= OO0 W

= 180 W

360 W

600 W

800 W

Ohjelmat

Monille ruoille on tarjolla ennalta ohjelmoidut asetukset.

4.3 Jaahdytyspuhallin

Jaahdytyspuhallin kytkeytyy tarpeen mukaan paélle ja
pois paalta.

Mikroaaltokaytéssa uunitila pysyy kylmana.
Jaahdytyspuhallin kytkeytyy silti paalle.

Huomautus: Jaahdytyspuhallin voi kdyda edelleen,
vaikka laite on jo kytketty pois paalta.

4.4 Kondenssivesi

Uunitilaan ja laitteen luukkuun voi muodostua
kypsennyksen yhteydess& kondenssivetta.
Kondenssivesi on normaalia, eika se vaikuta laitteen
toimintaan. Pyyhi kondenssivesi kypsennyksen jalkeen
pois.

5 Ennen ensimmaista kayttoa

Tee asetukset ensikayttoonottoa varten. Puhdista laite ja
varusteet.

5.1 Pyérivan lautasen asettaminen
paikalleen
Kayta laitetta vain pyoriva lautanen paikalleen

asennettuna. Aseta pyoriva lautanen laitemallista
riippuen oikein paikalleen.

1. Versio 1:
» Aseta pyoriva lautanen Elrullarenkaan klpaalle.

a 3

b
N D)
2. Versio 2:
» Aseta rullarengas [al uunitilassa olevaan
syvennykseen.
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» Lukitse pydriva lautanen [b] paikalleen uunin pohjan
keskelld olevaan kayttdlaitteeseen [cl.

f

3. Tarkasta, onko pyoriva lautanen on lukittunut oikein
paikalleen.

Huomautus: Pydriva lautanen voi pydria seké
vasemmalle etté oikealle.

5.2 Laitteen puhdistaminen ennen
ensimmaista kayttéa

Puhdista uunitila ja varusteet ennen kuin valmistat
laitteessa ruokaa ensimmaista kertaa.

1. Varmista, ettd uunissa ei ole pakkausmateriaalijagamia,
varusteita tai muita esineité.

2. Puhdista uunitilan sileat pinnat pehmealla, kostealla
liinalla.

3. Poista uutuuden haju pyyhkimalla tyhja uunitila
kuumalla astianpesuaineliuoksella.
— "Uunitilan puhdistaminen®, Sivu 33

5.3 Kellonajan asettaminen

Kun laite on liitetty sahkdverkkoon tai on sattunut
sahkokatko, nayttéén ilmestyy kehotus asettaa
kellonaika.

1. Aseta kellonaika kiertovalitsimella.
2. Vahvista kellonaika painamalla ©.
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6 Kayton perusteet

6.1 Mikroaaltotehot

Téasta l0ydat yhteenvedon mikroaaltotehoista ja
suosituksen niiden kaytdsta.

Mikroaaltoteho Kaytté

watteina

90 Hellavaraista kasittelya vaativien
ruokien sulatus.

180 Ruokien sulatus ja
jatkokypsennys.

360 Lihan ja kalan kypsennys tai
helldvaraista kasittelya vaativien
ruokien lammittaminen.

600 Ruokien kuumennus ja
kypsennys.

800 Nesteiden kuumennus.

Huomautus

Voit asettaa mikroaaltotehot tietylle toiminta-ajalle:
= 800 W 30 minuutiksi

= 600 W 60 minuutiksi

= 90 W, 180 W ja 360 W 99 minuutiksi

6.2 Mikroaaltokayttoon soveltuvat astiat ja
varusteet
Kayta mikroaaltokayttodn soveltuvia astioita ja

varusteita, jotta ruoka lampenee tasaisesti etka vaurioita
laitetta.

Huomautus: Ota huomioon valmistajan ohjeet ennen
kuin kaytat astiaa mikroaaltouunissa. Tee epavarmassa
tapauksessa astiatesti.

Soveltuu mikrokaytt66n

Astiat ja varusteet Perustelu

Astia kuumuutta Naista materiaaleista
kestavasta ja mikroaallot paasevat lapi.
mikrokayttdéon soveltuvasta Mikroaallot eivat vaurioita
materiaalista: kuumuutta kestavia astioita.
= |Lasi

Keraaminen lasi

Posliini

Lammonkestava muovi

Kokonaan lasitettu

keramiikka ilman saréja

Metalliset aterimet Huomautus: Estasksesi

viivastyneen kiehumisen
voit k&yttdd metallista
ruokailuvalinetta,
esimerkiksi lusikkaa
lasissa.

HUOMIO
Jos metalli padsee kosketuksiin uunitilan seindn kanssa,
muodostuu Kipinoita, jotka vaurioittavat laitetta ja voivat
rikkoa luukun sisélasin.
» Metallin, esim. lusikka lasissa, pitda olla vahintaan
2 cm:n paassa uunitilan seinista ja luukun
sisadpinnasta.

Ei sovellu mikrokaytt66n

Perustelu

Mikroaallot eivat |apaise
metallia. Ruoat lampenevét
tuskin lainkaan.

Mikroaallot voivat
vaurioittaa kulta- ja
hopeakoristeluja.

Ohje: Jos valmistaja takaa
astian soveltuvuuden
mikrokayttéon, voit kayttaa
astiaa.

Astiat ja varusteet
Metalliastiat

Kulta- tai hopeakoristeiset
astiat

6.3 Astian mikrokelpoisuuden testaaminen

Tarkasta astian mikrokelpoisuus astiatestilla. Laitteen
kayttdminen mikroaaltokaytolla ilman ruokaa on sallittua
vain astiatestin yhteydessa.

/N VAROITUS - Palamisvaara!

Kaden ulottuvilla olevat osat kuumenevat kaytéssa.
» Ald kosketa kuumia osia.

» Pida lapset poissa laitteen lahelté.

1. Aseta tyhja astia uunitilaan.
2, Sa44da laite 2 - 1 minuutin ajaksi suurimmalle
mikroaaltoteholle.
. Kaynnista toiminto.
4. Tarkasta astia useita kertoja:
- Jos astia on kylméa tai kddenlampoinen, se soveltuu
mikrokayttéon.
- Jos astia on kuuma tai syntyy Kkipinoitd, keskeyta
astiatesti. Astia ei sovellu mikrokayttéon.

w

6.4 Mikroaaltokdyton saataminen

/\ VAROITUS - Palamisvaara!

Nesteitd kuumennettaessa voi esiintya viivastynytta

kiehumista. Se tarkoittaa, ettd kiehumislampdétila

saavutetaan ilman, ettd nesteesséa nakyy tyypillisia

hoyrykuplia. Varo astian vahaistakin tarahdysta. Kuuma

neste saattaa kiehua yhtakkia voimakkaasti yli ja

roiskua.

» Laita kuumentaessasi aina lusikka astiaan. Nain
valtetdan viivastynyt kiehuminen.

v’ X
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fi Memory-muistitoiminto

HUOMIO

Laitteen kayttd ilman uunitilassa olevaa ruokaa aiheuttaa

ylikuormituksen.

» Al& kaynnistd mikroaaltouunia ilman, ettd uunitilassa
on ruokaa. Poikkeuksena on lyhyt astiatesti.

Ohje: Kayttdaksesi laitetta optimaalisesti perehdy
suositusasetuksissa oleviin tietoihin.
— "Na&in onnistut”, Sivu 35

1. Noudata turvallisuusohjeita. = Sivu 24
2. Noudata aineellisten vahinkojen véalttamista koskevia
ohjeita. = Sivu 26

3. Noudata mikroaaltokayttéon soveltuvia astioita ja
varusteita koskevia ohjeita. — Sivu 29

. Paina haluamaasi mikroaaltotehoa.

. Aseta haluamasi toiminta-aika kiertovalitsimella.

Paina .

Kun toiminta-aika on kulunut loppuun, kuulet

aanimerkin.

o v s

Huomautus: Jos avaat uunin luukun toiminnon
kuluessa, laite keskeyttda toiminnon ja pysayttaa
asetetun ajan kulumisen. Jos haluat jatkaa taas kayttoa,
sulje laitteen luukku ja paina .

Toiminta-ajan pidentaminen

Voit pidentaa asetettua toiminta-aikaa milloin tahansa.
» Paina =0,

v Toiminta-aika pitenee 30 sekunnilla.
Toiminta-ajan muuttaminen

Voit muuttaa toiminta-aikaa milloin tahansa.

» Aseta haluamasi toiminta-aika kiertovalitsimella.

Toiminnon lopettaminen
» Avaa laitteen luukku ja paina £’ tai kaksi kertaa &

6.5 QuickStart

Voit kdynnistdd mikroaaltouunin maksimitehon yhdell&d
valitsimella.
» Paina %
v Mikroaaltouunin maksimiteho kaynnistyy
30 sekunniksi.
v Painamalla uudelleen valitsinta ! voit jatkaa toiminta-
aikaa kulloinkin 30 sekuntia.

7 Memory-muistitoiminto

Memory-toiminnolla voit tallentaa ruoan asetukset ja
hakea ne muistista milloin tahansa.

Ohje: Kaytd Memory-toimintoa, kun valmistat tietyn
ruoan erityisen usein.

7.1 Tallentaminen muistiin

1. Paina .

2. Paina haluamaasi mikroaaltotehoa.

3. Aseta haluamasi toiminta-aika kiertovalitsimella.
4. Vahvista valitsemalla <.

v Asetus tallentuu muistiin.

7.2 Muistitoiminnon kaynnistaminen

Vaatimus: Laitteen luukku on kiinni.

1. Paina .

v Tallennetut asetukset iimestyvat nayttéon.

2. Paina %,

v Kun toiminta-aika on kulunut loppuun, kuulet
aanimerkin.

7.3 Toiminnon lopettaminen
» Avaa laitteen luukku ja paina & tai kaksi kertaa &,

8 Ohjelmat

Laite tukee sinua ohjelmien avulla erilaisten ruokien
valmistuksessa ja valitsee automaattisesti optimaaliset
asetukset.

8.1 Ohjelman asettaminen

1. Valitse ohjelma.

2. Paina @ niin monta kertaa, ettd haluamasi
ohjelmanumero nakyy naytdssa.

3. Paina kg,

Naytossa nakyy painoehdotus.

4. Aseta ruoan paino kiertovalitsimella.
Jos et voi syéttaa tarkkaa painoa, pydrista ylos- tai
alaspain.

<
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5. Kaynnista toiminto painamalla ¢,

6. Jos ohjelman k&ydessa kuuluu merkkidani, avaa
laitteen luukku.
» Paloittele, sekoita tai k&&nna ruokaa.
» Sulje laitteen luukku.
» Paina 3.

v Kun toiminta-aika on kulunut loppuun, kuulet
aanimerkin.

8.2 Toiminnon lopettaminen
» Avaa laitteen luukku ja paina &° tai kaksi kertaa &



8.3 Sulatus ohjelma-automatiikan avulla
Neljalla sulatusohjelmalla voit sulattaa lihaa, lintua ja leipaa.

Lapsilukko  fi

Ohjelma Ruokalaji Astia Painoalue kg
PO1 Jauheliha avoin 0,20-1,00
P02 Lihanpalat avoin 0,20-1,00
P03 Broileri, broilerinpalat avoin 0,40-1,80
P04 Leipa avoin 0,20-1,00

Ruokien sulatus ohjelma-automatiikan avulla

1.

Y

Poista elintarvike pakkauksesta.
Kaytéa elintarvikkeita, joita sailytat matalan muotoisina
annoksina lampotilassa -18 °C.

. Punnitse elintarvike.

Painon tarvitset ohjelman oikeaa saatda varten.

. Aseta elintarvike mikroaaltouuniin soveltuvaan,

matalaan astiaan, esimerkiksi lasi- tai
posliinilautaselle.
Ala kayta kantta.

. Aseta ohjelma. = Sivu 30
. Huomautus: Lihaa ja lintua sulatettaessa muodostuu

nestetta.

8.4 Kypsennys ohjelma-automatiikan avulla
Kolmella kypsennysohjelmalla voit kypsentaa riisid, perunoita tai vihanneksia.

6. Poista neste kaantaessasi. Ala missaan tapauksessa
kayta nestetta tai paasta sitd kosketuksiin muiden
elintarvikkeiden kanssa.

7. Irrota matalat palat toisistaan ja paloittele jauheliha
ennen vetaytymisaikaa.

8. Anna sulatetun elintarvikkeen vetaytya viela 10 -

30 minuuttia, jotta lampd tasaantuu.

Suuret lihanpalat tarvitsevat pidemman vetaytymisajan
kuin pienet. Poista linnuista sisdelimet vetaytymisajan
jalkeen.

9. Voit jatkokasitella elintarvikkeita, vaikka paksujen
lihanpalojen ydin olisi viela ja&ssa.

Ohjelma Ruokalaji Astia Painoalue kg

Huomautuksia

P05 Riisi kannellinen 0,05-0,20

Kéayta riisiin suurta, korkeaa vuokaa.

Ala kayta keittopussiriisia.

Lisaa 100 g riisia kohden kaksin-, kolminkertainen
maara vetta.

PO6 Perunat kannellinen 0,15-1,00

Leikkaa kuorittuja keitettyja perunoita varten perunat
pieniksi, samankokoisiksi paloiksi.

Lisaa 100 g perunoita kohden yksi ruokalusikallinen
vettd ja vahan suolaa.

PO7 Vihannekset kannellinen 0,15-1,00

Punnitse tuoreet, puhdistetut vihannekset.

Leikkaa vihannekset pieniksi, samankokoisiksi paloiksi.
Lisaa 100 g vihanneksia kohden yksi ruokalusikallinen
vetta.

Ruokien kypsennys ohjelma-automatiikalla

1.

2.

3.

Punnitse elintarvike.

Painon tarvitset ohjelman oikeaa s&atéa varten.
Aseta elintarvike mikroaaltok&ytt66n soveltuvaan
astiaan ja sulje astiaa kannella.

Lisaa valmistajan pakkauksessa ilmoittama maara
vetté.

4, Aseta ohjelma. — Sivu 30

5. Kun ohjelma on péaattynyt, sekoita elintarvike viel&
kerran.

6. Anna elintarvikkeen vetaytya vield 5 - 10 minuuttia,
jotta lampd tasaantuu.
Kypsennystulokset riippuvat elintarvikkeen laadusta ja
ominaisuuksista.

9 Lapsilukko

Lukitse laite, jotta lapset eivat voi kytkea laitetta
vahingossa péaalle tai muuttaa asetuksia.

9.1 Lapsilukon aktivointi
Vaatimus: Laite on kytketty pois paalta.

» Paina noin 4 sekunnin ajan &
v Ohjauspaneeli on lukittu.
v Nayttodn ilmestyy 5AFE.

9.2 Lapsilukon deaktivointi

» Paina noin 4 sekunnin ajan &
v Ohjauspaneelin lukitus on vapautettu.
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fi Perusasetukset

10 Perusasetukset

Voit saatéaa laitteen perusasetukset tarpeidesi
mukaisiksi.

10.1 Yhteenveto perusasetuksista

Tasté 16ydat tietoja laitteen perusasetuksista ja tehdasasetuksista. Perusasetukset riippuvat laitteen varustuksesta.

Naytt6é Perusasetus Vaihtoehdot Kuvaus
! Nappainaani OFF = pois Valitsindanten kytkeminen paalle tai pois paalta
Gn = paalla’ Huomautus: Toimintojen £ ja & valitsindanta et voi
kytkea pois paalta.
c Esittelykayttd OFF = pois' Laite on kytketty pois paalta. Voit kayttaa valitsimia ja
On = paalla nayttda. Valitsimien toiminnot eivat kytkeydy péaalle, joten

esimerkiksi mikroaaltouuni ei kuumene. Esittelytila on
kaytdssa paadasiassa jalleenmyyijilla.
Kun esittelytila on aktivoitu, naytdssa nakyy M.

10.2 Perusasetuksen muuttaminen

Vaatimus: Laite on kytketty pois paalta.
1. Pida £ ja & painettuina muutaman sekunnin ajan.

. Kun haluat k&sitella perusasetusta, paina .
Naytdssa palaa asetettu valinta.

. Aseta haluamasi valinta kiertovalitsimella.

Kun haluat ottaa perusasetuksen kayttdon, paina .
Kun haluat poistua perusasetuksesta, paina .

. Siirry kiertovalitsimella perusasetukseen 2.

. Kun haluat k&sitella perusasetusta, paina 3.
Naytdssa palaa asetettu valinta.

. Aseta haluamasi valinta kiertovalitsimella.

. Kun haluat ottaa perusasetuksen kayttoon, paina %,
10 Kun haluat poistua perusasetuksesta, paina .
11.Kun haluat poistua perusasetusvalikosta, paina
uudelleen &,

Ohje: Voit muuttaa asetusta uudelleen milloin tahansa.

OO CECNOODOLEWKNK

10.3 Aianimerkin keston muuttaminen

Kun laite kytkeytyy pois paalta, kuulet aanimerkin. Voit
muuttaa &&nimerkin keston.

Naytdssa nakyy | ensimmaisté perusasetusta varten.

» Paina ¥ n. 6 sekunnin ajan.

v Aanimerkin kesto vaihtuu lyhyen ja pitkéan valilla.

v Laite ottaa danimerkin keston kayttdéon ja naytdssa
nakyy kellonaika.

10.4 Kellonajan muuttaminen

Voit muuttaa kellonajan milloin tahansa.

1. Paina ©®.
2. Aseta kellonaika kiertovalitsimella.
3. Vahvista kellonaika painamalla ©.

10.5 Kellonajan poistaminen naytosta
valmiustilassa

Voit poistaa kellonajan néaytdsta valmiustilassa.
1. Paina ©®.
2. Paina &.

Huomautus: Kun haluat kellonajan néakyvan taas
naytdssa, paina ©.

11 Puhdistus ja hoito

Puhdista ja hoida laitetta huolellisesti, jotta se pysyy
pitkaan toimintakuntoisena.

11.1 Puhdistusaine
Kayta vain tarkoitukseen soveltuvia puhdistusaineita.
/N VAROITUS - Siahkéiskun vaara!

Laitteeseen paasevéa kosteus voi aiheuttaa sahkoiskun.

» Ala kéyté laitteen puhdistukseen hdyry- tai
painepesuria.

' Tehdasasetus (voi poiketa laitteen tyypisté riippuen)
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HUOMIO

Sopimattomat puhdistusaineet vaurioittavat laitteen

pintoja.

» Al4 kayta voimakkaita tai hankaavia puhdistusaineita.

» Ala kayta vahvasti alkoholipitoisia puhdistusaineita.

» Ala kayta kovia hankaustyynyja tai puhdistussienié.

» Ala kayta lampodpuhdistukseen tarkoitettuja
erikoispuhdistusaineita.

» Kéayta lasinpuhdistusainetta, lasinpuhdistuslastaa tai
terédksen puhdistusainetta vain, kun niitéd suositellaan
kyseisen osan puhdistusohjeessa.



Uusien sieniliinojen sisaltdméa suola voi vaurioittaa
pintoja.
» Huuhtele uudet sieniliinat huolellisesti ennen kayttoa.

Yksittaisistad puhdistusohjeista 16ydat tiedot siita, mika
puhdistusaine soveltuu kullekin pinnalle ja osalle.

11.2 Laitteen puhdistaminen

Puhdista laite ohjeiden mukaan, jotta virheellinen
puhdistus tai epasopivat puhdistusaineet eivat vaurioita
eri osia ja pintoja.

N\ VAROITUS - Tulipalovaara!

Irralliset ruoantahteet, rasva ja paistoliemi voivat syttya

palamaan.

» Poista ennen kayttd6a karkea lika uunitilasta,
lammityselementeista ja varusteista.

/\ VAROITUS - Loukkaantumisvaara!

Laitteen luukun naarmuuntunut lasi voi séarkya.

» Ala kayta laitteen luukun lasin puhdistukseen
voimakkaita, hankaavia puhdistusaineita tai teravaa
metallikaavinta, koska ne voivat naarmuttaa pintaa.

1. Noutata puhdistusaineita ja -véalineita koskevia ohjeita.
— Sivu 32

2. Noudata laitteen komponenttien tai pintojen
puhdistusta koskevia ohjeita.

3. Jos muuta ohjetta ei ole annettu:
» Puhdista laitteen komponentit kuumalla

astianpesuaineliuoksella ja talousliinalla.

» Kuivaa pehmeaélla liinalla.

11.3 Uunitilan puhdistaminen

HUOMIO

Epaasianmukainen puhdistus voi vaurioittaa uunitilaa.

» Ala kayta uunin puhdistussuihketta, hankausaineita tai
muita voimakkaita uuninpuhdistusaineita.

1. Noutata puhdistusaineita ja -valineita koskevia ohjeita.
— Sivu 32

2. Puhdista kuumalla astianpesuaineliuoksella tai
etikkavedella.

3. Kaytéa pinttyneeseen likaan uuninpuhdistusainetta.
Kayta uuninpuhdistusainetta vain kylmaan uuniin.
Ohje: Epamiellyttavat hajut voit poistaa
kuumentamalla kupillisen vettd, jossa on muutama
pisara sitruunanmehua, 1 - 2 minuutin ajan
suurimmalla mikroaaltoteholla. Laita astiaan aina
lusikka, jotta valtat viivastyneen kiehumisen.

4. Pyyhi uunitila pehmealla liinalla.

5. Anna uunitilan kuivua luukku avoimena.

11.4 Laitteen etusivun puhdistaminen

HUOMIO

Epdasianmukainen puhdistus voi vaurioittaa laitteen

etusivua.

» Ala kayta puhdistukseen lasinpesunainetta,
metallikaavinta tai lasinpuhdistuslastaa.

» Poista kalkki-, rasva-, tarkkelys- ja valkuaistahrat
valittdmasti, jotta valtat korroosion muodostumisen
teraspinnoille.

Puhdistus ja hoito fi

» Kayta teraspinnoille erityistd lampimille pinnoille
tarkoitettua teraksen hoitoainetta.

1. Noutata puhdistusaineita ja -valineita koskevia ohjeita.
— Sivu 32

2. Puhdista laitteen etusivu kuumalla
astianpesuaineliuoksella ja talousliinalla.
Huomautus: Eri materiaalit kuten lasi, muovi tai
metalli saavat aikaan laitteen etusivulle pienia
varieroja.

3. Sivele laitteen terasta olevalle etusivulle pehmealla
liinalla hyvin ohut kerros terdksen hoitoainetta.
Terédksen hoitoainetta on saatavana huoltopalvelusta
tai alan liikkeista.

4. Kuivaa pehmealla liinalla.

11.5 Ohjauspaneelin puhdistus

HUOMIO

Epaasianmukainen puhdistus voi vaurioittaa
ohjauspaneelia.

» Ald pyyhi ohjauspaneelia maralla.

1. Noutata puhdistusaineita ja -valineita koskevia ohjeita.
—Sivu 32

2. Puhdista ohjauspaneeli mikrokuituliinalla tai
pehmealla, kostealla liinalla.

3. Kuivaa pehmeall liinalla.

11.6 Luukun lasien puhdistaminen

HUOMIO

Epaasianmukainen puhdistus voi vaurioittaa luukun
laseja.

» Ald kéyta puhdistuslastaa.

1. Noutata puhdistusaineita ja -valineitd koskevia ohjeita.
—Sivu 32

2. Puhdista luukun lasit kostealla talousliinalla ja
lasinpesuaineella.
Huomautus: Luukun lasin varjot, jotka nayttavat
raidoilta, ovat uunivalon heijastumia.

3. Kuivaa pehmealla liinalla.

11.7 Puhdistusavustin

Puhdistusavustin on nopea vaihtoehto uunitilan
puhdistukseen silloin talldin. Puhdistusavustin liottaa lian
héyrystamalla astianpesuaineliuosta. Lika on sen jalkeen
helpompi poistaa.

Puhdistusavustimen asettaminen

1. Sekoita pari pisaraa astianpesuainetta kupilliseen
vetta.

2. Laita kuppiin lusikka, jotta valtat viivastyneen
kiehumisen.

. Aseta kuppi uunitilan keskelle.

. Paina noin 4 sekunnin ajan &%,

Paina 3.

Kun toiminta-aika on kulunut loppuun, kuulet

aanimerkin.

. Pyyhi uunitila pehmealla liinalla.

7. Anna uunitilan kuivua luukku avoimena.

U Aw

(=]
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fi Toimintahairididen korjaaminen

12 Toimintahairididen korjaaminen

Voit poistaa itse laitteen pienet toimintahairidt. Tutustu héirididen korjaamisesta annettuihin ohjeisiin ennen kuin otat
yhteyden huoltopalveluun. Nain valtét turhia kustannuksia.

/\ VAROITUS - Loukkaantumisvaara!
Epaasianmukaiset korjaukset ovat vaarallisia.
» Varsinaisia korjaustoita saa suorittaa vain alan ammattihenkilosto.
» Jos laite on rikki, ota yhteys huoltopalveluun.
— "Huoltopalvelu”, Sivu 35

/N VAROITUS - Sihkéiskun vaara!

Epaasianmukaiset korjaukset ovat vaarallisia.

» Laitteen korjaustdita saavat tehda vain alan ammattilaiset.

» Laitteen korjaukseen saa kayttaa vain alkuperaisia varaosia.

» Jos laitteen verkkojohto vaurioituu, sen saa turvallisuussyistéd vaihtaa vain valmistaja, sen huoltopalvelu tai
vastaavan péatevyyden omaava henkild.

12.1 Toimintahairiot

Vika Syy ja vianhaku

Laite ei toimi. Verkkojohdon pistoke ei ole liitetty.
» Liita laite sdhkoverkkoon.

Sulake on luennut sulakerasiassa.
» Tarkasta sulakerasiassa oleva sulake.

Virransaanti on katkennut.
» Tarkista, toimivatko huoneen valot tai muut huoneessa olevat laitteet.

Toimintahairio

1. Kytke sulake sulakerasiassa pois paalta.

2. Kytke sulake n. 10 sekunnin kuluttua taas paalle.

3. Jos toimintahairid tulee uudelleen esiin, soita huoltopalveluun.

Luukku ei ole kunnolla kiinni.
» Tarkasta, onko luukun valiin jaanyt ruoantahteita tai joku esine.

Ruoka lampenee hitaammin kuin  Mikroaaltoteho on asetettu liian pieneksi.
aikaisemmin. » Aseta korkeampi mikroaaltoteho.

Laitteessa on tavallista suurempi maaréa ruokaa.
» Aseta pidempi toiminta-aika.
Kaksinkertaiseen méaaraan tarvitset kaksinkertaisen ajan.

Ruoat ovat tavallista kylmempia.
» Sekoita tai kd&nna ruokia valilla.

Pydriva lautanen raapii tai laahaa. Likaa tai esineitd pydrivan lautasen kayttdalueella.
» Puhdista rullarengas ja uunitilassa oleva syvennys.

Mikroaaltokayttd keskeytyy. Laitteessa on hairio.
» Jos tama vika toistuu, soita huoltopalveluun.
Néaytdssa nakyy M. Esittelytila on aktivoitu.

» Deaktivoi esittelytila.
— "Perusasetukset”, Sivu 32

13 Havittaminen

13.1 Kéaytosta poistetun laitteen 3. Havita laite ympéristdystavallisesti.

havittiAminen Tarkempia tietoja kierrdtysmahdollisuuksista saat
kodinkoneliikkeista seka paikkakuntasi jatehuollosta

Ympéristébn huomioivan havittdmisen avulla arvokkaita vastaavilta viranomaisilta.

raaka-aineita voidaan kayttda uudelleen.

1. Irrota verkkojohdon pistoke pistorasiasta.
2. Katkaise verkkojohto.
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Taman laitteen merkinta perustuu
kaytettyja sahko- ja elektroniikkalaitteita
(waste electrical and electronic
equipment - WEEE) koskevaan
direktiiviin 2012/19/EU.

2

Huoltopalvelu fi

Tama direktiivi maarittaa kaytettyjen
laitteiden palautus- ja kierrétys-
saannokset koko EU:n alueella.

14 Huoltopalvelu

Lisatietoja kayttdmaan takuuajasta ja takuuehdoista saat
QR-koodista, joka on mukana olevassa
huoltoyhteystietoja ja takuuehtoja koskevassa
dokumentissa, huoltopalvelustamme, kauppiaaltasi tai
verkkosivultamme.

Kun otat yhteyden huoltopalveluun, tarvitset laitteen
mallinumeron (E-Nr.) ja valmistusnumeron (FD).
Huoltopalvelun yhteystiedot saat QR-koodista, joka on
mukana olevassa huoltoyhteystietoja ja takuuehtoja
koskevassa dokumentissa, tai verkkosivultamme.
Asetuksen (EU) 2023/826 mukaiset tiedot 16ytyvat
verkosta osoitteesta www.bosch-home.com laitteesi
tuotesivulta ja huoltosivulta kdyttdohjeen ja
lisddokumenttien kohdasta.

14.1 Mallinumero (E-nro) ja
valmistusnumero (FD)

Mallinumero (E-nro) ja valmistusnumero (FD) on merkitty
koneen tyyppikilpeen.

Tyyppikilpi numeroineen 18ytyy, kun avaat laitteen
luukun.

A
E-Nr: FD: 2Z-Nr: CE /z
—

Type |

Merkitse laitteen tiedot ja huoltopalvelun puhelinnumero
muistiin, niin |0ydat ne taas nopeasti.

15 Nain onnistut

Téasta l0ydat ohjeet sopivista asetuksista ja parhaista
varusteista ja astioista eri ruokia varten. Suositukset on
sovitettu optimaalisesti laitettasi varten.

15.1 Toimi nain

Huomautus

= Suositusasetukset koskevat aina kylmaa ja tyhjaa
uunia.

= Taulukoiden ajat ovat ohjearvoja. Ne riippuvat
elintarvikkeiden laadusta ja ominaisuuksista.

/\ VAROITUS - Palovammavaara!

Elintarvikkeet, joissa on kiinted kuori tai nahka, voivat

haljeta rajahdysmaisesti kuumennuksen aikana tai myos

viela kuumentamisen jalkeen.

» Ala kypsenna kananmunia kuorineen tai lammita
kovaksi keitettyja munia kuorineen.

» Ala kypsennda kuorellisia ayriisia.

» Paistettujen munien ja lasissa hyydytettyjen munien
keltuainen on ensin rikottava.

» Elintarvikkeissa, joissa on kiinted kuori tai nahka,
kuten esim. omenat, tomaatit, perunat tai makkarat,
kuori voi haljeta. Pistele kuoreen tai nahkaan reikia
ennen lammittamista.

Kuumat ruoat sateilevat lampda. Astia voi kuumentua

kuumaksi.

» Kayta aina patalappua, kun otat kuumat varusteet tai
astiat uunista.

1. Poista ennen kayttéa uunista kaikki astiat, joita et
tarvitse.

2. Valitse haluamasi ruokalaji suositusasetuksista.

3. Laita ruoka tarkoitukseen sopivaan astiaan.
— "Mikroaaltokdyttéon soveltuvat astiat ja varusteet”,
Sivu 29

4. Aseta astia pyorivalle lautaselle.

5. Saada laite suositusasetusten mukaan.
Aseta ensin lyhyempi toiminta-aika. Pidenna
tarvittaessa toiminta-aikaa. Jos taulukoissa on annettu
kaksi mikroaaltotehoa ja toiminta-aikaa, aseta ensin
ensimmainen mikroaaltoteho ja toiminta-aika ja
aanimerkin jalkeen toinen.
Jos haluat valmistaa ruokia taulukosta poikkeavia
maaria, aseta kaksinkertaiselle méaarélle suunnilleen
kaksinkertainen toiminta-aika.

6. Kayta patalappuja, kun otat kuuman astian uunista.

15.2 Sulatus
Voit sulattaa pakastettuja ruokia laitteella.

Ruokien sulatus

1. Aseta pakastetut elintarvikkeet avoimessa astiassa
pyorivélle lautaselle.
Herkat osat kuten esim. broilerin luut ja siivet tai
paistin rasvaiset reunat voit peittdd pienelld palalla
alumiinifoliota. Folio ei saa koskettaa uunin seinia.

2. Kéynnist& toiminto.
Voit poistaa alumiinifolion, kun puolet sulatusajasta on
kulunut.

3. Huomautus: Lihaa ja lintua sulatettaessa muodostuu
nestetta. B

4. Poista neste kdantdessasi. Ala missaan tapauksessa
kayta nestetta tai paasta sitd kosketuksiin muiden
elintarvikkeiden kanssa.

5. Kdanna tai sekoita ruokaa kerran tai pari.
Kaanna isokokoisia paloja useita kertoja.

6. Anna sulaneiden ruokien vetaytya viela 10 -
20 minuuttia huoneenlammaossa, jotta [ampo
tasaantuu.
Voit poistaa linnuista sisaelimet. Lihan jatkokasittelyn
voit aloittaa, vaikka pieni ydin olisi vield jadssa.
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Sulatus mikroaaltouunissa

Noudata suositusasetuksia pakastettujen ruokien sulatuksesta mikroaaltouunissa.

Ruokalaji Paino g Mikroaaltoteho W Kesto min
Naudan-, vasikan- tai porsaanliha 800 1. 180 1. 15
kokonaisena, luulla ja luuttomana 2. 90 2.10-20
Naudan-, vasikan- tai porsaanliha 1000 1. 180 1. 20
kokonaisena, luulla ja luuttomana 2. 90 2.15-25
Naudan-, vasikan- tai porsaanliha 1500 1. 180 1. 30
kokonaisena, luulla ja luuttomana 2. 90 2. 20-30
Naudan-, vasikan tai porsaanliha paloina tai 200 1. 180 1.2
siivuina 2. 90 2.4-6
Naudan-, vasikan tai porsaanliha paloina tai 500 1. 180 1.5
siivuina 2. 90 2.5-10
Naudan-, vasikan tai porsaanliha paloina tai 800 1. 180 1.8
siivuina 2. 90 2.10-15
Jauheliha, sekoitus 2? 200 90 104
Jauheliha, sekoitus ® 500 1. 180 1. 54

2. 90 2.10-15
Jauheliha, sekoitus ?® 800 1. 180 1. 84

2. 90 2.10-20
Lintu tai linnunpalat® 600 1. 180 1.8

2. 90 2.10-20
Lintu tai linnunpalat® 1200 1. 180 1. 15

2. 90 2.10-20
Kalafilee, kalapihvi tai kalaviipaleet® 400 1. 180 1.5

2. 90 2.10-15
Vihannekset, esim. herneet 300 180 10-15
Hedelmat, esim. vadelmat® 300 180 7-10°
Hedelmat, esim. vadelmat® 500 1. 180 1.8°

2. 90 2.5-10
Voi, sulatus’ 125 1. 180 1.1

2. 90 2.2-3
Voi, sulatus’ 250 1. 180 1.1

2. 90 2.3-4
Leipa kokonaisena 500 1. 180 1.6

2. 90 2.5-10
Leipa kokonaisena 1000 1. 180 1. 12

2. 90 2.10-20
Kakku, kuiva, esim. sokerikakku 8° 500 90 10-15
Kakku, kuiva, esim. sokerikakku 8° 750 1. 180 1.5

2. 90 2.10-15
Kakku, mehukas, esim. hedelméakakku, 500 1. 180 1.5
rahkakakku® 2. 90 2.15-20
Kakku, mehukas, esim. hedelmakakku, 750 1. 180 1.7
rahkakakku® 2. 90 2.15-20

" Kun k&annat, irrota sulaneet palat toisistaan.
2 Pakasta ruoat litteina.

3 Ota jo sulanut liha pois.

4 Kaanna ruoka useita kertoja.

5 Irrota sulaneet palat toisistaan.

6 Sekoita ruokaa vaélilla varovasti.

" Poista pakkaus kokonaan.

8 Sulata vain kakkuja, joissa ei ole kuorrutetta, kermaa, liivatetta tai kreemia.

9 Irrota kakunpalat toisistaan.
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15.3 Lammittaminen
Voit lammittad ruokia laitteella.

Ruokien lammittaminen

/\ VAROITUS - Palovammavaara!

Kuumat ruoat sateilevat lampda. Astia voi kuumentua

kuumaksi.

» Kéayta aina patalappua, kun otat kuumat varusteet tai
astiat uunista.

/\ VAROITUS - Palamisvaara!

Nesteitd kuumennettaessa voi esiintya viivastynytta

kiehumista. Se tarkoittaa, ettd kiehumislampdtila

saavutetaan ilman, ettd nesteessad nékyy tyypillisia

hdyrykuplia. Varo astian vahaistakin tarahdysta. Kuuma

neste saattaa kiehua yhtakkia voimakkaasti yli ja

roiskua.

» Laita kuumentaessasi aina lusikka astiaan. Nain
valtetaan viivastynyt kiechuminen.

v’ X

Nain onnistut  fi

HUOMIO
Jos metalli paadsee kosketuksiin uunitilan seinan kanssa,
muodostuu kipinodita, jotka vaurioittavat laitetta ja voivat
rikkoa luukun siséalasin.
» Metallin, esim. lusikka lasissa, pitda olla vahintaan
2 cm:n paassa uunitilan seinista ja luukun
sisapinnasta.

1. Poista valmisruoka pakkauksestaan ja aseta se
mikroaaltok&ytt66n soveltuvaan astiaan.

. Levita ruoka astiaan matalaksi.

3. Peita ruoat sopivalla kannella, lautasella tai
mikrokayttdon tarkoitetulla erikoisfoliolla.

. Kéynnist& toiminto.

5. Sekoita tai kd&nna ruokia useita kertoja.
Ruoan eri ainesosat voivat [lammeté eri aikoihin.

. Tarkasta lampotila.

7. Anna lammitetyjen ruokien vetéytya vield 2-5 minuuttia

huoneenlammossa, jotta lampd tasaantuu.

N

B
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Pakastettujen ruokien lammittaminen mikroaaltouunissa
Noudata suositusasetuksia pakastettujen ruokien lammityksestd mikroaaltouunissa.

Ruokalaji Paino g Mikroaaltoteho W Kesto min
Ateria, annosruoka, valmisruoka, jossa 2-3 300 -400 600 8-11
lajia

Keitto 400 600 8-10
Pataruoka 500 600 10-13
Lihaviipaleet tai -palat kastikkeessa, 500 600 12-17"1
esim. gulassi

Paistokset, esim. lasagne, cannelloni 450 600 10-15
Lisukkeet, esim. riisi, nuudelit? 250 600 2-5
Lisukkeet, esim. riisi, nuudelit 2 500 600 8-10
Vihannekset, esim. herneet, parsakaali, 300 600 8-10
porkkanat?®

Vihannekset, esim. herneet, parsakaali, 600 600 14-17
porkkanat?®

Pinaatti 4 450 600 11-16

Lammittaminen mikroaaltouunissa

Noudata suositusasetuksia ruokien lammityksesta mikroaaltouunissa.

' Kun k&annat, irrota lihanpalat toisistaan.

2 Lis&a ruokaan vahan nestetta.

3 Lis&a astiaan vettd sen verran, ettd sen pohja peittyy.
4 Kypsenna ruoka lisdamatta vetta.
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Ruokalaji Maara Mikroaaltoteho W Kesto min
Juomat' 200 ml 800 2-3%8
Juomat' 500 ml 800 3-428
Vauvanruoka, esim. maitopullot* 50 ml 360 n. 0,558
Vauvanruoka, esim. maitopullot* 100 ml 360 n. 156
Vauvanruoka, esim. maitopullot* 200 ml 360 1,5%6
Keitto 1 kuppi 200 g 600 2-3
Keitto 2 kuppia 400 ¢ 600 4-5
Ateria, annosruoka, valmisruoka, jossa 2-3 350-500¢g 600 4-8
lajia

Liha kastikkeessa’ 500 g 600 8-11
Pataruoka 400 g 600 6-8
Pataruoka 800 g 600 8-11
Vihannekset, 1 annos?® 150 ¢ 600 2-3
Vihannekset, 2 annosta® 300 g 600 3-5

15.4 Kypsennys

Voit kypsentaa ruokia laitteella.
Ruokien kypsennys

/N VAROITUS - Palovammavaara!

Kuumat ruoat sateilevat lampda. Astia voi kuumentua

kuumaksi.

» Kéayta aina patalappua, kun otat kuumat varusteet tai

astiat uunista.

Kypsennys mikroaaltouunissa

1. Tarkasta, etta astia mahtuu uuniin ja pyoriva lautanen
paésee pydrimaan esteetta.

2. Levitd ruoka astiaan matalaksi.

3. Peita ruoat sopivalla kannella, lautasella tai
mikrokayttdon tarkoitetulla erikoisfoliolla.

4. Aseta astia pyorivéalle lautaselle.

5. Kaynnista toiminto.

6. Anna lammitetyjen ruokien vetaytya vield 2-5 minuuttia
huoneenlammaossa, jotta [ampd tasaantuu.

Ruokalaji Maara Varusteet Mikroaaltot Kesto min Huomautuksia
eho W

Kala, esim. fileepalat 400 ¢ Avoin astia 600 10 - 15 Lisda ruokaan vahan vetta,
sitruunanmehua tai viinia.

Vihannekset, tuoreet 250 g Kannellinen astia 600 5-10 Leikkaa ainekset
samankokoisiksi paloiksi. Lisda
100 g:aa kohden 1 - 2 rkl vetta.
Sekoita ruokaa valilla.

Vihannekset, tuoreet 500 g Kannellinen astia 600 10 - 15 Sekoita ruokaa valilla.

Perunat 250 ¢ Kannellinen astia 600 8-10 Leikkaa ainekset
samankokoisiksi paloiksi. Lisaa
100 g:aa kohden 1 - 2 rkl vetta.
Sekoita ruokaa valilla.

Perunat 500 g Kannellinen astia 600 11 -14 Leikkaa ainekset
samankokoisiksi paloiksi. Lisaa
100 g:aa kohden 1 - 2 rkl vetta.
Sekoita ruokaa valilla.

Perunat 750 g Kannellinen astia 600 15 - 22 Leikkaa ainekset

samankokoisiksi paloiksi. Lisaa
100 g:aa kohden 1 - 2 rkl vetta.
Sekoita ruokaa valilla.

! Laita lusikka lasiin.

2 Ala ylikuumenna alkoholipitoisia juomia.

3 Tarkkaile ruokaa valilla.

4 Lammita vauvanruoka ilman tuttia tai kantta.

® Sekoita ruoka aina kunnolla kuumentamisen jélkeen.

6 Tarkasta ehdottomasti lampétila.
7 Irrota lihaviipaleet toisistaan.
8 Lisd4 ruokaan v&han nestetta.
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Ruokalaji Maara Varusteet Mikroaaltot Kesto min Huomautuksia
eho W
Riisi 1259 Kannellinen astia 1. 1.5-7 Lisda kaksinkertainen maara
800 2. 12 - 15 nestetta.
2. 180
Riisi 250 g Kannellinen astia 1. 1.6 -8 Lisda kaksinkertainen maara
800 2. 15 - 18 nestetta.
2. 180
Hedelmat, hilloke 500¢g Kannellinen astia 600 9-12 -
Jalkiruoat, 500 ml Kannellinen astia 600 5-8 Sekoita vanukasta valilla
esim. vanukas, huolellisesti vispilalla 2 - 3
jauheesta kertaa.
Vanukas vanukasjauheesta Aihe Vinkki

/N VAROITUS - Palovammavaara!

Kuumat ruoat sateilevat lampoa. Astia voi kuumentua

kuumaksi.

» Kéayta aina patalappua, kun otat kuumat varusteet tai
astiat uunista.

1. Sekoita paketti vanukasjauhetta pakkauksen ohjeen
mukaan sokerin ja pienen maitomaaran kanssa
mikrokayttdon soveltuvassa korkeassa kulhossa aivan
tasaiseksi massaksi.

. Lisda loppu maito ja sekoita viela kerran.

. Laita kulho uuniin ja sulje laitteen luukku.

. Tee laitteen asetukset suositusasetusten mukaan.

. Sekoita ensimmaisen kerran 3 minuutin kuluttua.
Sekoita sitten minuutin valein, kunnes koostumus on
haluamasi.

Toiminta-aika riippuu maidon lampdtilasta ja
kaytetysta astiasta.

GO RsWN

15.5 Vinkkeja seuraavaan sulatukseen,
kuumennukseen ja kypsennykseen mikrossa

Ota nama vinkit huomioon, jotta saavutat hyvat tulokset
mikrossa sulatuksessa, lammityksessa ja
kypsennyksessa.

Kypsennys mikroaaltouunissa

= | yhennd toiminta-aikaa
tai valitse matalampi
mikroaaltoteho.

= Peitd ruoka ja lisaa
enemman nestetta.

Ruoka on liian kuivaa.

Pidenna toiminta-aikaa.
Suurempiin méaariin tai
korkeisiin ruokiin tarvitaan
enemman aikaa.

Ruoka ei ole toiminta-ajan
paatyttya vield sulanut,
lAmmennyt tai kypsaa.

Ruoka ei ole toiminta-ajan = Sekoita valilla.

paatyttya sisélta viela = | aske mikroaaltotehoa ja
valmista, mutta pinnasta jo pidenna toiminta-aikaa.
ylikuumentunut.

Laske mikroaaltotehoa.
Kaanna suurikokoista
sulatettavaa tuotetta
useita kertoja.

Liha tai lintu ei ole .
sulatuksen jalkeen sisalta =
vield sulanut, mutta on
pinnalta jo kypsynyt.

15.6 Testiruoat

Naméa yhteenvedot on laadittu tarkastusviranomaisia
varten laitteen testaamisen helpottamiseksi standardin
EN 60350-1:2013 tai IEC 60350-1:2011 ja normin EN
60705:2012, IEC 60705:2010 mukaan.

Ruokalaji Mikroaaltoteho W Kesto min Huomautus
Munamaito, 750 g 1. 360 1.12-17 Aseta pyrex-vuoka, 20 x 25 cm,
2. 90 2.20-25 pyérivalle lautaselle.
Kakkupohja 600 8-10 Aseta pyrex-vuoka, @ 22 cm,
pyorivalle lautaselle.
Lihamureke 600 23-28 Aseta pyrex-vuoka pyorivalle
lautaselle.
Sulatus mikroaaltouunissa
Suositusasetukset sulatukseen mikroaaltouunissa.
Ruokalaji Mikroaaltoteho W Kesto min Huomautus
Liha 1. 180 1.5-7 Aseta pyrex-vuoka, @ 22 cm,
2. 90 2.10-15 pydrivalle lautaselle.
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16 Asennusohje

Ota laitteen asennuksen yhteydessa huomioon
seuraavat tiedot.

16.1 Toimitussisalto

Kun olet poistanut kaikki osat pakkauksesta, tarkista
ettei niissa ole kuljetusvaurioita ja etta kaikki osat ovat
mukana.

16.2 Turvallinen asennus

Noudata naita turvallisuusohjeita, kun asennat
laitteen.

= Turvallinen kayttd on taattu vain, kun
asennus tehdaan ammattitaitoisesti
asennusohjeita noudattaen. Asentaja vastaa
moitteettomasta toiminnasta laitteen
asennuspaikassa.

m Tarkasta laite, kun olet purkanut sen
pakkauksesta. Jos laitteessa on
kuljetusvaurioita, ala kytke laitetta kayttoon.

m Poista paikkausmateriaali ja limakalvot

uunitilasta ja luukusta ennen laitteen

kayttoonottoa.

Ala poista kalvoa luukun sisasivulta.

Noudata lisdosien asennusta koskevia

asennusohjeita.

m Kalusteiden, joihin laite asennetaan, pitaa
kestaa vahintaan lampotilaa 95 °C, vieressa
olevien kalusteiden etuosien vahintaan
lampdtilaa 70 °C.

= Al asenna laitetta somiste- tai kalusteoven
taakse. Vaarana on ylikuumeneminen.

m Tee kalusteen leikkaustydt ennen laitteen
asentamista. Poista lastut. Sdhkoisten
rakenneosien toiminta voi hairiintya.

® [I[man pistoketta olevien laitteiden liittdminen
on sallittua vain alan ammattilaisille. Takuu ei
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kata virheellisesta liitdannasta johtuvia
vaurioita.

/\ VAROITUS - Loukkaantumisvaara!

Osat, joihin paaset asennuksen aikana kasiksi,
voivat olla teravareunaisia ja aiheuttaa
viiltohaavoja.

» Kayté suojakasineita.

/N VAROITUS - Tulipalovaara!

Jatkojohdon ja hyvaksymattoman adapterin

kaytto on vaarallista.

» Al kayta jatkojohtoja tai haaroitusrasioita.

» Kayta vain valmistajan hyvaksymia
adaptereita ja verkkojohtoja.

» Jos verkkojohto on liian lyhyt eiké& pidempéaa
johtoa ole saatavilla, ota yhteytta sahkdalan
erikoisliikkeeseen talon sdhkdasennusten
muuttamista varten.

16.3 Sahkoliitanta

Jotta laitteen sahkdliitanta on turvallinen, noudata
seuraavia ohjeita.

/\ VAROITUS - Séhkéiskun vaara!

Epaasianmukaiset asennukset ovat vaarallisia.

» Pistorasian paikan muuttaminen tai liitdntdjohdon
vaihto on sallittua vain ammattimaiselle
sahkdasentajalle, jonka on noudatettava
asiaankuuluvia m&é&rayksia.

» Laitteen saa liittda vain maaraysten mukaisesti
asennetun ja maadoitetun pistorasiaan.

» Jos pistokkeeseen ei paase asennuksen jalkeen enaa
kasiksi, asennukseen tarvitaan jokanapainen
katkaisin, jonka koskettimien avautumisvali on
vahintdan 3 mm. Asennuksen pitda taata
kosketussuoja.

Laitteen sahkoliitanta ilman maadoitettua
pistoketta

Huomautus: Laitteen saa liittda vain alan ammattilainen.
Takuu ei kata virheellisesta litannasta johtuvia vaurioita.
Kiintedan sahkdliitantadan on oltava asennettu
asennusmaaraysten katkaisin.

1. Yksil6i vaihe- ja nollajohto liitdntarasiassa.
Jos liitanta tehdaan vaarin, laite voi vaurioitua.
2. Jannite, ks. tyyppikilpi.
3. Liita verkkoliitantdjohdon johtimet varikoodien
mukaan:
» vihred-keltainen = suojajohdin @
» sininen = nollajohdin
» ruskea = vaihe

16.4 Asennus ylakaappiin

Ota huomioon asennusmitat ja turvallisuusetaisyydet
ylakaapissa.



Asenna ylakaappiin vain laitteet, joiden tilavuus on 20 |.
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16.5 Asennus korkeaan kaappiin

Ota huomioon asennusmitat ja turvallisuusetéisyydet
korkeassa kaapissa.
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16.6 Kahden laitteen asentaminen
paallekkain

Laite voidaan asentaa myds toisen laitteen paalle tai
alle. Noudata paallekkain asennettaessa asennusmittoja
ja asennusohjeita.

Vélipohjissa pitdé olla rako laitteiden tuuletusta varten.
Molempien laitteiden riittavan tuuletuksen
varmistamiseksi tarvitaan sokkelin alueelle vahintdan
200 cm2:n kokoinen tuuletusaukko. Tee sita varten
aukko sokkeliin tai asenna tuuletusritila.

Varmistettava, ettd ilmanvaihto toteutuu piirroksen
mukaisena.

——

Asenna laitteet vain niin korkealle, ettd varusteet saa
otettua helposti ulos.

Asennusohje fi

16.7 20 I:n laitteen alkuvalmistelut

1. Jos kaappisyvennyksen korkeus on 380 *2 mm,
kiinnita jalat mikroaaltouunin pohjaan.
» Kiinnita valikappale kiinnityskulmaan.

2. Ohjaa liitantajohto laitteen takaosaa myoten siten, etta
se ei kuumene, taitu tai jaa puristuksiin.

16.8 25 I:n laitteen alkuvalmistelut

» Ohjaa liitdntajohto laitteen takaosaa mydten siten, etta
se ei kuumene, taitu tai jaa puristuksiin.
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16.9 Kalusteen alkuvalmistelut

» Asenna kallistumissuoja.
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16.10 Laitteen asentaminen

1. Kohdista laite keskelle.
2. Kiinnita laite ruuvilla kalusteeseen.

1

- Jos kaappisyvennyksen korkeus on 380 *2 mm,
kayta pidempaa ruuvia.

- Jos kaappisyvennyksen korkeus on 362*° mm,
kayta lyhempaa ruuvia.
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1 Sikkerhet

Folg sikkerhetsanvisningene nedenfor.

1.1 Generelle merknader

® | es ngye gjennom denne anvisningen.

= Oppbevar veiledningen og produktinforma-
sjonen for senere bruk eller for en senere ei-
er.

m |kKke koble til apparatet dersom det har
transportskader.

1.2 Korrekt bruk

Apparater uten stopsel skal kun kobles til av
autoriserte fagfolk. Garantien dekker ikke ska-
der som skyldes feil tilkobling.

Sikkerheten under bruken er kun garantert der-
som monteringen foretas forskriftsmessig i
henhold til monteringsanvisningen. Installate-
ren er ansvarlig for at apparatet fungerer som
det skal pa oppstillingsstedet.

Apparatet ma kun brukes:

m for & tilberede mat og drikke.

= Under tilsyn. Fglg med konstant under kort-
varige tilberedninger.

» | husholdninger og lignende bruksomrader
som: personalkjgkkener i butikker, pa konto-
rer og i andre naeringslokaler; pa landbruks-
eiendommer; av gjester pa hoteller og andre
losjisteder; pd bed-and-breakfast-steder

= opp til hgyde pa maks 4000 m over havet.

Dette apparatet svarer til standard EN 55011

hhv. CISPR 11. Det er et produkt i gruppe 2,

klasse B. Gruppe 2 betyr at mikrobglgene bru-

kes til oppvarming av matvarer. Klasse B in-

nebaerer at apparatet er egnet til bruk i private
husholdninger.

1.3 Begrensning av brukerkretsen

Dette apparatet kan brukes av barn fra og
med 15 ar og av personer med redusert fysis-
ke, sensoriske eller mentale evner eller man-
gel pa erfaring og/eller kunnskap, dersom de
blir overvaket eller har fatt oppleering i en sik-
ker bruk av apparatet og dessuten har forstatt
farene som kan resultere av feil bruk.

Barn ma ikke fa leke med apparatet.
Rengjering og brukervedlikehold ma ikke
giennomfares av barn, med mindre de er
minst 15 ar gamle og er under oppsyn.

Barn under 8 ar ma holdes unna apparatet og
stremkabelen.

1.4 Sikker bruk

/\ ADVARSEL - Brannfare!

Brennbare gjenstander som blir oppbevart i

ovnsrommet kan ta fyr.

» Du ma aldri oppbevare brennbare gjen-
stander i ovnsrommet.

» Dersom det kommer rayk, ma apparat slas
av, eller stapselet ma trekkes ut og deren
ma holdes lukket, slik at eventuelle flammer
kveles.

Lase matrester, fett og stekesjy kan ta fyr.

» Fjern grovt smuss fra ovnsrommet, varme-
elementene og tilbeharet for du begynner a
bruke apparatet.
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Overoppheting av apparatet kan forarsake

brann.

» Apparatet ma aldri monteres bak en pynte-
eller skapdar.

/\ ADVARSEL - Forbrenningsfare!

Tilbehgr og kokekar blir sveert varme.

» Bruk alltid grytekluter nar du tar kokekar el-
ler tilbehar ut av ovnsrommet.

Alkoholdamp kan antennes i det varme ovns-

rommet. Apparatdgren kan sprette opp. Varm

damp og stikkflammer kan sive ut.

» Bruk bare sma mengder vaeske med hgy
alkoholprosent i retter.

» |lkke varm opp sprit (= 15 % vol.) i ufortynnet
tilstand (f.eks. til & helle over matvarer).

» Apne deren pa apparatet forsiktig.

/N ADVARSEL - Fare for skalding!

De tilgjengelige delene blir sveert varme under
bruk.

» Ta aldri pa de varme delene.

» Hold barn pé avstand.

Nar apparatdaren apnes, kan det stramme ut
varm damp. Damp er ikke alltid synlig, det av-
henger av temperaturen.

» Apne deren p& apparatet forsiktig.

» Hold barn pé avstand.

Vann i varmt ovnsrom kan fgre til at det dan-
nes sveert varm vanndamp.

» Hell aldri vann inn i et varmt ovnsrom.

/\ ADVARSEL - Fare for personskade!
Dersom glasset pa apparatderen er ripet opp,
kan det sprekke.

» |kke bruk skurende rengjeringsmidler eller
skarpe metallskraper for & rengjere glasset
pad ovnsdaren, ettersom de kan ripe opp
overflaten.

Hengslene pa apparatdaren beveger seg nar

daren apnes og lukkes, og du kan klemme

deg.

» Hold fingrene unna omradet rundt hengsle-
ne.

Sprekker, splinter eller brudd i den roterende

tallerkenen av glass medfarer fare.

» Aldri stet borti den roterende tallerkenen
med harde gjenstander.

» Den roterende tallerkenen méa behandles for-
siktig.

Alkoholdamp kan antennes i det varme ovns-

rommet, og apparatderen kan sprekke opp og
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muligens falle ut. Derrutene kan sprekke opp

0g splintres.

- "Unnga materielle skader”, Side 46

» Bruk bare sma mengder vaeske med hay
alkoholprosent i retter.

» |kke varm opp sprit (= 15 % vol.) i ufortynnet
tilstand (f.eks. til & helle over matvarer).

» Apne deren pa apparatet forsiktig.

/N ADVARSEL - Fare for elektrisk stot!

Ukyndige reparasjoner er farlig.

» Kun oppleert fagpersonell skal utfgre repara-
sjoner pa maskinen.

» Det mé kun brukes originale reservedeler til
reparasjon av maskinen.

» Dersom det oppstar skader pa apparatets
stremkabel, ma den skiftes ut av produsen-
ten, kundeservice eller av en annen kvalifi-
sert person for & unnga at det oppstar fare.

Hvis isolasjonen pa stremledningen er skadet,

er dette farlig.

» La aldri stramkabelen veere i kontakt med
varme maskindeler eller varmekilder.

» La aldri stramkabelen komme i kontakt med
skarpe spisser eller kanter.

» Du méa aldri f& knekk pa, klemme sammen
eller endre stremkabelen.

Fuktighet som trenger inn, kan forarsake

elektrisk stot.

» |[kke bruk dampstrale eller haytrykksspyler
for & rengjore apparatet.

En vaskemaskin med skader eller en stromled-

ning med skader er farlig.

» Bruk aldri apparatet hvis det har skader.

» Bruk aldri apparatet med sprukket eller
knust overflate.

» Dra aldri i stramledningen nar du skal koble
vaskemaskinen fra stremnettet. Dra alltid i
pluggen pa stremledningen.

» Hvis vaskemaskinen eller stramledningen er
skadet, ma du dra ut stgpselet eller sla av
sikringen i sikringsskapet umiddelbart.

» Ta kontakt med kundeservice. — Side 54

/\ ADVARSEL - Kvelningsfare!

Barn kan f& emballasjen over hodet eller vikle
seg inn i den og kveles.

» Hold emballasjen borte fra barn.

» Barn ma ikke fa leke med emballasjen.
Barn kan puste inn eller svelge smadeler og
bli kvalt.

» Hold smadeler borte fra barn.

» |kke la barn leke med smadeler.



1.5 Mikrobgolgefunksjon

LES NOYE GJENNOM DE VIKTIGE SIK-
KERHETSANVISNINGENE OG TA VARE PA
DEM TIL FREMTIDIG BRUK

/N ADVARSEL - Brannfare!

Ikke-forskriftsmessig bruk av apparatet er farlig

og kan forarsake skader. Blant annet kan opp-

varming av tafler eller varmeputer med korn-
eller krydderinnhold fare til at putene antennes,
ogsa flere timer etter oppvarming.

» Du ma aldri bruke apparatet til & torke mat
eller kleer.

» Du ma aldri bruke apparatet til & varme opp
tofler, hveteputer, svamper, fuktige kluter og
lignende.

» Apparatet er kun beregnet til tilberedning av
mat og drikke.

Matvarer og emballasjen og beholderne de lig-

ger i, kan ta fyr.

» Aldri varm opp matvarer i varmholdings-
emballasje.

» Aldri varm opp matvarer i beholdere av
plast, papir eller andre brennbare materialer
uten tilsyn.

» Aldri still inn for hgy mikrobglgeeffekt eller
for lang mikrobglgetid. Rett deg etter opplys-
ningene i denne bruksanvisningen.

» Aldri bruk mikrobglgeovnen til & terke mat-
varer.

» Aldri tin opp eller varm opp matvarer med
lavt vanninnhold, som brad, med for hoy
mikrobglgeeffekt eller for lang mikrobalgetid.

Matolje kan ta fyr.

» Varm aldri opp matolje alene med
mikrobglgefunksjonen.

/\ ADVARSEL - Eksplosjonsfare!

Veaeske og andre naeringsmidler i tett forsegle-

de beholdere kan lett eksplodere.

» Aldri varm opp veeske og andre naeringsmid-
ler i tett forseglede beholdere.

/N ADVARSEL - Forbrenningsfare!

Matvarer med fast skall eller skinn kan

sprekke eksplosjonsaktig bade under og etter

oppvarming.

» Aldri kok uskrellede egg eller varm opp
uskrellede hardkokte egg.

» Aldri kok skalldyr eller krepsdyr.

» P4 speilegg eller egg i glass ma det stikkes
hull pa plommen farst.

» P4 matvarer med fast skall eller skinn, f.eks.
epler, tomater, poteter eller pglser, kan skin-

Sikkerhet no

net sprekke. Stikk hull pa skallet eller skinnet
far oppvarming.

Varmen fordeles ikke jevnt i barnematen.

» Varm ikke opp barnemat i lukkede kokekar.

» Ta alltid av lokket eller smokken.

» Ror godt rundt i barnematen eller rist den
etter oppvarmingen.

» Kontroller temperaturen for barnet far maten.

Varme retter avgir varme. Kokekaret kan bli

sveert varmt.

» Bruk alltid grytekluter nar du tar kokekar el-
ler tilbehor ut av ovnsrommet.

Emballasje som er lufttett, kan sprekke.

» Folg alltid angivelsene pa emballasjen.

» Bruk alltid grytekluter nar du tar retter ut av
ovnen.

De tilgjengelige delene blir sveert varme under

drift.

» Ta aldri pa de varme delene.

» Hold barn pa avstand.

/N ADVARSEL - Fare for skalding!

Ved oppvarming av vaeske kan det oppsta

forsinket koking. Det betyr at koketempera-

turen nas uten at de typiske dampboblene sti-

ger opp. Man skal veere forsiktig selv med sma

bevegelser pa karet. Den varme vassken kan

plutselig koke over og sprute.

» La det alltid ligge en skje oppi karet ved
oppvarming. Da unngéar du forsinket koking.

v’ X

/\ ADVARSEL - Fare for personskade!

Uegnede kokekar kan sprekke. Kokekar av

porselen og keramikk kan ha sma hull i hank

og lokk. Bak disse hullene skjuler det seg hul-

rom. Fuktighet som er trengt inn i disse hul-

rommene, kan fore til at kokekaret sprekker.

» Bruk bare kokekar som er egnet for
mikrobglgeovn.

Dersom kun mikrobglgefunksjonen brukes,

kan kokekar og beholdere av metall eller koke-

kar med metalldeler fare til gnistdannelse. Ap-

paratet tar skade av det.

» Bruk aldri metallbeholdere dersom kun
mikrobglgefunksjonen brukes.

» Bruk bare kokekar som er egnet for
mikrobglgeovn.
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no Unngéa materielle skader

/N ADVARSEL - Fare for elektrisk stot!
Apparatet arbeider under hgyspenning.
» Kabinettet ma aldri fiernes.

/\ ADVARSEL - Fare for alvorlige helseska-

der!

Mangelfull rengjering kan skade overflaten av

apparatet, redusere levetiden og fare til farlige

situasjoner som lekkasje av mikrobglgeenergi.

» Rengjor apparatet regelmessig og fijern mat-
rester med en gang.

» Hold ovnsrommet, dgren og hengselen rent
til enhver tid.
— "Rengjoring og pleie", Side 52

Aldri bruk apparatet dersom ovnsdgren har

skader. Mikrobglgeenergi kan lekke ut.

» Aldri bruk apparatet dersom ovnsdaren eller
plastrammen pa deren har skader.

» Reparasjon ma kun foretas av kundeservice.

Pa apparater uten deksel lekker mikrobglge-

energi ut.

» Fjern aldri dekselet pa apparatet.

» Ta kontakt med kundeservice ved vedlike-
holds- og reparasjonsarbeider.

2 Unnga materielle skader

2.1 Generelt

OBS

Alkoholdamp kan antennes i det varme ovnsrommet og

fare til permanent skade pa apparatet. Smaeksplosjoner

kan fa apparatdaeren til & sprekke opp og muligens falle

ut. Darrutene kan sprekke opp og splintres. Det oppstéar

et undertrykk som kan fa innsiden av ovnsrommet til &

bli kraftig deformert.

» |kke varm opp sprit (= 15 % vol.) i ufortynnet tilstand
(f.eks. til & helle over matvarer).

Hvis det er fuktighet i ovnsrommet over lengre tid, opp-

star det korrosjon.

» Tark bort kondensvann etter hver tilberedning.

» Fuktige matvarer méa ikke oppbevares i lukket ovns-
rom over lengre tid.

» |kke oppbevar mat i ovnsrommet.

Hvis ovnsdaren brukes som sitteplass og oppbevarings-

sted, kan den bli skadet.

» |kke sta p3, sitt pa, heng pa eller stett deg pa ap-
paratdaren.

2.2 Mikrobglgefunksjon

Falg disse instruksene néar du bruker mikrobglgefunksjo-
nen.

OBS

Hvis metall berarer veggen i ovnsrommet, oppstar det

gnister som kan skade apparatet eller gdelegge glasset

pa innsiden av daren.

» Metall, f.eks. skjeen i glasset, m& holdes minst 2 cm
fra veggene i ovnsrommet og innsiden av daren.

Aluminiumsskaler kan forarsake gnister. Apparatet blir

skadet av gnister som oppstar.

» Aluminiumsskaler méa ikke brukes i apparatet.

Dersom apparatet brukes uten mat i ovnsrommet vil det-

te fare til overbelastning.

» Start aldri mikrobalgeovnen uten mat i ovnsrommet.
Et unntak fra denne regelen er kortvarige tester av
kokekar.

Hvis du popper popcorn flere ganger rett etter hverand-

re pa altfor hgy mikrobglgeeffekt, kan det fgre til skader

i ovnsrommet.

» La apparatet avkjgles i flere minutter mellom hver
popping.

» Still aldri inn for hgy mikrobglgeeffekt.

» Effekten skal vaere pa maks. 600 watt.

» Popcornposen skal alltid legges pa en glasstallerken.

Magnetronen blir skadet dersom bgalgelederdekselet

fiernes.

» Du ma aldri fierne balgelederdekselet fra ovnen.

Dersom den gjennomsiktige folien fiernes fra innsiden

av daren, vil deren bli skadet.

» Den gjennomsiktige folien mé aldri fiernes fra innsi-
den av dgren.

Veeske som trenger inn i apparatet, kan skade motoren

til den roterende tallerkenen.

» Folg med under tilberedningen.

» Still farst inn en kort varighet, og gk den ved behov.

» Apparatet ma aldri brukes uten den roterende taller-
kenen.

3 Miljevern og innsparing
3.1 Avfallsbehandling av emballasje

Emballasjematerialene er miljgvennlige og resirkulerba-
re.
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» Kildesortér de enkelte komponentene etter type avfall.



3.2 Energisparing

Dersom du tar hensyn til disse merknadene, forbruker
apparatet ditt mindre strem.

Bli kjent med no

Skjul klokken i standby.
v Apparatet sparer energi i standby.

4 Bli kjent med

4.1 Betjeningsfelt

Ved hjelp av betjeningsfeltet stiller du inn alle apparatets
funksjoner, og du far informasjon om driftsstatus.

start sto
® stop

+30sec

90 180 360

600 800 Yy

clean

U kg

Display Vis klokkeslett eller varighet.

Dreieknapp Still inn klokkeslett, varighet eller programautomatikk.
Knapper Velg funksjoner.

Derapner Apne dgaren.

Dorapner

Nar du betjener dgrapneren, spretter apparatdaren opp.
Du kan apne daren helt for hand.

4.2 Varmetyper

Dersom du dpner apparatdgren mens apparatet gar, av-
brytes den pagaende prosessen. Nar du lukker ovnsde-
ren, fortsetter ikke prosessen automatisk. Du ma starte
den igjen.

Her finner du en oversikt over varmetypene. Du far anbefalinger om bruk av varmetypene.
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no For farste gangs bruk

Symbol Navn

Bruk

90-800 Mikrobglgefunksjon

Til opptining, tilberedning og oppvarming av matvarer og
vaesker.

Mikrobglgeeffekter:

= O0OW

= 180 W

= 360 W

= 600 W

= 300 W

Program

Det finnes forhandsprogrammerte innstillinger for mange
retter.

4.3 Kjolevifte

Kjgleviften slar seg av og pa etter behov.
Ved bruk av mikrobglgefunksjonen forblir ovnsrommet
kaldt. Likevel slar kjaleviften seg pa.

Merk: Kjgleviften kan fortsette & ga selv om apparatet er
slatt av.

4.4 Kondensvann

Under tilberedningen kan det skilles ut kondensvann i
ovnsrommet og pa ovnsdgren. Kondens er normalt og
har ingen negativ betydning for apparatet. Tark bort
kondensvannet etter tilberedningen.

5 For forste gangs bruk

Utfar innstillingene for farste gangs bruk. Rengjaer ap-
paratet og tilbeharet.

5.1 Sette inn dreietallerken

Apparatet ma kun brukes néar dreietallerkenen er satt
inn. Sett inn dreietallerkenen riktig avhengig av apparat-
variant.

1. Variant 1:
» Sett dreietallerkenen [al pa rulleringen [bl.

a 3

2. Variant 2:
» Legg rulleringen [al i fordypningen i ovnsrommet.
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» La dreietallerkenen [b]l smekke pa plass i drivme-
kanismen [c] i midten av ovnsbunnen.

f

3. Kontroller at dreietallerkenen har smekket ordentlig
pa plass.

Merk: Dreietallerkenen kan rotere mot hayre eller mot

venstre.

5.2 Rengjore apparatet for forste gangs bruk

Rengjer ovnsrommet og tilbeher for du tilbereder mat-
retter med apparatet for farste gang.

1. Pase at det ikke er noen emballasjerester, tilbehar el-
ler andre gjenstander i ovnsrommet.

2. Rengjer de glatte flatene i ovnsrommet med en myk,
fuktig Klut.

3. Du kan kvitte deg med lukten av "ny ovn" ved a vaske
ovnsrommet med varmt sdpevann.
— "Rengjering av ovnsrommet", Side 53

5.3 Stille inn klokkeslett

Etter & ha blitt koblet til stremmen eller etter et stram-
brudd viser displayet en oppfordring om & stille inn
klokkeslettet.

1. Still inn klokkeslettet med dreieknappen.
2. Trykk pa O for & stille inn klokkeslett.



Grunnleggende betjening no

6 Grunnleggende betjening

6.1 Mikrobglgeeffekter

Her finner du en oversikt over mikrobglgeeffekttrinnene
og anbefalinger om hvordan de brukes.

Mikrobolgeeffekti  Bruk

watt

90 Opptining av emfintlige matvarer.

180 Opptining og videre steking av
matvarene.

360 Tilberedning av kjgtt og fisk og
oppvarming av gmfintlige mat-
varer.

600 Oppvarming og tilberedning.

800 Oppvarming av veesker.

Merk

Du kan stille inn mikrobglgeeffekt for en bestemt

varighet:

= 800 Wi 30 minutter
= 600 W i 60 minutter
= 90 W, 180 W og 360 W i 99 minutter

6.2 Kokekar og tilbehor som er egnet for
mikrobglgeovn

For & varme opp matvarene jevnt og ikke skade appara-
tet ma du bruke egnede kokekar og tiloehar.

Merk: Far du bruker kokekar med mikrobglgefunksjo-
nen, ma du se anvisningene fra produsenten. Er du i tvil,
sa test kokekaret.

Egnet for mikrobolgeovn

Kokekar og tilbehor Begrunnelse

Kokekar av ildfast og

mikrobglgekompatibelt

materiale:

= Glass

= Glasskeramikk

= Porselen

= Temperaturbestandig
plast

= Helglasert keramikk
uten riper

Disse materialene slipper
mikrobaglgene gjennom.
Mikrobglger skader ikke ild-
faste kokekar.

Metallbestikk Merk: For & unngé forsinket

koking kan du bruke metall-
bestikk, f.eks. en skje, i
glasset.

OBS

Hvis metall berarer veggen i ovnsrommet, oppstar det

gnister som kan skade apparatet eller gdelegge glasset

pa innsiden av dgren.

» Metall, f.eks. skjeen i glasset, ma holdes minst 2 cm
fra veggene i ovnsrommet og innsiden av daren.

Ikke egnet for mikrobglgeovn

Kokekar og tilbehor
Kokekar i metall

Begrunnelse

Metall slipper ikke
mikrobglgene gjennom. Ma-
ten blir knapt varm.

Mikrobelger kan skade gull-
0g salvpynt.

Tips: Kokekaret ma kun
brukes dersom produsen-
ten garanterer at det er eg-
net for mikrobglgeovn.

Kokekar med pynt av gull
eller sglv

6.3 Teste om kokekar er egnet for
mikrobglgeovn

Test om kokekaret er egnet for mikrobglgeovn ved hjelp
av en kokekartest. Det er kun i forbindelse med en
kokekartest at du kan bruke apparatet i
mikrobglgemodus uten mat.

/N ADVARSEL - Fare for skalding!

De tilgjengelige delene blir svaert varme under bruk.
» Ta aldri pa de varme delene.

» Hold barn pa avstand.

1. Sett det tomme kokekaret i ovnsrommet.
2. Still apparatet pa maks. mikrobglgeeffekt i 12 til 1 mi-
nutt.
. Start apparatet.
4. Kontroller kokekaret flere ganger:
- Hvis kokekaret er kaldt eller lunkent, egner det seg
for mikrobalgeovn.
- Hvis kokekaret er varmt eller det oppstar gnister,
ma du avbryte kokekartesten. Kokekaret egner seg
ikke for bruk med mikrobglgefunksjonen.

w

6.4 Innstilling av mikrobglgefunksjon

/N ADVARSEL - Fare for skalding!

Ved oppvarming av vaeske kan det oppstéa forsinket ko-

king. Det betyr at koketemperaturen nds uten at de ty-

piske dampboblene stiger opp. Man skal veere forsiktig

selv med sma bevegelser pa karet. Den varme vassken

kan plutselig koke over og sprute.

» La det alltid ligge en skje oppi karet ved oppvarming.
Da unngéar du forsinket koking.

v’ X

Dersom apparatet brukes uten mat i ovnsrommet vil det-

te fare til overbelastning.

» Start aldri mikrobglgeovnen uten mat i ovnsrommet.
Et unntak fra denne regelen er kortvarige tester av
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no Minne

kokekar.

Tips: For & utnytte apparatet optimalt kan du orientere
deg etter innstillingsanbefalingene.
— "Slik gjeor du det", Side 55

1. Folg sikkerhetsinstruksene. — Side 45
2. Folg anvisningene for & unngd materielle skader.
— Side 46
3. Folg anvisningene om kokekar og tilbehar som egner
seg for mikrobalgeovn. — Side 49
4. Trykk pa ensket mikrobglgeeffekt.
5. Still inn gnsket varighet med dreieknappen.
6. Trykk pa st
v Nar tilberedningstiden er utlgpt, hares et lydsignal.
Merk: Dersom du apner apparatdgren mens apparatet
géar, avbrytes apparatet og den innstilte varigheten set-

tes pa pause. Nar du vil starte apparatet igjen, lukker du
ovnsdgren og trykker p& s,

Forlenge varigheten

Du kan nar som helst forlenge den innstilte varigheten.
» Trykk pa s,

v Varigheten forlenges med 30 sekunder.

Endre varighet

Du kan nar som helst endre varigheten.

» Still inn @nsket varighet med dreieknappen.

Avbryte prosessen pa apparatet

» Apne apparatderen og trykk pa & eller trykk to gan-
ger pa ¥,

6.5 QuickStart

Du kan starte maks. mikrobglgeeffekt med et tastetrykk.
» Trykk pa s,
v Maks. mikrobglgeeffekt startes i 30 sekunder.

v Et nytt trykk pa s forlenger varigheten med 30 se-
kunder.

7 Minne

Med minnefunksjonen kan du lagre innstillingen for en
rett og hente den frem igjen nar som helst.

Tips: Bruk minnefunksjonen pa retter som du tilbereder
ofte.

7.1 Lagre minne

1. Trykk pa .

2. Trykk pa ensket mikrobglgeeffekt.

3. Still inn gnsket varighet med dreieknappen.
4. Bekreft med vs.

v Innstillingen er lagret.

7.2 Starte minnefunksjonen

Forutsetning: Apparatderen er lukket.

1. Trykk péa .

v De lagrede innstillingene vises i displayet.

2. Trykk pa &,

v Nar tilberedningstiden er utlgpt, hgres et lydsignal.

7.3 Avbryte prosessen pa apparatet

» Apne apparatderen og trykk pa £ eller trykk to gan-
ger pa .

8 Programmer

Programmene hjelper deg med & tilberede diverse retter
og velger automatisk de optimale innstillingene.

8.1 Velge program

1. Velg program.

2. Trykk gjentatte ganger pa [, helt til displayet viser
gnsket programnummer.

3. Trykk pa kg,

v Displayet viser en foreslatt vekt.

4. Still inn rettens vekt med dreieknappen.
Hvis du ikke kan angi den ngyaktige vekten, runder
du den opp eller ned.

8.3 Opptining med programautomatikken

o

. Start apparatet ved & trykke pa s,
. Nar du harer et lydsignal under programmet, dpner
du apparatdgren.
» Del opp retten, rar om eller snu den.
» Lukk ovnsdgren.
» Trykk pa s
Nar tilberedningstiden er utlgpt, heres et lydsignal.

[+2]

<

8.2 Avbryte prosessen pa apparatet

» Apne apparatderen og trykk pa £ eller trykk to gan-
ger pa ¥,

Med de 4 opptiningsprogrammene kan du tine opp Kjatt, fiserkre og brad.

Program Rett

Kokekar

Vekt i kg

PO1 Kjottdeig

Apent

0,20-1,00
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Barnesikring no

Program Rett Kokekar Vekt i kg
P02 Kjottstykker Apent 0,20-1,00
P03 Kylling, kyllingstykker Apent 0,40-1,80
PO4 Brad Apent 0,20-1,00
Opptining av retter med programautomatikken 5. Merk: Nar du tiner opp Kjett og fieerkre, oppstar det

1. Ta matvaren ut av emballasjen.
Bruk matvarer som er oppbevart flatt og i passende
porsjoner ved -18 °C.
2. Vei matvaren.
Du ma vite vekten for & kunne stille inn programmet.
3. Legg matvarene i en flat form som egner seg til
mikrobgalgeovn, f.eks en glass- eller porselenstaller-
ken.
Ikke legg lokk pa.
4. Still inn programmet. = Side 50

8.4 Tilberede med programautomatikken

6.

vaeske.

Vassken ma fiernes nar du vender opptiningsvarene.
Den ma aldri brukes videre eller komme i kontakt
med andre matvarer.

. Flate stykker og kjettdeig skal skilles fra hverandre fer

hviletiden.

. La de opptinte matvarene hvile i 10 til 30 minutter

ekstra slik at temperaturen fordeler seg jevnt.
Store kjgttstykker trenger lengre hviletid enn sma. Ta
ut innmaten av fjeerkre etter hviletiden.

. Fortsett tilberedningen av matvarene, selv om tykke

kjottstykker ev. fremdeles har en frossen kjerne.

Du kan koke ris, poteter og grennsaker med de 3 kokeprogrammene.

Program Rett Kokekar Vekt i kg Merknader
P05 Ris Med lokk 0,05-0,20 = Bruk en stor, hay form til ris.
= |kke bruk boil in bag-ris.
= Bruk dobbelt til tredobbelt s& mye vann per 100 g ris.
P06 Poteter Med lokk 0,15-1,00 = Til koking av skrelte poteter skjeerer du opp de ferske
potetene i sma, like store stykker.
= Tilsett 1 ss vann og litt salt per 100 g poteter.
P07 Greonnsaker Med lokk 0,15-1,00 = Vei ferske, vaskede gregnnsaker.

Skjeer grennsakene i sma, like store stykker.
Tilsett 1 ss vann per 100 g grgnnsaker.

Tilberede retter med programautomatikken

1. Vei matvaren.
Du ma vite vekten for & kunne stille inn programmet.

2. Legg matvaren i et kokekar som egner seg til
mikrobglgeovn og legg lokk pa.

3. Tilsett den vannmengden som produsenten har opp-
gitt.

4.
5.

6.

Still inn programmet. — Side 50

Nar programmet er ferdig, rarer du enda en gang
rundt i matvaren.

La matvaren hvile i 5 til 10 minutter ekstra.
Tilberedningsresultatene avhenger av matvarens
kvalitet og beskaffenhet.

9 Barnesikring

Sikre apparatet slik at ikke barn utilsiktet kan sla pa ap-
paratet eller endre innstillinger pa det.

9.1 Aktivere barnesikringen
Forutsetning: Apparatet er slatt av.

Trykk pa & i ca. 4 sekunder.
Betjeningspanelet er sperret.
Displayet viser 5AFE.

9.2 Deaktivere barnesikringen

>

Trykk pa & i ca. 4 sekunder.

v Betjeningsfeltet lases opp.

10 Grunninnstillingene

Du kan tilpasse grunninnstillingene til apparatet etter
dine personlige behov.
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10.1 Oversikt over grunninnstillingene

Her finner du en oversikt over grunninnstillingene og fabrikkinnstillingene. Grunninnstillingene avhenger av apparatets

utstyr.

I display- Grunninnstilling Valg Beskrivelse

et

! Tastelyd OFF = av Aktivere eller deaktivere tastelyd
O =pa’ Merk: Du kan ikke sla av tastelyden for St og &

c Demo-modus OFF = av'’ Apparatet er slatt av. Du kan bruke knappene og visnin-
O =pa gen. Knappene fungerer ikke, slik at det f.eks. ikke kan

slas pa noen mikrobglgeeffekt. Det er hovedsakelig
forhandlere som bruker demo-modus.
Nar demo-modus er aktivert, vises M i displayet.

10.2 Endring av grunninnstillingene

Forutsetning: Apparatet er slatt av.

1. Hold %% og £° inne i noen sekunder.

Displayet viser | for fgrste grunninnstilling.

. Du stiller inn grunninnstillingen ved & trykke pa .

| displayet lyser det valget som er stilt inn.

. Still inn gnsket valg med dreieknappen.

Du tar i bruk grunninnstillingen ved & trykke pa .

. Du forlater grunninnstillingen ved a trykke pa &

Ga til grunninnstilling £ med dreieknappen.

. Du stiller inn grunninnstillingen ved & trykke pa .

| displayet lyser det valget som er stilt inn.

. Still inn gnsket valg med dreieknappen

. Du tar i bruk grunninnstillingen ved a trykke pa S

10 Du forlater grunninnstillingen ved a trykke pa &,

11.Du forlater grunninnstillingsmenyen ved & trykke en
gang til pa &.

Tips: Du kan nar som helst endre innstillingen igjen.

OO NG A WICN

10.3 Endre varighet pa lydsignalet
Nar apparatet slas av, hgrer du et lydsignal. Du kan
endre varigheten pa lydsignalet.

» Hold %% inne i ca. 6 sekunder.

v Signalvarigheten veksler mellom kort og lang.

v Apparatet tar i bruk signalvarigheten og viser klokke-
slettet.

10.4 Endre klokkeslett

Du kan nar som helst endre klokkeslettet.

1. Trykk pa @.
2. Still inn klokkeslettet med dreieknappen.
3. Trykk pa © for & stille inn klokkeslett.

10.5 Skjule klokken i standby

Du kan skjule klokken i standby.

1. Trykk pa O®.
2, Trykk pa .

Merk: Du viser klokken igjen ved a trykke pa ©.

11 Rengjoring og pleie

Rengjer og vedlikehold vaskemaskinen omhyggelig, slik
at den holder seg funksjonsdyktig i lang tid.

11.1 Rengjgringsmidler
Bruk kun egnede rengjgringsmidler.

/N ADVARSEL - Fare for elektrisk stot!

Fuktighet som trenger inn, kan forarsake elektrisk stgt.

» |kke bruk dampstrale eller haytrykksspyler for a
rengjgre apparatet.

OBS

Uegnede rengjeringsmidler skader flatene pa apparatet.

» Det ma ikke brukes sterke eller skurende rengjo-
ringsmidler.

» lkke bruk sterkt alkoholholdige rengjgringsmidler.

» |kke bruk harde skureputer eller pussesvamper.

» |kke bruk rengjeringsmidler spesielt for rengjering av
varme overflater.

' Fabrikkinnstilling (kan variere, avhengig av apparattype)
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» Glassrens, glasskrape eller rengjaringsmidler for rust-
fritt stal ma kun brukes dersom disse anbefales i
rengjeringsanvisningene for den gjeldende delen.

Saltet i nye svampkluter kan skade overflater.

» Vask nye svampkluter grundig far bruk.

Hvilke rensemidler som egner seg for de enkelte over-
flatene og delene, star i de enkelte rengjaringsanvisnin-
gene.

11.2 Rengjoring av apparatet

Rengjer apparatet i henhold til instruksjonene, slik at de
forskjellige delene og overflatene ikke blir skadet av
rengjeringen eller uegnede rensemidler.

/N ADVARSEL - Brannfare!

Lose matrester, fett og stekesjy kan ta fyr.

» Fjern grovt smuss fra ovnsrommet, varmeelementene
og tilbehgret for du begynner & bruke apparatet.



/N ADVARSEL - Fare for personskade!

Dersom glasset pa apparatdaren er ripet opp, kan det

sprekke.

» |kke bruk skurende rengjeringsmidler eller skarpe
metallskraper for & rengjere glasset pa ovnsdaren,
ettersom de kan ripe opp overflaten.

1. Veer obs péa informasjonen om rengjaringsmidlene.
— Side 52

2. Folg anvisningene for rengjering av apparatets
komponenter og overflater.

3. Dersom ingenting annet er oppagitt:
» Rengjor apparatets komponenter med varmt

sdpevann og oppvaskklut.

» Tark deretter over med en myk klut.

11.3 Rengjoring av ovhsrommet

OBS

Uforskriftsmessig rengjgring kan skade ovnsrommet.

» |kke bruk stekeovnsspray eller andre etsende rengjo-
ringsmidler eller skuremidler.

1. Veer obs péa informasjonen om rengjaringsmidlene.
— Side 52

. Rengjgr med varmt sapevann eller eddikvann.

3. Hvis ovnen er sveert skitten, er det best & bruke
stekeovnsrens.
Ovnsrens ma kun brukes i kaldt ovnsrom.
Tips: For & fierne ubehagelig lukt varmer du opp en
kopp vann med et par draper sitronsaft i 1 til 2 minut-
ter pa maks. mikrobglgeeffekt. Ha alltid en skje i
koppen for & unnga forsinket koking.

4. Tork av ovnsrommet med en myk klut.

5. La ovnsrommet tarke med deren apen.

N

11.4 Rengjering av fronten pa apparatet

OBS

Uforskriftsmessig rengjaring kan skade frontsiden av ap-

paratet.

» |kke bruk glassrens, metallskrape eller glasskrape til
rengjeringen.

» For & unnga korrosjon pa frontsider i rustfritt stal bar
du umiddelbart fierne kalkflekker, fettflekker, stivelses-
flekker og proteinflekker.

» P& flater av rustfritt stal kan det brukes egne
rensemidler som er beregnet til dette.

1. Veer obs pa informasjonen om rengjeringsmidlene.
— Side 52

2. Rengjer fronten pa apparatet med varmt sdpevann og
oppvaskklut.

Utbedring av feil no

Merk: Sma fargeforskjeller pa forsiden av apparatet
kan skyldes ulike materialer, som glass, plast eller
metall.

3. Pafaer rengjeringsmiddel for rustfritt stél pa frontsider i
rustfritt stal i et tynt lag med en myk klut.
Rensemidler for rustfritt stal f&s hos kundeservice el-
ler hos en fagforhandler.

4. Tark deretter av med en myk klut.

11.5 Rengjore betjeningspanelet

OBS

Uforskriftsmessig rengjering kan skade betjeningspane-
let.

» Betjeningspanelet ma aldri rengjgres dryppende vatt.

1. Veer obs pa informasjonen om rengjgringsmidlene.
— Side 52

2. Terk av betjeningspanelet med en mikrofiberklut eller
en myk, fuktig klut.

3. Tork deretter av med en myk klut.

11.6 Rengjore glassrutene

OBS
Uforskriftsmessig rengjgring kan skade derrutene.
» |Ikke bruk glasskrape.

1. Veer obs péa informasjonen om rengjaringsmidlene.
— Side 52

2. Rengjer glassrutene med en myk klut og glassrens.
Merk: Skygger som ser ut som striper i glassrutene i
daren, er lysreflekser fra ovnsromsbelysningen.

3. Tork deretter av med en myk klut.

11.7 Rengjeringshjelp

Rengjaringshjelpen er et raskt alternativ til & rengjere
ovnsrommet innimellom. Rengjgringshjelpen blater opp
smuss ved fordampning av sapevann. Etterpa er det
lettere a fijerne smusset.

Stille inn rengjoringshjelp
. Tilsett noen draper oppvaskmiddel i en kopp med
vann.

2. Legg en teskje i koppen for & unngé forsinket koking.
3. Still koppen midt i ovnsrommet.

4. Trykk pa &% i ca. 4 sekunder.

5. Trykk pa s,
v
6.
7

—

Nar tilberedningstiden er utlgpt, hares et lydsignal.
. Tark av ovnsrommet med en myk klut.
. La ovnsrommet tarke med dgren apen.

12 Utbedring av feil

Du kan selv utbedre sma feil pa apparatet. Benytt deg av informasjonen om feilsgking fer du tar kontakt med

kundeservice. P4 den maten unngér du ungdige kostnader.

/\ ADVARSEL - Fare for personskade!
Ukyndige reparasjoner er farlig.

» Kun oppleert fagpersonell skal utfere reparasjoner pa apparatet.

» Ta kontakt med kundeservice dersom apparatet er defekt.

— "Kundeservice", Side 54
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/N ADVARSEL - Fare for elektrisk stot!

Ukyndige reparasjoner er farlig.

» Kun oppleert fagpersonell skal utfere reparasjoner pa maskinen.

» Det méa kun brukes originale reservedeler til reparasjon av maskinen.

» Dersom det oppstar skader pa apparatets streamkabel, ma den skiftes ut av produsenten, kundeservice eller av en
annen kvalifisert person for & unngéa at det oppstar fare.

12.1 Funksjonsfeil

Feil Arsak og feilsgking

Apparatet virker ikke. Stopselet pa stremledningen er ikke satt i.
» Koble apparatet til stramnettet.

Sikringen i sikringsskapet har gatt.
» Kontroller sikringen i sikringsskapet.

Svikt pa stramforsyningen.
» Kontroller om lyset i rommet eller andre apparater i rommet virker.

Funksjonsfeil

1. Sla av sikringen i sikringsskapet.

2. Sla pa sikringen etter ca. 10 sekunder.

3. Hvis funksjonsfeilen oppstar igjen, ma du ta kontakt med kundeservice.

Dgren er ikke helt lukket.
» Kontroller om det har satt seg fast fremmedlegemer eller matrester i derdpnin-

gen.
Rettene blir saktere varme enn Mikrobglgeeffekten er stilt inn for lavt.
far. » Still inn hayere mikrobglgeeffekt.

Det er lagt inn en stgrre mengde enn vanlig.
» Still inn lengre varighet.
Til dobbelt mengde trenger du dobbelt s& mye tid.

Maten er kaldere enn vanlig.
» Snu maten eller rgr om innimellom.

Dreietallerkenen skraper eller
sliper.

Det er smuss eller fremmedlegemer rundt drivmekanismen til dreietallerkenen.
» Rengjar rulleringen og fordypningen i ovnsrommet.

Mikrobglgefunksjonen avbrytes. Apparatet har en feil.

» Ring kundeservice hvis denne feilen skulle oppsta flere ganger.

Demomodus er aktivert.
» Deaktiver demomodus.
— "Grunninnstillingene”, Side 51

| displayet star det en M.

13 Avfallsbehandling

13.1 Avfallsbehandling av gammelt apparat

Med miljgvennlig avfallsbehandling kan verdifulle rastof-
fer gjenvinnes.
1. Trekk ut streamkabelens stapsel.

2. Kapp av stramkabelen.
3. Kast apparatet pa en miljgvennlig méate.

Dette apparatet er klassifisert i henhold
til det europeiske direktivet 2012/19/
EU om avhending av elektrisk- og
elektronisk utstyr (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
Direktivet angir rammene for innlevering
0g gjenvinning av innbytteprodukter.

B

Du kan innhente informasjon om aktuelle muligheter
for avfallsbehandling hos en spesialisert forhandler el-
ler hos kommuneadministrasjonen der du bor.

14 Kundeservice

Du finner detaljert informasjon om garantitid og
garantivilkar i ditt land ved & skanne QR-koden i det
vedlagte dokumentet om servicekontakter og garanti,
hos kundeservice, forhandler eller pa nettsiden var.
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Nar du tar kontakt med kundeservice, trenger du
produktnummer (E-Nr.) og produksjonsnummer (FD) for
apparatet.



Slik gjer du det no

Du finner kontaktinformasjonen til kundeservice ved a Typeskiltet med disse numrene ser du nar du apner ap-
skanne QR-koden i det vedlagte dokumentet om paratdaren.

servicekontakter og garanti eller pa nettsiden var.

Du finner informasjonen i henhold til forskrift (EU) _ € =

2023/826 pé nettet under www.bosch-home.com pa =

produktsiden og servicesiden til apparatet ditt, i bruks-

anvisningen og tilleggsdokumenter. Du kan skrive ned opplysningene, slik at du har data for
apparatet og telefonnummeret til kundeservice raskt til-
14.1 Produktnummer (E-Nr.) og gjengelig nar du trenger dem.

produksjonsnummer (FD)

Du finner produktnummeret (E-Nr.) og produksjonsnum-
meret (FD) pa apparatets typeskilt.

15 Slik gjor du det

Her finner du passende tilbeher og kokekar samt de ffekter og varigheter i tabellene, skal du ferst stille inn
beste innstillingene til de forskjellige rettene. Vi har til- den farste mikrobglgeeffekten og varigheten og den
passet anbefalingene optimalt til apparatet. andre etter signalet.
Dersom du gnsker 4 tilberede andre mengder enn
15.1 Slik gar du frem pa best mulig mate dem som star oppgitt i tabellene, stiller du inn om-
trent dobbelt varighet for dobbelt mengde.
Merk 6. Bruk grytekluter nar du tar varme kokekar ut av ovns-
= De anbefalte innstillingene gjelder alltid for kalde og rommet.

tomme ovnsrom.
= Tidsverdiene i oversiktene er kun veiledende. De av-
henger av matvarenes kvalitet og beskaffenhet.

/\ ADVARSEL - Forbrenningsfare!

Matvarer med fast skall eller skinn kan sprekke eksplo-

sjonsaktig bade under og etter oppvarming. Opptining av matvarer

» Aldri kok uskrellede egg eller varm opp uskrellede
hardkokte egg.

» Aldri kok skalldyr eller krepsdyr.

» P& speilegg eller egg i glass ma det stikkes hull pa
plommen farst.

» Pa matvarer med fast skall eller skinn, f.eks. epler, to-
mater, poteter eller pglser, kan skinnet sprekke. Stikk
hull pa skallet eller skinnet far oppvarming.

Varme retter avgir varme. Kokekaret kan bli sveert varmt.

» Bruk alltid grytekluter nar du tar kokekar eller tilbehgr

15.2 Opptining

Du kan bruke apparatet til & tine opp dypfryste mat-
varer.

1. Legg frysevarene i en flat skél pa dreietallerkenen.
@mfintlige stykker som bein og vinger pa kylling eller
fettpartier pa stek eller biff kan dekkes til med et lite
stykke aluminiumsfolie. Folien ma ikke bergre ovns-
veggene.

. Start apparatet.

Etter halvparten av opptiningstiden kan du ta av
aluminiumsfolien.

3. Merk: Nar du tiner opp kjatt og fjserkre, oppstar det

N

veeske.
ut av ovnsrommet 4. Veesken ma fiernes nar du vender opptiningsvarene.
1. Tilbehgr som du ikke trenger, skal tas ut av ovnhsrom- Den ma aldri brukes videre eller komme i kontakt
met far du bruker apparatet. med andre matvarer.
2. Velg ensket rett fra innstillingsanbefalingene. 5. Snu eller rar i maten én til to ganger mens den tines.
3. Legg retten i et egnet kokekar. Store stykker bgr snus flere ganger.
— "Kokekar og tilbehar som er egnet for 6. For at temperaturen skal fordele seg jevnt, bgr du la
mikrobalgeovn", Side 49 de opptinte varene hvile i ca. 10 til 20 minutter i rom-
4. Sett kokekaret pa dreietallerkenen. temperatur.
5. Still inn apparatet i henhold til innstillingsanbefalin- Pa fieerkre kan du ta ut innmaten. Du kan begynne a
gene. tilberede kjott selv om kjernen fortsatt er frossen.

Still ferst inn den korteste varigheten. Forleng varighe-
ten ved behov. Dersom det er oppgitt to mikrobalgee-

Opptining med mikrobglgefunksjon
Felg innstillingsanbefalingene for opptining av dypfryste retter med mikrobglgefunksjonen.

Rett Vektig Mikrobolgeeffekt i W Varighet i min
Kjatt, hele stykker av okse, kalv eller svin 800 1. 180 1. 15
med og uten bein 2. 90 2.10-20
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Rett Vektig Mikrobglgeeffekt i W Varighet i min
Kjett, hele stykker av okse, kalv eller svin 1000 1. 180 1. 20
med og uten bein 2. 90 2.15-25
Kjott, hele stykker av okse, kalv eller svin 1500 1. 180 1. 30
med og uten bein 2. 90 2.20-30
Kjott i stykker eller skiver av okse, kalv eller 200 1. 180 1.2
svin 2. 90 2.4-6
Kjott i stykker eller skiver av okse, kalv eller 500 1. 180 1.5
svin 2. 90 2.5-10
Kjott i stykker eller skiver av okse, kalv eller 800 1. 180 1.8
svin 2. 90 2.10-15
Kjettdeig, blandet?? 200 90 104
Kjettdeig, blandet 2® 500 1. 180 1. 5%

2. 90 2.10-15
Kjettdeig, blandet 2? 800 1. 180 1.8

2. 90 2.10-20
Fjeerkre eller stykker av fjaerkre 600 1. 180 1.8

2. 90 2.10-20
Fjeerkre eller stykker av fijaerkre® 1200 1. 180 1. 15

2. 90 2.10-20
Fiskefilet, fiskekotelett eller fiskeskiver® 400 1. 180 1.5

2. 90 2.10-15
Grgnnsaker, f.eks. erter 300 180 10-15
Beer, f.eks. bringebaer?® 300 180 7-10°
Beer, f.eks. bringebaer® 500 1. 180 1. 8¢

2. 90 2.5-10
Myke opp smar’ 125 1. 180 1.1

2. 90 2.2-3
Myke opp smar’ 250 1. 180 1.1

2. 90 2.3-4
Brad, helt 500 1. 180 1.6

2. 90 2.5-10
Bred, helt 1000 1. 180 1.12

2. 90 2.10-20
Kake, torr, f.eks. formkake 8° 500 90 10-15
Kake, torr, f.eks. formkake 8° 750 1. 180 1.5

2. 90 2.10-15
Kake, saftig, f.eks. fruktkake, ostekake® 500 1. 180 1.5

2. 90 2.15-20
Kake, saftig, f.eks. fruktkake, ostekake® 750 1. 180 1.7

2. 90 2.15-20

15.3 Oppvarming

Du kan bruke apparatet til & varme opp retter.

' Skill tinte deler fra hverandre ved vending.
2 Frys rettene i flat tilstand.

3 Fjern det allerede opptinte kjgttet.

“Vend retten flere ganger.

5 Skill tinte deler fra hverandre.

5 Rer forsiktig om i retten av og til.

" Fjern emballasjen helt.

8 Bare egnet for kaker uten glasur, flgte, gelatin eller krem.

9 Skill kakestykkene fra hverandre.
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Varme opp mat
/\ ADVARSEL - Forbrenningsfare!

Varme retter avgir varme. Kokekaret kan bli svaert varmt.
» Bruk alltid grytekluter nar du tar kokekar eller tilbehgr

ut av ovnsrommet.



/N ADVARSEL - Fare for skalding!

Ved oppvarming av vaeske kan det oppsta forsinket ko-
king. Det betyr at koketemperaturen nas uten at de ty-
piske dampboblene stiger opp. Man skal veere forsiktig
selv med sméa bevegelser pa karet. Den varme vassken
kan plutselig koke over og sprute.

» La det alltid ligge en skje oppi karet ved oppvarming.

Da unngar du forsinket koking.

v’ X

Slik gjer du det no

OBS

Hvis metall berarer veggen i ovnsrommet, oppstar det

gnister som kan skade apparatet eller gdelegge glasset

pa innsiden av daren.

» Metall, f.eks. skjeen i glasset, ma holdes minst 2 cm
fra veggene i ovnsrommet og innsiden av dgren.

1. Ta ferdigretter ut av emballasjen og legg dem i et
kokekar som egner seg til mikrobglgeovn.

. Fordel maten flatt i kokekaret.

3. Dekk til maten med et passende lokk, en tallerken el-
ler spesialfolie for mikrobglgeovn.

. Start apparatet.

. Snu maten flere ganger eller rar om i den innimellom.
Ulike ingredienser i retten kan varmes opp med for-
skjellig hastighet.

. Kontroller temperaturen.

7. For at temperaturen skal fordele seg jevnt, bgr du la

de oppvarmede rettene hvile i 2-5 minutter i romtem-
peratur.

(S 0F - N

[=2]

Varme opp dypfryste varer med mikroboglgefunksjonen
Felg innstillingsanbefalingene for oppvarming av dypfryste retter med mikrobglgefunksjonen.

Rett Vektig Mikrobolgeeffekt i W Varighet i min
Meny, porsjonsrett, ferdigrett med 2-3 300-400 600 8-11
komponenter

Suppe 400 600 8-10
Gryterett 500 600 10-13
Kjattskiver eller kjattstykker i saus, f.eks. 500 600 12-17"1
gulasj

Gratenger, f.eks. lasagne, cannelloni 450 600 10-15
Tilbeher, f.eks. ris, pasta? 250 600 2-5
Tilbeher, f.eks. ris, pasta? 500 600 8-10
Grennsaker, f.eks. erter, brokkoli, gulretter® 300 600 8-10
Grennsaker, f.eks. erter, brokkoli, gulretter® 600 600 14-17
Spinatstuing 450 600 11-16

Oppvarming med mikrobglgefunksjon

Felg innstillingsanbefalingene for oppvarming med mikrobglgefunksjonen.

Rett Mengde Mikrobolgeeffekti W Varighet i min
Drikkevarer® 200 ml 800 2-367
Drikkevarer® 500 ml 800 3-487
Babymat, f.eks. tateflasker® 50 ml 360 ca. 0,510
Babymat, f.eks. tateflasker® 100 ml 360 ca. 1°1
Babymat, f.eks. tateflasker® 200 ml 360 1,5910

Suppe, 1 kopp 200 g 600 2-3

Suppe, 2 kopper 400 g 600 4-5

' Skill kjgttstykkene fra hverandre under omrgringen.
2 Tilsett litt vaeske til retten.

3 Dekk bunnen av kokekaret med vann.

* Tilbered retten uten & tilsette vann.

® Legg en skje i glasset.

6 Alkoholholdige drikker ma ikke overopphetes.

" Kontroller retten innimellom.

8 Babymat varmes opp uten smokk eller lokk.

® Husk alltid & riste retten godt etter oppvarming.
;Temperaturen ma alltid kontrolleres.
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Rett Mengde Mikrobglgeeffekt i W Varighet i min
Meny, porsjonsrett, ferdigrett med 2-3 350-500¢g 600 4-8
komponenter

Kjott i saus’ 500 g 600 8-11
Gryterett 400 ¢ 600 6-8

Gryterett 800 g 600 8-11
Grgnnsaker, 1 porsjon? 150 g 600 2-3
Gronnsaker, 2 porsjoner? 300 g 600 3-5

15.4 Tilberede
Du kan bruke apparatet til & tilberede retter.

Tilberedning av matretter
/\ ADVARSEL - Forbrenningsfare!

Varme retter avgir varme. Kokekaret kan bli sveaert varmt.

» Bruk alltid grytekluter nar du tar kokekar eller tilbehar

1. Kontroller om kokekaret passer inn i ovnsrommet og
om dreietallerkenen kan rotere uhindret.

N

Fordel maten flatt i kokekaret.

3. Dekk til maten med et passende lokk, en tallerken el
ler spesialfolie for mikrobglgeovn.

o &

Sett kokekaret pa dreietallerkenen.
Start apparatet.

6. For at temperaturen skal fordele seg jevnt, bar du la

ut av ovnsrommet.

Tilberedning med mikrobglgefunksjon

de oppvarmede rettene hvile i 2-5 minutter i romtem-

peratur.

Rett Mengde Tilbehor Mikrobglge- Varighet Merknader

effekti W imin

Fisk, f.eks. filetstykker 400 g Apent kokekar 600 10-15 Tilsett litt vann, sitronsaft eller
vin til retten.

Grgnnsaker, friske 250 g Kokekar med lokk 600 5-10 Skjeer ingrediensene i like store
stykker. Tilsett 1 til 2 ss vann
per 100 g. Rgr om i retten inn-
imellom.

Grennsaker, friske 500 g Kokekar med lokk 600 10-15 Rer om i retten innimellom.

Poteter 250 ¢ Kokekar med lokk 600 8-10 Skjeer ingrediensene i like store
stykker. Tilsett 1 til 2 ss vann
per 100 g. Rgr om i retten inn-
imellom.

Poteter 500¢ Kokekar med lokk 600 11-14 Skjeer ingrediensene i like store
stykker. Tilsett 1 til 2 ss vann
per 100 g. Rgr om i retten inn-
imellom.

Poteter 750 g Kokekar med lokk 600 15-22 Skjeer ingrediensene i like store
stykker. Tilsett 1 til 2 ss vann
per 100 g. Rgr om i retten inn-
imellom.

Ris 125¢ Kokekar med lokk 1. 1. 5-7 Tilsett dobbelt mengde vaeske.

800 2. 12-15
2. 180
Ris 250 g Kokekar med lokk 1. 1.6-8 Tilsett dobbelt mengde vaeske.
800 2. 15-18
2. 180
Frukt, kompott 500 ¢ Kokekar med lokk 600 9-12 -
Desserter, 500 ml Kokekar med lokk 600 5-8 Rer godt rundt i puddingen med

f.eks. pudding, pulver

vispen 2-3 ganger underveis.

1 Skill kjgttskivene fra hverandre.

2 Tilsett litt veeske til retten.
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Pudding av puddingpulver

/\ ADVARSEL - Forbrenningsfare!

Varme retter avgir varme. Kokekaret kan bli sveert varmt.

» Bruk alltid grytekluter nar du tar kokekar eller tilbehgr
ut av ovnsrommet.

1. Rar ut en pakke puddingpulver sammen med sukker
og litt melk etter anvisningene péa pakken til det ikke
er klumper. Bruk en hgy bolle som er egnet for
mikrobalgeovn.

2. Tilsett resten av melken og rar igjen.

3. Sett bollen inn i ovnsrommet og lukk apparatdaren.

4. Still inn apparatet i henhold til innstillingsanbefalin-
gene.

5. Rer om en farste gang etter 3 minutter. Deretter rgrer
du en gang i minuttet frem til gnsket konsistens er
nadd.

Varigheten avhenger av temperaturen pa melken og
bollen som brukes.

15.5 Tips for neste opptining, oppvarming
og tilberedning med mikrobolgefunksjon

Folg disse tipsene for & fa gode resultater ved opp-
tining, oppvarming og tilberedning i mikrobglgeovnen.

Tilberedning med mikroboelgefunksjon

Monteringsanvisning no

Mal

Tips

Maten er for torr.

= Reduser varigheten eller
velg et lavere
mikrobalgetrinn.

= Dekk til maten og tilsett
mer vaeske.

Nar tiden er utlept, er ma-
ten fremdeles ikke ordent-
lig tint, varm eller tilberedt.

Forleng varigheten. Starre
mengder og tykkere retter
krever lengre tilberednings-
tid.

Nar tiden er utlgpt, er ma-
ten ikke ferdig inni, men
godt stekt pa utsiden.

= Rgr om av og til.

= Reduser mikrobglgeef-
fekten og forleng
varigheten.

Etter tining er fjeerkre eller
kjott ikke helt tint i midten,
men stekt utenpa.

= Reduser mikrobglgeef-
fekten.

= Hvis maten som skal ti-
nes er i store stykker, ma
de snus flere ganger.

15.6 Testretter

Disse oversiktene er laget for kontrollorganer slik at det
skal bli lettere & teste apparatet iht. EN 60350-1:2013
eller IEC 60350-1:2011 og standarden EN 60705:2012,

IEC 60705:2010.

Rett Mikrobolgeeffekt i W Varighet i min Tips
Eggedosis med melk, 750 g 1. 360 1.12-17 Plasser pyrexformen, 20 x 25 cm,
2. 90 2.20-25 pa dreietallerkenen.
Sukkerbrad 600 8-10 Plasser pyrexformen, diam. 22 cm,
pa dreietallerkenen.
Kjgttpudding 600 23-28 Sett pyrex-formen pé dreietaller-
kenen.
Opptining med mikrobglgefunksjon
Innstillingsanbefalinger for tining med mikrobalgefunksjon.
Rett Mikrobolgeeffekt i W Varighet i min Tips
Kjott 1. 180 1.5-7 Plasser pyrexformen, diam. 22 cm,
2. 90 2.10-15 pa dreietallerkenen.

16 Monteringsanvisning

Veer obs pa disse opplysningene nar apparatet skal
monteres.
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no Monteringsanvisning

16.1 | denne pakken

Etter fijerning av emballasjen ma du kontrollere alle
delene med henblikk péa transportskader og forvisse
deg om at ingen deler mangler.

16.2 Sikker montering

Folg sikkerhetsinstruksene nar du monterer
apparatet.

m Sikkerheten under bruken er kun garantert
dersom monteringen foretas forskriftsmessig
i henhold til monteringsanvisningen. Installa-
toren er ansvarlig for at apparatet fungerer
som det skal pa oppstillingsstedet.

m Kontroller apparatet etter at det er pakket ut.
Ikke koble til apparatet hvis det er blitt ska-
det under transport.

® Fjern all emballasje inkl. folie fra ovnsrom-
met og apparatderen for apparatet tas |
bruk.

= Den gjennomsiktige folien ma aldri fijernes
fra innsiden av deren.

® Fglg veiledningen ved montering av tilbehar.

® [nnbyggingsskapet ma tale opptil 95 °C, til-
grensende skapfronter opptil 70 °C.

m Apparatet ma ikke monteres bak en pynte-
dor eller skapdar. Det er fare for overopphe-
ting.

m Fullfer utskjeeringene i skapet for apparatet
settes inn. Fjern spon. Elektriske komponen-
ter kan fungere darligere.

m Apparater uten stgpsel skal kun kobles til av
autoriserte fagfolk. Garantien dekker ikke
skader som skyldes feil tilkobling.

/\ ADVARSEL - Fare for personskade!
Deler som er tilgjengelige under montering,
kan ha skarpe kanter og fare til kuttskader.
» Bruk vernehansker.

/\ ADVARSEL - Brannfare!

Det er farlig & bruke en forlenget stramledning

og ikke godkjent adapter.

» lkke bruk forlengelseskabler eller stremskin-
ner.
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» Bruk kun stremledninger som er godkjent av
produsenten.

» Hvis stramledningen er for kort og det ikke
finnes en lenger stramledning, ma du
kontakte et elektrikerfirma for & tilpasse hus-
installasjonen.

16.3 Elektrisk tilkobling

For & koble apparatet til strammen pa en sikker mate
ma du felge disse anvisningene.

/\ ADVARSEL - Fare for elektrisk stot!

Ukyndige installasjoner er farlig.

» Montering av stikkontakt eller utskifting av tilkob-
lingsledning méa kun foretas av elektriker, og alle gjel-
dende regler og forskrifter ma felges.

» Apparatet ma kun kobles til en forskriftsmessig in-
stallert, jordet stikkontakt.

» Dersom stgpselet ikke er tilgjengelig etter montering,
ma det installeres en flerpolet skillebryter med en
kontaktavstand pa minst 3 mm. Monteringen ma ikke
g4 ut over bergringsbeskyttelsen.

Elektrisk tilkobling av apparat uten jordet
stopsel

Merk: Apparatet skal kun kobles til av autoriserte fag-
folk. Garantien dekker ikke skader som skyldes feil til-
kobling.

| henhold til regelverket méa det veere montert en allpolet
skillebryter i den faste elektriske installasjonen.

1. Identifiser fase- og neytralleder ("nulleder") i
stikkontakten.
Apparatet kan bli adelagt ved feiltilkkobling.
. Spenning: Se typeskilt.
3. Koble til enkeltlederne i stramledningen i henhold til
fargekodingen:
» grgnn-gul = jordledning @
» bld = ngytralleder ("nulleder")
» brun = fase (ytterleder)

N

16.4 Innbygging i overskap

Overhold innbyggingsmalene og sikkerhetsavstandene i
overskapet.

Det er kun apparater pa 20 | som kan bygges inn i over-
skap.
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Monteringsanvisning no

16.5 Innbygging i hoyskap 16.7 Klargjore 20-litersapparat
Overhold innbyggingsmalene og sikkerhetsavstandene i 1. Ved skapnisje pa 380*2 mm hayde skal fottene festes
hgyskapet. til bunnen av mikrobglgeovnen.
<600 » Fest avstandsholderen til festevinkelen.
~560"¢, 35 B
550 B
+2
Sk
@ I I
16.6 Installasjon av to apparater oppé 2. Legg stremledningen bak apparatet slik at den ikke

blir varm eller kommer i knekk eller klem.
hverandre

Apparatet kan ogsé installeres over eller under et ytter-
ligere apparat. Vaer obs pa monteringsmalene og folg
monteringsveiledningen ved installasjon oppa hverand-
re.

For at apparatene skal kunne ventileres, ma det finnes
en luftedpning i mellomplatene.

For & sikre tilstrekkelig ventilasjon for begge apparater
trengs det en luftedpning pa minst 200 cm?2 i sokkelom-
radet. Beskjser sokkeldekselet eller monter et ventila-
sjonsgitter.

Pass pa at luftutskiftningen er sikret i henhold til skis-
sen.

———— 16.8 Klargjore 25-litersapparat

» Legg stremledningen bak apparatet slik at den ikke
blir varm eller kommer i knekk eller klem.

Apparatene ma ikke monteres hayere enn at tilbehgret
kan tas ut uten problemer.
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no Monteringsanvisning

16.9 Klargjere innbyggingsskapet
» Monter tippsikringen.

= )

Al
| &
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16.10 Montering av apparatet

1. Sentrer apparatet.
2. Skru apparatet fast til kigkkenelementet.

1

- Ved skapnisje pa 380*> mm hgyde skal du bruke
den lengste skruen.

- Ved skapnisje pa 362** mm hgyde skal du bruke
den korteste skruen.
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1 Sikerhet

Folj sakerhetsanvisningarna nedan.

1.1 Allmanna anvisningar

® | 4s igenom anvisningen noga.

m FOrvara bruksanvisningen och produktinfor-
mationen for senare anvandning eller till nés-
ta agare.

= Anslut inte enheten om den har transport-
skador.

1.2 Anvandning fér avsett andamal

Det ar bara behdrig elektriker som far gora
fast anslutning av enheten. Skador pga. felan-
slutning omfattas inte av garantin.

Saker anvandning av enheten kraver fackmas-
sig montering enligt monteringsanvisningen. In-
stallatéren ansvarar for en felfri funktion pa
uppstallningsplatsen.

Anvand bara enheten for:

= fOr att tillaga mat och dryck.

= under uppsikt. Hall oavbruten uppsikt vid
korta tillagningar.

= vid anvandning i hem och liknande som
t.ex.: personalpentryn for butiker, kontor och
liknande verksamheter; lantbruk; for gaster
pa hotell och andra boenden; B&B.

= ypp till 4000 m hojd dver havet.

Apparaten uppfyller kraven i normen EN
55011 resp. CISPR 11. Den ar en produkt i
grupp 2, klass B. Grupp 2 innebar att mikrova-
gor alstras for att varma upp livsmedel. Klass
B innebéar att apparaten ar avsedd for anvanad-
ning i privata hushall.

1.3 Begransning av anvandarkretsen

Denna apparat kan anvandas av barn fran

15 ar och aldre och av personer med begran-
sad fysisk, sensorisk eller mental férmaga eller
brist pa erfarenhet och/eller kunskap savida
detta sker under uppsikt eller om de undervi-
sats i hur man sakert anvander apparaten och
forstatt de faror som kan uppsta i samband
med felaktig anvandning.

Lat inte barn leka med enheten.

Rengoring och anvandarskotsel far inte utféras
av barn om de inte ar minst 15 ar gamla och
star under uppsikt.

Lat inte barn under 8 ars alder komma i narhe-
ten av apparaten och anslutningsledningen.

1.4 Saker anvandning

/N VARNING - Brandrisk!!

Forvarar du brédnnbara féremal i ugnen, séa kan

de antandas.

» Forvara aldrig brannbara foremal i ugnen.

» Sla av enheten eller dra ur kontakten om det
borjar ryka, hall luckan stangd sa att ev. 1a-
gor kvavs.

L6sa matrester, fett och steksky kan borja brin-

na.

» Ta bort grovsmuts ur ugnsutrymmet, pa var-
meelementen och tillbehoren fére anvanad-
ning.

Overhettning av enheten kan leda till brand.

» Montera aldrig enheten bakom dekor- eller
stomlucka.
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sv Sakerhet

/\ VARNING - Risk fér brannskador!!

Tillbehor och formar blir mycket varma.

» Anvand grytlappar nér du tar ut varma tillbe-
hor eller formar ur ugnsutrymmet.

Alkoholangor kan bdrja brinna i ugnsutrymmet.

Luckan kan flyga upp. Det kan trdnga ut heta

angor och flammor.

» Anvand bara sma mangder sprit i maten.

» Varm inte upp outspadd sprit (= 15 vol.-%)
(t.ex. for att flambera eller 0sa maten).

» Oppna maskinluckan forsiktigt.

&\ VARNING - Skallningsrisk!!

De atkomliga delarna blir heta vid anvandning.
» R&r inte heta delar.

» Hall barnen borta.

Det kan stromma ut varm anga nar du 6ppnar
luckan pa enheten. Angan gar inte alltid att se
beroende pa temperaturen.

» Oppna forsiktigt luckan till enheten.

» Hall barnen borta.

Vatten i varm ugn bildar het vattenanga.

» Hall aldrig vatten i varm ugn.

/\ VARNING - Risk fér personskador!!

Repat luckglas kan spricka.

» Rengdr inte luckglaset med kraftiga, slipan-
de rengdringsmedel eller vassa metallskra-
por, det kan repa ytan.

Luckgangjarnen ror pa sig nar du dppnar och

stanger luckan, sa du kan klamma dig.

» Ta aldrig runt gangjarnet.

Sprickor, splitter och brott pa glasvridtallriken

ar farliga.

» Sla aldrig harda féremal mot vridtallriken.

» Hantera vridtallriken forsiktigt.

Alkoholangor kan bdrja brinna i det varma

ugnsutrymmet och luckan kan flyga upp och

ev. falla av. Luckglasen kan spricka och splitt-
ras.

— "Forhindrande av sakskador”, Sid. 66

» Anvand bara sma mangder sprit i maten.

» Varm inte upp outspadd sprit (= 15 vol.-%)
(t.ex. for att flambera eller 6sa maten).

» Oppna maskinluckan forsiktigt.

/\ VARNING - Risk fér elstotar!!

Obehdriga reparationer ar farliga.

» Det ar bara specialutbildad personal som far
reparera maskinen.

» Maskinen far bara repareras med originalre-
servdelar.

» Om apparatens natanslutningsledning blir
skadad maste den for att risker ska forhind-
ras bytas av tillverkaren eller dennes kund-
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tjanst eller av en person med likvardiga kva-
lifikationer.

Skadad sladdisolering ar farligt.

» Lat aldrig sladden komma i kontakt med he-
ta maskindelar eller varmekallor.

» Lat aldrig sladden komma i kontakt med
vassa spetsar eller kanter.

» Vecka, klam och andra aldrig sladden.

IntrAingande fukt kan orsaka en elektrisk st6t.

» Anvand inte angrengoring eller hdgtrycks-
tvatt for att rengdra apparaten.

Skadad maskin eller sladd &r farligt.

» Sla inte pa skadad enhet.

» Anvand aldrig en apparat med sprucken tra-
sig yta.

» Dra aldrig i sladden for att gora maskinen
stromlds. Dra alltid i kontakten, inte sladden.

» Dra direkt ur sladdens kontakt eller sla av
sékringen i proppskapet om maskin eller
sladd ar skadade.

» Ring service. - Sid. 74

A\ VARNING - Kvéavningsrisk!!

Barn kan dra forpackningsmaterial dver huvu-

det eller trassla in sig i det och kvavas.

» Lat inte barn komma i nérheten av forpack-
ningsmaterial.

» Lat inte barn leka med forpackningsmateria-
let.

Barn kan andas in eller svalja smadelar och

kvavas av dem.

» Lat inte barn komma i narheten av smadelar.

» Lat inte barn leka med sméadelar.

1.5 Mikro

VIKTIGA SAKERHETSANVISNINGAR. LAS NO-
GA OCH SPARA FOR SENARE ANVAND-
NING.

/N VARNING - Brandrisk!!

Ej avsedd anvandning ar farlig och kan ge

skador pa enheten. Uppvarmda vetevarmare

och liknande kan till exempel boérja brinna flera

timmar efterat.

» Torka aldrig mat eller klader med enheten.

» VVarm inte tofflor, vetevarmare, svampar, fuk-
tiga putstrasor och liknande med enheten.

» Enheten ar bara avsedd for tillagning av mat
och dryck.

Livsmedel, férpackningar och behallare kan

bdrja brinna.

» Varm aldrig pa livsmedel i varmhallningsfor-
packningar.



» Varm aldrig pa livsmedel i behallare av plast,
papper eller andra brannbara material utan
uppsikt.

» Stall aldrig in for hog mikroeffekt eller for
lang tid. Folj bruksanvisningens uppgifter.

» Torka aldrig livsmedel i mikron.

» Tina eller varm aldrig pa livsmedel med lag
vattenhalt som t.ex. broéd pa hég mikroeffekt
eller lang tid.

Matolja kan sjalvantanda.

» Varm aldrig upp bara matolja i mikron.

N\ VARNING - Explosionsrisk!!

Vatskor eller annan mat i slutna burkar kan latt

explodera.

» Varm aldrig upp vatskor eller annan mat i
slutna burkar.

/N VARNING - Risk fér brannskador!!
Livsmedel med hart skal eller skinn kan explo-
dera vid och &ven efter pavarmning.

» Tillaga inte &gg i skal och varm inte pa hard-
kokta agg med skal.

» Tillaga aldrig skaldjur.

» Picka stekta agg och aggkokotter.

» P4 livsmedel med hart skal eller skinn som
t.ex. applen, tomater, potatis och korv kan
skalet/skinnet spricka. Picka skalet eller
skinnet innan du varmer pa.

Varmen blir inte jamnt fordelad i barnmat.

» Varm aldrig barnmat med locket pa.

» Ta alltid bort locket eller nappen.

» Skaka eller rér om ordentligt efter uppvarm-
ningen.

» Kontrollera alltid temperaturen sjalv innan du
ger barnet maten.

Varmd mat avger varme. Formen kan bli varm.

» Anvand alltid grytlappar nar du tar ut tillbe-
hor eller formar ur ugnsutrymmet.

Forpackningen till vakuumforpackade livsme-

del kan spricka.

» Folj alltid anvisningarna pa férpackningen.

» Ta alltid ut maten ur ugnsutrymmet med gryt-
lappar.

Komponenterna blir mycket varma nar enheten

ar i drift.

» VidrOr inte heta komponenter.

» Hall barnen borta.

A\ VARNING - Skallningsrisk!!
Hettar du upp vatskor sd kan det stormkoka.
Det innebar att koktemperaturen uppnas utan

Sakerhet sv

att du ser typiska angblasor som stiger upp.

Var forsiktig sa att du inte stoter till koppen/

muggen. Den heta vatskan kan plotsligt koka

Over och stanka.

» Satt alltid en sked i koppen/muggen vid
uppvarmningen. Da stormkokar det inte.

v’ X

A\ VARNING - Risk fér personskador!!
Olampliga formar kan spricka. Porslins- och
keramikformar har ibland sma hal i handtag
och lock. Bakom halen ddljer sig ett halrum.
Finns det fukt i halrummen kan det fa delen att
spricka.

» Anvand bara formar som tal att mikra.
Formar och behéllare av metall eller med me-
tallbelaggning kan ge gnistbildning vid mikring.
Enheten blir skadad.

» Mikra aldrig metallbehallare.

» Anvand bara formar som tal att mikra.

/N VARNING - Risk for elstotar!!
Enheten innehaller hdgspénningsdelar.
» Ta aldrig bort holjet.

&\ VARNING - Risk fér allvarlig hilsoskada!!

Bristande rengoring kan forstora enhetens yta,

sanka livslangden och leda till farliga situatio-

ner som t.ex. uttrangande mikrovagsstralning.

» Rengdr enheten regelbundet och ta bort alla
matrester.

» Hall alltid ugnsutrymme, lucka och gangjarn
rena.
— "Rengdring och skotsel”, Sid. 72

Anvand aldrig enheten om luckan ar skadad.

Enheten kan avge mikrovagsstralning.

» Anvand aldrig enheten om lucka eller luck-
plastram ar skadade.

» Bara service far reparera enheten.

Enheten avger mikrovagsstralning utan hdlje.

» Ta aldrig av hdljet.

» Kontakta service om enheten behdver under-
hall eller reparation.
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sv Fdrhindrande av sakskador

2 Forhindrande av sakskador

2.1 Allméant

OBS

Alkoholangor kan bdrja brinna i ugnsutrymmet och per-

manent skada enheten. Luckan kan flyga upp och ev.

falla av pga. deflagration. Luckglasen kan spricka och

splittras. Undertrycket kan kraftigt deformera ugnsutrym-

met inat.

» Varm inte upp outspadd sprit (= 15 vol.-%) (t.ex. for
att flambera eller 6sa maten).

Langvarig fukt i ugnsutrymmet ger korrosion.

» Torka av kondensen efter varje tillagning.

» Forvara inte fuktiga livsmedel lange i stangt ugnsut-
rymme.

» Forvara inte mat i ugnsutrymmet.

Anvand inte luckan for att sitta pa eller stalla saker pa,

det kan skada luckan.

» Stéll, hang eller stdd inget pa ugnsluckan.

2.2 Mikro
F&lj anvisningarna nar du anvander mikron.

OBS

Det blir gnistbildning om metall far kontakt med ugns-

vaggen, vilket kan skada enheten eller forstdra luckgla-

set.

» Metall som t.ex. sked i glas méaste vara minst 2 cm
fran ugnsvaggarna och luckans insida.

Aluformar kan ge gnistbildning i enheten. Enheten kan

bli skadad av gnistbildningen.

» Anvand inte aluformar i enheten.

Slar du pa enheten utan mat i ugnsutrymmet, sa blir den

Overbelastad.

» Sla aldrig pa mikron utan mat i ugnsutrymmet. Un-
dantaget ar om du snabbtestar om formen tal att mik-
ra.

=I5
v

Upprepad mikring av popcorn i direkt foljd pa hog mik-

roeffekt kan skada ugnsutrymmet.

» Lat enheten svalna flera minuter mellan mikringarna.

» Stall aldrig in for hdg mikroeffekt.

» Anvand max. 600 W.

» Lagg alltid popcornpasen pa vridtallriken.

Mikromatningen blir skadad om du tar bort skyddet.

» Ta aldrig bort ugnens mikromatningsskydd.

Tar du bort den transparenta folien pa luckans insida,

sé skadar du luckan.

» Ta inte bort den transparenta folien pa luckans insida.

Véatska som tranger in i enheten kan skada vridtallrikens

drivning.

» Hall koll pa tillagningen.

» Stéll sedan in en kort tid och forlang den, om det be-
hdvs.

» Anvand aldrig enheten utan vridtallrik.

3 Miljoskydd och sparsamhet

3.1 Forpackningsmaterialet
Forpackningsmaterialen ar miljovanliga och atervin-
ningsbara.

» Kallsortera och omhéanderta de olika bestandsdelar-
na.

3.2 Spara energi

Om du féljer anvisningarna forbrukar apparaten mindre
energi.

Délj klockan i standbylage.
v Enheten spar effekt i standbyléage.

4 Lar kanna

4.1 Kontroller

Med kontrollfalt staller du in apparatens alla funktioner
och far information om drifttillstandet.
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start ® stop
+30sec C=
90 180 360
600 800 Yy
clean
kg
= .
Display Visar klockan eller tillagningstiden.
Vred Staller klockan, staller in tillagningstid eller programautomatik.
Knappar Valjer funktioner.
Luckdppning Oppnar luckan.

Luckoéppning

Luckan aker upp nar du anvander luckdppningen. Du

kan 6ppna luckan helt for hand.

4.2 Ugnsfunktioner

Om du 6ppnar luckan nér funktionen &r igadng, sa pau-
sar funktionen. Funktionen fortsatter inte automatiskt nar
du stanger luckan. Du maste sla pa funktionen.

Har hittar du en ugnsfunktionséversikt. Du far upp anvandningsrekommendationer till ugnsfunktionerna.

Symbol Namn

Anvandning

90-800 Mikro

Tinar, tillagar och varmer upp mat och vatskor.
Mikroeffekter:

= O0W

= 180 W

= 360 W

= 600 W

= 300 W

Program

Det finns forprogrammerade instéliningar for manga mat-
ratter.
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sv Fore forsta anvandningen

4.3 Kylflakten

Kylflakten slar pa och av, om det behdvs.
Ugnsutrymmet forblir kallt vid mikring. Men kylflakten
kan sla pa i alla fall.

Notering: Kylflakten kan fortsatta att ga &ven om du sla-
git av enheten.

4.4 Kondensvatten

Det kan bildas kondens pa luckan vid ugnstillagning.
Kondensen &r normal och paverkar inte enhetens funk-
tion. Torka av kondensen efter tillagningen.

5 Fore forsta anvandningen

Gor instéliningarna for den forsta idrifttagningen. Rengdr
apparaten och tillbehoren.

5.1 Satta i vridtaliriken
Anvand bara enheten med vridtallrik. Satt i vridtallriken
ratt map. enhetsvarianten.

1. Variant 1:
» Satt vridtallriken [al p& lagerringen [bl.

2. Variant 2:
» Lagg lagerringen [@ i ugnsférdjupningen.

» Snapp fast vridtallriken [b] pa drivfastet [€] mitt pa
ugnsbotten.

3. Kontrollera att vridtallriken snéappt fast ordentligt.

Notering: Tallriken kan snurra bade &t vanster och &t
hdger.

5.2 Rengora enheten fére forsta
anvandningen

Rengdér ugnsutrymme och tillbehdr innan du lagar mat
med enheten for forsta gangen.

1. Se till s& att det inte finns forpackningsrester, tilloehor
och andra féremal i ugnen.

2. Rengor de glatta ugnsytorna med mjuk, fuktad trasa.

3. Torka ur ugnen tom med varmt vatten och diskmedel,
sa far du bort lukten av ny ugn.
— "Rengdra ugnsutrymmet”, Sid. 72

5.3 Staélla klockan
Du far en uppmaning att stalla klockan pé displayen vid
elanslutning eller strémavbrott.

1. Stall klockan med vredet.
2. Tryck pa © for att bekréafta tiden.

6 Anvandningsprincip

6.1 Mikroeffekter

Har hittar du en dversikt 6ver mikroeffekterna och an-
vandningsrekommendationer.

Mikroeffekt i W Anvéndning

90 Tinar kanslig mat.

180 Tinar mat och fortsétter tillagning-
en.
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Mikroeffekt i W Anvandning

360 Tillagar kétt och fisk eller varmer
pa kanslig mat.

600 Véarmer upp och tillagar mat.

800 Varmer upp véatskor.

Notering

Det gar att stélla in mikroeffekterna en viss tid:
= 800 Wi 30 minuter

= 600 Wi 60 minuter



= 90 W, 180 W och 360 W i 99 minuter

6.2 Formar och tillbeh6ér som gar att mikra

Anvand lampliga formar och tilloehdr sé att maten blir
jamnvarm och enheten inte blir skadad.

Notering: Folj tillverkarens anvisningar innan du mikrar
formen. Testa formen om du &r oséker.

Mikrotalig

Formar och tillbehor Orsak

Formar av eldfast material
som gar att mikra:

De har materialen slapper i-
genom mikrovagor. Mikron

= glas skadar inte varmetaliga for-
= glaskeramik mar.

= porslin

= temperaturtalig plast

= helglaserad keramik ut-

an sprickor

Metallbestick Notering: Du kan anvanda

metallbestick, t.ex. en sked
i glaset for att undvika
stormkokning.

OBS

Det blir gnistbildning om metall far kontakt med ugns-

vaggen, vilket kan skada enheten eller forstéra luckgla-

set.

» Metall som t.ex. sked i glas maste vara minst 2 cm
fran ugnsvaggarna och luckans insida.

Gar inte att mikra

Formar och tillbehor Orsak

Metallformar Metall slapper inte igenom
mikrovagor. Maten blir

knappt uppvarmd.

Formar med guld- eller sil- Mikron kan skada guld- och
verdekor silverdekor.

Tips!: Anvand bara om till-

verkaren garanterar att for-
marna gar att mikra.

6.3 Testa om formen gar att mikra

Testa om formen gar att mikra. Enda gangen du far mik-
ra utan mat i enheten ar om du gor ett formtest.

/N VARNING - Skallningsrisk!!

De atkomliga delarna blir heta vid anvandning.
» ROr inte heta delar.

» Hall barnen borta.

. Stall in den tomma formen i ugnen.
. Stall in enheten pa maxeffekt i 12 - 1 minut.
. Sla pa funktionen.
. Kontrollera formen flera ganger:
- Ar formen Kall eller ljummen, s& gar den att mikra.
- Ar formen varm eller ger gnistbildning, avbryt form-
testet. Formen gar inte att mikra.

AWM=

Anvandningsprincip sv

6.4 Stalla in mikron

/\ VARNING - Skallningsrisk!!

Hettar du upp vatskor sa kan det stormkoka. Det inne-

bar att koktemperaturen uppnas utan att du ser typiska

angblasor som stiger upp. Var forsiktig sa att du inte

stoter till koppen/muggen. Den heta vatskan kan plots-

ligt koka éver och stanka.

» Satt alltid en sked i koppen/muggen vid uppvarm-
ningen. D& stormkokar det inte.

VX

Slar du pa enheten utan mat i ugnsutrymmet, sa blir den

Overbelastad.

» Sla aldrig pa mikron utan mat i ugnsutrymmet. Un-
dantaget 4r om du snabbtestar om formen tal att mik-
ra.

&l
v

Tips!: Folj uppgifterna i instéliningsrekommendationerna
for att utnyttja enheten optimailt.
— "Sahér lyckas du”, Sid. 74

1. Folj sdkerhetsanvisningarna. — Sid. 64

2. Folj anvisningarna for att undvika sakskador.
—Sid. 66

3. Folj anvisningarna fér mikrotaliga formar och tillbehdr.
— Sid. 69

4. Tryck pa den mikroeffekt du vill ha.

5. Stall in den tillagningstid du vill ha med vredet.

6.

v

Tryck pa .

Enheten ger signal nar tiden gar ut.
Notering: Om du 6ppnar ugnsluckan nar funktionen ar
igang, sa avbryter enheten funktionen och pausar in-
stalld tid. Vill du sla pa funktionen igen, stdng luckan
och tryck pa .,
Férlanga tillagningstiden
Du kan narsombhelst forlanga installd tillagningstid.
» Tryck pa .
v Tillagningstiden férlangs med 30 sekunder.
Andra tillagningstiden
Du kan andra tillagningstiden narsomhelst.
» Stall in den tillagningstid du vill ha med vredet.

Avbryta funktionen
» Oppna luckan och tryck pa & eller tv& ganger pa &.
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6.5 QuickStart
Du kan sla pa max. mikroeffekt med en knapp.

» Tryck pa s,

v Max. mikroeffekt slas pa i 30 sekunder.

v Tillagningstiden férlangs med 30 sekunder for varje
tryck pé s,

7 Memory

Memory-funktionen sparar instéllningen fér matratten sa
att den gar att fa upp narsomhelst.

Tips!: Anvdnd Memory-funktionen om du tillagar en viss
matrétt ofta.

7.1 Lagra i minnet

1. Tryck pa e

2. Tryck pa den mikroeffekt du vill ha.

3. Stéll in den tillagningstid du vill ha med vredet.
4. Bekrafta med v%.

v Installningen ar sparad.

7.2 Sla pa minnesinstallning

Krav: Luckan ar stangd.

1. Tryck péa .

v Du far upp de sparade installningarna pa displayen.
2. Tryck pé .,

v Enheten ger signal nér tiden gar ut.

7.3 Avbryta funktionen
» Oppna luckan och tryck pa & eller tvd ganger pa &.

8 Program

Programmen hjalper enheten vid tillagning av olika mat-
ratter och véljer automatiskt optimala installningar.

8.1 Stalla in program

1. Valj program.

2. Tryck pa [ tills du far upp det programnummer du vill
ha pa displayen.

3. Tryck pé ka.

v Du far upp ett viktférslag pa displayen.

4, Stall in matrattens vikt med vredet.
Runda av upp- eller nedat om du inte kan ange exakt
vikt.

8.3 Tina mat med programautomatik

5. Tryck p& %t for att sl pa funktionen.
6. Oppna luckan nar enheten ger signal under program-
met.
» Dela, rér om eller vand maten.
» Stang luckan.
» Tryck pa s
v Enheten ger signal nar tiden gar ut.

8.2 Avbryta funktionen
» Oppna luckan och tryck pa & eller tvd ganger pa &.

De 4 upptiningsprogrammen kan tina kott, fagel och brod.

Program Mat Form Viktintervall i kg
PO1 Kottfars oppen 0,20-1,00
P02 Kottbitar oppen 0,20-1,00
PO3 Kyckling, kycklingdelar oppen 0,40-1,80
P04 Brod oppen 0,20-1,00

Tina mat med programautomatik

1. Ta ut livsmedlet ur férpackningen.
Anvand platta, portionsférpackade livsmedel som for-
varats vid -18°C.

2. Vag livsmedlet.
Matvikten ar nédvandig for att kunna stalla in pro-
grammet ratt.

3. Lagg livsmedlet i en lag form som gar att mikra, t.ex.
en glas- eller porslinstallrik.
Téack inte over.

4. Stall in programmet. — Sid. 70

8.4 Laga mat med programautomatik

5. Notering: Det bildas vatska nar du tinar kétt och fa-

gel.

6. Hall av vatskan nar du vander, ateranvand den inte
och lat den inte komma i kontakt med andra livsme-

del.

7. Dela pa mindre bitar och kottfars fore vilotiden.

8. Lat det tinade livsmedlet vila i ytterligare 10 till 30 mi-
nuter for att temperaturutjiamna.
Stora kottbitar kréver en langre vilotid &n mindre. Du
kan ta ur inkramet pa fagel efter vilotiden.

9. Du kan fortsatta att tillaga maten dven om tjocka kott-
bitar ar lite frusna i mitten.

De 3 tillagningsprogrammen tillagar ris, potatis och gronsaker.
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Program Mat Form Viktintervalli Anvisningar
kg

P05 Ris med lock 0,05-0,20 = Anvand en stor, hog form till ris.

= Anvand inte ris i kokpase.

= Tillsatt tva till tre gdnger s& mycket vatten per 100 g ris.
PO6 Potatis med lock 0,15-1,00 = Till kokt potatis skér du farska potatisar i sma, jamnsto-

ra bitar.

= Tillsatt en msk vatten och lite salt per 100 g kokpotatis.

PO7 Gronsaker  med lock 0,15-1,00 = V&g de farska, putsade grénsakerna.

= Skér gronsakerna i sma, jamnstora bitar.
= Tillsatt en msk vatten per 100 g grénsaker.

Laga mat med programautomatik

1. Vag livsmedlet.
Matvikten ar nédvandig for att kunna stélla in pro-
grammet rétt.
. Lagg livsmedlet i en lag, mikrotalig form med lock.
3. Tillsatt vatten enligt tillverkarens anvisningar pa for-
packningen.

N

4. Stall in programmet. = Sid. 70

5. Nar programmet ar slut, ror om i livsmedlet en gang
till.

6. Lat livsmedlet vila i ytterligare 5 till 10 minuter for att
temperaturutjamna.
Slutresultatet beror péa livsmedlets kvalitet och egen-
skaper.

9 Barnsparr

Sékra enheten sa att barn inte kan sla pa enheten eller
andra instéliningar av misstag.

9.1 Sla pa barnspérren
Krav: Enheten &r av.

» Tryck pa & i ca 4 sekunder.
v Kontrollerna sparras.
v Du far upp SRFE pa displayen.

9.2 Sla av barnspérren

» Tryck pa & i ca 4 sekunder.
v Knapplaset slar av.

10 Grundinstallningar

Du kan stélla in enhetens grundinstallningar som du vill
ha dem.

10.1 Oversikt dver grundinstillningarna

Har finns en dversikt over grundinstéliningar och fabriksinstéllningar. Grundinstallningarna beror pa apparatens ut-

rustning.
Symbol  Grundinstéllning Alternativ Beskrivning
! Knappljud OFF = av Sla pa eller av knappljuden.
O = pa’ Notering: Det gar inte att sla av knappljuden for 2 och &,
c Demolage OFF = av' Enheten ar av. Du kan anvanda knappar och displayer.
o = pa Knapparna fungerar inte, s mikron avger t.ex. ingen ef-

fekt. Det ar framforallt aterforsaljare som anvander demo-
laget.
Du far upp M pa displayen nér demolaget ar pa.

10.2 Andra grundinstillning

Krav: Enheten &r av.

1. Tryck pa % och & i nagra sekunder.

v Du far upp / for forsta grundinstallningen pa display-
en.

" Fabriksinstalining (kan avvika beroende pa apparattyp)

2. Tryck pa 1 for att &ndra grundinstéallningen.

v Instéllt val lyser pa displayen.

. Stall in det val du vill ha med vredet.

4. Tryck pa &t for att godkanna grundinstéaliningen.
5. Tryck pa & for att ga ur grundinstallningen.

6. Ga till grundinstaliningen & med vredet.

w
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7. Tryck pa 2 for att &ndra grundinstallningen.

v Installt val lyser pa displayen.

8. Stéll in det val du vill ha med vredet.

9. Tryck pa &= for att godk&nna grundinstaliningen.
10.Tryck pa & for att ga ur grundinstalliningen.

11.Tryck pa &° igen for att g& ur grundinstéllningsmenyn.

Tips!: Du kan andra instéliningen igen narsomhelst.

10.3 Andra signaltiden

Enheten ger signal nar du slar av. Du kan &ndra tillag-
ningstidens ljudsignal.

» Tryck ca 6 sekunder pé .

v Signaltiden slar om mellan kort och lang.

v Enheten 6vertar signaltiden och du far upp klockan.

10.4 Stalla om klockan

Du kan stéalla klockan ndrsomhelst.

1. Tryck pa @.
2. Stall klockan med vredet.
3. Tryck pa ® for att bekréafta tiden.

10.5 Ddlja klockan i standbylage

Du kan délja klockan i standbylage.

1. Tryck pa @.
2. Tryck pa &

Notering: Tryck pa ® for att visa klockan igen.

11 Rengoring och skotsel

Du maéste rengdra och skdta om maskinen noga for att
den ska fungera.

11.1 Rengoringsmedel
Anvand bara lampliga rengdringsmedel.

/\ VARNING - Risk fér elstotar!!

Risk fér stétar om fukt tranger in.

» Anvand inte angrengoring eller hogtryckstvétt or att
rengOra apparaten.

OBS

Olampliga rengéringsmedel skadar enhetens ytor.

» Anvand inga skarpa eller skurande rengéringsmedel.
Anvand inte starka, alkoholhaltiga rengéringsmedel.
Anvand inga harda skurbollar eller putssvampar.
Anvand inte specialmedel fér varmrengdring.
Anvand bara fénsterputs, glasskrapa eller rengoérings-
medel for rostfritt pa resp. del om rengéringsanvis-
ningen rekommenderar det.

Salt i nya disktrasor kan skada ytorna.

» Skolj ur nya disktrasor noga innan du anvander dem.

Yy vyyvy

De olika rengoéringsanvisningarna anger vilka reng6-
ringsmedel du ska anvanda till de olika ytorna och de-
larna.

11.2 Rengora enheten

Rengdr enheten enligt anvisningarna sa att de olika de-
larna och ytorna inte blir skadade pga. felaktig rengé-
ring eller olampliga rengéringsmedel.

/\ VARNING - Brandrisk!!

Losa matrester, fett och steksky kan bdérja brinna.

» Ta bort grovsmuts ur ugnsutrymmet, pa varmeele-
menten och tillbehdren fére anvandning.

/N VARNING - Risk for personskador!!

Repat luckglas kan spricka.

» Rengdr inte luckglaset med kraftiga, slipande rengé-
ringsmedel eller vassa metallskrapor, det kan repa yt-
an.

. Félj rengéringsmedlens anvisningar. = Sid. 72
. F&lj rengdringsanvisningarna till enhetskomponenter-
na och ytorna.

N =

72

3. Om inget annat anges:
» Reng6r enhetens komponenter med varmt vatten
och diskmedel med disktrasa.
» Torka torrt med mjuk trasa.

11.3 Rengodra ugnsutrymmet

OBS

Felaktig rengdring kan skada ugnsutrymmet.

» Anvand inte ugnsrengoringsspray, skurmedel eller
andra aggressiva ugnsrengoringsmedel.

-

Félj rengéringsmedlens anvisningar. — Sid. 72

2. Rengdr med varmt vatten och diskmedel eller attiks-
l6sning.

3. Om det ar jattesmutsigt, anvand ugnsrengoring.
Anvand bara ugnsreng6ring i kall ugn.
Tips!: Varm upp en kopp vatten med nagra droppar
citronsaft i 1-2 minuter pa max. mikroeffekt for att fa
bort dalig lukt. Satt alltid en sked i koppen, s& storm-
kokar det inte.

4. Torka ur ugnsutrymmet med mjuk trasa.

5. Lat ugnsutrymmet torka med dppen lucka.

11.4 Rengo6ra enhetens front

OBS

Felaktig rengéring kan skada enhetens front.

» Anvand inte fonsterputs, metall- eller glasskrapa vid
rengdring.

» Ta alltid bort kalk-, fett-, starkelse- och proteinflackar
direkt pa rostfria fronter for att undvika korrosion.

» Anvand specialmedel for rostfria varma ytor.

—

Folj rengbringsmedlens anvisningar. = Sid. 72

2. Rengor enhetens front med varmt vatten och diskme-
del med disktrasa.
Notering: Det kan uppstad mindre missfargningar pa
fronten beroende pa de olika materialen, t.ex. glas,
plast eller metall.

3. Lagg pa medlet for rostfritt mycket tunt med mjuk tra-
sa pa rostfria enhetsfronter.
Rengoringsmedel for rostfritt hittar du hos service el-
ler aterforsaljare.

4. Torka torrt med mjuk trasa.
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11.5 Rengobra kontrollerna 3. Torka torrt med mjuk trasa.

0BS - 11.7 Rengoringsfunktionen

Felaktig rengéring kan skada kontrollerna. -

» Véttorka inte kontrollerna Rengdringsfunktionen &r ett snabbt alternativ fér ugns-

rengoéring da och da. Rengdringsfunktionen bldter upp
smutsen med anga, vatten och diskmedel. Sedan far du
smidigt bort smutsen.

1. F&lj rengdringsmedlens anvisningar. = Sid. 72
2. Rengoér kontrollerna med mikrofiberduk eller mjuk,
fuktad trasa.

3. Torka torrt med mjuk trasa. Stélla in rengéringsfunktionen

1. Droppa nagra droppar diskmedel i en kopp med vat-
ten.

. Satt alltid en sked i koppen, s& stormkokar det inte.

. Stall koppen mitt i ugnen.

. Tryck pa 82 i ca 4 sekunder.

Tryck pa .

Enheten ger signal nér tiden gar ut.

. Torka ur ugnsutrymmet med mjuk trasa.

. Lat ugnsutrymmet torka med 6ppen lucka.

11.6 Rengora luckglasen

OBS
Felaktig rengéring kan skada luckglasen.
» Anvand inte glasskrapa.

1. F&lj rengdringsmedlens anvisningar. — Sid. 72

2. Rengoér luckglasen med fuktad disktrasa och fénster-
puts.
Notering: Skuggorna pa luckglasen som ser ut som
vattenspar ar reflexer fran ugnsbelysningen.

NoO KR ON

12 Avhjalpning av fel

Smafel pa enheten kan du atgérda sjalv. Anvand informationen om felatgarder innan du kontaktar service. Da slipper
du onddiga kostnader.

/N VARNING - Risk fér personskador!!
Obehdriga reparationer ar farliga.
» Bara utbildad yrkespersonal far utfora reparationer pa apparaten.
» Kontakta kundtjansten om apparaten ar defek.
— "Kundtjdnst", Sid. 74

/\ VARNING - Risk fér elstbtar!!

Obehdriga reparationer ar farliga.

» Det ar bara specialutbildad personal som far reparera maskinen.

» Maskinen far bara repareras med originalreservdelar.

» Om apparatens natanslutningsledning blir skadad maste den for att risker ska forhindras bytas av tillverkaren eller
dennes kundtjanst eller av en person med likvardiga kvalifikationer.

12.1 Funktionsfel

Fel Orsak och felsékning

Apparaten fungerar inte. Kontakten sitter inte .
» Anslut apparaten till elnatet.
Sakringen har gatt i proppskapet.
» Kontrollera sé&kringen i s&kringsboxen.
Stromforsorjningen har fallit bort.
» Kontrollera om rumsbelysningen eller andra apparater i rummet fungerar.

Funktionsfel

1. Sla av sakringen eller skruva ur proppen i proppskapet.
2. Sla pa sakringen igen efter ca 10 sekunder.

3. Ring service om du far funktionsfelet igen.

Luckan ar inte ordentligt stdngd.
» Kolla om det finns fastklamda matrester eller féremal i luckan.

Det tar langre tid an vanligt for For 1ag mikroeffekt installd
maten att bli varm. » Stall in hégre mikroeffekt.

Du har satt in mer mat i enheten an du brukar.
» Stall in en langre tillagningstid.
Dubbel méangd kraver dubbla tiden.
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sv Avfallshantering

Fel Orsak och felsékning

Det tar langre tid an vanligt for
maten att bli varm.

Maten ar kallare an vanligt.
» Vand eller rér om maten dé och da.

Vridtallriken skrapar eller skaver.

Smuts eller frammande féremal pa vridtallrikens drivning.

» Rengdr lagerringen och ugnsférdjupningen.

Mikron slar av. Fel pa enheten.

» Ring service om du far felet igen.

Du far upp M pa displayen. Demolaget ar aktivt.

» Sl& av demolaget.

— "Grundinstéllningar”, Sid. 71

13 Avfallshantering

13.1 Omhéandertagande av begagnade
apparater

Genom en miljokompatibel avfallshantering kan vérde-
fulla rématerial ateranvandas.

1. Ta ut natanslutningsledningens stickkontakt.

2. Klipp av natanslutningsledningen.

3. Omhéanderta enheten miljévanligt.
Information om aktuell avfallshantering kan du fa hos
aterférsaljare och kommun.

Denna enhet ar markt i enlighet med
der europeiska direktivet 2012/19/EU
om avfall som utgodrs av eller innehaller
elektroniska produkter (waste electrical
and electronic equipment - WEEE).
Direktivet anger ramarna f6r inom EU
giltigt atertagande och korrekt atervin-
ning av uttjanta enheter.

2

14 Kundtjanst

Utforligare information om garantitid och -villkor i ditt
land hittar du med QR-koden pa medféljande dokument
map. servicekontakter och garantivillkor, hos service,
aterforsaljare eller pa var webbsaijt.

Nar du kontaktar kundtjansten behover du ha appara-
tens produktnummer (E-nr.) och tillverkningsnummer (F-
D).

Service kontaktinfo hittar du med QR-koden pa medfél-
jande dokument map. servicekontakter och garantivill-
kor eller pa var webbsajt.

Information enligt férordning (EU) 2023/826 hittar du
online under www.bosch-home.com pa enhetens pro-
dukt- och servicesida bland bruksanvisningar och &vrig
dokumentation.

14.1 Produktnummer (E-nr.) och
tillverkningsnummer (FD)

Produktnumret (E-nr.) och tillverkningsnumret (FD) star
pa maskinens typskylt.

Du ser typskylten med numren nar du éppnar appara-
tens lucka.

E-Nr: FD: ZNr. CE

Type |

154

Skriv upp dina apparatuppgifter och telefonnumret till
kundtjansten sa att du snabbt kan hitta dem.

15 Sahar lyckas du

Hér hittar du ratt installningar samt lampliga tillbehor
och format till olika matratter. Rekommendationerna ar
optimalt anpassade till enheten.

15.1 Gor helst sahar

Notering

= |nstallningsrekommendationerna avser alltid kall och
tom ugn.

= Tiderna i Oversikterna &r riktvarden. De beror pa livs-
medlets kvalitet och egenskaper.
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/\ VARNING - Risk fér brannskador!!

Livsmedel med hart skal eller skinn kan explodera vid

och aven efter pavarmning.

» Tillaga inte &gg i skal och varm inte pa hardkokta dgg
med skal.

» Tillaga aldrig skaldjur.

» Picka stekta agg och aggkokotter.

» Pa livsmedel med hart skal eller skinn som t.ex. &pp-
len, tomater, potatis och korv kan skalet/skinnet
spricka. Picka skalet eller skinnet innan du varmer pa.

Varmd mat avger varme. Formen kan bli varm.

» Anvand alltid grytlappar néar du tar ut tillbehor eller for-
mar ur ugnsutrymmet.


https://www.bosch-home.com

1. Ta ut formar du inte behdver ur ugnsutrymmet innan

du anvander ugnen.

2. Valj den mat du vill ha i instaliningsrekommendatio-

nerna.
3. Lagg maten i lamplig form.

— "Formar och tillbehér som gar att mikra", Sid. 69

4, Stall formen pa vridtallriken.
5

. Stall in enheten enligt instéliningsrekommendationer-

na.

Stall in den kortare tillagningstiden forst. Forlang

tillagningstiden, om det behdvs. Anger tabellerna tva

mikroeffekter och tillagningstider, stall in den forsta

och den andra efter signalen.

Vill du tillaga mangder som avviker fran tabellerna,
stall in ungeféar dubbla tillagningstiden for dubbel

mangd.

6. Anvand grytlappar nar du tar ut varma formar ur

ugnsutrymmet.
15.2 Tina
Du kan tina frysmat med enheten.

Tina med mikron

Sahar lyckas du sv

Tina mat

1.

Lagg det frysta livsmedlet i 6ppen form pa vridtallri-
ken.

Tack kansliga delar som t.ex. kycklinglar och -vingar
eller svalkanterna pa stekar med lite aluminiumfolie.
Folien far inte g4 emot ugnsvaggarna.

. Sla pa funktionen.

Efter halva upptiningstiden kan du ta av folien.

. Notering: Det bildas vatska nar du tinar kott och fa-

gel.

. Hall av vatskan nar du vander, ateranvand den inte

och 1at den inte komma i kontakt med andra livsme-
del.

. Vand eller ror om maten en till tva ganger da och da.

Vand stora bitar flera ganger.

. Lat den tinade maten vila 10 till 20 minuter i rums-

temperatur, sa att den temperaturutjiamnar.
Du kan ta ur inkramet pa fagel. Du kan fortsatta att
tillaga kottet aven om det ar lite fruset i mitten.

F&lj instaliningsrekommendationerna for att tina frysmat med mikron.

Mat Viktig Mikroeffekt i W Tid i min.
Helt kdttstycke av not, kalv eller flask med el- 800 1. 180 1. 15
ler utan ben 2. 90 2.10-20
Helt kdttstycke av not, kalv eller flask med el- 1000 1. 180 1. 20
ler utan ben 2. 90 2.15-25
Helt kottstycke av not, kalv eller flask med el- 1500 1. 180 1. 30
ler utan ben 2. 90 2.20-30
Kott i bitar eller skivor av nét, kalv eller flask 200 1. 180 1.2°

2. 90 2.4-6
Kott i bitar eller skivor av nét, kalv eller flask 500 1. 180 1.5

2. 90 2.5-10
Kott i bitar eller skivor av nét, kalv eller flask 800 1. 180 1.8

2. 90 2.10-15
Blandfars 22 200 90 104
Blandfars 22 500 1. 180 1. 5%

2. 90 2.10-15
Blandfars 22 800 1. 180 1. 84

2.90 2.10-20
Fagel eller fageldelar® 600 1. 180 1.8

2. 90 2.10-20
Fagel eller fageldelar® 1200 1. 180 1. 15

2.90 2.10-20
Fiskfilé, fiskkotlett eller -skivor® 400 1. 180 1.5

2. 90 2.10-15
Grdnsaker, t.ex. artor 300 180 10-15
Frukt, t.ex. hallon® 300 180 7-10°
Frukt, t.ex. hallon® 500 1. 180 1. 8¢

2. 90 2.5-10

' Dela pa tinade delar n&r du vander.
2 Frys in maten platt.

3 Ta bort det redan tinade kottet.
4Vand maten flera ganger.

5 Skilj de tinade delarna fran varandra.
® Ror forsiktigt om maten dé och da.
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Mat Viktig Mikroeffekt i W Tid i min.
Smor, tina 125 1. 180 1.1

2. 90 2.2-3
Smér, tina’ 250 1. 180 1.1

2. 90 2.3-4
Helt brod 500 1. 180 1.6

2. 90 2.5-10
Helt brod 1000 1. 180 1. 12

2. 90 2.10-20
Kaka, torr, t.ex. sockerkaka? 500 90 10-15
Kaka, torr, t.ex. sockerkaka ?® 750 1. 180 1.5

2. 90 2.10-15
Mjuk kaka, t.ex. fruktkaka, cheesecake? 500 1. 180 1.5

2. 90 2.15-20
Mjuk kaka, t.ex. fruktkaka, cheesecake 2 750 1. 180 1.7

2. 90 2.15-20

15.3 Varma pa
Du kan varma upp mat med enheten.

Varma upp mat

/N VARNING - Risk for brannskador!!

Varmd mat avger varme. Formen kan bli varm.

» Anvand alltid grytlappar nar du tar ut tillbehor eller for-
mar ur ugnsutrymmet.

/\ VARNING - Skallningsrisk!!

Hettar du upp vatskor sa kan det stormkoka. Det inne-

bar att koktemperaturen uppnas utan att du ser typiska

angblasor som stiger upp. Var forsiktig sa att du inte

stoter till koppen/muggen. Den heta vatskan kan plots-

ligt koka &ver och stanka.

» Satt alltid en sked i koppen/muggen vid uppvarm-
ningen. Da stormkokar det inte.

)

Varma frysmat med mikron

OBS

Det blir gnistbildning om metall far kontakt med ugns-

vaggen, vilket kan skada enheten eller férstoéra luckgla-

set.

» Metall som t.ex. sked i glas maste vara minst 2 cm
fran ugnsvaggarna och luckans insida.

1. Ta ut fardigmaten ur férpackningen och lagg den i en

mikrotalig form.

Bred ut maten i formen.

3. Tack maten med passande lock, tallrik eller sarskild
mikrofolie.

4, Sla pa funktionen.

5. Ror om eller vand maten flera ganger da och da.
Ingredienserna i maten kan varma pa olika.

6. Kontrollera temperaturen.

7. Lat den vdrmda maten vila 2-5 minuter i rumstempe-
ratur, sa att den temperaturutjamnar.

N

Folj instaliningsrekommendationerna for att varma frysmat med mikron.

Mat Viktig Mikroeffekt i W Tid i min.
Meny, tallriksuppléagg, fardigratt med 2-3 300-400 600 8-11
komponenter

Soppa 400 600 8-10
Gryta 500 600 10-13
Kottskivor eller -bitar i sas, t.ex. gulasch 500 600 12-174
Graténger, t.ex. lasagne, cannelloni 450 600 10-15

' Ta bort forpackningen helt.

2 Tina bara upp kakor utan glasyr, gradde, gelatin eller kram.
3 Dela péa kakbitarna.

4 Dela pa kottbitarna néar du roér om.
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Mat Viktig Mikroeffekt i W Tid i min.
Tillbehor, t.ex. ris, pasta’ 250 600 2-5
Tillbehor, t.ex. ris, pasta’ 500 600 8-10
Gronsaker, t.ex. artor, broccoli, mordtter? 300 600 8-10
Gronsaker, t.ex. artor, broccoli, morétter 2 600 600 14-17
Stuvad spenat? 450 600 11-16
Varma upp med mikron

Folj instaliningsrekommendationerna for att varma upp med mikron.

Mat Mangd Mikroeffekt i W Tid i min.
Drycker* 2dl 800 2-3°%6
Drycker* 0,51 800 3-4°%6
Barnmat, t.ex. sma nappflaskor”’ 0,5 dl 360 ca. 0,58°
Barnmat, t.ex. sma nappflaskor”’ 1,0dl 360 ca. 18°
Barnmat, t.ex. sma nappflaskor’ 2 dl 360 1,589
Soppa, 1 kopp 200 g 600 2-3
Soppa, 2 koppar 400 g 600 4-5
Meny, tallriksupplagg, fardigratt med 2-3 350-500¢ 600 4-8
komponenter

Kott i sas ° 500 ¢ 600 8-11
Gryta 400 ¢ 600 6-8
Gryta 800g 600 8-11
Gronsaker, 1 port. ' 150 g 600 2-3
Gronsaker, 2 port.’ 300¢g 600 3-5

15.4 Tillagning

Du kan laga mat med enheten.

Laga mat

/\ VARNING - Risk fér brannskador!!

Varmd mat avger varme. Formen kan bli varm.

» Anvand alltid grytlappar néar du tar ut tilloehor eller for-
mar ur ugnsutrymmet.

N

[

. Kontrollera att formen far plats i ugnen och att vridtall-

riken kan snurra obehindrat.

. Bred ut maten i formen.
. Tack maten med passande lock, tallrik eller sarskild

mikrofolie.

. Stall formen pa vridtallriken.
. Sla pa funktionen.
. Lat den varmda maten vila 2-5 minuter i rumstempe-

ratur, sa att den temperaturutjiamnar.

Mikra
Mat Méangd Tillbehér Mikroeffekt Tillag- Anvisningar
iw ningstid i
min.
Fisk, t.ex. filébitar 400 g Oppen form 600 10 - 15 Tillsatt lite vatten, citronsaft eller
vin till maten.
Gronsaker, farska 250 g Téackt form 600 5-10 Skér ingredienserna i lika stora

bitar. Tillsatt 1 till 2 msk vatten
per 100 g. Rér om maten da
och da.

' Tillsatt lite vatska till maten.

2 Tack formbotten med vatten.

% Tillaga maten utan tillsatt vatten.

* Satt en sked i glaset.

® Overhetta inte spritdrycker.

¢ Kontrollera maten da och da.

"Varma pa barnmat utan napp eller lock.

8 Skaka om maten ordentligt efter uppvarmning.
° Kolla alltid temperaturen!

; Dela péa kottskivorna.
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Mat Méngd Tillbehor Mikroeffekt Tillag- Anvisningar
iw ningstid i
min.

Gronsaker, farska 0,5 kg Téckt form 600 10 - 15 Ror om maten da och da.

Potatis 250 ¢ Téackt form 600 8-10 Skar ingredienserna i lika stora
bitar. Tillsatt 1 till 2 msk vatten
per 100 g. R6r om maten da
och da.

Potatis 0,5 kg Tackt form 600 11 -14 Skér ingredienserna i lika stora
bitar. Tillsatt 1 till 2 msk vatten
per 100 g. R6r om maten da
och da.

Potatis 0,75 kg Tackt form 600 15 - 22 Skér ingredienserna i lika stora
bitar. Tillsatt 1 till 2 msk vatten
per 100 g. R6r om maten da
och da.

Ris 125¢ Tackt form 1. 1.5-7 Tillsatt dubbla mangden vatska.

800 2.12 -15
2. 180
Ris 250 g Tackt form 1. 1.6-8 Tillsatt dubbla mangden vatska.
800 2.15-18
2. 180

Frukt, kompott 0,5 kg Tackt form 600 9-12 -

Desserter, t.ex. pudding, 0,51 Téackt form 600 5-8 R6r om puddingen ordentligt

mix 2-3 ganger med ballongvisp da
och da.

Pudding av puddingpulver Problem Tips

/\ VARNING - Risk f6r brannskador!! Maten &r for torr. » Korta tillagningstiden el-

Varmd mat avger varme. Formen kan bli varm.

>

Wi

Anvand alltid grytlappar nar du tar ut tilloehor eller for-
mar ur ugnsutrymmet.

. R6r ned en pase puddingpulver som férpackningsan-

visningen anger med socker och lite mjolk i mikrotéa-
lig, h6g bunke sa att du far bort klumparna.

. Tillsatt resten av mjélken och rér om igen.
. Satt in bunken i ugnen och stang luckan.
. Stall in enheten enligt instaliningsrekommendationer-

na.

. Ror om forsta gangen efter 3 minuter. Rér sedan om

varje minut tills du far den konsistens du vill ha.
Tillagningstiden beror mjélktemperatur och anvand
bunke.

15.5 Tips for att tina, vdarma upp och tillaga
med mikron nasta gang

Folj tipsen for bra resultat vid upptining, -varmning och
tillagning med mikron.

ler vélj lagre mikroeffekt.
= Tack maten och tillsatt
mer vatska.

Maten ar inte tinad, varm  Fdrlang tillagningstiden.
eller tillagad nar tiden gar  Stora mangder och hdg

ut. mat tar langre tid.

Maten ar brand utanp3, = Ro6r om da och da.
men ar inte klar an inuti = Sank mikroeffekten och
nar tiden gar ut. forlang tillagningstiden.

Ko6tt och fagel och ar tilla- = Sank mikroeffekten.
gade utvandigt, men otina- = Vand stora livsmedel fle-
de inuti efter upptining. ra ganger vid upptining.

15.6 Provratter

Oversikterna ar framtagna for provningsinstituten for att
underlatta provning av enheten enligt EN 60350-1:2013
resp. IEC 60350-1:2011 och enligt standard EN
60705:2012, IEC 60705:2010.

Mikra
Mat Mikroeffekt i W Tid i min. Anvisning
Aggstanning, 0,75 kg 1. 360 1.12-17 Stéll en 20x25 cm-pyrexform pa
2. 90 2.20-25 vridtallriken.
Biskvier 600 8-10 Stéll en @ 22 cm-pyrexform péa
vridtallriken.
Kaottfarslimpa 600 23-28 Stall pyrexformen pa vridtallriken.
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Mat Mikroeffekt i W Tid i min. Anvisning
Kott 1. 180 1.5-7 Stéll en @ 22 cm-pyrexform pa
2. 90 2.10-15 vridtallriken.

16 Monteringsanvisning

F&lj enhetens monteringsanvisningar.

16.1 Leveransomfattning

Kontrollera efter uppackningen att inga delar ar trans-
portskadade och att leveransen ar komplett.

16.2 Saker montering

Folj sakerhetsanvisningarna nar du monterar
enheten.

m Saker anvandning av enheten kraver fack-
massig montering enligt monteringsanvis-
ningen. Installatoren ansvarar for en felfri
funktion pa uppstallningsplatsen.

= Kontrollera enheten efter uppackning. Anslut
inte enheten om den har transportskador.

® Ta bort forpackningsmaterial och skyddsfoli-
er fran ugnsutrymme och lucka fére anvand-
ning.

® Ta inte bort den transparenta folien pa luck-
ans insida.

= [FGlj monteringsbladen for tillbehdrsmonte-
ring.

m Stommarna ska tala temperaturer upp till

95°(C, intilliggande stomfronter upp till 70°C.

» Montera inte enheten bakom dekor- eller
stomlucka. Risk fér 6verhettning.

m Gor urtagen i stommarna innan du satter i
enheten. Ta bort spanen! De kan paverka el-
komponenternas funktion.

m Det ar bara behorig elektriker som far géra
fast anslutning av enheten. Skador pga. fel-
anslutning omfattas inte av garantin.

&\ VARNING - Risk fér personskador!!
Du kommer at delar med vassa kanter vid
monteringen som kan ge skarskador.

» Anvand skyddshandskar.

/\ VARNING - Brandrisk!!

Det ar farligt att anvanda forlangningssladdar

och otillatna adaptrar.

» Anvand inte férlangningsnéatkablar eller gren-
uttag.

» Anvand enbart adaptrar och natanslutnings-
kablar som ar godkanda av tillverkaren.

» Om natanslutningskabeln ar for kort och ing-
en langre natanslutningskabel finns tillgang-
lig maste du kontakta en behorig elektriker
for att anpassa byggnadens elinstallation.

16.3 Elanslutning
Félj anvisningarna for séker elanslutning av enheten.

/N VARNING - Risk for elstétar!!

Obehdriga reparationer ar farliga.

» Det ar bara behorig elektriker som far installera uttag
eller byta sladd enligt gallande féreskrifter.

» Du far bara ansluta enheten till ratt installerade, jorda-
de eluttag.

» Om det inte gar att nd kontakten efter inbyggnad, sa
maste installationen ha en atkomlig, allpolig brytare
med min. 3 mm brytavstand. Monteringen maste ge
ett fullgott petskydd.

Elansluta enheten utan jordad kontakt

Notering: Det ar bara behdrig montér som far ansluta
enheten. Skador pga. felanslutning omfattas inte av ga-
rantin.

| den fasta elinstallationen maste en franskiljare vara in-
byggd enligt anlaggningsbestammelserna.

1. |dentifiera fas- och neutralledare (nolla) i kopplingsdo-
san.
Felanslutning kan skada enheten.

2. Spanning, se typskylten.
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3. Anslut ledarna i elanslutningen enligt fargmarkningen:

» gron-gul = skyddsledare @
» bla = neutralledare (nolla)
» brun = fas (fasledare)

16.4 Inbyggnad i 6verskap

Hall inbyggnadsmatt och sakerhetsavstand i dverskapet.

Montera bara 20 l-enheter i 6verskap.
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16.5 Inbyggnad i hogskap

Hall inbyggnadsmatt och sakerhetsavstand i hogskapet.
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16.6 Hojdinbyggnad av tva enheter

Enheten gar &ven att montera Over eller under en annan
enhet. Folj inbyggnadsmatten och -anvisningarna for
hojdinbyggnad.

Hyllplanen ska ha ventilationsurtag for enheterna.

Det kravs minst 200 cm? ventilations6ppning i sockeln
for att ge bada enheterna tillracklig ventilation. Saga ur
sockelpanelen eller sétt i ventilationsgaller.

Se till s att luftutbytet blir som skissen anger.
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Montera inte enheterna hégre an att du smidigt kan ta
ur tillbehor.

16.7 Forbereda 20 I-enheten

1. Fast fotterna pa mikrons botten vid 380*2 mm hog
stomnisch.
» Fast distansen pa fastvinkeln.

2. Dra sladden bakom enheten sa att den inte blir varm,
veckad eller klamd.

16.8 Forbereda 25 I-enheten

» Dra sladden bakom enheten sa att den inte blir varm,
veckad eller klamd.
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16.9 Forbereda stommen
» Montera tippskyddet.

16.10 Montera enheten

1. Centrera enheten.
2. Skruva fast enheten i stommen.

1

- Anvéand de langa skruvarna vid 3802 mm hog
stomnisch.

- Anvéand de korta skruvarna vid 362> mm hog
stomnisch.
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