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1 Sikkerhed

Overhold fglgende sikkerhedsanvisninger.

1.1 Generelle henvisninger

® | &2s denne vejledning omhyggeligt igennem.

m Opbevar vejledningen og produktinformatio-
nerne til senere brug, og giv dem videre til
en senere gjer.

m Tilslut ikke apparatet i tilfeelde af en trans-
portskade.

1.2 Bestemmelsesmaessig brug

Dette apparat er kun beregnet til indbygning.
Overhold den specielle monteringsvejledning.
Tilslutning af apparater uden netstik ma kun
udferes af en autoriseret fagmand. Ved
skader, der opstar som fglge af forkert tilslut-
ning, bortfalder retten til garantiydelser.

Anvend kun apparatet:

m tj| at tilberede madvarer og drikke.

® | privat husholdning og i lukkede rum i husli-
ge omgivelser.

m Op til en hgjde pa maksimalt 4000 m over
havets overflade.

Anvend ikke apparatet:
= med et eksternt tidsur eller en fiernbetjening.

1.3 Begreensning af brugerkreds

Dette apparat kan bruges af barn, der er fyldt
8 ar, samt af personer med begraensede fysi-
ske, sensoriske eller psykiske evner eller
manglende erfaring og/eller viden, hvis de
overvages eller er blevet instrueret i en sikker
brug af apparatet og har forstaet de farer, der
kan veere forbundet med brugen af apparatet.
Bern ma ikke bruge apparatet til leg.
Rengering og brugervedligeholdelse ma ikke
udfares af barn, medmindre de er fyldt 15 ar
eller mere og overvages.

Bern, som er under 8 ar, skal altid befinde sig
pa sikker afstand af apparatet og dets tilslut-
ningsledning.

1.4 Sikker brug

Serg altid for at vende tilbehgret rigtigt, nar det
saettes ind i ovnen.
- "Tilbehor", Side 8

/N ADVARSEL - Brandfare!

Breendbare genstande, som opbevares i ovn-

rummet, kan anteendes.

» Opbevar aldrig breendbare genstande inde i
apparatet.



» Hvis der traenger reg ud, skal apparatet sluk-
kes, og stikket traekkes ud af kontakten. Lad
deren forblive lukket for at kveele eventuelle
flammer.

Lase madrester, fedt og stegesaft kan anten-

des.

» Fjern groft snavs fra ovnrummet, varmeele-
menterne og tilbehgret inden driften.

Der opstar treekluft, nar apparatets der abnes.

Derved kan bagepapiret komme i bergring

med varmelegemerne og blive anteendt.

» Leeg aldrig bagepapir lgst pa tilbeharet un-
der forvarmning eller under tilberedning.

» Klip bagepapiret til i en passende starrelse,
og stil et fad eller en bageform oven pa det.

/\ ADVARSEL - Fare for forbraending!

Under brugen bliver selve apparatet og de til-

geengelige dele meget varme.

» Veer forsigtig, og undga at bergre varmeele-
menter.

» Hold sma bgrn under 8 ar pa sikker afstand.

Tilbeher eller service bliver meget varmt.

» Brug derfor altid grydelapper til at tage tilbe-
her eller service ud af ovnrummet.

Alkoholdampe kan anteendes i det varme ovn-

rum. Apparatets dar kan springe op. Der kan

komme skoldende varm damp og stikflammer
ud.

» Anvend kun sma meengder drikkevarer med
hgjt alkoholindhold i retter.

» Opvarm ikke spirituoser (= 15 vol. %) i ufor-
tyndet stand (f.eks. for at haelde dem over
retter).

» Abn apparatets der med forsigtighed.

/N ADVARSEL - Fare for skoldning!

De tilgeengelige dele bliver meget varme under

brugen.

» Ror aldrig ved de varme dele.

» Hold bern pa sikker afstand.

Der kan komme meget varm damp ud, nar ap-

paratets dar abnes. Afhaengigt af temperaturen

er damp ikke altid synlig.

» Abn apparatets der med forsigtighed.

» Hold bern pa sikker afstand.

Der kan opsta meget varm damp, hvis der

heeldes vand i det varme ovnrum.

» Heeld aldrig vand ind i ovnrummet, sa leenge
det er varmt.
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/\ ADVARSEL - Fare for tilskadekomst!
Ridser i ovndarens glas kan fa det til at sprin-
ge.

» Brug ikke aggressive, skurende renggrings-
midler eller skarpe metalskrabere til renge-
ring af glasset, fordi dette kan ridse glasset.

Apparatet og dets tilgeengelige dele kan have

skarpe kanter.

» Veer forsigtig ved handtering og rengaring.

» Brug beskyttelseshandsker, nar det er mu-
ligt.

Ovndarens heengsler beveeger sig, nar deren

abnes eller lukkes, hvorved fingre kan blive

Klemt.

» Ror ikke ved omradet omkring heengslerne
med haenderne.

Komponenterne indvendig i ovndaeren kan ha-

ve skarpe kanter.

» Brug beskyttelseshandsker.

Alkoholdampe kan anteendes i det varme ovn-

rum, og apparatets der kan springe op og

eventuelt falde af. Glasruderne i dgren kan
springe og splintre.

— "Undgaelse af tingsskader”, Side 5

» Anvend kun sma meengder drikkevarer med
hgjt alkoholindhold i retter.

» Opvarm ikke spirituoser (= 15 vol. %) i ufor-
tyndet stand (f.eks. for at haelde dem over
retter).

» Abn apparatets der med forsigtighed.

/N ADVARSEL - Fare for elektrisk stod!

Ukorrekte reparationer er farlige.

» Kun fagpersonale, der er uddannet til det,
ma udfere reparationer pa apparatet.

» Der ma kun anvendes originale reservedele
til reparation af apparatet.

» Hvis nettilslutningsledningen eller apparattil-
slutningsledningen til apparatet bliver beska-
diget, skal den udskiftes med en speciel net-
tilslutningsledning eller en speciel apparattil-
slutningsledning, som kan fas hos producen-
ten eller dennes kundeservice.

» Hvis nettilslutningsledningen til apparatet bli-
ver beskadiget, skal den udskiftes af uddan-
net fagpersonale.

En beskadiget isolering af nettilslutningslednin-

gen er farlig.

» Nettilslutningsledningen ma aldrig komme i
kontakt med varmekilder eller varme appa-
ratdele.

» Nettilslutningsledningen méa aldrig komme i
kontakt med skarpe spidser eller kanter.

» Nettilslutningsledningen méa aldrig knaekkes,
klemmes eller eendres.
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Indtreengende fugtighed kan forarsage et elek-

trisk sted.

» Brug ikke damprenser eller hgjtryksrenser til
at renggre apparatet.

Et beskadiget apparat eller en beskadiget net-

tilslutningsledning er farlig.

» Brug aldrig et beskadiget apparat.

» Traek aldrig i nettilslutningsledningen for at
afbryde apparatets forbindelse til stremnet-
tet. Tag altid fat i nettilslutningsledningens
netstik, og treek det ud.

» Hvis apparatet eller nettilslutningsledningen
er beskadiget, sa treek straks nettilslutnings-
ledningens netstik ud, eller sla sikringen fra i
sikringsskabet.

» Kontakt kundeservice. - Side 24

Efter installationen af apparatet ma abningerne

I apparatets bagveeg ikke veere tilgaengelige

for bern.

» Overhold den specielle montagevejledning.

/\ ADVARSEL - Fare for kvaelning!

Born kan traeekke emballagemateriale over

hovedet eller vikle sig ind i det og blive kvalt.

» Opbevar emballagematerialet utilgaengeligt
for bern.

» Lad ikke bgrn lege med emballagemateriale.

Barn kan indande eller sluge smadele og der-

med blive kvalt.

» Opbevar smadele utilgeengeligt for bearn.

» Lad ikke barn lege med smadele.

1.5 Halogenlampe

/\ ADVARSEL - Fare for forbranding!

Lamperne i ovnrummet bliver meget varme.

Der er stadig fare for forbraending et stykke tid

efter, at de er blevet slukket.

» Ror ikke ved glasafdaekningen.

» Undga bergring med huden under renge-
ring.

/N ADVARSEL - Fare for elektrisk stod!

Ved udskiftning af peeren er kontakterne i lam-

pefatningen stremferende.

» For at undgd elektrisk stad skal det kontrol-
leres, at apparatet er slukket, inden lampen
udskiftes.

» Treek ogsa netstikket ud, eller sla sikringen
fra i sikringsskabet.

1.6 Dampunderstottelse

Overhold disse anvisninger ved brug af dam-
punderstottelse.

/N ADVARSEL - Fare for forbraending!

Under driften opnar vandbeholderen meget ho-

je temperaturer.

» Tag aldrig vandbeholderen ud under igang-
vaerende drift.

» Tag ferst vandbeholderen ud, nar apparatet
er kolet af.

/N ADVARSEL - Brandfare!

Dampe fra breendbare veesker kan anteendes

pa de varme overflader i ovnrummet, sa der

kan ske en eksplosion. Ovndgren kan springe

op. Der kan komme skoldende varm damp og

stikflammer ud.

» Fyld ikke breendbare veesker, f.eks.alkohol-
holdige drikkevarer, i vandbeholderen.

» Fyld kun vandbeholderen med vand.

1.7 Renggringsfunktion

/\ ADVARSEL - Brandfare!

Lastliggende madrester, fedt og stegesaft kan

anteendes under renggringsfunktionen.

» Inden renggringsfunktionen startes, skal
grove tilsmudsninger fiernes fra ovnrummet.

» Rens ikke tilbehgret med rengaringsfunktio-
nen.

Apparatet bliver meget varmt pa ydersiden un-

der rengaringsfunktionen.

» Haeng aldrig breendbare genstande som
f.eks. viskestykker pa handtaget.

» Sorg for fri passage foran apparatet.

» Hold bern pa sikker afstand.

Hvis derteetningen er beskadiget, traeenger der

meget varme ud i omradet omkring daren.

» Teetningen ma ikke skures eller tages af.

» Brug aldrig apparatet, hvis dartaetningen er
beskadiget eller mangler.

/\ ADVARSEL - Fare for alvorlig sundheds-

skade!

Apparatet bliver meget varmt under renge-

ringsfunktionen. Slip-let-belaegningen pa plader

og forme bliver gdelagt, og der dannes giftige
gasser.

» Bageplader og forme med slip-let beleegning
ma aldrig rengares med rengaringsfunktio-
nen.

» Rens ikke tilbehgret med rengaringsfunktio-
nen.

/N ADVARSEL - Fare for sundhedsskade!
Rengeringsfunktionen opvarmer ovnrummet til
en meget hgj temperatur, sa rester fra steg-
ning, grillning og bagning breender veek. Der-



ved bliver der frigivet dampe, som kan irritere

slimhinderne.

» Luft ud i kekkenet, mens rensefunktionen ud-
fores.

» Bliv ikke i rummet i leengere tid.

» Hold bern og husdyr pa sikker afstand.

/\ ADVARSEL - Fare for forbraending!
Ovnrummet bliver meget varmt under renge-
ringsfunktionen.

» Abn aldrig apparatets der.

Undgéelse af tingsskader da

» Lad apparatet kole af.

» Hold bern pa sikker afstand.

A Apparatet bliver meget varmt pa ydersiden
under rengeringsfunktionen.

» Ror aldrig ved ovndgren.

» Lad apparatet kole af.

» Hold bern pa sikker afstand.

2 Undgaelse af tingsskader

2.1 Generelt

BEMAERK!
Alkoholdampe kan antaendes i et varmt ovnrum, hvilket
kan medfere en varig beskadigelse af apparatet. Ved en
eksplosion kan apparatets der kan springe op og even-
tuelt falde af. Glasruderne i dgren kan springe og splin-
tre. Dette undertryk kan medfere, at ovnrummet indven-
dig bliver steerkt deformeret.

» Opvarm ikke spirituoser (= 15 vol. %) i ufortyndet
stand (f.eks. for at haelde dem over retter).

Emaljen bliver beskadiget, hvis apparatet bruges med

vand pa ovnbunden ved temperaturer over 120 °C.

» Start ikke apparatet, hvis der er vand pa ovnbunden.

» Tor vandet af ovnbunden, inden apparatet startes.

Hvis temperaturen er over 50 °C, forarsager genstande

pa ovnbunden en varmeophobning. Bage og stegetider-

ne passer ikke mere, og emaljen bliver beskadiget.

» Anbring aldrig tilbehgr, folie, bagepapir eller fade uan-
set art pa ovnbunden.

» Stil fade og beholdere pa ovnbunden ved en tilbered-
ningstemperatur over 50 °C. En undtagelse herfra er
vandbeholderen ved anvendelse af dampassistenten.

Der dannes vanddamp, hvis der er vand i det varme

ovnrum. Ovnbunden kan blive beskadiget pa grund af

den store temperaturforskel.

» Haeeld aldrig vand ind i ovnrummet, sé leenge det er
varmt.

» Stil aldrig fade med vand pé ovnbunden. Undtagelse
er vandskalen ved anvendelse af tilfarsel af damp.
Leengerevarende fugtighed i ovnrummet medfarer korro-

sion.

» Lad ovnrummet tarre efter anvendelsen.

» Opbevar ikke fugtige fedevarer i laengere tid i den luk-
kede ovn.

» Opbevar ikke madretter i ovnrummet.

» Seet ikke noget i klemme i dgren.

Dryp af frugtsaft fra bagepladen forarsager pletter, som

ikke kan fjernes igen.

» Leeg ikke for meget pa bagepladen ved bagning af
meget saftige frugtkager.

» Brug om muligt universalbradepanden, som er dybe-
re.

Ovnrens i en varm ovn beskadiger emaljen.

» Brug aldrig ovnrens i en varm ovn.

» Inden ovnen opvarmes naeste gang, skal alle rester
fiernes fuldsteendig fra ovnrum og ovndar.

Hvis taetningen er steerkt tilsmudset, lukker apparatets

der ikke leengere rigtigt under brugen. De tilgreensende

skabsfronter kan blive beskadiget.

» Hold altid teetningen ren.

» Brug aldrig apparatet, hvis teetningen er beskadiget
eller mangler.

Apparatets der kan blive beskadiget, hvis den bruges

som sidde- eller afleegningsplads.

» Brug ikke apparatets der til at sta eller sidde pa eller
som statte.

» Brug ikke apparatets dar som fraseetningsplads for
service eller tilbehar.

Afhaengigt af apparatets type kan tilbehgret ridse ruden,

nar ovndgren lukkes.

» Sorg altid for at seette tilbeharet helt ind til anslag.

Aluminiumsfolie kan medfare en varig misfarvning af

ovndgrens rude.

» Aluminiumsfolie inde i ovnrummet ma aldrig berare
ruden i ovndgren.

3 Miljobeskyttelse og besparelse

3.1 Bortskaffelse af emballage

Alt emballagemateriale er miljgvenligt og egnet til gen-
brug.

» Bortskaf de enkelte dele adskilt efter art.

3.2 Energibesparelse

Overholdes disse henvisninger, forbruger dit apparat
mindre strgm.

Forvarm kun apparatet, hvis det er angivet i opskriften

eller i Anbefalede indstillinger.

— "Sddan lykkes det", Side 24

v Hvis apparatet ikke forvarmes, spares der op til 20 %
energi.

Anvend mgrke, sortlakerede eller emaljerede bagefor-
me.
v Disse bageforme optager varmen saerlig godt.
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Undlad sé& vidt muligt at &bne ovndgren under driften.
v Temperaturen i ovnen bibeholdes, og apparatet behg-
ver ikke at eftervarme.

Bag flere retter direkte efter hinanden eller parallelt.

v Ovnrummet er opvarmet efter den farste bagning.
Derved reduceres bagetiden for den efterfalgende
kage.

Ved leengere tilberedningstider kan ovnen slukkes

10 minutter, fer tilberedningstiden er slut.

v Restvarmen er tilstreekkelig til feerdigtilberedning af
retten.

Fiern tilboehgr fra ovnrummet, som ikke skal bruges.
v Overflgdige tilbehgrsdele skal ikke opvarmes.

Lad dybfrostretter tg op inden tilberedningen.

v Derved spares den energi, der skulle bruges til opte-
ning af retterne.

Bemeerk: | henhold til EU forordning 2023/826 om mil-
jovenligt design befinder falgende apparat sig i en an-
den tilstand i slukket tilstand. Denne tilstand bliver i det
folgende betegnet som energibesparende tilstand.
Apparatet bruger ogséa energi, nar hovedfunktionen ikke
er aktiv:

» Detektion af aktivering af sensortaster

= QOvervagning af derabning

= Behandling af klokkeslaet (uden visning)

Fordi der i henhold til definitionen hverken tale om en
"slukket tilstand" eller en "standbytilstand", bruges be-
tegnelsen energibesparende tilstand. Til maling af den
energibesparende tilstand skal EN IEC 60350-1:2023
anvendes.

4 Leer apparatet at kende

4.1 Betjeningselementer
Via betjeningsfeltet indstilles alle apparatets funktioner,
og du informeres om driftstilstanden.

Bemeerk: Afhaengigt af apparattype kan enkeltheder pa
billedet afvige, f.eks. farve og form.

Taster og display

Tasterne er beraringsfelsomme flader. Tryk let pa
det pagaeldende felt for at veelge en funktion.

Displayet viser symboler for aktive funktioner samt

for tidsfunktionerne.

— "Taster og display", Side 6

4.2 Taster og display

Med tasterne kan der indstilles forskellige funktioner pa
apparatet. Indstillingerne vises i displayet.

4.3 Ovnfunktioner og funktioner

Nar en funktion er aktiv, lyser det pagaeeldende symbol i
displayet. Ursymbolet ® lyser kun, nar klokkeslaettet aen-
dres.

Symbol  Funktion

Q) Teend eller sluk apparatet.

o Kort tryk: Start og afbrydelse af drift (pause).
Tryk vedvarende i ca. 3 sekunder: Afbry-
delse af drift.

() Abner menuen ovnfunktioner og flere funk-
tioner.

— "Ovnfunktioner og funktioner”, Side 6
°Clie Valg af temperatur eller grilltrin i ovnrummet.

— "Temperatur og indstillingstrin”, Side 7
°Clig Valg af vaegt for programmerne.

— "Programmer”, Side 12

Valg af funktion f.eks. ovnfunktion.
Reducere eller forage indstillingsveerdier.

Ot !

Veelg klokkeslaet ®, minutur ¥, varighed -
eller slut .

Tryk péa tasten ® gentagne gange for at vesl-
ge de enkelte tidsfunktioner.

— "Tidsfunktioner”, Side 10

> Hurtig forvarmning af ovnrummet uden tilbe-
har.
— "Lynopvarmning”, Side 10

@ Veelg renggringsfunktion for ovnrummet.
— "Pyrolyse”, Side 17
— "Rengearingsunderstottelse”, Side 18
@ Tryk vedvarende pa tasten i ca. 3 sekunder

for at aktivere eller deaktivere bgrnesikring.
— "Bornesikring”, Side 14

Her forklares forskelle og anvendelsesomrader, sd der altid kan veelges en egnet ovnfunktion til den pagaeldende ret.
Nar der veelges en ovnfunktion, foreslar apparatet en passende temperatur eller trin. Vaerdierne kan overtages eller

a@ndres indenfor det angivne omrade.
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Symbol

Ovnfunktion

Anvendelse og funktionsmade

Grill, stor flade

Grillning af flade grillstykker, som grentsager, pglser eller toast. Gratinering af

Grilltrin: retter.
1 =lavt Hele fladen under grillelementet opvarmes.
2 = mellem
3 = kraftigt
Varmluft/impulsgrill Stegning af fjerkree, hele fisk eller starre kadstykker.
30-275°C Grillelementet og ventilatoren taeendes og slukkes skiftevis. Ventilatoren hvirvler
den varme luft rundt om retten.
€3 Skansom varmluft Skansom tilberedning af udvalgte retter uden forvarmning i ét lag.
125-275 °C Ventilatoren fordeler varmen fra det ringformede varmeelement i bagveeggen
jeevnt i ovnrummet.
Der er intervaller, hvor retterne bliver tilboeredt med restvarme. Hold ovndgren luk-
ket under tilberedningen. Hvis du abner apparatets dar, selv kortvarigt, vil appara-
tet fortseette med at opvarme uden at udnytte restvarmen.
Denne ovnfunktion bruges til fastleeggelse af energiforbruget ved drift med cirku-
lationsluft og af energiklassen.
3D-varmluft Bagning og stegning i ét eller flere lag.
30-275°C Ventilatoren fordeler varmen fra det ringformede varmeelement i bagveeggen

jeevnt i ovnrummet.

Over-/undervarme

Traditionel bagning eller stegning i ét lag. Denne ovnfunktion er seerligt velegnet

30-275°C til kager med fugtig belaegning.
Varmen kommer ensartet oppefra og nedefra.
Denne ovnfunktion bruges til fastlaeeggelse af energiforbruget ved konventionel
drift.
Pizzatrin Tilberedning af pizza eller retter, som kraever meget varme nedefra.
30-275°C Det nederste varmeelement og det ringformede varmeelement i bagveeggen var-
mer.
By Air Fry Tiloeredning af sprede retter med lidt fedt i ét niveau. Saerlig egnet til retter, der
30-275°C normalt friteres i olie, f.eks. pommes frites.
x Varmluft, damp Bagning og stegning med dampunderstattelse egner sig iseer til stegning af ked
100 - 275 °C og til bagning af brad og kager.

Ventilatoren fordeler varmen og dampen jeevnt i ovnrummet.

Bemaerkninger
» Bruges altid med vandskalen.
= Fglg anvisningerne om damp.
— "Dampunderstottelse”, Side 12

Yderligere funktioner
Her findes en oversigt over yderligere funktioner med funktionsveelgeren eller i apparatets menu.

Symbol  Funktion Anvendelse
O- Belysning Belysning af ovnrummet uden opvarmning.
— "Belysning", Side 8
11 Programmer Anvend programmerede indstillingsveerdier til forskellige retter.

— "Programmer”, Side 12

4.4 Temperatur og indstillingstrin
Ovnfunktionerne og funktionerne har flere indstillinger.

Indstillingerne vises i displayet.

Op til 100 °C kan temperaturen indstilles i trin pa 1

Bemeerkninger

= Opvarmningsindikatoren vises kun ved de ovnfunktio-
ner, hvor der kan indstilles en temperatur. Ved grilltrin
vises opvarmningsindikatoren f.eks. ikke.

grad, derefter i trin pa 5 grader.

Bemaerk: Ved indstillingen Grilltrin 3 seenker apparatet
efter ca. 20 minutter temperaturen til Grilltrin 1.

Opvarmningsindikator

Apparatet viser, nar det varmer.

Nar apparatet varmer op, lyser symbolet d i displayet.
Ved forvarmning er det optimale tidspunkt for isaetning
af retten naet, s snart symbolet slukkes.

= Hyis temperaturen i ovnrummet er for hgj, nar driften

startes, vises der ved nogle ovnfunktioner et + i dis-
playet. Sluk for apparatet, og lad det kgle af. Start
derefter driften igen.

P& grund af den termiske treeghed kan det ske, at
den viste temperatur ikke helt svarer til den faktiske
temperatur i ovnrummet.



da Tilbeheor

4.5 Ovnrum

Nogle funktioner i ovnrummet har som formal at lette
betjeningen af apparatet.

Ribberammer

Tilbeharet kan anbringes i forskellige hgjder i ribberam-
merne.

Apparatet har 5 rillehgjder. Rillehgjderne angives nede-
fra og op.

Ribberammerne kan tages ud, f.eks. til rengering.

— "Ribberammer”, Side 21

N\
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Belysning
Ovnbelysningen belyser ovhrummet.

Ved de fleste ovnfunktioner og funktioner er belysningen
teendt under driften. Nar driften afsluttes, slukkes be-
lysningen.

Med funktionen Ovnlampe i menuen kan belysningen
teendes, uden at apparatet varmer. Efter ca. 15 minutter
slukkes belysningen automatisk igen.

Kgaleventilator

Kgleventilatoren aktiveres automatisk under driften. Luf-
ten kommer ud over daren.

Apparatet registrerer foraget fugtighed i ovnrummet. For
at regulere fugtigheden kan kgleventilatorens intensitet
og driftslyde variere.

BEMZERK!

Tildeekning af ventilationsabningerne medferer en
overophedning af apparatet.

» Ventilationsabningerne ma ikke daekkes til.

For at afkale apparatet og fierne restfugtighed fra ovn-
rummet fortsaetter kaleventilatoren med at kare et stykke
tid efter brugen.

Bemaerk: Efterlgbstiden kan sendres i grundindstillinger-
ne. Indstil en leengere efterlgbstid, hvis der ofte tilbere-
des eller varmholdes meget fugtige retter i ovnrummet.
— "Grundindstillinger”, Side 14

Apparatets dor

Hvis apparatets dgr dbnes under igangvaesrende drift,
fortsaettes driften.

5 Tilbehor

Anvend originalt tilbehar. Det er tilpasset til apparatet.

Bemaeerk: Nar tiloeharet bliver varmt, kan det eendre form. Formaendringen har ingen indflydelse pa funktionen. Sa-
dan formaendring forsvinder, sa snart tiloeharet er kalet af igen.

Afheengigt af apparatets type kan det medfalgende tilbehgr variere.

Tilbehor

Anvendelse

Rist

Kageforme

Teerte-/gratinforme

Fade og beholdere

Kad, f.eks. stege eller grillstykker
Dybfrostretter

Universalbradepande

Fugtige kager

Bagveerk

Brad

Store stege

Dybfrostretter

Opsamling af vaeskedryp, f.eks. fedt fra grill-
ning pa risten.

Air Fry & Grillplade, emalje-
ret med huller

= Spregdbagning af retter, som normalt friteres
i olie, f.eks. pommes frites.
= Grillning af retter.

Vandbeholder T

Tilberedning med dampfunktion

De horisontale markeringer pd beholderen an-
giver vandmeangden:

= 100 ml

= 150 ml

= 200 ml

Bemaerk: max. 250 ml




Inden den farste ibrugtagning da

5.1 Indgrebsfunktion 3. Skyd tilbehgret helt ind, sa det ikke rgrer ved ovnde-

ren.
Indgrebsfunktionen forhindrer, at tilboeharet vipper, nar . . .
det traekkes ud. Bemeerk: Tag tilbehgr ud af ovnen, hvis det ikke skal
Tilbehgret kan trackkes ca. halvvejs ud, til det gar i ind- bruges.
greb. Vippesikringen fungerer kun, hvis tilbehgret sasttes

Korrokt ind | ovnen. Kombinering af tilbehor

For at opsamle vaeskedryp kan risten kombineres med
universalbradepanden.

5.2 Iseetning af tilbehor i ovhen : o .
1. Placer risten pa universalbradepanden, sa de to af-

S@rg altid fOl’, at tilbehgret vender I’Igtlgt, nar det seettes Standsstykker El ||gger pé kanten af universalbrade-
ind i ovnen. Kun pa denne méade kan tilbeheret traeekkes panden.
cirka halvvejs ud, uden at det vipper. 2. Saet universalbradepanden ind mellem de to sty-
1. Vend tilbehgret, sa indhakket [@l befinder sig bagerst reskinner pa en rillehgjde. Risten skal veere placeret
og vender nedad. over den gverste styreskinne.
2. Seet tilbehgret ind mellem de to styreskinner pa en ril- , —
. Rist pa uni-
lehgjde.
versalbrade-
Rist Sest risten ind med den dbne side mod pande
ovndaren og krumningen ~ vendende
nedad.

5.3 Yderligere tilbehor

Der kan kgbes supplerende tilbehgr hos kundeservice,
hos forhandleren eller pa Internettet.

P4 internettet og i vores brochurer findes et bredt sorti-
ment til dette apparat:

Bageplade Sast bagepladen ind med den skré si-

.eks. uni- [b] :
F.eks. uni- de bl vendende mod ovndgren www.bosch-home.com
versalbrade-

pande eller Tilbehar er specifikt for det enkelte apparat. Angiv altid
bageplade E?‘ | é den ngjagtige betegnelse (E-nr.) for apparatet.

Det tilgeengelige tilbehar til det aktuelle apparat kan ses
N\
@

i online shoppen eller hos kundeservice.

J[A\}

6 Inden den forste ibrugtagning

Foretag indstillingerne for den fgrste ibrugtagning. Ren- 1. Tag produktoplysninger og tilbehgr ud af ovnrummet.

ger apparatet og tilbeharet. Fiern emballagerester som styroporkugler og klee-
beband fra apparatet indvendigt og udvendigt.

6.1 Forste ibrugtagning 2. Tar de glatte flader i ovnrummet af med en blad fug-
tig klud.

Der skal foretages indstillinger ved den farste ibrugtag- 3. Indstil ovnfunktion og temperatur.

ning, inden apparatet kan anvendes. — "Generel betjiening", Side 10

Indstille klokkeslaet Ovnfunktion 3D-varmluft

Efter tilslutningen af apparatet eller efter et stremsvigt Temperatur Maksimum

blinker klokkeslaettet i displayet. Klokkeslaettet starter Varighed 1 time

ved klokken 12:00. Indstil det aktuelle klokkeslaet. .

1. Indstil klokkeslaettet med tasten — eller +. - Luft ud i kekkenet, sa leenge apparatet varmer.

2. Tryk pa tasten O. . Sluk for apparatet efter den angivne varighed.

v Displayet viser det indstillede klokkeslet. 6. Rengar de glatte flader i ovnrummet med opvaske-
vand og en opvaskesvamp, nar apparatet er afkalet.

7. Rengar tilbehgret med opvaskevand, en opvaskeklud
eller en blgd barste.

(S

6.2 Rengoring af apparat inden forste
ibrugtagning

Inden der tilberedes retter i apparatet fgrste gang, skal
ovnrummet og tilbehgret renggres.


https://www.bosch-home.com

da Generel betjening

7 Generel betjening

7.1 Teende og slukke for apparatet

» Tryk pa tasten O for at teende eller slukke for appara-
tet.

7.2 Start af drift

Driften skal altid startes.
» Start driften med .

7.3 Afbrydelse af drift (pause) eller
afslutning drift

Driften kan afbrydes kort og fortseettes igen. Hvis driften
afbrydes fuldsteendigt, bliver indstillingerne nulstillet.

1. For at afbryde driften kortvarigt:

start

» Tryk kort pé .

start

» Tryk igen pa & for at fortsaette driften.

start

2. Tryk vedvarende pa % i ca. 3 sekunder for at afbryde
driften helt.

7.4 Indstille ovnfunktion og temperatur
Krav: Menuen for ovnfunktioner CJ er valgt.

-

. Indstil den gnskede ovnfunktion med — eller +.
. Tryk pé "l
. Indstil temperatur eller grilltrin med — eller +.
. Start driften med .
Apparatet begynder at varme.
5. Sluk for apparatet, nar retten er feerdig.

Tip: Den mest velegnede ovnfunktion til retten findes i
beskrivelsen af ovnfunktioner.
— "Ovnfunktioner og funktioner”, Side 6

HWN
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FEndre ovnfunktion
Ovnfunktionen kan altid sendres. Driften bliver afbrudt.

1. Tryk pa Cl.
2. Korriger den gnskede ovnfunktion med — eller +.
3. Start driften med .

FEndre temperatur
Temperaturen kan altid eendres.

» Korriger temperatur eller grilltrin med — eller +.
v Efter nogle sekunder aktiverer apparatet aendringen.

8 Lynopvarmning

For at spare tid kan opvarmningstiden forkortes med ly-
nopvarmningen.

8.1 Indstilling af lynopvarmning

Seet farst retten i ovnen, nar lynopvarmningen er afslut-
tet, fordi tilberedningen derved bliver mere ensartet.

Bemaerk: Indstil farst en varighed, nar lynopvarmningen
er afsluttet.

1. Indstil den egnede ovnfunktion.
Egnede ovnfunktioner:
- 3D-varmluft

- Over-/undervarme O

2. Indstil temperaturen pa over 100 °C.
Ved en indstillet temperatur over 200 °C aktiveres ly-
nopvarmningen automatisk.

3. Tryk pa tasten ', hvis lynopvarmningen ikke automa-
tisk aktiveres.

v | displayet vises .

v Efter nogle sekunder starter lynopvarmningen.

v Nar lynopvarmningen er afsluttet, lyder der et signal,
og symbolet § slukkes i displayet.

4. Seet retten i ovnen.

9 Tidsfunktioner

Apparatet har forskellige tidsfunktioner, som kan bruges
til styring af driften.

9.1 Oversigt over tidsfunktioner
Veelg de forskellige tidsfunktioner med tasten ®.

Tidsfunktion  Anvendelse

Minutur & Minuturet kan indstilles uafhaengigt af
driften. Det har ingen indvirkning pa
apparatet.

Varighed - Nar der er indstillet en varighed for

driften, holder apparatet automatisk op
med at varme, nar varigheden er udlg-
bet.

10

Tidsfunktion Anvendelse

Sluttidspunkt I Der kan indstilles et klokkesleet for,
hvornar driften skal afsluttes. Apparatet
starter automatisk, s& driften bliver af-
sluttet pa det enskede klokkeslest.

Klokkeslaettet kan indstilles.

Klokkeslast ©

9.2 Indstille minutur

Minuturet fungerer uathaengigt af driften. Minuturet kan
indstilles op til 23 timer og 59 minutter, bade nar appa-
ratet er taeendt og nar det er slukket. Minuturet har sit
eget signal, s& man kan hgare, om det er minuturet eller
en varighed, der er udlgbet.

1. Tryk pa tasten ® gentagne gange, til 8 er markeret i
displayet.



2, Indstil tiden pa minuturet med tasten — eller +.

Tast Foreslaet veerdi

— 5 minutter

+ 10 minutter

Minuturet kan indstilles i trin pa 30 sekunder op til 10
minutter. Derefter bliver trinnene starre, efterhanden
som den indstillede tid for@ges.

v Efter nogle sekunder starter minuturet, og tiden teelles
ned.

v Nar den indstillede tid pa minuturet er gaet, lyder der
et signal, og i displayet star tiden for minuturet pa nul.

3. Tryk pa en tilfeeldig tast for at slukke minuturet.

AEndre tiden pa minutur
Tiden pa minuturet kan nar som helst sendres.

Krav: | displayet er ¥ markeret.
» Korriger tiden pa minuturet med tasten — eller +.
v Efter nogle sekunder aktiverer apparatet aendringen.

Afbryde minutur
Tiden pa minuturet kan nar som helst afbrydes.

Krav: | displayet er X markeret.

» Stil tiden pa minuturet tilbage til nul med tasten —.

v Efter nogle sekunder aktiverer apparatet eendringen,
og & slukkes.

9.3 Indstilling af varighed

Der kan indstilles en varighed for driften pa op til 23 ti-
mer og 59 minutter.

Krav: Der er indstillet en ovnfunktion og en temperatur

eller et trin.

1. Tryk gentagne gange pa tasten G, til Il er markeret |
displayet.

2. Indstil varigheden med tasten — eller +.

Tast Foreslaet veerdi
- 10 minutter
+ 30 minutter

Varigheden kan indstilles i trin pa et minut op til en ti-
me, derefter i trin pa 5 minutter.

3. Start driften med 5.

Apparatet begynder at varme.

v Nar varigheden er gaet, lyder der et signal, og i dis-
playet star varigheden pa nul.

4. Nar varigheden er udlgbet:
» Tryk pa en tilfaeldig tast for at aforyde signalet for ti-

den.

» Tryk pa tasten + for at indstille en varighed igen.
» Sluk for apparatet, nar retten er faerdig.

<

AEndre varighed
Varigheden kan nar som helst eendres.

Krav: | displayet er Il markeret.
» Korriger varigheden med tasten — eller +.
v Efter nogle sekunder aktiverer apparatet aendringen.

Afbryde varighed
Varigheden kan nar som helst afbrydes.
Krav: | displayet er -l markeret.

Tidsfunktioner da

» Nulstil varigheden med tasten —.

v Efter nogle sekunder aktiverer apparatet eendringen
og fortseetter med at varme uden en indstillet varig-
hed.

9.4 Indstille sluttid

Klokkesleettet for afslutning af en varighed kan forsky-
des med op til 23 timer og 59 minutter.

Bemeerkninger

= Ved ovnfunktioner med grillfunktion kan sluttidspunk-
tet ikke indstilles.

= For at opnd et godt tilberedningsresultat skal sluttids-
punktet ikke forskydes yderligere, efter at driften er
startet.

» |Lad ikke madvarer sta for leenge i ovnen, de kan blive
fordeervede.

Krav
= Der er indstillet en ovnfunktion og en temperatur eller
et trin.
Der er indstillet en varighed.
. Tryk pa tasten ® gentagne gange, til >l er markeret i
displayet.
. Tryk pa tasten — eller +.
| displayet vises den beregnede sluttid.
. Forskyd sluttiden med tasten — eller +.
. Start driften med .
Displayet viser den indstillede sluttid.
Nar det beregnede starttidspunkt er naet, begynder
apparatet at varme, og varigheden teelles ned.
v Nar varigheden er gaet, lyder der et signal, og i dis-
playet star varigheden pa nul.
5. Nar varigheden er udlgbet:
» Tryk pa en tilfeeldig tast for at afbryde signalet for ti-
den.
» Tryk pa tasten + for at indstille en varighed igen.
» Sluk for apparatet, nar retten er feerdig.

—

C K PhWCKDND

FEndre sluttidspunkt

For at sikre et godt resultat af tilberedningen kan den
indstillede sluttid kun aendres, indtil driften starter, og va-
righeden telles ned.

Krav: | displayet er | markeret.
» Forskyd sluttiden med tasten — eller +.
v Efter nogle sekunder aktiverer apparatet eendringen.

Afbryde sluttid
Det indstillede sluttidspunkt kan nar som helst slettes.

Krav: | displayet er | markeret.

» Indstil sluttiden til det aktuelle klokkesleet plus den
indstillede varighed med tasten —.

v Efter nogle sekunder aktiverer apparatet eendringen
og begynder at varme. Varigheden tealler ned.

9.5 Indstille klokkeslaet

Efter tilslutningen af apparatet eller efter et stremsvigt
blinker klokkesleettet i displayet. Klokkesleettet starter
ved klokken 12:00. Indstil det aktuelle klokkeslaet.

1. Indstil klokkesleettet med tasten — eller +.
2. Tryk pa tasten O.
v Displayet viser det indstillede klokkesleet.

11



da Dampunderstgttelse

FEndre klokkeslaet
Klokkeslaettet kan altid eendres.
Krav: Apparatet skal veere slukket.

1. Tryk gentagne gange pa tasten G, til ® er markeret i
displayet.

2. Korriger klokkeslasttet med tasten — eller +.

v Efter nogle sekunder aktiverer apparatet eendringen.

10 Dampunderstottelse

Nar der tilberedes med dampunderstgttelse, dannes der
damp i ovnrummet. Derved far retterne en sprad skorpe
og en blank overflade. Maden forbliver saftig indvendig
og mister kun minimalt i volumen.

/\ ADVARSEL - Fare for forbraending!

Under driften opnar vandbeholderen meget hgje tempe-

raturer.

» Tag aldrig vandbeholderen ud under igangveerende
drift.

» Tag ferst vandbeholderen ud, nar apparatet er kolet
af.

/\ ADVARSEL - Fare for skoldning!

Der kan komme meget varm damp ud, nar apparatets
daer abnes. Afheengigt af temperaturen er damp ikke al-
tid synlig.

» Abn apparatets der med forsigtighed.

» Hold bern pa sikker afstand.

BEMAERK!

Brug kun den vandbeholder, der er leveret med appara-

tet.

» Pafyld aldrig beholderen under tilberedningen.

Brug kun vandbeholderen ved tilberedning med dam-

punderstgttelse.

» Inden der anvendes andre funktioner, skal vandbehol-
deren tages ud.

» Anvend ikke harde genstande af metal eller andre
skarpe genstande eller aggressive rengaringsmidler.

10.1 Altid inden drift med damp

Kontroller altid inden drift med damp, at apparatet er til-
streekkeligt forsynet med vand.

Anvend vandskalen

1. Anbring vandskélen pa midten af ovnbunden.

2. Fyld tilstreskkeligt vand i vandskalen.
Markeringen pé vandskalens kant viser vandmaeng-
den:
- 100 ml

- 150 ml

- 200 ml

Bemaerk: max. 250 ml

Der findes oplysninger om de passende vandmasng-
der ved dampunderstgttelse i kapitel .

— "Sddan lykkes det", Side 24

10.2 Indstilling af dampunderstottelse

Krav

= Ovnrummet er koldt.

= Vandskalen er sat ind i ovnrummet og er fyldt.
— "Altid inden drift med damp”, Side 12
Menuen for ovnfunktioner CJ er valgt.

Indstil Varmluft, damp @ med — eller +.

Tryk pé *Che.

Indstil den gnskede temperatur med — eller +.
Indtil en temperatur pa over 100 °C for at opné den
optimale dampgenerering.

Start driften med .

Apparatet begynder at varme.

Sluk for apparatet, nar retten er feerdig.

Tor ovnrummet.

— "Altid efter drift med damp”, Side 12

N2
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10.3 Altid efter drift med damp

Tor altid apparatet af efter drift med damp.

Bemeerk: Falg anvisningerne for rengaring.
— "Rengering og pleje”, Side 15

Terring af ovhrum

Krav: Apparatet er kolet af.

1. Tand vandskalen ud af ovnrummet, og renger med
en blad klud.

2. Tor ovnrummet med en svamp eller blgd klud.

3. Fjern eventuelle kalkpletter med en klud, der er dyp-
pet i eddike, ter efter med rent vand, og ter af med en
bled klud.

11 Programmer

Programmerne understgtter tilberedningen af forskellige
retter og veelger automatisk de optimale indstillinger.

11.1 Fade og beholdere til programmer

Anvend fade og beholdere, der er varmebestandige op
til 300 °C.

Fade af glas eller glaskeramik er mest velegnede. Stege
ber deekke ca. 2/3 af fadets bund.

Fade og beholdere af fglgende materialer er uegnede:

= Lyst, blankt aluminium

12

m Uglaseret keramik
= Kunststof eller kunststofhandtag

11.2 Indstillinger af programmer

Apparatet vaelger selv den optimale ovnfunktion, tempe-
ratur og varighed.

For at opna et optimalt resultat, er det kun nadvendigt at
indstille vaegten for retten.



Bemeaerk: Resultatet afhaenger af madvarernes kvalitet
og beskaffenhed. Anvend kun friske madvarer, helst
med kaleskabstemperatur.

11.3 Programtabel
Programnumrene er knyttet til bestemte retter.

Programmer da

Nr. Ret Fade og beholdere Indstillet vaegt Tilsaet vaede Rille- Anvisninger

hgjde

01 Kylling, uden fyld Stegegryde med Veegt af kylling nej 2 Leegges med brystet
Grydeklar, med salt/ glaslag opad i fadet
krydderier

02 Kalkunbryst Stegegryde med Veegt af kalkun- D&k stege- 2 Brun ikke kadet forin-
Helt stykke, med salt/  glaslag bryst grydens den
krydderier bund, leeg

evt. op til
250 g gront-
sager ved

03 Gryderet med gront- Hgj stegegryde Samlet vaegt Iht. opskrift 2 Skeer grentsager med
sager med lag lang tilberedningstid
Vegetarisk (f.eks. gulergdder) i

mindre stykker end
grontsager med kort
tilberedningstid (f.eks.
tomater)

04 Gullasch Hoj stegegryde Samlet vaegt Iht. opskrift 2 Leeg kadet underst, og
Okse- eller svineked i med lag daek det til med grent-
tern med grentsager sagerne

Brun ikke kgdet forin-
den

05 Forloren hare, fersk Stegegryde med Stegens veegt nej 2 -
ked lag
Fars af hakket okse-,
svine- eller lammekad

06 Oksegrydesteg Stegegryde med Veegt af kad Deaek kodet 2 Brun ikke kadet forin-
F.eks. hajreb, bov, lag neesten helt den
klump eller sursteg med vaede

07 Benlose fugle af okse- Stegegryde med Samlet veegt af Dek de ben- 2 Brun ikke kgdet forin-
ked lag benlgse fugle med lgse fugle den
Med fyld af grentsager fyld naesten helt
eller ked med f.eks.

bouillon eller
vand

08 Lammekolle, gennem- Stegegryde med Veegt af ked Deek stege- 2 Brun ikke kedet forin-
stegt lag grydens den
Uden ben, med salt/ bund, leeg
krydderier evt. op til

250 g gront-
sager ved

09 Kalvesteg, mager Stegegryde med Veegt af kad Dek stege- 2 Brun ikke kadet forin-
F.eks. marbrad eller lag grydens den
klump bund, leeg

evt. op til
250 g gront-
sager ved

10 Svinenakkekam Stegegryde med Veegt af ked D&k stege- 2 Brun ikke kadet forin-
Uden ben, med salt/ glaslag grydens den
krydderier bund, leeg

evt. op til
250 g gront-
sager ved

13



da Bornesikring

11.4 Indstilling af program

Bemeerk: Nar programmet er startet, kan programmet
0g veaegten ikke aendres.

Krav: Menuen for ovnfunktioner CJ er valgt.

1. Indstil Programmer @ med — eller +.

2. Tryk pa tasten *Cl.

3. Indstil det enskede program med tasten — eller +.

4, Tryk pa tasten *Ch.

5. Indstil rettens veegt med tasten — eller +.
Indstil altid den nassthgjeste vaegt. Veegten kan kun
indstilles indenfor det angivne omrade.
Tryk pa tasten © for se programmets varighed. Varig-
heden kan ikke andres.

6. Start programmet med .

v Apparatet begynder at varme, og varigheden teelles
ned.

v Nar programmet er afsluttet, lyder der et signal, og i
displayet star varigheden pa nul.

7. Nar programmet er afsluttet:

» Tryk pa en tilfeeldig tast for at aforyde signalet for ti-
den.

» Tryk pa tasten + for at indstille en varighed til efter-
tilberedning. Apparatet fortseetter at varme med
programmets indstillinger.

» Sluk for apparatet, nar retten er faerdig.

12 Bornesikring

Beskyt apparatet mod, at barn utilsigtet teender for ap-
paratet eller aendrer indstillinger.

12.1 Aktivere/deaktivere barnesikring

1. Tryk vedvarende pa tasten ¥, til = vises i displayet.

v Betjeningsfeltet er 1ast. Apparatet kan kun slukkes
med O.

2. Tryk vedvarende pa tasten ¥, til = slukkes i displayet,
for at deaktivere barnesikringen.

13 Grundindstillinger

Apparatets grundindstillinger kan tilpasses efter egne
gnsker og behov.

13.1 Oversigt over grundindstillingerne

Her kan du finde en oversigt over grundindstillingerne og fabriksindstillingerne. Grundindstillingerne afhaenger af ap-

paratets udstyr.

Indikator Grundindstilling

Valgmuligheder

ci Varighed af signal efter udlgb af tilbered-
ningstid eller tid pa minutur

]
1

c

= 10 sekunder
= 30 sekunder’
= 2 minutter

Ventetid, til en indstilling aktiveres

= 3 sekunder’
= 6 sekunder
= 10 sekunder

c3 Tastelyd ved tryk pa en tast

cH Lysstyrke for display-belysning

= mark
= mellem

c5 Visning af klokkesleast

= skjule klokkeslest
= vise klokkeslaet'

ch Barnesikring kan indstilles

~d

Ovnbelysning under drift

I
>
Q£

Kaleventilatorens efterlgbstid

! Fabriksindstilling (kan afvige afhaengigt af apparatets type)
14



Rengering og pleje da

Indikator Grundindstilling Valgmuligheder

9 Teleskopudtreek eftermonteret’ 5 = nej? (ved ribberammer og enkelt udtrask)
{ = ja (ved dobbelt og 3-dobbelt udtraek)

cA Automatisk lynopvarmning over 200 °C 0 =nej
i=ja?

cc Nulstilling af alle veerdier til fabriksindstilling & = nej?
{=ja

13.2 AEndring af grundindstilling

Krav: Apparatet er slukket.

1. Tryk vedvarende pa tasten ® i ca. 4 sekunder.

v | displayet vises den ferste grundindstilling, f.eks. ¢/ /.

. Korriger indstillingen med tasten — eller +.

3. Skift til den naeste grundindstilling med tasten ©.

4, Tryk vedvarende pa tasten ® i ca. 4 sekunder for at
gemme andringerne.

N

Bemeerk: /Endringerne i grundindstillingerne bibeholdes
efter et stramsvigt.

Afbryde aendring af grundindstillinger

» Teend og sluk for apparatet med O.
v Alle eendringer bliver annulleret og gemmes ikke.

14 Renggring og pleje

Renggr og plej maskinen omhyggeligt, sd maskinen for-
bliver funktionsdygtig leenge.

14.1 Renggringsmidler

Anvend ikke uegnede rengaringsmidler, som kan be-
skadige de forskellige overflader.

/N ADVARSEL - Fare for elektrisk stad!

Indtreengende fugtighed kan forarsage et elektrisk stad.

» Brug ikke damprenser eller hgjtryksrenser til at rengoe-
re apparatet.

14.2 Egnede rengoringsmidler

BEMAERK!

Uegnede rengaringsmidler beskadiger apparatets over-

flader.

» Der ma ikke anvendes aggressive eller skurende ren-
geringsmidler.

» Brug ikke rengaringsmidler med hgijt indhold af alko-
hol.

» Brug ikke harde skuresvampe eller rengeringssvam-
pe.

» Brug ikke specialrenggringsmidler til varm rengaring.

Ovnrens i en varm ovn beskadiger emaljen.

» Brug aldrig ovnrens i en varm ovn.

» Inden ovnen opvarmes naste gang, skal alle rester
fiernes fuldstaendig fra ovnrum og ovnder.

Nye svampeklude indeholder rester fra fremstillingen.

» Skyl nye svampeklude grundigt inden brug.

Anvend kun egnede renggringsmidler til de forskellige overflader i apparatet.

Folg vejledningen for rengering af apparatet.

Apparatets front
Overflade Egnede rengoringsmid- Henvisninger
ler
Rustfrit stal = Varmt opvaskevand For at undgé korrosion skal pletter af kalk, fedt, stivelse og protein

= Specielle plejemidler til fjernes fra overflader af rustfrit stal med det samme.

varme overflader af
rustfrit stal

Pafar plejemidlet til rustfrit stal i et ganske tyndt lag.

Kunststof eller la- = Varmt opvaskevand
kerede overflader
f.eks. betjenings-

felt

Anvend ikke glasrengaeringsmiddel eller glasskraber.

' Afhaengigt af apparatets udstyr
2 Fabriksindstilling (kan afvige afhaengigt af apparatets type)

15



da Renggring og pleje

Apparatdor

Omrade Egnede renggringsmid-
ler

Henvisninger

Glasruder i ovndgr = Varmt opvaskevand
= Rustfri stalspiral

Brug ikke en glasskraber.

Tip: Glasruderne i ovndgren kan afmonteres for grundig rengering.
— "Ovnder", Side 18

Dgrafdaekning = Af rustfrit stal:
Rengaringsmiddel til
rustfrit stal

= Af kunststof:
Varmt opvaskevand

Anvend ikke glasrengaeringsmiddel eller glasskraber.

Tip: Tag dgrafdeekningen af for en grundigere renggring.
— "Ovnder", Side 18

Handtag = Varmt opvaskevand

For at undgéa pletter, der ikke kan fjernes, skal afkalkningsmidler fjer-
nes fra handtagene med det samme.

Tilberedningsrum

Omrade Egnede rengoringsmid- Henvisninger

ler
Emaljerede over- = Varmt opvaskevand Ved steerk tilsmudsning skal smudset opblgdes og fijernes med en
flader = Eddikevand barste eller en rustfri stalspiral.

= Ovnrens Lad ovnrummet tarre med dben der efter rengaringen.

= Rustfri stalspiral

Tip: Det bedste er at anvende rengeringsfunktionen.
— "Pyrolyse”, Side 17

Bemeerkninger

= Ved meget hgje temperaturer indbreendes emaljen, og der opstar
mindre farveforskelle. Apparatets funktionsdygtighed bliver ikke pa-
virket af dette.

= Kanterne péa tynde bageplader kan ikke emaljeres fuldsteendigt, sé
de kan veere ru. Korrosionsbeskyttelsen bliver ikke forringet af det-
te.

= Rester af levnedsmidler efterlader en hvid belsegning pa de emalje-
rede overflader. Beleegningen udger ingen sundhedsfare. Appara-
tets funktionsdygtighed bliver ikke pavirket af dette. Belaagningen
kan fijernes med citronsyre.

Ovnlampens glas- = Varmt opvaskevand
afdaekning

Anvend ovnrens ved steerk tilsmudsning.

Ribberammer = Varmt opvaskevand
= Rustfri stalspiral

Ved steerk tilsmudsning skal smudset opblades og fiernes med en
barste eller en rustfri stalspiral.

Tip: Ribberammerne kan tages ud til rengering.
— "Ribberammer®”, Side 21

Tilbehar = Varmt opvaskevand Ved steerk tilsmudsning skal smudset opblagdes og fiernes med en
= QOvnrens barste eller en rustfri stalspiral.
= Rustfri stalspiral Emaljeret tilbehar er egnet til vask i opvaskemaskine.

Vandskal = Varmt opvaskevand Vask og tar med en blad klud.

Vandskalen taler opvaskemaskine.

Anvend ikke harde genstande af metal eller andre skarpe genstande
eller aggressive rengagringsmidler.

— "Dampunderstottelse”, Side 12

Bemaerk: Tor kalkpletter af med en blgd klud og eddikevand.

14.3 Rengering af apparat

/\ ADVARSEL - Brandfare!

For at undg& skader pa apparatet ma det kun rengeres Lese madrester, fedt og stegesaft kan anteendes.
som foreskrevet og med egnede renggringsmidler. » Fjern groft snavs fra ovnrummet, varmeelementerne

/\ ADVARSEL - Fare for forbraending!
Apparat bliver meget varmt under brugen.
» Lad apparatet kgle af inden rengaringen.

16

og tilbeharet inden driften.

Krav: Fglg anvisningerne om renggringsmidler.
— "Rengearingsmidler”, Side 15



1. Brug varmt opvaskevand og en opvaskeklud til ren-
gering af apparatet.
» Ved visse overflader kan der anvendes andre ren-
geringsmidler.

Pyrolyse da

— "Egnede rengeringsmidler”, Side 15
2. Tar efter med en blgd klud.

15 Pyrolyse

Med renggringsfunktionen Pyrolyse B rengares ovnrum-
met stort set automatisk.

Renggar ovnrummet for hver 2 til 3 maneder med renge-
ringsfunktionen. Om ngdvendigt kan rengaringsfunktio-
nen anvendes oftere.

Renggaringsfunktionen bruger ca. 2,5 - 4,8 kilowatttimer.

15.1 Klargering af apparatet til
renggringsfunktionen

For at opna et godt resultat af rengaringen skal appara-
tet klarggres omhyggeligt.

/N ADVARSEL - Brandfare!

Braendbare genstande, som opbevares i ovhrummet,

kan antaendes.

» Opbevar aldrig breendbare genstande inde i appara-
tet.

» Hvis der treenger reg ud, skal apparatet slukkes, og
stikket treekkes ud af kontakten. Lad dgren forblive
lukket for at kveele eventuelle flammer.

Lastliggende madrester, fedt og stegesaft kan antaen-

des under renggringsfunktionen.

» Inden rengaringsfunktionen startes, skal grove tilsm-
udsninger fjernes fra ovnrummet.

» Rens ikke tilbehgret med rengaringsfunktionen.

Apparatet bliver meget varmt pa ydersiden under renge-

ringsfunktionen.

» Heeng aldrig breendbare genstande som f.eks. viske-
stykker pa handtaget.

» Sorg for fri passage foran apparatet.

» Hold bern pa sikker afstand.

Hvis darteetningen er beskadiget, treenger der meget

varme ud i omradet omkring dgren.

» Teetningen ma ikke skures eller tages af.

» Brug aldrig apparatet, hvis dgrteetningen er beskadi-
get eller mangler.

1. Tag tilbehgr samt fade og beholdere ud af ovnrum-
met.

2. Tag ribberammerne af, og tag dem ud af ovnrummet.
— "Ribberammer”, Side 21

3. Fjern grove tilsmudsninger fra ovnrummet.

Grove tilsmudsninger kan breende fast og derved bli-
ve vanskelige at fierne.

4. Renger ovndgren indvendig og omraderne langs kan-
terne af ovnrummet ved darteetningen med opvaske-
vand og en blgd klud.

Dartaetningen ma ikke tages af eller skures.
Fjern kraftige tilsmudsninger pé indersiden af ovnde-
rens rude med ovnrens.

5. Tag genstande ud af ovnrummet. Ovnrummet skal
veere tomt.

15.2 Indstilling af rengoeringsfunktion

Luft ud i kekkenet, mens rengaringsfunktionen er i gang.

/N ADVARSEL - Fare for sundhedsskade!
Renggaringsfunktionen opvarmer ovnrummet til en meget
hoj temperatur, sa rester fra stegning, grillning og bag-
ning breender veek. Derved bliver der frigivet dampe,
som kan irritere slimhinderne.

» Luft ud i kekkenet, mens rensefunktionen udfares.

» Bliv ikke i rummet i leengere tid.

» Hold bgrn og husdyr pa sikker afstand.

/\ ADVARSEL - Fare for forbraending!

Ovnrummet bliver meget varmt under rengeringsfunktio-
nen.

» Abn aldrig apparatets der.

» Lad apparatet kole af.

» Hold barn pa sikker afstand.

A Apparatet bliver meget varmt pa ydersiden under ren-
geringsfunktionen.

» Ror aldrig ved ovndgren.

» Lad apparatet kole af.

» Hold bern pé sikker afstand.

Bemeerk: Ovnbelysningen lyser ikke, mens renggrings-
funktionen udferes.

Krav: Klargering af apparat til rengaringsfunktion.

—Side 17

1. Tryk gentagne gange pa tasten ¥, til Pyrolyse € er
markeret.

2. Indstil rengeringstrinnet med tasten — eller +.

Rengo- Rengorings- Varighed i timer
ringstrin grad

1 Let tilsmudset Ca. 1:15

2 Mellem Ca. 1:30

3 Hoj Ca. 2:00

Jo kraftigere og mere indgroet tilsmudsning, desto
hajere rengeringstrin skal der veelges.
Varigheden kan ikke andres.

3. Start driften med 3.

v Renggringsfunktionen starter, og varigheden teeller
ned.

v Af hensyn til sikkerheden lases ovndaren automatisk
over en bestemt ovntemperatur. | displayet vises @.

v Nar rengeringsfunktionen er afsluttet, lyder der et sig-
nal, og i displayet star varigheden pa nul.

4. Sluk for apparatet.
Nar apparatet er tilstrackkeligt afkglet, lases ovndgren
op, 0g @ slukkes.

5. Klarggring af apparatet til brug. = Side 17

15.3 Klargoering af apparatet til brug efter
rengoringsfunktionen

1. Lad apparatet kale af.

17



da Renggringsunderstgttelse

2. Fjern resterende aske i ovnrummet og omkring ovn-
deren.
— "Rengering og pleje”, Side 15

3. Fjern hvide beleegninger med citronsyre.
Bemeerk: De hvide belaegninger pa de emaljerede
flader kan opsta pa grund af grove tilsmudsninger.

Disse levnedsmiddelrester udger ingen sundhedsfare.

Beleegningerne indskraenker ikke apparatets funktion.
4. Monter ribberammerne.

— "Ribberammer”, Side 21

16 Rengoringsunderstottelse

Renggaringsunderstattelse er et hurtigt alternativ til ren-
gering af ovnrummet ind i mellem. Rengaringsunderstot-
telsen opblader smuds ved fordampning af opvaske-
vand. Sa er det lettere at fijerne smudset bagefter.

16.1 Indstilling af rengeringsunderstottelse

/N ADVARSEL - Fare for skoldning!

Der kan opstd meget varm damp, hvis der haeldes vand

i det varme ovnrum.

» Heeld aldrig vand ind i ovnrummet, sé leenge det er
varmt.

Krav: Ovnrummet skal veere helt afkglet.

1. Tag tilbeharet ud af ovnrummet.

2. Bland 0,4 liter vand med en drabe opvaskemiddel, og
haeld det ud pa midten af ovnbunden. Luk apparatets
der.

Brug ikke destilleret vand.

3. Tryk gentagne gange pa tasten ¥, til Rengeringsun-
derstottelse @ er markeret.

v | displayet vises varigheden. Varigheden kan ikke a&n-
dres.

4. Start driften med .

v Rengeringsunderstattelsen starter, og varigheden teel-
ler ned.

v Nar renggringsunderstattelsen er afsluttet, lyder der
et signal, og i displayet star varigheden pa nul.

5. Sluk for apparatet og lad ovnrummet afkgle |
ca. 20 minutter.

16.2 Renggring af ovhrummet efter
Renggringsunderstottelse

BEM/ERK!

Leengerevarende fugtighed i ovnrummet kan medfere

korrosion.

» Tor ovnrummet af, nar rengaringsunderstattelsen er
afsluttet, og lad det terre fuldsteendigt.

Krav: Ovnrummet er afkglet.

1. Fjern restvandet i ovnrummet med en sugende svam-
peklud.

2. Rengar de glatte emaljerede flader i ovnrummet med
en opvaskeklud eller en blad berste. Hardnakkede re-
ster kan fijernes med en fin rengeringssvamp af rust-
frit stal.

3. Fjern kalkrande med en klud dyppet i eddike, og tar
efter med rent vand.

4. Tgr ovnrummet med en blad klud.

5. Nar ovnrummet er tilstraekkeligt rent:

» Lad ovndgren std dben i holdt position (ca. 30°) i
ca. 1 time, sa ovnrummet kan torre.

» Opvarm apparatet med aben dgr i ca. 5 minutter
med 3D-varmluft @ og 50 °C for at terre ovnrum-
met hurtigt.

17 Ovndor

Ovndgren kan skilles ad for grundig rengering.
Bemaerk: Yderligere oplysninger:

17.1 Aftagning af ovnder

Bemeerk: Afhaengigt af apparatets type kan handtagene
veere forskellige.

/\ ADVARSEL - Fare for tilskadekomst!

Ovndgrens haengsler bevaeger sig, nar deren abnes el-

ler lukkes, hvorved fingre kan blive klemt.

» Ror ikke ved omradet omkring heengslerne med haen-
derne.

Komponenterne indvendig i ovndgren kan have skarpe

kanter.

» Brug beskyttelseshandsker.

18

Hvis heengslerne ikke er sikret, kan de smaskke i med

stor kraft.

» Sorg for, at lAsepalerne altid er helt vippet ned, og at
de er vippet helt op, nar ovndaren tages af.

1. Abn ovndgren helt .
2. Vip lasepalerne pa venstre og hgjre haengsel op.

Lasepal vippet op




Heaengslet er sikret og kan
ikke smaskke .

Lasepal vippet ned

Ovndaren er sikret og kan
ikke tages af.

v Lasepalerne er klappet op. Haengslerne er sikret og
kan ikke smaekke i.

3. Luk ovndgren, til den nar anslaget @. Hold i ovndgren
med begge haender i venstre og hgjre side, og treek
den opad og ud @.

4, Laeg forsigtigt ovndaren pa et plant underlag.

17.2 Paseetning af ovndor

1. /\ ADVARSEL - Fare for tilskadekomst!
Ovndgrens haengsler beveeger sig, nar dgren abnes
eller lukkes, hvorved fingre kan blive klemt.

» Ror ikke ved omradet omkring haengslerne med
heenderne.

Bemaerk: Det er vigtigt, at ovndaren kan skydes pa
de to heengsler uden modstand.

Ovndegr da

2. Skyd ovndgren med begge haender ind til anslaget.

Y

W

3. Abn ovnderen helt.
4. Vip lasepalerne pa venstre og hgjre haengsel ned.

v Lasepalerne er klappet til. Ovndgren er sikret og kan
ikke tages af.
5. Luk apparatets der.

17.3 Afmontage af glasruder i ovndor

/\ ADVARSEL - Fare for tilskadekomst!

Ovndgrens haengsler bevaesger sig, nar dgren abnes el-

ler lukkes, hvorved fingre kan blive klemt.

» Ror ikke ved omradet omkring hasngslerne med heaen-
derne.

Komponenterne indvendig i ovndgren kan have skarpe

kanter.

» Brug beskyttelseshandsker.

Bemeerk: Afhaengigt af apparatets type har det en me-
talliste, der kan klappes op.

1. Abn ovndgren helt.

2. Vip lasepalerne pa venstre og hagjre haengsel op.

v Lasepalerne er klappet op. Haengslerne er sikret og
kan ikke smaekke 1.

3. Luk ovndgren, til den néar anslaget.
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da Ovnder

4, Tryk pa venstre og hgjre trykflade @, til der hgres et
klik.

5. Skyd de to skydekapper opad i pilens retning @.

6. Treek den indvendige glasrude skrat ud opad, og leeg
den forsigtigt pa et plant underlag.

7. Klap afthaengigt af apparatets type metallisten i ven-
stre og hgjre side op i pilens retning @.

@
¢

8. Traek den ferste og den anden mellemrude skréat ud
opad, og leeg den forsigtigt pa et plant underlag.

A =

/

9. /N ADVARSEL - Fare for tilskadekomst!
Ridser i ovndgrens glas kan fa det til at springe.

20

» Brug ikke aggressive, skurende renggringsmidler
eller skarpe metalskrabere til rengering af glasset,
fordi dette kan ridse glasset.

Renger de afmonterede glasruder pa begge sider
med et rengaringsmiddel til glas og en blad klud.
10.Renger ovndgren.
11.Tor glasruderne, og monter dem igen.

Bemeerk: Under renggringsfunktionen misfarves ram-
men pd indersiden af apparatets der og andre dele af
rustfrit stal pa deren. Disse misfarvninger indskrasnker
ikke apparatets funktion. Misfarvningerne kan fjernes
med et renggringsmiddel til rustfrit stal.

17.4 Montage af glasruder i ovhdor

/\ ADVARSEL - Fare for tilskadekomst!

Ovndgrens haengsler bevaeger sig, nar dgren abnes el-

ler lukkes, hvorved fingre kan blive klemt.

» Ror ikke ved omradet omkring haengslerne med heaen-
derne.

Komponenterne indvendig i ovndgren kan have skarpe

kanter.

» Brug beskyttelseshandsker.

Bemaerk

Afheengigt af apparatets type har det

= en metalliste, der kan klappes op,

= ¢ller to forskellige vinduesruder.

Mellemruderne er markeret med et trekant-symbol.
Monter fgrst mellemruden med en ikke-udfyldt trekant A
, 0g monter derefter mellemruden med en udfyldt tre-
kant A.

Veer opmaerksom p4, at pilen pa mellemruderne skal
befinde sig overst til venstre.

1. Saet den ferste mellemrude ind i den underste holder
®, og leeg den til foroven.




A

4

v Mellemruden far automatisk den korrekte position,
nar afstandsholderne drejes.

2. Saet den anden mellemrude ind i den mellemste hol-
der @, og leeg den til foroven.

@AY

/

( N\
N

L=
NS

7

/v

N

3. Klap aftheengigt af apparatets type metallisterne i ven-
stre og hgijre side til. @.

Ribberammer da

4. Skyd den indvendige rude ind i holderen forneden @,
og leeg den til foroven.

-

\.

~\

Teksten "Pyro" skal veere leesbar foroven, som vist pa
billedet.

5. Tryk den indvendige glasrude ind foroven ®. Skyd
skydekapperne [al nedad i pilens retning.

6. Abn ovnderen helt.

7. Klap lasepalerne pa venstre og hgjre haengsel ned.

8. Luk apparatderen.

Bemeerk: Ovnen ma farst bruges, nar glasruderne i ovn-
deren er korrekt monteret.

18 Ribberammer

Ribberammerne kan tages ud, s& ovnrummet kan ren-
gares af, f.eks. til rengaring eller til udskiftning af dem.
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da Afhjeelpning af fejl

18.1 Udtagning af ribberammer 18.2 Isaetning af ribberammer

/N ADVARSEL - Fare for forbraending! Bemazrkninger , ,
Ribberammerne bliver meget varme = Ribberammerne passer kun i hhv. hgjre eller venstre

» Ror aldrig ved ribberammerne, nar de er varme. side. . _
Lad altid apparatet kale af. » Veer opmeerksom pa ved begge ribberammer, at de
Hold bern pa sikker afstand. bojede ribber skal vende fremad.

1. Saet forst ribberammen ind midt i den bageste
basning @, til den ligger an mod ovnrummets vaeg,
og tryk ribberammen bagud @.

/ 2. Seet derefter ribberammen ind i den forreste basning

®, til den ligger an mod ovnrummets veeg, og tryk rib-
4 berammen nedad @.

v

v

—

. Loft ribberammen lidt foran @, og friger den @.
. Treek ribberammen fremad ®, og tag den ud.

N

\

\

(&

&«

—

\

3. Rengar ribberammen.
— "Rengeringsmidler”, Side 15

\

19 Afhjzelpning af fejl

Mindre fejl ved apparatet kan afhjeelpes selv. Laes oplysningerne om fejlafhjeelpning, inden kundeservice kontaktes.
Sadan undgas ungdige omkostninger.

/\ ADVARSEL - Fare for tilskadekomst!
Ukorrekte reparationer er farlige.
» Kun uddannet fagpersonale méa udfgre reparationer pa apparatet.
» Hvis apparatet er defekt, sa kontakt kundeservice.
— "Kundeservice", Side 24

/N ADVARSEL - Fare for elektrisk stad!

Ukorrekte reparationer er farlige.

» Kun fagpersonale, der er uddannet til det, ma udfere reparationer pa apparatet.

» Der ma kun anvendes originale reservedele til reparation af apparatet.

» Hvis nettilslutningsledningen eller apparattilslutningsledningen til apparatet bliver beskadiget, skal den udskiftes
med en speciel nettilslutningsledning eller en speciel apparattilslutningsledning, som kan fas hos producenten eller
dennes kundeservice.

» Hvis nettilslutningsledningen til apparatet bliver beskadiget, skal den udskiftes af uddannet fagpersonale.

19.1 Funktionsfejl

Fejl Arsag og fejlafhjeelpning
Apparatet virker ikke. Sikringen i sikringsskabet er udlgst.
» Kontroller sikringen i sikringsskabet.

Stremforsyning er afbrudt.
» Kontroller, om rummets beslysning eller andre apparater i rummet fungerer.

Fejl i elektronikken

1. Afbryd apparatet fra stramforsyningsnettet i mindst 30 sekunder ved at sla sik-
ringen i sikringsskabet fra.

2. Nulstil grundindstillingerne til fabriksindstillingerne.
— "Grundindstillinger”, Side 14

| displayet blinker klokkeslaettet.  Stramforsyning er afbrudt.
» Indstil klokkesleettet igen.
— "Indstille klokkeslaet", Side 11
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Afhjaelpning af fejl da

Fejl Arsag og fejlafhjaelpning

Apparatet varmer ikke, i displayet Demotilstand er aktiveret.
1. Afbryd kort stramforsyningen til apparatet ved at deaktivere sikringen i sikrings-

blinker et kolon.

boksen og aktivere den igen.
2. Deaktiver demotilstanden indenfor 5 minutter ved at eendre grundindstillingen

c o til veerdien .

— "Grundindstillinger”, Side 14

Apparatets dgr kan ikke abnes, i
displayet lyser c=.

Apparatets dgr er last med bgrnesikringen.
» Deaktiver bagrnesikringen med tasten .

— "Bornesikring”, Side 14

Apparatets dgr kan ikke abnes, i
displayet lyser &.

Apparatets der er last af rengaringsfunktionen.
» Lad apparatet kole af, til @ slukkes i displayet.
— "Pyrolyse”, Side 17

| displayet lyser c=, og apparatet
kan ikke indstilles.

Barnesikring er aktiveret.
» Deaktiver bagrnesikringen med tasten .

— "Barnesikring", Side 14

| displayet blinker h, og apparatet Ovnrummet er for varmt til den valgte drift.

varmer ikke.
2. Start driften igen.

1. Sluk for apparatet, og lad det kgle af.

| displayet vises F £.

Maksimal driftstid er ndet. For at undgé at apparatet utilsigtet vedvarende er i

drift, holder apparatet automatisk op med at varme, hvis indstillingerne ikke er
blevet e&endret i flere timer.

» Sluk for apparatet.

Om gnsket kan det indstilles igen.

Tip: Indstil en varighed for at undgéa, at apparatet utilsigtet slukkes, f.eks. ved
meget lange tilberedningstider.

— "Tidsfunktioner”, Side 10

| displayet vises en meddelelse
med et £, f.eks. £05-32.

Fejl i elektronikken
1. Tryk pa tasten ©.

» Indstil om nedvendigt klokkesleettet igen.

v Fejlmeddelelsen forsvinder, hvis fejlen kun forekom én gang.

2. Kontakt kundeservice, hvis fejlmeddelelsen vises igen. Angiv den ngjagtige fejl-
meddelelse samt apparatets E-nr.
— "Kundeservice", Side 24

Resultatet af madlavningen er ik-
ke tilfredsstillende.

Indstillingerne var forkerte.
Indstillingsveerdierne, f.eks. temperatur og varighed afheenger af opskriften,

mangden og af madvarerne.
» Indstil lavere eller hgjere veerdier neeste gang.

Resultatet af rengaringsfunktio-
nen er ikke tilfredsstillende.

Ovnrummet var for kraftigt tilsmudset.
» Fjern grove tilsmudsninger fra ovnrummet, inden rengegringsfunktionen startes.

» Veer opmaerksom pa rengaring og pleje af apparatet.
— "Rengering og pleje”, Side 15

19.2 Udskiftning af paere i ovnhlampe

Hvis ovnbelysningen svigter, skal paeren i ovnlampen
skiftes ud.

Bemeerk: Der kan fs varmebestandige 230 V halogen-
paerer pa 40 - 43 W hos kundeservice eller hos en for-
handler. Anvend kun denne type peerer. Hold kun pé
nye halogenpaerer med en ren og ter klud. Derved for-
leenges peerens levetid.

/N ADVARSEL - Fare for forbraending!

Under brugen bliver selve apparatet og de tilgengelige
dele meget varme.

» Veer forsigtig, og undgé at berare varmeelementer.

» Hold sma barn under 8 ar pa sikker afstand.

/\ ADVARSEL - Fare for elektrisk stad!

Ved udskiftning af paeren er kontakterne i lampefatnin-

gen strgmferende.

» For at undgé elektrisk sted skal det kontrolleres, at
apparatet er slukket, inden lampen udskiftes.

» Traek ogsa netstikket ud, eller sla sikringen fra i sik-
ringsskabet.

/\ ADVARSEL - Fare for tilskadekomst!

Glasafdeekningen kan allerede veere knaskket som faelge

af ydre pavirkninger, eller den kan knaskke under mon-

tage eller demontage som felge af for hard belastning.

» Veer forsigtig ved montage eller demontage af glasaf-
deekningen.

» Brug handsker eller et viskestykke.
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da Bortskaffelse

Krav
Stremforsyningen til apparatet er afbrudt.
Ovnrummet er afkalet.
Der forefindes en ny halogenpeere til udskiftning.
. Leeg et viskestykke i ovnen for at forhindre skader.
. Skru glasafdeekningen af mod venstre @.
. Treek halogenpaeren ud uden at dreje den @.

WNN=n 1 =

)
Ondid

4. Seet den nye halogenpaere i, og tryk den fast ind i so-
klen.
Vaer opmaerksom péa stikbenenes placering.
5. Afthaengigt af apparatets type kan glasafdaskningen
veere udstyret med en taetningsring. Saet taetningsrin-
gen pa.
Skru glasafdaekningen pa.
Tag viskestykket ud af ovnrummet.
Forbind apparatet med stremnettet igen.

®© N o

20 Bortskaffelse

20.1 Bortskaffelse af udtjent apparat

Ved miljerigtig bortskaffelse kan veerdifulde rastoffer ge-
nindvindes.

1. Treek nettilslutningsledningens netstik ud.

2. Skeer nettilslutningsledningen over.

3. Bortskaf apparatet miljgrigtigt.
Hvis der er tvivl om genbrugsordningerne, og om
hvor genbrugspladserne er placeret, sa kan forhand-

leren, kommunen eller de kommunale myndigheder
kontaktes for at f& yderligere information.

Dette apparat er klassificeret iht. det eu-
ropaeiske direktiv 2012/19/EU om af-
fald af elektrisk- og elektronisk udstyr
(waste electrical and electronic equip-
ment - WEEE).

Dette direktiv angiver rammerne for ind-
levering og recycling af kasserede ap-
parater geeldende for hele EU.

2

21 Kundeservice

Der findes detaljerede oplysninger om garantiperiode
og garantibetingelser for det aktuelle land via QR-koden
pa det medfslgende dokument om servicekontakter hos
vores kundeservice, forhandleren eller pé vores website.
Hav apparatets produktnummer (E-Nr.) og fabrikations-
nummer (FD-Nr.) parat, hvis du kontakter kundeservice.
Der findes kontaktdata til kundeservice via QR-koden pa
det medfalgende dokument om servicekontakter og ga-
rantibetingelser eller pa vores website.

Dette produkt indeholder lyskilder i energieffektivitets-
klasse G.

Oplysningerne om forordning (EU) 65/2014, (EU)
66/2014 og (EU) 2023/826 findes online under
www.bosch-home.com pa produktsiden og servicesiden
for apparatet under brugsanvisninger og andre doku-
menter.

21.1 Produktnummer (E-Nr.) og
fabrikationsnummer (FD-Nr.)

Produktnummeret (E-Nr.) og fabrikationsnummeret (FD-
Nr.) findes pé apparatets typeskilt.

Typeskiltet med numrene kan ses, nar apparatets dar
abnes.

@ I E-Nr. FD. ZNr. I

Type:

Skriv dataene ned, sa du hurtigt kan finde apparatets
data og telefonnummeret til kundeservice.

22 Sadan lykkes det

Her findes anvisninger om de rigtige indstillinger samt
det bedste tilbehegr og fade til forskellige retter. Disse

anbefalinger er specielt optimeret til det pageeldende

apparat.

24

22.1 Generelle tilberedningsanvisninger
Folg disse anvisninger ved tilberedningen af alle retter.


https://www.bosch-home.com

= Temperatur og varighed afhaenger af maengden og af
opskriften. Derfor er der angivet indstillingsomrader.
Prav ferst med de laveste veerdier.

= |ndstillingsveerdierne gaelder for iseetning af retten i en
kold ovn. Hvis ovnen alligevel skal forvarmes, skal til-
behgret farst seettes i ovnen efter forvarmningen.

= Fjern tilbehgr, som ikke bruges, fra ovnrummet.

BEMZAERK!

Syreholdige madvarer kan beskadige risten

» Laeg ikke syreholdige madvarer direkte pa risten,
f.eks. frugt eller grillmad, som er marineret i syre-
holdig marinade.

Oplysning til personer med nikkelallergi

| sjeeldne tilfeelde kan der overfgres ringe spor af nikkel
til madvarerne.

Der kan kabes egnet tilbehar hos kundeservice, hos for-
handleren eller pa Internettet.

— "Yderligere tilbehor", Side 9

22.2 Anvisninger om bagning
Brug de anfgrte rillehgjder ved bagning.

Bagning i ét lag Rillehojde

Haijt bagveerk hhv. form pa risten 2

Fladt bagvaerk hhv. bagvaerk pa bage- 3
plade

Bagning i to lag Rillehgjde
Universalbradepande 3
Bageplade 1
Forme pa risten: Rillehgjde
Farste rist 3
Anden rist 1
Bagning i tre lag Rillehgjde
Bageplade 5
Universalbradepande 3
Bageplade 1

Bemeerkninger

= Brug Varmluft ved bagning i flere lag. Bagveerk, der
seettes i ovnen samtidig, er ikke ngdvendigvis faerdigt
pa samme tid.

= Stil bageformene ved siden af hinanden eller forskudt
over hinanden i ovhrummet.

= Vi anbefaler anvendelse af bageforme af markt metal
for et optimalt tilberedningsresultat.

22.3 Anvisninger om stegning og grillning

Indstillingsveerdierne gaelder for iseetning af stegeklart
fierkree, kad eller fisk uden fyld med kaleskabstempera-
tur i en kold ovn.

Anbefalede indstillinger for forskellige retter

Sadan lykkes det da

» Jo starre fjerkreeet, kadstykket eller fisken er, desto
lavere temperatur og leengere tilberedningstid.

= Vend fjerkreset, kadet eller fisken efter ca. 1/2 til 2/3
af den angivne tid.

= Hvis fierkree skal vendes, skal det forst tilberedes
med brystsiden hhv. skindsiden nedad.

Stegning og grillning pa risten

Stegning pa risten er seerdeles velegnet til stort fierkrae
eller flere stykker samtidigt.

» Haeld op til 1/2 liter vand i universalbradepanden af-
heengigt af stegens starrelse og art.
Den opsamlede stegesky kan bruges til sauce. Deru-
dover opstar der mindre rgg, og ovnrummet bliver
mindre tilsmudset.

= Hold ovndaren lukket under grillningen.
Grill aldrig med &ben ovndaer.

= Laeg grillmaden pa risten. Seet ogséa universalbrade-
panden ind i ovnhen mindst en rillehgjde laengere ne-
de med den skra side vendende ud mod ovndgren.
Dryp af fedt bliver dermed opsamlet.

Stegning i fad
Hvis der laegges lag over retterne under tilberedningen,
bliver ovnrummet ikke sa snavset.

Falg producentens anvisninger for stegefadet. Fade af
glas er mest velegnede.

Fad uden lag

= Anvend et hgijt stegefad.

= Stil fadet pa risten.

= Brug universalbradepanden i mangel af et passende
fad.

Fad med lag

= Stil fadet pa risten.

= Kgd, fierkree og fisk kan ogsa blive spredt i en stege-
gryde med |ag. Brug en stegegryde med glaslag.
Indstil en hgjere temperatur.

/\ ADVARSEL - Fare for tilskadekomst!

Hvis meget varmt glas stilles pa et vadt eller koldt un-
derlag, kan det springe.

» Stil altid varmt glasservice pa en ter varmebriks.

/\ ADVARSEL - Fare for skoldning!

Nar laget tages af fadet efter tilberedningen, kan dam-

pen veere meget varm. Afhaengigt af temperaturen er

damp ikke altid synlig.

» Loft derfor forst laget op pa den modsatte side, sa
den varme damp kan undslippe veek fra kroppen.

» Hold bgrn pa sikker afstand.

22.4 Udvalg af retter

For talrige retter er de anbefalede indstillinger ordnet i i
henhold til retternes kategorier.

Ret Tilbehor / fade Rillehgjde Ovnfunk- Temperatur i Varighed i min.
tion °C / grilltrin
Rerekage, enkel Glat randform 2 O 150-170 50-70
eller
Firkantet form
Rarekage, enkel Glat randform 2 150-160 70-90
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Ret Tilbehor / fade Rillehgjde Ovnfunk- Temperatur i Varighed i min.
tion °C / grilltrin
eller
Firkantet form
Rarekage, fin (i firkantet form) Glat randform 2 (I 150-170 60-80
eller
Firkantet form
Rerekage, 2 lag Glat randform 3+1 140-150 70-85
eller
Firkantet form
Frugt- eller kvarkkage med bund  Springform, @ 26 cm 2 (] 170-190 55-80
af merdej
Geerkage i springform Springform @28 cm 2 160-170 25-35
Lagkagebund, 6 &g Springform @28 cm 2 (I 150-160" 30-40
Roulade Universalbradepande 3 180-200" 10-15
Merdejskage med fugtigt fyld Universalbradepande 2 (] 160-180 55-95
Geerkage med fugtigt fyld Universalbradepande 3 (I 180-200 30-55
Muffins Muffinplade 2 (i 170-190 20-40
Smat bagveerk af geerdej Universalbradepande 3 (] 160-180 25-35
Smat bagveerk af geerdej Universalbradepande 3 160-170 25-45
Smakager Universalbradepande 3 (] 140-160 15-25
Smékager, 2 lag Universalbradepande 3+1 140-160 15-25
+
Bageplade
Smakager, 3 lag Universalbradepande 5+3+1 140-160 15-25
+
2X
Bageplade
Marengs Universalbradepande 3 8090 120-150
Bred, 1000 g (firkantet form / Universalbradepande 2 1. 210-220° 1. 10-15
uden form) eller 2. 180-190" 2. 40-50
Firkantet form
Pizza, frisklavet - pd bageplade Universalbradepande 3 180-200 20-30
Pizza, frisklavet, tynd bund, i Pizzaplade 2 250-270" 8-13
pizzaform
Quiche Teerteform 2 190-210 25-35
eller
Sort metalplade
Borek Universalbradepande 1 (] 180-200 40-50
Teerte, krydret, tilberedte ingredi-  Gratinform 2 () 200-220 30-60
enser
Kylling, 1,3 kg, uden fyld Fad uden lag 2 200-220 60-70
Sma kyllingestykker, a 250 g Fad uden lag 3 220-230 30-35
Gas, uden fyld, 3 kg Fad uden lag 2 1. 140 1. 130-140
2. 160 2. 50-60
Svineryg, mager, 1 kg Flad glasform 2 180 90-120
Fleeskesteg uden sveer, f.eks. Fad uden lag 2 160-170 130-150
nakkestykke, 1,5 kg
Fleeskesteg uden sveer, f.eks. Fad uden lag 2 & 190-200 120-150
nakkestykke, 1,5 kg
Oksefilet, medium, 1 kg?2 Rist 3 (] 210-220 40-50°
+

' Forvarm apparatet.

2 Seet universalbradepanden ind under risten.
3 Vend retten efter 1/2 - 2/3 af den samlede tilberedningstid.
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Ret Tilbehor / fade Rillehgjde Ovnfunk- Temperatur i Varighed i min.
tion °C / grilltrin
Universalbradepande
Oksegrydesteg, 1,5 kg Fad med lag 2 200-220 130-150
Roastbeef, medium, 1,5 kg Universalbradepande 3 200-220 60-702
+
Rist
Burger, 3-4 cm hg;j?® Rist 4 1] 3 25-30*
Lammekglle uden ben, medium, Fad uden lag 2 170-190 70-80°
1,0 kg, sneret®
Fisk, grillet, hel, 300 g, f.eks. Rist 2 160-180 20-30
forel”
Fisk, dampet, hel, 300 g, f.eks. fo- Fad med lag 2 170-190 30-40
rel
Fisk, dampet, hel, 1,5 kg, f.eks. Fad med lag 2 180-200 55-65
laks
Yoghurt 2. Fyld den pa forhand tilberedte masse i sma behol-

Apparatet kan bruges til tilberedning af yoghurt.
Tilberedning af yoghurt
1. Tag ribberammer og tilbehar ud af ovnrummet.

Anbefalede indstillinger for desserter

dere, f.eks. kopper eller sma glas.

. Daek beholderne til med folie, f.eks. plastfolie.

. Stil beholderne pa ovnbunden.

5. Indstil apparatet svarende til de anbefalede indstil-
linger.

. Lad yoghurten hvile i keleskabet efter tilberedningen.

&~ W

(o2}

Ret Tilbehor / fade Rillehgjde Ovnfunk- Temperatur i Varighed i min.
tion °C
Yoghurt Portionsforme Ovnbund 40-45 8-9h

22.5 Seerlige tilberedningsmader og andre
anvendelser

Oplysninger og anbefalede indstillinger for saerlige tilbe-
redningsmader og andre anvendelser, f.eks. langtids-
stegning.

Air Fry

Tilberedning af sprede retter og kun lidt fedt med Air
Fry. Air Fry egner sig iseer til retter, som normalt friteres i
olie.

Anvisninger om tilberedning med Air Fry
Folg disse anvisninger, nar retter tilberedes med Air Fry.

= Tilberedning med Air Fry er kun mulig i ét lag.

= Resultatet bliver mest spredt med den emaljerede Air-
Fry plade. Den perforerede overflade giver en seerlig
god luftcirkulation omkring retten. Hvis AirFry pladen
ikke som standard fglger med apparatet, kan AirFry
pladen fas som ekstra tilbeher.

Vend retten efter 1/2 - 2/3 af den samlede tilberedningstid.
Saet universalbradepanden ind nedenunder i rillehgjde 2.
Vend retten efter 2/3 af den samlede tilberedningstid.
Heeld vand i fadet, sa bunden er dsekket.

Vend ikke retten.

Seet universalbradepanden ind under risten.

N o o A W N =

= Forvarm ikke ovnen.

= Brug ikke bagepapir. Luften skal kunne cirkulere i
ovnrummet.

» Dybfrostretter skal ikke tas op.

= Fordel retterne jeevnt i Air-Fry-pladen. Fordel sa vidt
muligt retterne i ét lag pa tilbehgret.

= Seet tilbeharet ind i ovnen pa rillehgjde 3. Under
anvendelsen af Air-Fry-pladen kan den tomme univer-
salbradepande saettes ind i rillehgjde 1 som beskyt-
telse.

= Vend retten efter halvdelen af tilberedningstiden.
Vend retten 2 gange ved stgrre maengder.

Tip: Tilseet forst salt til retten efter tilberedningen. Der-

ved bliver retten mere sprad.

Panerede grentsager er ogsa velegnede til tilberedning
med Air Fry. For at spare pa fedtet kan panaden spray-
es pa med en forstever med olie. Sadan opstar der en
sprad skorpe med lidt fedt.

Heeld vaeske i stegefadet med det samme, stegen skal mindst veere 2/3 deekket af veeske
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Anbefalede indstillinger for Air Fry

Ret Tilbehor / fade Rillehgjde Ovnfunk- Temperatur i Varighed i min.
tion °C

Pommes frites, dybfrost AirFry plade 3 170-190 20-25
Kartoffellommer, med fyld, AirFry plade 3 170-190 20-25

dybfrost

Kartoffelrdsti, dybfrost AirFry plade 3 170-190 20-25
Kyllinge-sticks, nuggets, dybfrost  AirFry plade 3 170-190 10-15
Fiskepinde, frosne AirFry plade 3 & 170-190 15-20

Broccoli, paneret AirFry plade 3 & 170-190 15-25

skorpe og en blank overflade. Madvarerne bliver mere
saftige og mare indvendig, og de mister kun minimalt i
volumen.

Dampunderstottelse

Ved tilberedning med dampunderstgttelse dannes der
damp i ovnrummet. Derved far madvarerne en spred

Anbefalede indstillinger for dampunderstottelse
Seet altid vandbeholderen péa apparatets bund med den anbefalede vandmasngde.

Ret Tilbehor / fade Rillehgjde Ovnfunk- Temperaturi °C Vandmaeng- Varighed i
tion deimil min.

Franskbrad, 750 g Universalbradepan- 2 1. 210 100 1. 10
de 2. 170 2. 20-30

Bred, 1000 g (firkantet Universalbradepan- 2 1. 210 100 1. 10

form / uden form) de 2.170 2. 20-30

Fladbred Universalbradepan- 3 230-240 150 20-30
de

Rundstykker, frisklavede Universalbradepan- 3 = 170-180 100 25-30
de

Rundstykker eller baguet- Rist 3 & 190-200 100 8-10

te, forbagt

Boller, s@de, frisklavede  Universalbradepan- 3 = 180-190" 100 15-20
de

Geerkage i springform Springform 2 = 150-160 100 25-35
@ 28 cm

Geerfletbred, gaerkringle  Universalbradepan- 2 = 150-160 100 20-30
de

Smat bagveerk af geerdej Universalbradepan- 2 160-170 100 20-30
de

Pizza, dybfrost, tynd Rist 2 190-200 100 15-20

bund, 1 stk.

Gratin, pikant, tilberedte  Gratinform 2 160-170 150 35-45

ingredienser

Sma kyllingestykker, a Fad uden lag 2 220-230 150 30-40

250 g

Kylling, 1,3 kg, uden fyld Fad uden lag 2 190-200 200 45-65

Flaeskesteg uden sveer,  Fad uden lag 2 160-180 250 120-130

f.eks. nakkestykke,

1,5 kg

Fisk, stegt, hel, 300 g, Fad uden lag 2 180-190 100 25-35

f.eks. foreller

Pizza, bagt, genopvarm-  Rist 2 170-180" 100 7-10

ning

Gratiner, f.eks. lasagne, Fad uden lag 2 150-160 100 15-20

kartoffelgratin, 1 portion,
genopvarmning

' Forvarm apparatet.
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Ret Tilbehor / fade Rillehgjde Ovnfunk- Temperaturi °C Vandmaeng- Varighed i
tion de i ml min.
Rundstykker, baguette, Rist 2 150-160" 100 6-8

genopvarmning

22.6 Proveretter

Oplysningerne i dette afsnit henvender sig til pravnings-
institutter for at lette afpravningen af apparatet iht. EN
60350-1.

Bagning

= |ndstillingsveerdierne geelder for isaetning i kold ovn.

= Fglg anvisningerne om forvarmning i de anbefalede
indstillinger. Indstillingsvaerdierne er angivet uden ly-
nopvarmning.

= Brug forst den laveste af de angivne temperaturer
ved bagning.

= Bagvaerk pa plader eller i forme, der sasttes i ovnen
samtidigt, er ikke ngdvendigvis feerdige pa samme
tid.

Anbefalede indstillinger for bagning

= Rillehgjder ved bagning i 2 lag:
— Universalbradepande: Rillehgjde 3
Bageplade: Rillehgjde 1
- Forme pa risten:
Farste rist: Rillehgjde 3
Anden rist: Rillehgjde 1
= Rillehgjder ved bagning i 3 lag:
- Bageplade: Rillehgjde 5
- Universalbradepande: Rillehgjde 3
- Bageplade: Rillehgjde 1
= | agkagebunde
- Bagning af lagkagebunde i 2 lag: Seet springforme-
ne pa midten over hinanden pa ristene.
— Som alternativ til en rist kan Air Fry pladen, som
fas hos o0s, ogsa anvendes.

Ret Tilbehor / fade Rillehgjde Ovnfunk- Temperatur i Varighed i min.
tion °C
Sprajtede smakager Universalbradepande 3 (] 140-1502 25-35
Sprejtede smakager Universalbradepande 3 14072 28-38
Sprejtede smakager, 2 lag Universalbradepande 3+1 1402 30-40
+
Bageplade
Sprejtede smakager, 3 lag Universalbradepande 5+3+1 130-1402 35-55
+
2X
Bageplade
Small Cakes Universalbradepande 3 (] 150-1602 25-35
Small Cakes Universalbradepande 3 1502 20-30
Small Cakes Universalbradepande 3 170 20-30
Small Cakes, 2 niveauer Universalbradepande 3+1 1502 25-35
+
Bageplade
Small Cakes, 3 niveauer Universalbradepande 5+3+1 140°2 30-40
+
2X
Bageplade
Kagebunde Springform, @ 26 cm 2 (] 160-170° 25-35
Kagebunde Springform, @ 26 cm 2 160-170 30-40
Lagkagebunde, 2 lag Springform, @ 26 cm  3+1 150-160°3 35-50
Apple Pie, 2 stk. 2X 2 180-190 75-90

Springform @ 20 cm

' Forvarm apparatet.

2 Forvarm apparatet i 5 minutter. Brug ikke funktionen lynopvarmning.

3 Forvarm apparatet. Brug ikke funktionen lynopvarmning.
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Grillning
Anbefalede indstillinger for grillning
Ret Tilbehor / fade Rillehgjde Ovnfunk- Temperatur i Varighed i min.
tion °C / grilltrin
Ristning af toast Rist 5 31 5-6
23 Montagevejledning
Veer opmaerksom pa disse oplysninger ved montagen af kundeservice.
apparatet. .@
@ *
mm *
Type K @/
23.1 Generelle montageanvisninger

Vaer opmasrksom pa disse anvisninger, inden
indbygningen af apparatet pabegyndes.

/N ADVARSEL - Fare for elektrisk sted!

Fagligt ukorrekt tilslutning af apparater op til

13 A/3 kW er farlig. Angivelserne om dette ap-

parats effekt findes pa typeskiltet .

— "Produktnummer (E-Nr.) og fabrikationsnum-

mer (FD-Nr.)", Side 24

» | Danmark er apparatet kun godkendt til
brug i forbindelse med en stikkontakt type
E/F.
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» Hvis der kun findes en stikkontakt af type K
pa tilslutningsstedet, skal apparatet tilsluttes
med en egnet adapter. Kun pa den made er
apparatet jordet korrekt. Denne adapter (re-
servedels-nr. 00623333) kan kebes hos

' Forvarm ikke apparatet.
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Fagligt ukorrekt tilslutning af apparater over 13

A/3 kW er farlig. Angivelserne om dette appa-

rats effekt findes pa typeskiltet

— "Produktnummer (E-Nr.) og fabrikationsnum-

mer (FD-Nr.)", Side 24

» Inden apparatet tilsluttes skal det sikres at
installationen er egnet til apparater med en
meerkestrgm der overstiger 13 A. | tvivistil-
feelde bar en autoriseret el-installater kontak-
tes.

» Apparatet skal sikres med en 16 A lednings-
sikkerhedsafbryder.

» Apparater med Schuko-stik ma kun anven-
des med en stikdasetype E/F. Det er forbudt
at anvende en stikdase af type K.
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» Hvis der er installeret en stikdase af type K,
skal der anvendes en egnet adapter. Den
kan bestilles via kundeservice (kundeservi-
ce-nr. 00623333). Kun pa denne made kan



det sikres, at apparatet er korrekt jordforbun-
det.

G| @

Type K

Hvis apparatet skal tilsluttes med en fast for-
bindelse til den elektriske installation, kan
der bestilles en seerlig tilslutningsledning
uden stik via kundeservice. Den faste tilslut-
ning skal udferes af en autoriseret elektriker.

Der kan kun garanteres for sikkerheden ved
brugen af apparatet, hvis indbygningen fore-
tages i henhold til denne monteringsan-
visning. Montaren er ansvarlig for skader,
som skyldes ukorrekt indbygning.
Kontroller apparatet efter udpakningen. Til-
slut ikke apparatet, hvis det har transport-
skader.

Fiern emballagemateriale og kleebefolie fra
ovnrummet og ovndgren inden ibrugtagnin-
gen.

Faolg anvisningerne i montagebladene vedr.
indbygning af tilbehgrsdele.
Indbygningsskabe skal veere temperaturbe-
standige op til 95 °C og tilgreensende
skabsfronter pa til 70 °C.

Apparatet ma ikke indbygges bag en deko-
rations- eller skabslage. Fare som felge af
overophedning.

Udfar udskaeringerne i kokkenskabet, inden
apparatet seettes pa plads. Fjern spanerne.
De kan forringe elektriske komponenters
funktion.

Placer apparatet pa en vandret flade.
Stikdasen til apparatet skal befinde sig i det
skraverede omrade [@] eller udenfor indbyg-
ningsnichen.

Montagevejledning da

1 Ikke-fastgjorte indbygningsskabe skal fastge-
O.res til veeggen med et almindeligt vinkelbe-

slag [bl,
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m Brug beskyttelseshandsker for at undga snit-
sar. Der kan veere dele med skarpe kanter,
som er tilgeengelige under montagen.

= Malene pa tegningerne er angivet i mm.

/\ ADVARSEL - Fare for elektrisk stod!

Efter installationen af apparatet mé abningerne
| apparatets bagveeg ikke veere tilgaengelige
for barn, heller ikke gennem skuffer eller kaok-
kenskabe under apparatet. Dette skal sikres
ved indbygningsmaden. Ved indbygning i en
kekkeng kraeves en lukket bagveeg.

/N ADVARSEL - Brandfare!

Det er farligt at anvende en forleenget nettilslut-

ningsledning og ikke-godkendte adaptere.

» Brug ikke forleengerledning eller multistikda-
ser.

» Brug kun adaptere og nettilslutningslednin-
ger, der er godkendt af producenten.

» Hvis nettilslutningsledningen er for kort, og
en laeengere nettilslutningsledning ikke er til
radighed, sa kontakt en autoriseret elinstalla-
tor for at tilpasse installationen i huset.

BEMZ/ERK!

Hvis apparatet beeres i dgrens handtag, kan

det knaekke af. Ovndegrens handtag kan ikke

beere apparatets veegt.

» Brug aldrig dergrebet til at lafte eller beere
apparatet med.

31



da Montagevejledning

23.2 Apparatets mal
Her findes apparatets mal.

M

N

23.3 Indbygning under bordplade

Overhold indbygningsmalene og anvisningerne om ind-
bygning under en bordplade.

R min. 550
A
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Der skal vaere en udskeering i mellembunden til venti-
lation af apparatet.

Ved kombination med induktionskogesektioner méa
spalten mellem bordpladen og apparatet ma ikke luk-
kes med ekstra lister.

Bordpladen skal veere fastgjort pa indbygningsskabet.
Felg montagevejledningen for kogesektionen, hvis
den forefindes.

Vaer opmaerksom pa de forskellige nationale anvisnin-
ger om indbygning.

Overhold en minimum bordpladedybde pa 600 mm.
Ved indbygning under en gaskogesektion er det vig-
tigt at serge for, at apparatet ikke kommer i bergring
med gaskogesektionens gastilslutning.

Kontakt eventuelt en autoriseret gasinstallatar.

23.4 Indbygning i hgjskab

Overhold indbygningsmalene og montageanvisningerne
ved indbygning i et hgjskab.

5501

I
min. ¢

585590
max. |-

595 - 1
p=

= Til ventilation af apparatet skal mellembundene i ind-
bygningsskabet veere forsynet med udskeeringer.

= Apparatet ma ikke indbygges hgjere oppe, end at til-
behgret uden besveer kan tages ud.

23.5 Indbygning af to apparater over
hinanden
Apparatet kan ogsé indbygges over eller under et andet

apparat. Overhold indbygningsmalene og montagean-
visningerne ved indbygning over hinanden.

"™ min. 550 ~min. 20|[ min. 20
e peh
min. ?
585 590
max. |
9957
\\\\\ %"
560*
1~ \ I
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= Der skal veere en udskeering i mellembundene til ven-
tilation af apparaterne.

= For at sikre tilstreekkelig ventilation af begge appara-
terne skal der veere en ventilationsabning i soklen péa
min. 200 cm?. Hertil skal der skeeres noget af sokkel-
panelet, eller der skal anbringes et ventilationsgitter.

= Sgrg for, at luftudskiftningen iht. tegningen er opfyldt.
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= Apparaterne ma ikke indbygges hgijere, end at tilbe-
hgret uden besvaer kan tages ud.

23.6 Hjernemontage

Overhold indbygningsmaélene og indbygningsanvisnin-
gerne ved hjgrnemontage.

Lo A\
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min.
90

= Ved indbygning i et hjgrne skal minimummalene
overholdes, sa apparatets der stadig kan abnes. Ma-
let [al afheenger af tykkelsen af skabsfronten og af
handtaget.

min.
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23.7 Elektrisk tilslutning

For at kunne foretage en sikker elektrisk tilslutning af
apparatet skal disse anvisninger overholdes.

= Apparatet er klassificeret i beskyttelsesklasse | og méa
kun anvendes med sikkerheds-jordforbindelse.

= Sikringen skal dimensioneres i henhold til det angivne
effektforbrug pa typeskiltet og de lokale forskrifter.

= Apparatet skal vaere uden elektrisk speending ved alle
former for montagearbejde.

= Apparatet ma kun tilsluttes med den medfglgende til-
slutningsledning.

= Stik tilslutningsledningen ind pa bagsiden af appara-
tet, til der hares en klik-lyd. Der kan fas en tilslutnings-
ledning pa 3 m hos kundeservice.

b L1 brown
[ E—IN blue
E @ green/yellow

= Tilslutningsledningen ma kun udskiftes med en origi-
nal tilslutningsledning, som kan bestilles via kunde-
service. Den kan fas hos kundeservice.

= Indbygningen skal sikre bergringsbeskyttelse.

Apparatet skal tilsluttes elektrisk med stikket
til sikkerhedskontakten

Bemeerk: Apparatet méa kun tilsluttes en forskriftsmaes-
sigt installeret sikkerhedsstikdase.

Montagevejledning da

» Stik netstikket ind i sikkerhedsstikdasen.
Nar apparatet er monteret, skal nettilslutningslednin-
gens netstik veere frit tilgeengeligt, eller hvis dette ikke
er muligt, skal der veere monteret en afbryderanord-
ning i den faste elektriske installation, som opfylder
de gealdende installationsbestemmelser.

Elektrisk tilslutning af apparat uden
sikkerhedsstik

Bemaerk: Apparatet méa kun tilsluttes af autoriserede
fagfolk. Ved skader, der opstar som felge af forkert til-
slutning, bortfalder retten til garantiydelser.

Der skal vaere monteret en afbryderanordning i den fa-
ste elektriske installation, som opfylder de gaeldende in-
stallationsbestemmelser.

1. Identificer fase- og nulleder i tilslutningsdasen.
Hvis apparatet tilsluttes forkert, kan det blive beskadi-
get.
2. Tilslut iht. tilslutningsdiagrammet.
Vedr. spaending, se typeskilt.
3. Lederne i nettilslutningsledningen skal tilsluttes iht.
farvekoderne;
» grgn-gul = jordforbindelsesledning @
» bla = nulleder
» brun = fase (yderleder)

23.8 Indbygning af apparat
1. Skyd apparatet helt ind, og centrer det.

/

f

Y

.

2. Skru apparatet fast.

/-? —

Bemeerk: Spalten mellem bordplade og apparat ma ik-
ke lukkes med ekstra lister.

Der ma ikke anbringes lister til varmebeskyttelse langs
indbygningsskabets sideveegge.
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23.9 Ved kekkenindretning uden handtag
med lodret gribestykke:
1. Anbring et egnet mellemstykke pa begge sider for at

tildeekke eventuelle skarpe kanter og serge for sikker
montage.

)

=

2. Fastgar mellemstykket til skabet.
3. Lav en forboring i mellemstykket og skabet til en
skrueforbindelse.

4. Fastgoer appa

23.10 Afmontage af apparat

1. Apparatet skal geres spaendingsfrit.
2. Skru befeestigelsesskruerne ud.
3. Loft apparatet lidt, og treek det helt ud.
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