E] Electrolux

Fordele og funktioner

SteamBake — giver endnu bedre bagning

Med SteamBake kan du bage laekkert bagvaerk, som
kom det fra et bageri, hjiemme hos dig selv med et tryk
pa en knap. Fugtighed betyder, at dejen haever bedre,
ger bagveerket blgdt indeni med en sprad skorpe. Prgv
det ogsa for at fa leekkert stegte kyllinger eller
sprgdstegte fisk.

Electrolux 600 SteamBake Glaskeramisk komfur
60 cm med aqua cleaning SteamBake

LKR66041NW

SteamBake - for endnu bedre bagning
Med SteamBake kan du bage leekkert bagveerk, som fra et bageri, hjemme
hos dig selv. Fugtighed ger, at dejen heever korrekt og skaber brad med en
blad kerne og leekker, skinnende skorpe.

Med SteamBake kan du bage leekkert bagveerk, som fra et bageri, hjemme
hos dig selv. Fugtighed gar, at dejen haever korrekt og skaber brad med en
blad kerne og leekker, skinnende skorpe.

Sprod og sundere mad med AirFry

Nyd sprade fritter eller grentsager med mindre olie med
den specielt designede AirFry-indstilling og -plade. Med
den perforerede plade kan varm luft fortsat cirkulere i
ovnen for at tilberede din mad til spred perfektion.

Tilberedning pa flere niveauer. Tilbered mere pa
samme tid.

Med Tilberedning pa flere niveauer sikrer det ekstra
varmeelement, at dine retter bliver perfekt tilberedte,
selv nar du tilbereder pa flere niveauer pa samme tid.

Madlavning med praecision med vores
madlavningstermometer

Med madlavningstermometeret kan du opna perfekte
resultater hver gang. Det lader dig overvage
tilberedningsprocessen ved at male madens
kernetemperatur.

Praecise indstillinger med vores LED timerdisplay
Det er nemt at holde styr pa dine retter med vores LED
timerdisplay. Du kan nemt indstille ngjagtige
tilberedningstider og overvage dine retter, mens de
tilberedes. Det giver dig total kontrol over ovnen, sa du
kan slippe din kreativitet lgs i kakkenet.

» SteamBake komfur med PlusSteam

» Madlavningstermometer med autosluk

* Display med ur/minutur

» Barnesikret, kelig ovnlage med 3 lag glas

» Ovnbelysning: 2, Bagveeg & Side

» Medfglgende tilbehgr: 1 dyb bradepande, 2 bageplader, 1 AirFry rist, 1 rist
» Ovnprogrammer: Over-/undervarme, Stor grill, Fugtig varmluft, Pizza,
Varmluft (med ringvarmelegeme), SteamBake, Turbo grill
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Tekniske data

Kogesektion, type
Ovnfunktioner
Dampkategori
Rengaring

Udvendige mal, HxBxD, mm
Farve

Energiklasse
Madlavningstermometer
Bagepladeareal, cm?
Ovnrum netto, ltr.
Ovnbelysning
Temperaturinterval
Medfglgende tilbehar
Ledningslaengde, m
Elementspaending, V
Tilslutningseffekt, W
Stikprop

El-tilslutning, amp.
Produktnummer

EAN

Electrolux 600 SteamBake Glaskeramisk komfur
60 cm med aqua cleaning SteamBake

LKR66041NW

Keramisk
Varmluft
SteamBake
Aqua cleaning
850-936x596x600
Hvid
A
Alarm og autosluk
1424
73
2, Bagveeg & Side
50°C-275°C
Tippesikringsbeslag, vaeg
14
230
10500
Lev. u/stik/prop
25;3x16
947 941 560
7333394075143

250227SKWC
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