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Velkommen til Electrolux! Tak, fordi du valgte vores produkt.

Fa rad om brug, brochurer, fejlfinding, service- og reparationsinformation:
www.electrolux.com/support

Ret til ndringer uden varsel forbeholdes.
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1. A OM SIKKERHED

Laes brugsanvisningen grundigt, fgr apparatet installeres og
tages i brug. Producenten patager sig intet ansvar for
eventuelle skader, der er resultatet af forkert installation eller
brug. Opbevar altid brugsanvisningen pa et sikkert og
tilgaengeligt sted til senere opslag.

1.1 Sikkerhed for bern og sarbare personer

» Apparatet ma kun bruges af bgrn fra 8 ar og opefter samt af
personer med nedsat fysisk, sensorisk eller psykisk
funktionsevne, eller som mangler den ngdvendige erfaring
eller viden, hvis de er under opsyn eller er blevet instrueret i
at bruge apparatet pa en sikker made samt forstar de farer,
det indebaerer. Bagrn under 8 ar og personer med
omfattende og komplekst handicap skal holdes pa afstand
af apparatet, medmindre de overvages konstant.
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Barn skal holdes under opsyn for at sikre, at de ikke leger
med produktet og mobilenheder med appen.

Opbevar al emballage utilgeengeligt for bagrn, og bortskaf
det korrekt.

ADVARSEL: Ovnen og de tilgeengelige dele bliver meget
varme under brug. Lad ikke bgrn og husdyr komme teet pa
apparatet, mens det er i brug, eller nar det kaler af.

Hvis apparatet har en barnesikring, skal den aktiveres.
Barn ma ikke udfgre renggring og vedligeholdelse pa
produktet uden opsyn.

.2 Generel sikkerhed

Dette produkt ma kun anvendes til madlavning.

Dette produkt er beregnet til brug i en enkelt husstand i et
indendars milja.

Dette produkt kan anvendes i kontorlokaler, pa
hotelveerelser, pa bed & breakfast-veerelser, i feriechuse og i
lignende lokaler og indlogeringsfaciliteter, hvor brugen ikke
overstiger den gennemsnitlige brug i boliger.

Kun en faguddannet installater ma installere apparatet og
udskifte kablet.

Brug ikke apparatet, inden det monteres i den indbyggede
struktur.

Far enhver vedligeholdelse skal apparatet kobles fra
elnettet.

Hvis streamledningen er beskadiget, skal den af
sikkerhedsgrunde udskiftes af producenten, det
autoriserede servicecenter eller en tekniker med tilsvarende
kvalifikationer.

ADVARSEL: Sgrg for, at der er slukket for produktet, inden
paeren skiftes for at undga elektrisk stad.

ADVARSEL: Ovnen og de tilgaengelige dele bliver meget
varme under brug. Veer omhyggelig med at undga at rere
ved varmeelementer eller ovnrummets overflade.

Brug altid ovnhandsker til at fjerne eller isaette tilbehar eller
ovnartikler.
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* Brug kun det anbefalede madlavningstermometer til dette

produkt.

» For at fjerne ovnribberne traekkes fgrst den forreste del og
derefter den bagerste del veek fra sidevaeggen. Montér
ovnribberne i modsat reekkefglge.

* Brug ikke damprenser til at renggre produktet.

» Brug ikke skrappe slibende renggringsmidler eller skarpe
metalskrabere til at rengare ovnglasset. De kan ridse
overfladen, med det resultat, at glasset knuses.

* Fjern al tilbehgr og kraftig snavs fra ovhrummet fgr

pyrolyserenggring.

2. SIKKERHEDSANVISNINGER

2.1 Installation

/\ ADVARSEL!

Apparatet ma kun installeres og tilsluttes
af en sagkyndig.

» Fjern al emballagen.

* Undlad at installere eller bruge et
beskadiget apparat.

» Folg installationsvejledningen pa vores
hjemmeside.

« Veer altid forsigtig, nar du flytter apparatet,
da det er tungt. Brug altid
sikkerhedshandsker og lukket fodtgj.

« Treek aldrig i apparatet i handtaget.

» Installér apparatet et sikkert og velegnet
sted, der opfylder installationskrav.

» Mindsteafstanden til andre apparater og
enheder skal overholdes.

* Foar produktet monteres, skal det sikres, at
det star i vater, og at lagen kan abnes
uden begraensninger.

» Produktet er udstyret med et elektrisk
afkglingssystem. Det skal betjenes med
den elektriske strgmforsyning.

2.2 El-tilslutning

/\ ADVARSEL!
Risiko for brand og elektrisk stgd.

+ Alle elektriske tilslutninger skal udfgres af
en autoriseret elektriker.

Apparatet skal tilsluttes stram med
jordforbindelse.

Segrg for, at parametrene pa typeskiltet er
kompatible med de elektriske data for
strgmforsyningen.

Brug altid en korrekt installeret stadsikker
kontakt.

Brug ikke multistikadaptere og
forleengerledninger.

Pas pa du ikke beskadiger netstikket og
kablet. Hvis stremkablet skal udskiftes,
skal arbejdet udfgres af vores
autoriserede servicecenter.

Strgmkabler ma ikke bergre eller placeres
i naerheden af produktets lage eller nichen
under denne, isaer nar produktet er startet
eller er varmt.

Stedbeskyttelsen af stramfgrende og
isolerede dele skal fastgares pa en sadan
made, at de ikke kan fiernes uden veerktg;j.
Seet forst netstikket i stikkontakten ved
installationens afslutning. Sgrg for, at der
er adgang til stikkontakten efter
installationen.

Hvis netstikket er lgst, ma stikket ikke
seettes i stikkontakten.

Produktet ma ikke frakobles ved at treekke
i kablet. Traek altid i stikproppen.

Brug kun korrekte gruppeafbrydere,
sikringer (sikringer med skruegevind skal
tages ud af fatningen), fejlstremsrelaeer og
kontaktorer.

Den elektriske installation skal have en
gruppeafbryder, som lader dig afbryde
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apparatet fra nettet pa alle poler.
Isolationsudstyret skal have en
brydeafstand pa mindst 3 mm.

* Luk apparatets luge helt, inden du seetter
netstikket i stikkontakten.

» Dette produkt er forsynet med et stik og en
strgmledning.

Tilgaengelige tilslutningskabler til installati-
on eller udskiftning for Europa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F, H05Z1Z1-F

Se den samlede effekt pa typeskiltet for
denne del af kablet. Du kan ogsa se i
tabellen:

Samlet effekt (W) Kablets tvaersnit

(mm?)
maksimum 1380 3x0.75
maksimum 2300 3x1
maksimum 3680 3x1.5

Jordledningen (grent/gult kabel) skal veere 2
cm laengere end den brune fase og de bla
neutrale kabler.

2.3 Brug

/\ ADVARSEL!

Risiko for personskade, forbraendinger og
elektrisk stad eller eksplosion.

» Produktets specifikationer ma ikke
&ndres.

» Serg for, at ventilationsabningerne ikke er
blokerede.

» Lad ikke produktet veere uden opsyn ved
brug.

» Sluk for produktet efter hver brug.

» Veer forsigtig, nar du abner apparatets
lage, hvis apparatet er i brug. Varm luft
kan slippes ud.

+ Betjen ikke produktet med vade heender,
eller nar det har kontakt med vand.

+ Tryk ikke pa den abne lage.

* Brug ikke produktet som arbejds- eller
fraseetningsplads.

« Abn produktets lage forsigtigt. Brug af
ingredienser med alkohol kan forarsage
en blanding af alkohol og luft.
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» Lad ikke gnister eller aben ild komme i
kontakt med produktet, nar du abner
lagen.

« Brug altid glas og krukker, der er godkendt
til konserveringsformal.

« Anbring ikke braendbare produkter eller
genstande, der er fugtet med braendbare
produkter i neerheden af eller pa
produktet.

* Del ikke din WiFi adgangskode.

/\ ADVARSEL!
Risiko for beskadigelse af apparatet.

» Sadan undgas skader eller misfarvning af
emaljen:

— Stil ikke ovnfaste fade eller andre
genstande direkte pa bunden i
produktets ovnrum.

— Leeg ikke aluminiumsfolie direkte pa
bunden af ovhrummet.

— Heeld ikke vand direkte ind i det varme
produktet.

— Opbevar ikke fugtige fade og
madvarer i produktet, nar du har
afsluttet tilberedningen.

— Veer forsigtig, nar du fierner eller
monterer tilbehgret.

» Farveaendring af emaljen eller rustfrit stal
forringer ikke produktets ydeevne.

« Brug en bradepande til fugtige kager.
Frugtsaft forarsager pletter, der kan vaere
permanente.

* Brug kun tilbehgr, der falger med dette
produkt, eller som anbefales af
producenten.

» Tilbered altid mad med lagen lukket.

« Hvis produktet installeres bag et
mgbelpanel (f.eks. en der), skal du segrge
for, at dgren aldrig lukkes, mens produktet
er teendt. Der kan opbygges varme og fugt
bag et lukket mgbelpanel, hvilket kan
forarsage efterfglgende skade pa
produktet, huset eller gulvet. Luk ikke
mgbelpanelet, far produktet er kalet helt af
efter brug.

2.4 Vedligeholdelse og rengaring

/\ ADVARSEL!

Risiko for personskade, ild eller
beskadigelse af apparatet.




» Sluk for apparatet, og tag stikket ud af
kontakten inden vedligeholdelse.

» Kontrollér, at produktet er koldt. Der er
risiko for, at ovnglassene gar i stykker.

« Udskift straks glassene i lagen, nar de er
beskadigede. Kontakt et autoriseret
servicecenter.

» Veer forsigtig, nar du fjerner lagen fra
apparatet, lagen er tung.

* Renggr apparatet jeevnligt for at forhindre
forringelse af overfladematerialet.

* Renggr apparatet med en fugtig, blgd
klud. Brug kun neutralt renggringsmiddel.
Brug ikke slibende midler, skuresvampe,
oplgsningsmidler eller metalgenstande.

» Huvis du bruger en ovnspray, skal du falge
instruktionerne pa dens emballage.

2.5 Pyrolyserenggring

skadelige for mennesker, herunder bgrn,
eller personer med helbredsproblemer.

¢ Hold kaeledyr veek fra apparatet under og
efter pyrolyserenggringen og
forvarmningen. Sma keeledyr (iseer fugle
og krybdyr) kan veere meget falsomme
over for temperaturaendringer og udsendt
rgg.

» Non-stick-overflader pa gryder, pander,
bakker, redskaber osv. kan blive
beskadiget af pyrolyserengering ved hgj
temperatur i pyrolytiske ovne og kan ogsa
udggre en kilde til skadelige dampe pa
lavt niveau.

2.6 Indvendig belysning

/\ ADVARSEL!
Risiko for elektrisk stgd.

/\ ADVARSEL!

Risiko for personskade / brand / kemiske
emissioner (dampe) i pyrolyse-tilstand.

* Inden pyrolytisk rensning og forvarmning

skal fglgende fjernes fra ovnrummet:

— Alle madrester, spildt olie og fedt

— alle udtagelige genstande (herunder
hylder, ovnribber osv., der fglger med
apparatet), isaer alle non-stick gryder,
pander, plader, redskaber osv.

» Laes omhyggeligt alle anvisninger
vedrgrende pyrolyserengaring.

* Hold bgrn veek fra apparatet, mens
pyrolyserengaringen er i gang. Ovnen
bliver meget varm, og varm luft afgives fra
de forreste kaleabninger.

» Pyrolyserenggring er en proces ved hgj
temperatur, som kan frigive dampe fra
madrester og konstruktionsmaterialet.
Derfor rades forbrugerne pa det kraftigste
til at:

— Serg for god udluftning under og efter
pyrolyserenggringen.

— giv god ventilation under og efter den
forste forvarmning.

* Undga at spilde eller komme vand pa
ovnlagen under og efter den
pyrolyserenggringen for at undga at
beskadige ovnglassene.

« Dampe fra alle pyrolytiske ovne /
madrester som beskrevet er ikke

* Vedrgrende lampe(rne) i dette produkt og
reservedelslamper, der seelges separat:
Dette ovnlys er beregnet til at modsta
ekstreme fysiske forhold i
husholdningsprodukter, sasom
temperatur, vibration, fugt, eller er
beregnet til at signalere information om
produktets driftsstatus. De er ikke
beregnet til at blive brugt i andre
produkter, og de er ikke velegnede til
belysning af rum.

* Dette produkt indeholder en lyskilde i
energieffektivitetsklasse G.

¢ Brug kun peerer med de samme
specifikationer .

2.7 Service

» Kontakt det autoriserede servicecenter for
at fa repareret apparatet.
* Brug kun originale reservedele.

2.8 Bortskaffelse

/\ ADVARSEL!

Risiko for personskade eller kveelning.

« Kontakt din genbrugsplads ang.
oplysninger om, hvordan produktet
bortskaffes korrekt.

« Tag stikket ud af kontakten.

« Klip kablet af teet pa produktet, og bortskaf
det.
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3. PRODUKTBESKRIVELSE

3.1 Generelt overblik Betjeningspanel
Display
F ? Stik til madlavningstermometer
| Varmelegeme
I:I Ovnlys
@ Bleeser
@\%7 Ovnribbe, aftagelig
% Bl Ovnribber
B @? @ — 1 d
1
i@

4. BETJENINGSPANEL

4.1 Oversigt over betjeningspanel

Hurtig opvarmning
E Teend og sluk for funktionen: Hurtig opvarm-
ning.

[l

4.2 Display

* g Display til indstilling af funktioner.
} B

i |
s e '

)))——>

. o
A85C 150°C
Til / Fra
Tryk og hold nede for at teende og slukke ® 15min © START
produktet. | | | | |
Menu G F E D C
Viser produktets tilvalg og indstillingsfunktio- A. Wi-Fi
ner. B. Aktuel tid
gy Favoritter C. START/STOP
. Angiver favoritindstillingerne. D. Temperatur
Display E. Ovnfunktioner
Viser aktuelle indstillinger. F. Timer
G. Termometer (kun udvalgte modeller)

Kontakt, ovnlys
Teend og sluk lyset.

&
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Display kontrollamper

OK  Bekreeft valg/indstilling.

< Ga ét niveau tilbage i menuen.

k) Fortryd den sidste handling.

W  Slatilvalg til og fra.

Produktet er last.

Den akustiske alarmfunktion er aktiveret.

DO|D|ED

Den akustiske alarm og stop tilberednings-
funktionen er aktiveret.

%
4]
o
]

5. FOR FORSTE ANVENDELSE

Display kontrollamper

@ Kun pop-up besked er aktiveret.

Udskudt start funktionen er aktiveret.

Annullér indstilling.

Wi-Fi forbindelsen er slaet til.

@) Q| ®

Fjernbetjent tilstand er teendt.

S

Displayet viser forskellige meddelelser.
Nar et meddelelsesvindue vises, skal du

trykke pa displayet for at fortseette.

/\ ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

5.1 Farste tilslutning

Displayet viser velkomstmeddelelsen efter
den farste tilslutning.

Du skal indstille: Sprog, Lysstyrke display,
Panelsignal, Signal volume, Aktuel tid.

5.2 Tradles tilslutning

For at tilslutte produktet skal du bruge:

» Ettradlgst netveerk med
internetforbindelsen.

En mobilenhed, der er tilsluttet det samme
tradlgse netveerk.

1. For at downloade appen skal du scanne
QR-koden, der findes pa bagsiden af
brugervejledningen. Du kan ogsa
downloade appen direkte fra App store.
Falg instruktionerne i appen.

Teend for produktet.

4. Tryk pa —. Veelg: Indstillinger /
Forbindelser.

5. ™ _skub eller tryk for at teende eller
slukke: Wi-Fi.

Produktets tradlgse modul starter inden for
90 sek.

Lol

@

Af sikkerhedsmeessige arsager slukkes
fiernbetjent tilstand automatisk efter 24 t.
Gentag onboarding, hvis det er

ngdvendigt.
Frekvens 2.4 GHz WLAN
2400 - 2483.5 MHz
Protokol IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n

OFDM

Maks. effekt EIRP <20 dBm (100 mW )

WiFi modul NIUS-50

5.3 Softwarelicenser

Softwaren i dette produkt indeholder
komponenter, der er baseret pa gratis
software med aben kildekode. Electrolux
anerkender bidragene fra de faellesskaber,
der udvikler aben software og robotteknologi.

Kildekoden til disse gratis
softwarekomponenter med aben kildekode,
hvor licensbetingelserne kreever
offentliggerelse, samt de komplette
oplysninger om ophavsret og de geeldende
licensbetingelser findes her: http://
electrolux.opensoftwarerepository.com
(mappen NIUS).
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5.4 Forste forvarmning og
rengoring

Forvarm det tomme produkt far ibrugtagning
og kontakt med fadevarer. Produktet kan

afgive ubehagelig lugt og rag. Ventiler
rummet under forvarmning.

1. Fjern alt tilbehgr og udtagelige ovnribber
fra produktet.

2. Indstil funktionen |Z| Indstil den
maksimale temperatur. Der henvises il
Daglig brug. Lad produktet veere teendt i 1
t

3. Indstil funktionen E Indstil den
maksimale temperatur. Lad produktet
vaere teendt i 15 min.

6. DAGLIG BRUG

/\ ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

6.1 Ovnfunktioner

STANDARD

m Grillstegning
Grillstegning af tynde stykker mad og rist-

4. Indstil funktionen @ Indstil den
maksimale temperatur. Lad produktet
veere teendt i 15 min.

5. Sluk for produktet, og vent til det er blevet
koldt.

6. Brug kun en mikrofiberklud, varmt vand
og et mildt renggringsmiddel til at renggre
produktet og tilbehgret, .

7. Seet tilbehar og udtagelige ovnribber
tilbage pa deres oprindelige placering.

Q Undervarme
Veelg denne funktion efter tilberedning af
maden for at brune den mere i bunden,
hvis det er nadvendigt. Brug den nederste

ovnribbe.
& Brod
rj Brgdbagning.
A ; R
ey Haevning af dej

Fremskynding af gaerdejens havning. Til-
daek dejens overflade for at forhindre ud-

ning af brgd. tarring.
Turbogrill
Til stegning af sterre kadudskeeringer eller SPECIALPROGRAMMER

fierkree med ben pa én ovnribbe. Bagning
af gratin samt bruning.

Varmluft

Til stegning af ked og bagning af kager.
Indstil en lavere temperatur end ved over-/
undervarme, da bleeseren fordeler varmen
jeevnt i hele ovnen.

H Henkogning
Til konservering af grantsager og frugt skal
du stille sylteglas i en bradepande fyldt
med vand og bruge varmebestandige glas
med bajonet- eller skrueldg i samme stor-
relse. Brug den nederste ovnribbe.

4 Frosne madvarer
Perfekt til faerdigretter (f.eks. pommes fri-
tes, kroketter eller forarsruller).

Over-/undervarme
Bagning og stegning pa én ovnribbe.

1

Varmluft & Undervarme
Til bagning af pizza og andre retter, der
kreever mere undervarme.

B
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0 Torring
Til terring af skiveskaret frugt, grentsager
og champignoner. For at den fugtmaettede
luft kan slippe ud, sa frugten terres bedre,
anbefales det at abne ovnlagen af og til
under tgrringen.

= Tallerkenvarmer
Forvarmning af tallerkener til servering.




K2 Optoning

Til optening af mad (grentsager og frugt).
Opteningstiden afhaenger af maengde og
omfang af de frosne madvarer.

055 Gratiner
= Til retter som fx lasagne eller kartoffelgra-
tin. Til bagning af gratin samt bruning.

1oC Lavtemperaturstegning
Tilberedning ved lav temperatur. Den er
perfekt til tilberedning af sarte madvarer
(f.eks. okseked, kalvekad eller lamme-
ked). For en fyldigere smag og bedre bru-
ning kan du brune kgdet, far du seetter det
i ovnen.

Ill Holde varm
Til varmholdning. Bemaerk, at visse retter
fortseetter med at blive tilberedt og kan ter-
re ud, mens de holdes varme. Daek maden
til, hvis det er ngdvendigt.

E Il;ugtig varn_lluft .

enne funktion er beregnet til at spare
strem under madlavning. Nar du bruger
denne funktion, kan temperaturen inde i
produktet afvige fra den indstillede tempe-
ratur. Restvarmen anvendes. Varmeeffek-
ten kan veere reduceret. For yderligere op-
lysninger henvises til Daglig brug, Be-
meerkninger til: Fugtig varmluft.

6.3 Indstilling: Ovnfunktioner

1. Teend for produktet. Displayet viser
standardovnfunktionen og temperaturen.

2. Tryk pa symbolet for ovnfunktionen ) for
at ga ind i undermenuen.

3. Veelg ovnfunktionen og tryk pa OK.
4. Indstil temperaturen. Tryk pa: OK

5. Tryk pa START .

Termometer - du kan tilslutte termometeret
nar som helst fgr eller under tilberedningen.
Se Brug af tilbehgret,
Madlavningstermometer.

6. STOP - tryk for at slukke for
ovnfunktionen.
7. Sluk produktet.

@

Lyset slukkes automatisk ved en
temperatur under 80°C ved nogle
ovnfunktioner.

6.4 Menu

Tryk pa = for at &bne menuen .

PizzaExpert Menupunkt Beskrivelse
Til hurtig bagning af pizza pa et opvarmet Hjeelp Til Tilberedning Angiver automatiske
pizzastal ved hgje temperaturer, hy|lket gi- programmer.
ver en sprgd bund og en blgd, luftig skor-
pe. Denne funktion fordeler varmen jeevnt i Rengering Angiver renggringspro-
hele ovnrummet. grammer.
. . . Favoritter Angiver favoritindstillin-
6.2 Bemaerkninger til: Fugtig geme.
varmluft , — ,
Tilvalg For at indstille ovnkonfi-
Denne funktion blev brugt til at overholde gurationen.
kravene til energieffektivitetsklasse og — - —

. . . Indstillinger  Forbindelser For at indstille net-
okodesign (i he.nhold til EU 65/2014 og EU veerkskonfigurationen.
66/2014). Test i overensstemmelse med:

IEC/EN 60350-1. Opseetning  For at indstille ovnkonfi-
) gurationen.
Ovnlagen skal veere lukket under
Service Viser softwareversionen

tilberedningen, sa funktionen ikke afbrydes,
og ovnen kgrer med den hgjest mulige
energieffektivitet.

Nar du bruger denne funktion, slukkes
ovnlyset automatisk efter 30 sekunder.

For tilberedningsanvisninger henvises til Tips
og rad, Fugtig varmluft. For generelle
anbefalinger til energibesparelser henvises til
Energiforbrug, Energibesparelsestips.

og konfigurationen.
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Undermenu for: Renggring

Opsatning

Under- Beskrivelse
Under- Beskrivelse menu
AL Sprog Indstiller ovnens sprog.
Pyrglyseren- Varighed: 1 h. Lysstyrke Indstiller displayets lysstyrke
gering, Kort display
P;/;ic:ysire:- Varighed: 1 h 30 min. Panelsignal  Teender og slukker for lyd i touch fel-
rgnal 9, no terne. Det er ikke muligt at sla lyden
- - fra for @
Pyrolyseren- Varighed: 2 h 30 min.
gering, in- Signal volu-  Indstiller lydstyrken pa tastetoner og
tens me signaler.
Aktuel tid Indstiller den aktuelle tid og dato.
Undermenu for: Tilvalg ]
Service
Under- Beskrivelse Under- Beskrivelse
menu menu
Lys Teender og slukker lyset. Demo funkti-  Aktiverings-/deaktiveringskode: 2468

Barnesikring  Forhindrer utilsigtet aktivering af ov-

nen.
Hurtig op- Afkorter opvarmningstiden. Funktio-
varmning nen er kun tilgeengelig for visse ovn-

funktioner.

Husk Rengg- Teender og slukker for pamindelse.
ring

Digitalt ur AEndrer formatet pa den viste tid.

Undermenu for: Indstillinger
Forbindelser

Under- Beskrivelse
menu
Wi-Fi For at aktivere og deaktivere: Wi-Fi.
Fjernbetient ~ Sadan aktiveres og deaktiveres fiern-
tilstand betjent tilstand.
Tilvalg kun muligt, efter du aktiverer:
Wi-Fi.
Automatisk For at starte fiernbetjent tilstand auto-
fiernbetje- matisk efter at have trykket pa
ning START.
Tilvalg kun muligt, efter du aktiverer:
Wi-Fi.
Netveerk Kontroller netvaerksstatus og signal-
styrke pa: Wi-Fi.
Glem net- For at deaktivere det aktuelle netveerk
veerk fra automatisk forbindelse til ovnen.

12 DANSK

on

Softwarever-  Oplysninger om softwareversion.
sion

Nulstil alle
indstillinger

Gendanner fabriksindstillingerne.

6.5 Indstilling: Hjeelp Til
Tilberedning

Undermenuen Hjeelp Til Tilberedning bestar
af et saet ekstra funktioner og programmer,
der er beregnet til dedikerede retter. Hver ret i
denne undermenu er forsynet med en
velegnet indstilling. Du kan justere tiden og
temperaturen under tilberedningen.

Nogle retter kan ogsa tilberedes med
Termometer. Tilberedningsgrad:

* Raed

*  Medium

*  Gennemstegt

Nogle retter kan tilberedes med
Veegtautomatik.

1. Teend for produktet.

Tryk pa: =

Tryk pa . Abn Hjeelp Til Tilberedning.
Veelg en ret eller en madvaretype.
Anbring maden i produktet, og tryk pa

START .

apw D



Nar funktionen slutter, skal du kontrollere, om
maden er klar. Forleeng tilberedningstiden,
hvis der er behov for det.

7. YDERLIGERE FUNKTIONER

7.1 Favoritter 3¢

Du kan gemme op til 3 af dine
favoritindstillinger, f.eks. ovnfunktion og
tilberedningstid.

1. Teend for ovnen.

2. Velg den foretrukne indstilling.

3. Trykpa —.

4. Veelg: Favoritter / Gem aktuelle
indstillinger.

5. Tryk pa + for at faje indstillingen til listen
over: Favoritter.

6. Tryk pa OK.

9. tryk for at nulstille indstillingen.

Q.- tryk for at annullere indstillingen.

7.2 Funktionslas

Denne funktion forhindrer utilsigtet aendring af
produktets funktion.

1. Teend for produktet.
2. Indstil en ovnfunktion.

3. 7«’17 § - tryk samtidigt for at sla
funktionen til.

7’«\(, - tryk samtidigt for at sla funktionen
fra.

7.3 Bornesikring

Denne funktion forhindrer utilsigtet aktivering
af ovnen.

1. Teend for produktet.

Tryk pa —.

Veelg Tilvalg / Bernesikring.

Tryk pa kodebogstaverne i alfabetisk
reekkefalge.

5. Sluk produktet.

Bgrnesikring er aktiveret.

PN

Adgang til: Timer, Wi-Fi og lampen kan
veelges. Lagen lases, nar der slukkes for
produktet.

For at aktivere brugen af produktet skal du
trykke pa kodebogstaverne i alfabetisk
reekkefalge.

Gentag ovenstaende trin for at deaktivere
denne funktion.

7.4 Automatisk slukning

Af sikkerhedsmaessige arsager slukkes
produktet automatisk efter en vis tidsperiode,
hvis ovnfunktionen er aktiv, og ingen
indstillinger aendres.

(°C) D
30-115 125
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
250 - maksimum 3

Hvis du har til hensigt at kere en ovnfunktion i
leengere tid end den automatiske
slukningstid, skal du indstille
tilberedningstiden. Der henvises til
Urfunktioner.

Den automatiske slukning virker ikke med
funktionerne: Lys, Termometer, Sluttid .

7.5 Koleblaser

Nar ovnen er teendt, teendes kglebleeseren
automatisk for at holde ovnens overflader
kelige. Hvis du slukker for ovnen, kan
kolebleeseren fortseette med at kare, indtil
ovnen kgler ned.
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8. URFUNKTIONER

8.1 Beskrivelse af urfunktioner

Funktion Beskrivelse

Timer Indstilling af tilberedningens varighed.
Maksimum er 23 t 59 min.

Du kan indstille, hvad der skal ske, nar
tiden er gaet, ved at indstille en preefe-

rence: Afslut handling.

Afslut
handling

Akustisk alarm - nar tiden er gaet, lyder
tonen. Denne funktion kan indstilles pa
et vilkarligt tidspunkt, ogsa nar produk-
tet er slukket.

Akustisk alarm og stop tilberedning -
nar tiden er gaet, lyder tonen, og op-
varmningsfunktionen slukkes.

Kun pop-up besked - nar tiden er gaet,
vises meddelelsen pa displayet. Denne
funktion kan indstilles pa et vilkarligt
tidspunkt, ogsa nar produktet er sluk-
ket.

Udskudt Udskyder starten og/eller tilberednin-
start gens afslutning.

Forleengel-
se af tid

Forlaengelse af tilberedningstid.

Optimer Visning af, hvor la&enge ovnen har veeret
teendt. Maksimum er 23 t 59 min. Du
kan sla funktionen til og fra. Denne

funktion pavirker ikke ovnens funktion.

®

Nogle urfunktioner er muligvis ikke
tilgaengelige sammen med visse
tilberedningsfunktioner.

8.2 Indstilling: Aktuel tid

1. Teend for apparatet.
2. Tryk pa: Aktuel tid.
3. Indstil tid.

4. Tryk pa: OK
8.3 Indstilling: Timer

1. Veelg ovnfunktion og indstil temperaturen.
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2. Tryk pa: O

3. Indstil tid.

Du kan vaelge den foretrukne Afslut handling

ved at trykke pa © © @,

4. Tryk pa OK, Gentag handlingen, indtil
displayet viser hovedskaermen.

Hvis der er 10% tilberedningstid tilbage, og

maden ikke ser ud til at veere klar, kan du

forleenge tilberedningstiden. Du kan ogsa

ndre ovnfunktionen. Forleeng

tilberedningstiden ved at trykke pa +1min.

8.4 Indstilling: Udskudt start

1. Indstil en ovnfunktion og temperaturen.
Tryk pa: O

Indstil tilberedningstiden.

Trykpa: ® © @

Tryk pa: Udskudt start.

Veelg det gnskede starttidspunkt.

Tryk pa OK. Gentag handlingen, indtil
displayet viser hovedskaermen.

N ook «@bN

8.5 Indstilling: Optimer

Tryk pa V)

Trykpa © © ©

Tryk: Optimer.

Skub eller tryk pa ™ for at vise driftstiden
pa hovedskeermen.

5. Tryk pa OK, Gentag handlingen, indtil
displayet viser hovedskaermen.

> obh =

8.6 Andring af timerindstillinger

Du kan aendre den indstillede tid under
tilberedning nar som helst.

1. Tryk pa: O
2. Indstil timerveerdien.
3. Tryk pa: OK



9. BRUG AF TILBEHGRET

/\ ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

9.1 Iszetning af tilbehor

Tilbeher fas afhaengigt af model-
len. Scan QR-koden for at kon-
trollere, hvordan du bruger tilbe-
her, der medfelger. Du kan be-
stille ekstra tilbeher separat. Kon- iy
takt en lokal forhandler for yderli-
gere oplysninger.

En lille fordybning gverst gger sikkerheden
og giver tippesikring. Fordybningerne er ogsa
tippesikringer. Den hgje kant forhindrer
kogegrej i at glide af pladen.

Placer tilbehgret (grillrist/plade) pa
ovnribberne. Kontroller, at risten berarer
ovnens bagveeg, og at fedderne vender
nedad.

= -

Hvis din plade har en haeldning, skal du
placere den mod ovnens bagvaeg.

Hvis der er en inskription pa tilbeharet, skal
du sgrge for, at det vender mod dig.

Hvis du bruger en plade med huller, skal du
placere en plade/bradepande nedenunder for
at opsamle dryppende vaeske.

9.2 Termometer

Det maler temperaturen i maden. Du kan
bruge det med alle ovnfunktioner.

Der skal indstilles to temperaturer:

. C- temperaturen inden i apparatet. Den
skal veere mindst 25°C hgjere end
madens kernetemperatur.

. /’? - madens kernetemperatur.
Anbefalinger:

* Ingredienser bgr veere ved
stuetemperatur.

» Bor ikke bruges til flydende retter.

* Under tilberedningen skal
madlavningstermometerets spids seettes
helt ind i retten.

Produktet beregner en anslaet sluttid for

tilberedningen. Den afhaenger af maengden af

mad, ovnfunktionen og temperaturen.

Tilberedning med: Termometer

/\ ADVARSEL!

Der er risiko for forbraendinger, da
madlavningstermometeret og
ovnribberne bliver varme. Ror ikke ved
madlavningstermometeret med de bare
haender. Brug altid ovnhandsker.

1. Teend for produktet.

2. Velg en ovnfunktion eller en ret og, hvis
ngdvendigt, ovntemperaturen.

3. Seet madlavningstermometeret i retten:
Kod, fijerkrae og fisk
Saet madlavningstermometerets spids i
midten af kad eller fisk, hvor det er
tykkest.

22

A |

O SASSSSSS———

Gryderetter

Indszet madlavningstermometerets spids
ngjagtigt i midten af gryderetten.
Madlavningstermometeret bar
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stabiliseres ét sted under tilberedningen.
Brug en fast ingrediens til at opna dette.
Brug kanten af det ovnfaste fad til at
understgtte madlavningstermometerets
silikonehandtag.
Madlavningstermometerets spids bar ikke
bergre bunden af det ovnfaste fad.

4. Szt madlavningstermometeret i stikket

inde i ovnen. Se Produktbeskrivelse.
Displayet viser madlavningstermometerets
aktuelle temperatur.

5. . tryk for at indstille
madlavningstermometerets
kernetemperatur.

10. TIPS OG RAD

10.1 Anbefalinger til tilberedning

Tabellernes temperaturer og
tilberedningstider er kun vejledende. De
afhaenger af opskrifterne samt kvaliteten og
maengden af de anvendte ingredienser.

Dit produkt bager eller steger muligvis pa en
anden made end det, du havde fgr. Radene
herunder viser anbefalede indstillinger for
temperatur, tilberedningstid og ovnribbe for
specifikke typer mad.

Teel ovnribberne fra bunden af ovnen.

Hvis du ikke kan finde indstillingerne til en
bestemt opskrift, kan du preve at finde en,
der ligner.

For tips til energibesparelse henvises til
Energiforbrug.

Symboler anvendt i tabellerne:

‘Scﬁy Fedevaretype

Ovnfunktion

°C Temperatur
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6. ©® ® ® _iryk for at indstille den
foretrukne valgmulighed:

+ Akustisk alarm - nar maden nar den
indstillede kernetemperatur, lyder et
signal.

» Akustisk alarm og stop tilberedning -
nar maden nar den indstillede
kernetemperatur, lyder et signal, og
tilberedningen stopper.

7. Veelg muligheden og tryk gentagne gange

pa OK for at g til hovedskaermen.

8. Tryk pa START .

9. Nar maden nar den indstillede
temperatur, lyder et signal. Kontrollér, om
maden er klar. Forlaeng
tilberedningstiden, hvis der er behov for
det.

10. Tag madlavningstermometeret ud af
stikket, og tag retten ud af ovnen.

Tilbehgr

E Ovnribbe

@ Tilberedningstid (min)

10.2 Fugtig varmluft - anbefalet
tilbehor

Brug mgrke og ikke-reflekterende forme og
beholdere. De har en bedre
varmeabsorbering end lyse og reflekterende
fade.

* Pizzaform — mark, ikke-reflekterende,
diameter 28 cm
Bageform — mork, ikke-reflekterende,
diameter 26 cm

* Ramekiner - keramiske, diameter 8 cm,
hgjde 5 cm

* Flanform — mark, ikke-reflekterende,
diameter 28 cm



10.3 Fugtig varmluft

Falg forslagene i nedenstaende tabel for at

opna de bedste resultater.

e cH O ®

Middelhavsgrgntsager, 0.7 180 4 25-30 1)
k
5 CH O O 4
1) Brug en bageplade eller en drypbakke.
Sede boller, 16 stk. 180 2 20-30 1) | 2)grg grilristen.
3 . ) . . )
Rundstykker, 9 stk. 180 2 30-40 1) riltg’r:ug seks keramiske ramekiner, som stilles pa ovn
Pizza, frossen, 0,35 kg 220 2 10-15 2) 4) Brug en teerteform, som stilles pa grillristen.
5) Brug en bradepande, som stilles pa ovnristen.
Roulade 170 2 25-35 1) 6) Brug en pizzaplade, som stilles pa grillristen.
Brownie 175 3 25-30 1) | 10.4 Information til testinstitutter
Soufflé, 6 stk. 200 3 25-30 3) | Testsioverensstemmelse med IEC 60350-1.
Sukkerbund til teerte 180 2 15-25 4) El oC @ @
Victoriakager 170 2 40-50 5) Sma kager i form, 20 stk./plade
Pocheret fisk, 0,3 kg 180 3 20-25 1) E] 3 170 20-35 1)
Hel fisk, 0,2 kg 180 3 25-35 1) 3 150 - 160 20-35 1)
Fiskefilet, 0,3 kg 180 3 25-30 6) 2094 150 - 160 20-35 1)
Pocheret kad, 0,25 kg 200 3 35-45 1) Ebletrte. 2 forme @20 om
Shashlik (farekedkebab), 200 3 25-30 1) 0 5 180 70-90  2)
0,5 kg
Smakager, 16 stk. 180 2 20-30 1) 2 160 70-90 2)
Makroner, 24 stk. 180 2 25-35 1) Fedtfattig sandkage, kageform @ 26 cm
Muffins, 12 stk. 170 2 30-40 1) c 2 170 40-50  2)
3)
Madteerte, 20 stk. 180 2 25-30 1)
2 160 40-50  2)
Smakager af merdej, 20 150 2 25-35 1) 3)
stk.
Sma teerter, 8 stk. 170 2 20-30 1) 2o0g4 160 40-60  2)
3)
Grentsager, pocherede, 180 3 35-45 1)
0,4 kg Smakager af merdej
Vegetarisk omelet 200 3 25-30 6) 3 140 - 150 20-40 1)
2094 140 - 150 25-45 1)
E] 3 140 - 150 25-45 1)
Toast
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S @

1-5 2
3)

= °C
El 4

maks.

1) Brug Bageplade.
2) Brug Grillrist.
3) Forvarm produktet i 10 minutter.

11. VEDLIGEHOLDELSE OG RENGQRING

1. Sluk for produktet, og vent til det er blevet

/\ ADVARSEL! koldt.
Se kapitlerne om sikkerhed. 2. Traek forenden af ovnribben veek fra
sidevaeggen.
11.1 Bemaerkninger om renggring 3. Treek bagsiden af ovnribben vaek fra

Renggringsmidler

Renggr ovnens front med en
mikrofiberklud med varmt vand og et mildt
renggringsmiddel.

Brug en rengaringsoplgsning til at rengare
metaloverflader.

Renggr pletter med et mildt
renggringsmiddel.

Hverdagsbrug

Renger produktet indvendigt, hver gang
du har brugt det. Ophobning af fedt eller
andre rester kan forarsage brand.

Damp kan seette sig som fugt i ovnen eller
pa ovnglasset Lad ovnen veere taendt

10 minutter inden tilberedning for at
mindske kondenseringen. Opbevar ikke
madvarer i ovnen i mere end 20 minutter.
Teor produktet af indvendigt med en
mikrofiberklud efter hver brug.

Tilbehar

Renger alt tilbehgr efter hver brug, og lad
det tarre. Brug en mikrofiberklud med
varmt vand og et mildt renggringsmiddel.
Tilbeheret ma ikke vaskes i
opvaskemaskinen.

Renggr ikke non-stick tilbehgret med
slibende rengaringsmiddel eller genstande
med skarpe kanter.

11.2 Fjernelse af ovnribber

Fjern ovnribberne, sa produktet kan
rengeres.
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sidevaeggen, og tag den ud.

1 Ll
T e———|
/.;.‘,,AQ

9 ‘2\”

=
%&i
=
4. Szt hyldeholderne tilbage til den
oprindelige position. Gentag trinnene i
omvendt reekkefalge.

Hvis teleskopskinnerne medfglger, skal
tappene vende fremad.

T

W

T

=3

11.3 Pyrolyserenggring

Brug den til at renggre produktet og braeende
resterne af.

/\ ADVARSEL!
Der er risiko for forbreending.

/\ FORSIGTIG!

Hvis der er andre produkter installeret i
det samme skab, bar de ikke bruges
samtidigt med denne funktion. Det kan

beskadige ovnen.

Start ikke funktionen, hvis du ikke har lukket
ovnlagen helt.

1. Kontrollér, at produktet er koldt.
2. Fjern alt tilbehear.




3. Renggr ovn og ovnlage indvendigt med
varmt vand, en blad klud og et mildt
renggringsmiddel.

4. Teend for produktet.

5. Tryk pa —/ Rengering.

6. Veelg rengzrmgstllstanden

Nar rengaringen starter, lases ovnlagen, og
lyset slukkes. Kaleblaeseren arbejder ved en
hgjere hastighed.

STOP - tryk for at stoppe renggringen, far

den er feerdig.

Brug ikke produktet, for lagelas-symbolet

forsvinder fra displayet.

7. Sluk for produktet, nar renggringen er
slut, og vent til det er blevet koldt.

8. Renggr ovnen indvendigt med en blad
klud. Fjern rester fra bunden af ovnen.

11.4 Husk Renggring

Nar pamindelsen vises, anbefales renggring.
Brug funktionen: Pyrolyserenggring.

11.5 Aftagning og montering af lage

Du kan fijerne lagen og de indvendige ovnglas
for at rengare dem. Laes hele instruktionen
"Aftagning og montering af lage", inden du
tager ovnglasset ud.

/\ FORSIGTIG!
Brug ikke produktet uden ovnglasset.

1. Abn lagen helt, og hold begge haengsler.

3. Seet ovnlagen halvvejs i farste abne
position. Laft og treek derefter for at fierne
lagen fra lejet.

4. Laeg lagen pa en blad klud pa et stabilt
underlag.

5. Hold fast i listen A i begge sider af lagens

overkant, og tryk indad, for at frigere

lasen.

6. Treek lagelisten fremad, og tag den ud.

7. Hold i overkanten af hvert enkelt ovnglas,
og treek det opad og ud af skinnen. Serg
for, at glasset glider helt ud af stgtterne.

8. Renggr glaspanelerne med vand og
saebe. Tar ovnglasset omhyggeligt.
Glaspanelerne ma ikke komme i
opvaskemaskinen.

9. Efter rengering monteres glaspanelerne
og ovnlagen. Sgrg for at seette ovnglasset
pa plads i den rigtige reekkefalge. Se efter
symbol/print pa siden af ovnglasset. Hvis
lagen er installeret korrekt, vil du hare et
klik, nar du lukker skydelasene.
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Omradet med tryk B (hvis monteret) skal
vende mod ovnens indre.

1.

Sluk for produktet, og vent til det er koldt.

2. Tag stikket til produktet ud af kontakten.
3. Leeg kluden pa ovnbunden.
/\ FORSIGTIG!

Hold altid halogenlampen med en klud
for at forhindre fedtrester i at braende pa

11.6 Udskiftning af paeren

/\ ADVARSEL!

Risiko for elektrisk stgd.
Peeren kan vaere varm.

12. FEJLFINDING

/\ ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

12.1 Hvad ger du, hvis ...

lampen.
Baglampe
1. Drej glasdeekslet for at fierne det.
2. Renggr glasdeekslet.
3. Udskift peeren med en egnet peere, der er
varmefast op til 300°C.
4. Montér glasdaekslet.

Problembeskrivelse

Arsag og Igsning

Du kan ikke aktivere eller betjene
produktet. kert.

Produktet er ikke tilsluttet stremforsyningen, eller ogsa er det tilsluttet for-

Produktet bliver ikke varmt.

Uret er ikke indstillet.

Se Urfunktioner for at indstille uret.

Lagen er ikke lukket korrekt.

Sikringen er sprunget.
Tjek, om problemet skyldes en defekt sikring. Hvis problemet forekommer
igen, bedes du kontakte en kvalificeret elektriker.

Bgarnesikring er aktiveret.

Lyset er slukket.

Paeren er sprunget. Udskift paeren.

For yderligere oplysninger henvises til Vedligeholdelse og rengaring.

@ Ved stromafbrydelse stopper renggringen altid. Gentag rengeringen, hvis den afbrydes af stremafbrydelse.

Problem med tradlgst netvaerks-

Kontrollér, om din mobile enhed er tilsluttet det tradlgse netvaerk. Kontrollér

signal. dit tradlgse netvaerk og router.

Genstart routeren.

Der er installeret en ny router, eller Se Feor fgrste anvendelse, tradlgs forbindelse, for at konfigurere apparatet

routerkonfigurationen er aendret.

og mobilenheden igen.
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Problembeskrivelse

Arsag og lgsning

Det tradlgse netvaerkssignal er
svagt.

Flyt routeren sa teet pa produktet som muligt.

Det tradlgse signal afbrydes af en
mikrobglgeovn i naerheden af pro-
duktet.

Sluk for mikrobglgeovnen.
Undga at bruge en mikrobglgeovn og fiernbetjent tilstand pa produktet pa
samme tid. Mikrobglger afbryder WiFi signalet.

Funktionen PizzaExpert stopper,
og en indledende meddelelse vi-
ses pa displayet.

Du zendrede temperaturen under forvarmningen. Tryk pa Neeste i den forste
meddelelse, og tryk derefter pa Start for at fortseette forvarmningen med den
nye indstillede temperatur.

12.2 Fejlkoder

Nar softwarefejlen opstar, viser displayet en fejlmeddelelse. Du finder listen over problemer i
tabellen nedenfor. Nar den falgende fejlmeddelelse fortseetter med at blive vist pa displayet,
betyder det, at et defekt undersystem muligvis er blevet deaktiveret. Kontakt i sa fald din

forhandler eller et autoriseret servicecenter.

Kode og beskrivelse

Afhjalpning

F102 — lagen er ikke helt lukket, eller lagelasen er ga-
et i stykker.

Luk lagen.
Sluk og taend for ovnen.

F111 — Termometer er ikke sat rigtigt i stikkontakten.

Saet Termometer helt ind i stikkontakten.

F240, F439 - touch felterne pa displayet virker ikke
korrekt.

Renger displayets overflade. Sarg for, at der ikke er
snavs pa touch felterne.

F601 — der er et problem med Wi-Fi-signalet.

Kontrollér din netveerksforbindelse. Se venligst For for-
ste anvendelse, "Tradlgs forbindelse".

F604 — den farste forbindelse til Wi-Fi mislykkedes.

Sluk og teend for ovnen og prev igen. Se venligst For
ferste anvendelse, "Tradlgs forbindelse".

F908 - produktets system kan ikke oprette forbindelse
til betjeningspanelet.

Sluk og teend for ovnen.

F602, F603 — Wi-Fi er ikke tilgeengelig. 1)

Sluk og teend for ovnen.

1) Hvis en af disse fejl opstar, vil resten af ovnfunktionerne fortsaette med at virke som normailt.

12.3 Servicedata

Kontakt din forhandler eller et autoriseret
servicecenter, hvis du ikke selv kan Igse
problemet.

De ngdvendige oplysninger til servicecenteret
er angivet pa maskinens typeskilt. Typeskiltet
er anbragt pa produktets frontramme. Det er
synligt, nar du abner lagen. Typeskiltet ma
ikke fiernes fra produktet.

Det anbefales, at du noterer oplysningerne
her:

Model (MOD.) :

Produktnummer (PNC):

Serienummer (S.N.):
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13. ENERGIFORBRUG

13.1 Produktblad og produktinformation i henhold til forordning (EU) nr.

65/2014 og (EU) nr. 66/2014

Leverandgrens navn

Electrolux

Identifikation af model

COP905B 949288456
OOP900NB 949288457

Energieffektivitetsindeks

61.2

Energieffektivitetsklasse

A++

Energiforbrug med en standardmaengde, almindelig tilstand

0.93 kWh/cyklus

Energiforbrug med en standardmaengde, bleesertvungen tilstand

0.52 kWh/cyklus

Antal ovnrum

1

Varmekilde Elektricitet
Volumen 721
Type ovn Indbygningsovn
COP905B 32.6 kg
Veegt
OOP900NB 32.6 kg

Apparat testet i overensstemmelse med: EN IEC 60350-1.

13.2 Informationskrav i henhold til forordning (EU) nr. 2023/826

Stremforbrug i standby 0,8W
Stremforbrug i netveerksstandby 20W
Maksimal tid, det tager produktet automatisk at na strembesparende tilstand 20 min

Apparat testet i overensstemmelse med: EN
50564, EN 63474.

For vejledning om, hvordan du aktiverer og
deaktiverer den tradlase
netvaerksforbindelse, henvises til kapitlet Far
farste anvendelse.

13.3 Tips til energibesparelse

Ved at fglge nedenstaende tips kan du spare
energi, nar du bruger dit produkt.

Serg for, at ovnlége er lukket, nar ovnen er
teendt. Abn ikke ovnlagen for ofte under
tilberedningen. Hold dgrpakningen ren og
serg for, at den sidder godt fast.
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Brug kogegrej af metal og marke, ikke-
reflekterende forme og beholdere til at
forbedre energibesparelsen.

Produktet skal ikke forvarmes far
tilberedning, medmindre det specifikt
anbefales.

Hold pauserne mellem bagning sa korte som
muligt, nar du tilbereder flere retter.

Tilberedning med varmliuft
Brug om muligt tilberedningsfunktionerne
med varmluft for at spare energi.

Restvarme

Nar tilberedningsvarigheden er leengere end
30 min., skal du reducere ovntemperaturen til
minimum 3-10 min. inden tilberedningen er



slut. Eftervarmen i ovnen vil blive ved med at
tilberede maden.

Brug restvarmen til at holde maden varm eller
varme andre retter op.

Nar du slukker for produktet, viser displayet
restvarmen eller temperaturen.

Hvis et program med Varighed er aktiveret,
og tilberedningstiden er leengere end 30
minutter, slukkes varmelegemerne
automatisk tidligere i nogle funktioner.

Hold maden varm

Veelg den lavest mulige temperaturindstilling
for at udnytte restvarmen og holde maden
varm. Kontrollampe for restvarme eller
temperatur vises pa displayet.

14. MILUOHENSYN

Genbrug materialer med symbolet C/:) Leeg
emballagen i relevante beholdere for at
genbruge den. Hjaelper med at beskytte
miljget og folkesundheden ved at genbruge
affald fra elektriske og elektroniske apparater.
Bortskaf ikke apparater, der er markeret med

Tilberedning med slukket ovnlys
Sluk for ovnlyset under tilberedning. Teend
kun for det, nar det er ngdvendigt.

Fugtig varmluft
Denne funktion er beregnet til at spare energi
under madlavning.

Nar du bruger denne funktion, slukker
ovnlyset automatisk efter 30 sekunder. Du
kan teende lyset igen, men dette vil reducere
den forventede energibesparelse.

WiFi

Sluk for WiFi for at spare energi, nar det er
muligt.

symbolet i med husholdningsaffaldet.
Returnér produktet til din lokale
genbrugsplads eller kontakt dit kommunale
kontor.
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Tervetuloa Electroluxiin! Kiitos, etta olet valinnut taman laitteen.

Saat kayttdon liittyvia neuvoja, esitteitd, vianmaaritysohjeita seka huolto- ja
korjausohjeita:

www.electrolux.com/support

Oikeus muutoksiin pidatetaan.
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1. A TURVALLISUUSTIEDOT

Lue laitteen mukana toimitetut ohjeet ennen laitteen
asennusta ja kayttéa. Valmistaja ei ota vastuuta
henkildvahingoista tai vahingoista, jotka aiheutuvat
virheellisesta asennuksesta tai kaytdsta. Sailyta ohjeita aina
varmassa ja helppopaasyisessa paikassa tulevia
kayttokertoja varten.

1.1 Lasten ja taitamattomien henkildiden turvallisuus

» 8-vuotiaat ja sita vanhemmat lapset seka henkildt, joilla on
fyysisia, aisteihin liittyvia tai henkisia rajoitteita tai
puutteellinen kokemus tai tuntemus, voivat kayttaa tata
laitetta vain, jos heita valvotaan tai ohjataan laitteen
turvallisessa kaytdssa ja jos he ymmartavat kayttoon
liittyvat vaarat. Tuote on pidettdva alle 8-vuotiaiden lasten ja
erittain laajoista ja monimutkaisista toiminnallisista

24 suowmi



rajoitteista karsivien henkildiden ulottumattomissa, ellei
heita valvota jatkuvasti.

Lapsia on valvottava, jotta he eivat leiki laitteella tai
mobiililaitteilla, joissa on sovellus.

Kaikki pakkaukset tulee pitaa lasten ulottumattomissa ja
havittaa asianmukaisesti.

VAROITUS: Uuni ja sen esillaolevat osat kuumentuvat
kayton aikana. Pida lapset ja lemmikkieldaimet poissa
laitteen lahettyvilta sen ollessa toiminnassa tai
jaahtymassa.

Jos laitteessa on lapsilukko, sita on kaytettava.

Lapset eivat saa puhdistaa laitetta tai suorittaa siihen
kohdistuvia kayttajan huoltotoimenpiteita ilman valvontaa.

1.2 Yleinen turvallisuus

Tama laite on tarkoitettu ainoastaan ruoanlaittoon.

Tama laite on suunniteltu yhden kotitalouden
kotitalouskayttoon sisatiloissa.

Tata laitetta voi kayttaa toimistoissa, hotellihuoneissa,
aamiaismajoituspaikoissa, maatilamajoituspaikoissa ja
muissa samantyyppisissa majoitustiloissa, joissa kyseinen
kaytto ei ylita keskimaaraisia kotitalouskayton tasoja.
Laitteen asennuksen ja virtajohdon vaihtamisen saa
suorittaa vain alan ammattilainen.

Ala kayta laitetta ennen kuin se on asennettu kalusteeseen.
Irrota laite sdhkoverkosta ennen huoltotoimenpiteiden
suorittamista.

Jos virtajohto vaurioituu, sen saa vaihtaa vain valmistaja,
valtuutettu huoltoliike tai vastaava ammattitaitoinen henkild,
jotta valtytaan sahkovaaroilta.

VAROITUS: Varmista, etta laite on kytketty pois paalta
ennen kuin ryhdyt vaihtamaan lamppua valttadksesi
sahkoiskun vaaran.

VAROITUS: Uuni ja sen esillaolevat osat kuumentuvat
kayton aikana. Valta koskettamasta lampdvastuksia tai
laitteen sisatilan pintoja.
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« Kayta suojakasineita poistaessasi varusteita tai uunivuokia
tai asettaessasi niita laitteen siséalle.
« Kayta ainoastaan tahan laitteeseen suositeltua

paistolampomittaria.

+ Poista hyllytuet vetamalla ensin hyllytuen etuosa ja sitten
takaosa irti sivuseinista. Asenna kannattimet
painvastaisessa jarjestyksessa.

« Laitteen puhdistuksessa ei saa kayttaa hoyrypesuria.

« Ala kayta hankausaineita tai teravia metallikaapimia
lasiluukun puhdistamisessa, silla ne voivat naarmuttaa
pintaa, mista voi olla seurauksena lasin sarkyminen.

+ Kaikki varusteet ja liialliset roiskeet/jaamat on poistettava
laitteen lokerosta ennen pyrolyyttista puhdistusta.

2. TURVALLISUUSOHJEET

2.1 Asennus

2.2 Sihkokytkenti

/\ VAROITUS!

Laitteen asennuksen ja litannat saa
suorittaa vain ammattitaitoinen henkilo.

/\ VAROITUS!

Tulipalon ja sédhkdiskun vaara.

» Poista kaikki pakkausmateriaalit.
Vaurioitunutta laitetta ei saa asentaa tai
kayttaa.

* Noudata verkkosivuillamme olevia
asennusohjeita.

+ Siirra laitetta aina varoen, silla se on
raskas. Kayta aina suojakasineita ja
suojaavia jalkineita.

Ala koskaan veda laitetta sen kahvasta
kiinni pitaen.

» Asenna laite turvalliseen ja sopivaan
paikkaan, joka tayttaa
asennusvaatimukset.

Noudata mainittuja vahimmaisetaisyyksia
muihin laitteisiin ja kalusteisiin.

* Ennen laitteen asentamista varmista, etta
se on vaakasuorassa ja etta ovi avautuu
esteetta.

» Laite on varustettu sahkotoimisella
jaahdytysjarjestelmalla. Sita on kaytettava
sahkosyotolla.
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» Kaikki sdhkokytkennéat on teetettava
valtuutetulla sahkdasentajalla.

« Laite on maadoitettava.

« Varmista, etta arvokilvessa olevat
parametrit ovat verkkovirtalahteen
sahkoéarvojen mukaisia.

« Kayta aina asianmukaisesti asennettua
sahkoiskusuojattua pistorasiaa.

« Al kaytd monipistokesovittimia ja
jatkojohtoja.

* Varmista, ettei virtajohto tai kaapeli
vahingoitu. Jos virtajohto on vaihdettava,
sen saa tehda vain valtuutettu huoltoliike.

« Al anna virtajohtojen koskettaa laitteen
luukkua tai joutua luukun tai laitteen
alapuolella olevan asennustilan lahelle,
varsinkaan laitteen ollessa toiminnassa tai
luukun ollessa kuuma.

< Jannitteenalaisten ja eristettyjen osien
suojat tulee asentaa niin, ettei niiden
irrotus onnistu ilman tydkaluja.

« Kytke verkkopistoke verkkopistorasiaan
vasta asennuksen lopuksi. Varmista, etta
verkkopistoke on ulottuvilla laitteen
asennuksen jalkeen.




» Jos verkkopistorasia on 16ysa, ala kytke
verkkopistoketta.

» Aldirrota pistoketta pistorasiasta
virtajohdosta vetamalla. Veda aina
verkkopistokkeesta.

« Kéayta asianmukaisia eristyslaitteita:
linjasuojasulakkeita, sulakkeita
(ruuvattavat sulakkeet oistettuina
pidikeesta), maavuotolaukaisimia ja
kontaktoreita.

» Sahkdasennuksessa on oltava mukana
eristyslaite, joka sallii sinun irrottaa laitteen
verkosta kaikilta navoilta. Eristyslaitteessa
on oltava kosketusaukko, jonka
vahimmaisleveys on 3 mm.

+ Sulje laitteen luukku kokonaan ennen
verkkopistokkeen liittdmista
verkkopistorasiaan.

» Laitteen mukana toimitetaan paavirtajohto
ja paapistoke.

Asennuksen tai vaihdon kaytettavissa ole-
vat johtotyypit Euroopassa:

Noudata varovaisuutta avatessasi laitteen
luukun laitteen ollessa toiminnassa.
Kuumaa ilmaa voi vapautua.

Ala kayta laitetta, jos katesi ovat marat tai
jos laite on kosketuksessa veteen.

Al& kohdista painetta avoimeen oveen.
Ala kayta laitetta tydtasona tai tavaroiden
sailytystasona.

Avaa laitteen luukku varovasti.
Alkoholipitoisten ainesosien kayttamisen
tuloksena voi muodostua alkoholin ja
iiman seoksia.

Ala paasta kipindita tai avotulta
kosketukseen laitteen kanssa avatessasi
sen luukun.

Kayta aina saildntatarkoituksiin
hyvaksyttyja lasiastioita ja -purkkeja.

Ala aseta helposti syttyvia tuotteita tai
helposti syttyvien aineiden kanssa
kosketuksissa olleita tuotteita laitteeseen,
laitteen paalle tai sen lahelle.

Ala jaa Wi-Fi-salasanaasi muille.

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F, H05Z1Z1-F

/\ VAROITUS!
Laitteen vaurioitumisen vaara.

Kaapelin poikkileikkauksen osalta, ks.
arvokilpeen merkittyd kokonaistehoa. Ks.
myos taulukko:

Kokonaisteho (W) Virtajohdon poikki-
pinta-ala (mm?)

enintaan 1 380 3x0.75
enintdan 2 300 3x1
enintaan 3 680 3x1.5

Maadoitusjohdon (vihrea/keltainen johto) on
oltava 2 cm pidempi kuin ruskea vaihe- ja
sininen nollajohto.

2.3 Valitse

/\ VAROITUS!

Henkilévahinkojen, palovammojen ja
sahkdiskujen tai réjahdyksen vaara.

« Ala muuta laitteen teknisid ominaisuuksia.

» Varmista, etta tuuletusaukoissa ei ole
tukoksia.

+ Laitetta ei saa jattaa paalle valvomatta.

» Kytke laite pois paalta jokaisen
kayttokerran jalkeen.

Estad emalipinnan vaurioituminen tai

haalistuminen:

— ala aseta ruoanlaittovalineita tai muita
esineitd suoraan kosketukseen laiteen
sisdosan pohjan kanssa.

— A4 aseta alumiinifoliota siten, etta se
olisi suorassa kosketuksessa laitteen
pohjan kanssa.

— Al3 laita vettd suoraan kuumaan
laitteeseen.

— Al sailyta kosteita astioita tai ruokia
laitteessa lopetettuasi ruoanlaiton.

— Noudata varovaisuutta poistaessasi tai
asentaessasi lisdosia.

Uunin emalipintojen tai ruostumattoman

terédksen varimuutokset eivat vaikuta
laitteen toimintaan.

Kéayta syvaa pannua kosteita kakkuja

paistaessasi. Hedelmamehut voivat jattaa
pysyvia tahroja.

Kayta vain laitteen mukana toimitettuja tai

valmistajan télle laitteelle suosittelemia
varusteita.

Laitteen luukku on pidettava suljettuna

kayton aikana.

Jos laite asennetaan kalusteen paneelin
(esim. oven) taakse, ovea ei saa koskaan
sulkea laitteen ollessa toiminnassa.
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Lampoda tai kosteutta voi kertya suljetun
kalusteen paneelin taakse ja laite,
kalusteet tai lattia voivat sen seurauksena
vaurioitua. Ala sulje kalusteen paneelia
ennen kuin laite on taysin jaahtynyt kayton
jalkeen.

2.4 Hoito ja puhdistus

/\ VAROITUS!

Henkilévahinkojen, tulipalon tai laitteen
vaurioitumisen vaara.

» Kytke laite pois paalta ja irrota pistoke
pistorasiasta ennen yllapitotoimien
aloittamista.

+ Varmista, etta laite on tdysin jadhtynyt. On
olemassa riski, etta lasipaneelit voivat
sarkya.

» Vaihda rikkoutuneen tilalle heti uusi ehja
lasipaneeli. Ota yhteytta valtuutettuun
huoltopalveluun.

» Ole varovainen, kun irrotat luukun
laitteesta, luukku on painava.

» Puhdista laite saanndllisesti, jotta
pintamateriaali pysyisi hyvakuntoisena.

* Puhdista laite kostealla pehmealla liinalla.
Kayta ainoastaan neutraaleja pesuaineita.
Ala k&yté hankaavia tuotteita, hankaavia
sienid, liuotteita tai metalliesineita.

» Jos kaytat uuninpuhdistussuihketta,
noudata tuotepakkauksessa olevia
turvallisuusohjeita.

2.5 Pyrolyyttinen puhdistus

/\ VAROITUS!

Henkilévahinkojen / tulipalon /
kemiallisten paastojen (hoyryt) vaara
pyrolyysitoiminnossa.

* Ennen pyrolyyttisen puhdistamisen ja
esilammityksen kaynnistamista, poista
seuraavat uunin sisatilasta:

— mahdolliset ruokajaamat, oljy- tai
rasvaroiskeet/-jgamat.

— mahdolliset irrotettavat varusteet
(mukaan lukien laitteen mukana
toimitetut ritilat, kiskot jne.) erityisesti
tarttumattomat kattilat, pannut,
leivinpellit, valineet jne.

* Lue huolella pyrolyyttista puhdistusta
koskevat ohjeet.
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Pida lapset poissa laitteen luota silloin,
kun pyrolyyttinen puhdistus on kdynnissa.
Laite kuumenee hyvin voimakkaasti ja
kuumaa ilmaa poistuu etupuolella olevista
jaahdytysaukoista.

Pyrolyyttinen puhdistus on korkeassa

lampétilassa tapahtuva toimenpide, jonka
aikana voi vapautua hoyryja
ruoanlaittojaamista ja
rakennemateriaaleista, ja siksi kayttajaa
suositellaan voimakkaasti toimimaan
seuraavasti:

— jarjestamaan hyva tuuletus
pyrolyyttisen puhdistuksen aikana ja
sen jalkeen.

— jarjestamaan hyva ilmanvaihto

_ esilammityksen aikana ja sen jalkeen.

Al laikyta vettd uunin luukulle
pyrolyyttisen puhdistuksen aikana ja sen
jalkeen, jotta lasipaneelit eivat vahingoitu.
Ylla kuvatut pyrolyyttisisté uuneista /
ruokajaamista muodostuvat hoyryt eivat
ole haitallisia ihmisille. Tama koskee myds
lapsia ja heikkokuntoisia henkil6ita.

Pida lemmikkieldimet loitolla laitteesta

pyrolyyttisen puhdistamisen ja

esilammityksen aikana ja sen jalkeen.

Pienet lemmikkieldimet (erityisesti linnut ja

matelijat) voivat olla erittdin herkkia

lampétilanmuutoksille ja laitteesta
poistuville hoyryille.

Kaikkien pyrolyyttisten uunien korkeassa

lampétilassa tapahtuva pyrolyyttinen

puhdistus voi vaurioittaa kattiloiden,
pannujen, leivinpeltien, ruokailuvalineiden
jne. tarttumattomia pintoja, ja niista voi
myds muodostua alhaisen tason haitallisia
héyryja.

2.6 Sisavalaistus

/\ VAROITUS!
Sahkoiskun vaara.

Lisatietoa taman tuotteen sisalla olevista
lampuista seka erikseen myytavista
varalampuista: Kyseiset lamput on
suunniteltu kestamaan kodinkoneiden
vaativia fyysisia olosuhteita (esim.
lampdtila, tarind, kosteus) tai ne on
tarkoitettu antamaan tietoa laitteen
toimintatilasta. Niita ei ole tarkoitettu




muihin kayttotarkoituksiin eivatka ne sovi
huoneiden valaisemiseen.

» Tama tuote sisaltda valonlahteen, jonka
energiatehokkuusluokka on G.

» Kayta ainoastaan ominaisuuksiltaan
samanlaisia lamppuja.

2.7 Huolto

» Laitteen korjaukseen liittyvissa asioissa
tulee ottaa yhteytta valtuutettuun
huoltopalveluun.

* Ainoastaan alkuperaisia varaosia saa
kayttaa.

3. TUOTTEEN KUVAUS
3.1 Yleiskatsaus
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4. KAYTTOPANEELI

4.1 Ohjauspaneelin yleisnakyma

[
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2.8 Havittaminen

/\ VAROITUS!

Loukkaantumisen tai tukehtumisen
vaara.

» Kysy tietoja laitteen oikeaoppisesta
havittamisesta paikalliselta viranomaiselta.

 lIrrota laite verkkovirrasta.

« Leikkaa virtajohto poikki aivan laitteen
sivulta ja havita se.

Kayttépaneeli
Nayttd
Paistolampdmittarin pistorasia
Lampdvastus
Lamppu
@A Puhallin
Pellinkannatin, irrotettava
Bl Kannatintaso
Paalla / Pois
Kaynnista ja sammuta laite painamalla pit-
kaan.
Valikko
Luettelo laitteen ominaisuuksista ja asetuk-
sista.
Suosikit
Luettelo suosikkiasetuksista.
Nayttd
limoittaa laitteen nykyiset asetukset.
Lampun kytkin

Kytke valo paalle ja pois paalta.
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Pikakuumennus

Toiminnon kytkeminen paalle ja pois paalta:

Pikakuumennus.

4.2 Nayttd

Nayttd, jossa tarkeimmat toiminnot.

B
I

1230
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0 85°C

150°C

@ 15rlmn [x]
| | |
F E D C

Wi-Fi-yhteys

Kellonaika o
KAYNNISTA / PYSAYTA

Lampédtila

Uunitoiminnot

Ajastin

Paistolampomittari (vain valitut mallit)

OEMMOUOW> o

Nayton merkkivalot

Nayton merkkivalot

< Valikossa siirtyminen takaisin yhden tason
verran.

k) Viimeisen toiminnon peruuttaminen.

® Lisatoimintojen kytkeminen toimintaan ja
pois paalta.

Laite on lukittu.

Aanimerkki aktivoituu.

O|ID|E

Aanimerkki ja kypsennyksen lopetustoiminto
aktivoituvat.

)
4
o
o

Vain ponnahdusviesti aktivoituu.

Ajastettu kdynnistyminen-toiminto on kayn-
nistynyt.

CIEN

Asetuksen peruuttaminen.

Wi-Fi-yhteys -yhteys on kytketty paalle.

Etéohjaus on kytketty toimintaan.

@) | 9| D

OK Valinnan/asetuksen vahvistaminen.

5. ENNEN ENSIKAYTTOA

/\ VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.

5.1 Ensimmainen yhteys

Naytossa nakyy tervetuloviesti ensimmaisen
yhteyden muodostamisen jalkeen.

Sinun on asetettava: Kieli, Nayton kirkkaus,

Painikedanet, Adnenvoimakkuus, Kellonaika.

5.2 Langaton yhteys

Laitteen yhdistamiseen tarvitaan seuraavat

asiat:

» langaton verrko Internet-yhteydella

* samaan langattomaan verkkoon
yhdistetyn mobiililaitteen.
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Naytossa nakyy erilaisia viesteja. Kun
nakyviin tulee viesti-ikkuna, jatka
painamalla nayttoa.

1. Lataa sovellus skannaamalla
kayttdoppaan takakannessa oleva QR-
koodi. Voit myds ladata sovelluksen
suoraan sovelluskaupasta.

Noudata sovelluksen perehdytysohjeita.
Kaynnista laite.

4. Paina —. Valitse: Asetukset /
Yhteysasetukset.

5, ®_ kytke paalle tai pois paalta
liu'uttamalla tai painamalla: Wi-Fi-yhteys.

Laitteen langaton moduuli kéynnistyy
90 s kuluessa.
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Etakaytto kytkeytyy turvallisuussyista
automaattisesti pois kaytosta 24 t:n
kuluttua. Toista kayttdonottovaiheet
tarvittaessa.

Taajuus 2.4 GHz WLAN
2400 - 2483.5 MHz
Protokolla IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n

OFDM

Enimmaisteho EIRP <20 dBm (100 mW )

Wi-Fi-moduuli NIUS-50

5.3 Ohjelmistolisenssit

Taman tuotteen ohjelmisto sisaltaa
komponentteja, jotka perustuvat ilmaisiin ja
avoimen lahdekoodin ohjelmistoihin.
Electrolux ilmoittaa kiitollisena
hyédyntaneenséa avoimen ohjelmiston ja
robotiikkayhteiséjen panosta
kehityshankkeessa.

Jos haluat kayttaa naiden ilmaisten ja
avoimen lahdekoodin ohjelmistojen
komponentteja, joiden kayttdoikeusehdot
edellyttavat julkaisemista, ja nahda kaikki ao.
tekijanoikeustiedot ja sovellettavat

6. PAIVITTAINEN KAYTTO

/\ VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.

6.1 Uunitoiminnot

VAKIOTOIMINNOT

EI Grilli

Ohuiden ruokien grillaus ja leivan paahta-
minen.

Teho grillaus
Suurten luisten liha- tai lintupaistien paista-
minen yhdelld kannatintasolla. Gratinointi
ja ruskistus.

kayttdoikeusehdot, vieraile sivustoilla: http:/
electrolux.opensoftwarerepository.com(kansi
o NIUS).

5.4 Esikuumennus ja puhdistus

Esikuumenna tyhja laite ennen ensimmaista
kayttokertaa ja kosketusta ruoan kanssa.
Laite voi aiheuttaa epamiellyttavaa hajua ja
savua. Tuuleta huone esikuumennuksen
aikana.

1. Poista kaikki varusteet ja irrotettavat
uunipeltien kannattimet laitteesta.

2. Aseta toiminto E] Aseta toiminnon
enimmaislampdtila. Lue lisda kohdasta
Paivittainen kayttd. Anna laitteen olla
toiminnassa 1 t.

3. Aseta toiminto E] Aseta toiminnon
enimmaislampdtila. Anna laitteen olla
toiminnassa 15 min ajan.

4. Aseta toiminto @ Aseta toiminnon
enimmaislampétila. Anna laitteen olla
toiminnassa 15 min ajan.

5. Katkaise laitteen virta ja odota, etta se
jaahtyy.

6. Puhdista laite ja sen varusteet vain
lampimalla vedella ja miedolla
pesuaineella mikrokuituliinaa kayttaen.

7. Aseta varusteet ja irrotettavat kannattimet
takaisin alkuperaiseen asentoonsa.

Kiertoilma

Lihan paahtaminen ja kakkujen paistami-
nen. Saada lampétila matalammaksi kuin
yla-/alalampdé-toiminnon kanssa, sillé tuu-
letin jakaa Iammon tasaisesti uunin sisati-
laan.

% Pakasteet
Taydellinen valmisruokiin (esim. ranskalai-
set, kroketit tai kevatsampylat).

Yla + alalampo
Kypsentdminen ja paistaminen yhdella ta-
solla.

Kiertoilma & alaldampo
Pizzan ja muiden ruokien valmistamiseen,
jotka vaativat enemman 1amp6a alhaalta.

B
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g Alalampo
Valitse tdma toiminto kypsennyksen jal-
keen, jotta ruoka ruskistuu tarvittaessa
enemman pohjasta. Kayta alinta kannatin-

tasoa.

Leipa
Leivan paistaminen.

é Taikinan nostatus
Hiivataikinan kohoamisen nopeuttaminen.
Peita taikinan pinta kuivumisen estémisek-
si.

EKSTRAT
E Sailonta

Kun haluat séil6a vihanneksia ja hedelmia,
aseta purkit vedella taytetylle leivinpellille.
Kayta samankokoisia kuumuutta kestavia
purkkeja, joissa on pika- tai kierrekorkit.
Kayta alinta kannatintasoa.

049 Kuivattaminen
Siivutettujen hedelmien, vihannesten ja
sienten kuivaus. Jotta kostea ilma poistuisi
ja hedelméat kuivuisivat paremmin, uunin
luukku kannattaa avata silloin talléin kui-
vauksen aikana.

Lautasten lammitys
Lautasen esilammitykseen tarjoilua varten.

i

K2 Sulatus
Ruoan (vihannesten ja hedelmien) sulatta-
minen. Sulatusaikaan vaikuttavat pakaste-
tun ruoan maara ja koko.

055 Gratinointi
=~ Lasagnen ja perunagratiinin kaltaisille ruo-
kalajeille. Gratinointi ja ruskistus.

1oC Matalalampo
Matalalampdkypsennysprosessi. Ihanteel-
linen herkkien ruokien (esim. naudan-, va-
sikan- tai karitsanlihan) valmistamiseen.
Saat tayteldisemman maun ja liha ruskis-
tuu paremmin, kun ruskistat sen pannulla
ennen uuniin laittamista.

Lampimana pito

Ruoan Iampimana pito. Huomaa, etta jot-
kin ruoat voivat kypsya ja kuivua, kun niita
pidetdan lampimana. Peita astiat tarvit-
taessa.
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@ Kostea kiertoilma

¢ Tama toiminto saastéa energiaa ruoanlai-
ton aikana. Kun kaytat tata toimintoa, lait-
teen sisadlampdtila voi poiketa lampétila-
asetuksesta. Jalkilampétilaa kaytetéaan.
Lammitysteho voi olla matalampi. Katso li-
satietoja kohdasta Paivittainen kaytto,
Huomautus: Kostea kiertoilma.

PizzaExpert

Paista pizza nopeasti kuumennetulla piz-
zalevylla korkeassa lampdtilassa, ja var-
mista rapea pohja ja pehme3, ilmava reu-
nus. Tama toiminto jakaa lammon tasai-
sesti uunin sisélle.

6.2 Huomautus: Kostea kiertoilma

Taman toiminnon avulla maaritettiin
energiatehokkuusluokka (vastaamaan
standardeja EU 65/2014 ja EU 66/2014).
Testit seuraavan mukaisesti: IEC/EN
60350-1:

Uunin luukun on oltava kiinni ruoanlaiton
aikana, jotta toiminto ei keskeytyisi ja uunin
energiatehokkuus olisi mahdollisimman suuri.

Kun valitset tdman toiminnon, lamppu
sammuu automaattisesti 30 sekunnin
kuluttua.

Katso kypsennysohjeet kohdasta Neuvoja ja
vinkkeja, Kostea kiertoilma. Katso yleisia
energiansaastosuosituksia kohdasta
Energiatehokkuus, Energiansaastovinkkeja.

6.3 Asetus: Uunitoiminnot

1. Kytke laite paalle. Naytossa nakyy
oletuslammitystoiminto ja Iampdtila.
2. Paina lammitystoiminnon symbolia

siirtyaksesi aIivaIikkoon.
3. Valitse uunitoiminto ja paina OK,
4. Aseta lampétila. Paina OK.
5. Paina START .
Paistolampdmittari — voit kytkea
paistolampomittarin paalle milloin tahansa
ennen kypsennysta tai sen aikana. Katso

lisatietoja kohdasta Tarvikkeiden kaytto,
Paistolampomittari.

6. STOP - paina kytkeaksesi
ldammitystoiminnon pois paalta.
7. Sammuta laite.



®

Joissakin uunitoiminnoissa valo voi
sammua automaattisesti alle 80 °C:n
ldmpdtilassa.

6.4 Valikko

Siirry valikkoon painamalla =

Valikon kohta

Kuvaus

Avustava ruoanvalmistus

Listaa automaattiset oh-

jelmat.

Puhdistus Listaa puhdistusohjel-
mat.

Suosikit Luettelo suosikkiasetuk-

sista.

Lisatoiminnot

Laitteen asetuksien
madarittaminen.

Asetukset Yhteysase-  Verkkoasetusten konfi-
tukset gurointi.
Kayttoonot-  Laitteen asetuksien
toasetukset maarittdminen.
Huolto Nayttaa ohjelmistoversi-
on ja kokoonpanon.
Alavalikko: Puhdistus
Alavalikko Kuvaus
Pyrolyyttinen Kesto: 1 h.
puhdistus,
Lyhyt
Pyrolyyttinen Kesto: 1 h 30 min.
puhdistus,
Normaali
Pyrolyyttinen Kesto: 2 h 30 min.
puhdistus,
Voimakas
Alavalikko: Lisatoiminnot
Alavalikko Kuvaus
Uunivalo Kytkee lampun paalle ja pois paalta.
Lapsilukko Estaa laitteen tahattoman kaynnista-
misen.
Pikakuumen- Lyhent&da lampenemisaikaa. Kaytetta-
nus vissé vain joissakin uunitoiminnoissa.

Alavalikko Kuvaus

Muistutus Kytkee muistutuksen péaélle ja pois
Puhdistami-  paalta.

sesta

Digitaalisen =~ Muuttaa naytdssa nakyvan ajan muo-
kellon tyyli don.

Alavalikko toiminnolle: Asetukset

Yhteysasetukset
Alavalikko Kuvaus
Wi-Fi-yhteys  Ota kayttdon ja poista kaytosta: Wi-Fi-

yhteys:

Etaohjaus Etaohjauksen ottaminen kayttdon ja
poistaminen kaytosta.
Lisatoiminto nakyy vasta, kun laite on
kytketty paalle: Wi-Fi-yhteys:
Automaatti-  Etdohjauksen automaattinen kaynnis-
nen kauko- tys, kun olet painanut painiketta
ohjaus KAYNNISTA.
Lisatoiminto nakyy vasta, kun laite on
kytketty paalle: Wi-Fi-yhteys:
Verkko Verkon tilan ja signaalin voimakkuu-

den tarkistaminen: Wi-Fi-yhteys:

Unohda verk-
ko

Poistaaksesi automaattisen yhdistami-
sen nykyiseen verkkoon.

Kayttoonottoasetukset

Alavalikko Kuvaus

Kieli Asetta laitteen kielen.
Nayton kirk-  Asettaa nayton kirkkauden.
kaus

Painikeaanet

Kytkee hipaisupainikkeiden &anet
paalle tai pois. Adnimerkkeja ei voi

poistaa kaytosta seuraavista: (D

Aanenvoi- Asettaa painikedanien ja signaalien
makkuus aanenvoimakkuuden.

Kellonaika Asettaa kellonajan ja paivamaaran.
Huolto

Alavalikko Kuvaus

Demo-toi- Aktivointi-/deaktivointikoodi: 2468
minto

Ohjelmisto-  Ohjelmistoversiota koskevia tietoja.
versio
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Alavalikko Kuvaus

Palauta teh-
dasasetukset

Palauttaa tehdasasetukset.

6.5 Asetus: Avustava
ruoanvalmistus

Avustava ruoanvalmistus -alivalikko sisaltaa
lisatoimintoja ja ohjelmia, jotka on suunniteltu
erikoisruokalajeja varten. Jokaiselle taman
alivalikon ruokalajille on kaytossa siihen
sopivat asetukset. Voit sdataa aikaa ja
lampdtilaa kypsentamisen yhteydessa.

Joidenkin ruokalajien kohdalla voit kypsentaa
myods asetuksella Paistolampodmittari. Ruoan
kypsyystaso:

7. LISATOIMINNOT

7.1 Suosikit ¥

Voit tallentaa jopa 3 suosikkiasetusta, kuten
uunitoiminnon ja kypsennysajan.

1. Kéynnista laite.

2. Valitse haluamasi asetus.

3. Paina—.

4. Valitse: Suosikit / Tallenna nykyiset
asetukset.

5. Lisaa asetus luetteloon painamalla:+:
Suosikit.

6. Paina OK.
b) - nollaa asetus painamalla.

Q. peruuta asetus painamalla.

7.2 Toiminnon lukitus

Tama toiminto estaa laitteen toiminnon
muuttamisen vahingossa.

1. Kaynnista laite.
2. Aseta lammitystoiminto.

3. * H - paina samanaikaisesti toiminnon
kaynnistadmiseksi.

7’«\(, §- paina samanaikaisesti toiminnon
poistamiseksi kaytosta.
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* Puoliraaka
* Keskitaso
* Kypsa

Joidenkin ruokalajien kohdalla voit kypsentaa
myo6s Painoautomatiikka-toiminnolla.

1. Kaynnista laite.
2. Paina—.

3. Paina Y. Siirry kohtaan Avustava
ruoanvalmistus.
4. Valitse ruoka tai ruokalaji.

5. Aseta ruoka laitteeseen ja paina START .
Kun toiminto paattyy, tarkista, onko ruoka
valmis. Pidenna kypsennysaikaa tarvittaessa.

7.3 Lapsilukko

Toiminto estaa laitteen tahattoman
kaynnistamisen.

1. Kaynnista laite.

2. Paina—.

3. Valitse Lisatoiminnot / Lapsilukko.

4. Paina koodikirjaimia
aakkosjarjestyksessa.

5. Sammuta laite.

Lapsilukko on aktivoitu.

Siirry tanne: Ajastin, Wi-Fi-yhteys, niin [0ydat

lampun. Luukku lukittuu, kun laitteen virta on

kytketty pois paalta.

Laitteen kayton mahdollistamiseksi valitse
koodin kirjaimet aakkosjarjestyksessa.

Kytke tdma toiminto pois kaytosta toistamalla
edella olevat vaiheet.

7.4 Automaattinen virrankatkaisu

Turvallisuussyista laitte sammuu tietyn ajan
kuluttua, jos uunitoiminto on toiminnassa eika
asetuksia muuteta.

(°C) O (1
30-115 12.5
120 - 195 8.5




C) D v
200 - 245 55
250 — max 3

Jos aiot kayttaa uunitoimintoa automaattisen
virrankatkaisuajan ylittdvan ajan, aseta
kypsennysaika. Lue lisaa kohdasta
Kellotoiminnot.

8. KELLOTOIMINNOT

8.1 Kellotoimintojen kuvaus

Toiminto Kuvaus

Ajastin Kypsennysajan asettaminen. Enim-
maisaika on 23 t 59 min.

Voit maarittaa, mita tapahtuu, kun aika
on kulunut umpeen, valitsemalla halu-

amasi: Lopeta toiminto.

Aanimerkki — kun aika on kulunut um-
peen, laitteesta kuuluu aanimerkki. Voit
ottaa toiminnon kaytt66n milloin tahan-
sa, myos silloin, kun laite ei ole kdyn-
nissa.

Lopeta toi-
minto

Aanimerkki ja uunin sammutus — kun ai-
ka on kulunut umpeen, laitteesta kuuluu
aanimerkki ja uunitoiminto kytkeytyy
pois paalta.

Vain huomautusviesti naytélla — kun ai-
ka on kulunut umpeen, ilmoitus tulee
nakyviin nayttéon. Voit ottaa toiminnon
kayttddn milloin tahansa, my®ds silloin,
kun laite ei ole kdynnissa.

Ajastettu
kaynnisty-
minen

Kypsennyksen alkamisen ja/tai paatty-
misen siirtdminen.

Ajan lisaa-
minen

Kypsennysajan pidentaminen.

Ajastin Laitteen toiminta-ajan nayttd. Enim-
maisaika on 23 t 59 min. Voit kytkea toi-
minnon paalle ja pois paalta. Talla toi-
minnolla ei ole vaikutusta laitteen toi-
mintaan.

®

Jotkin kellotoiminnot eivat valttamatta ole
kaytettavissa tietyissa keittotoiminnoissa.

Automaattinen virrankatkaisu ei toimi
seuraavien toimintojen kanssa: Uunivalo,
Paistolampomittari, Lopetus.

7.5 Jaahdytyspuhallin

Kun laite on paalla, jaahdytyspuhallin
kytkeytyy automaattisesti paalle pitadkseen
laitteen pinnat viileind. Kun kytket laitteen
pois paalta, jadhdytyspuhallin on kdynnissa,
kunnes laite on jaahtynyt.

8.2 Asetus: Kellonaika

1. Kaynnista laite.
2. Paina: Kellonaika
3. Aseta aika.

4. Paina OK,

8.3 Asetus: Ajastin

1. Valitse uunitoiminto ja aseta lampdtila.

2. Paina @
3. Aseta aika.
Voit valita haluamasi lopetustoiminnon

painamalla ® ® @

4. Paina OK, Toista toimenpide, kunnes
paanayttd nakyy.

Kypsennysaikaa voidaan pidentaa, kun

kypsennysaikaa on jaljellda 10 %, eika ruoka

ole viela valmis. Voit myds muuttaa

uunitoimintoa. Pidenna kypsennysaikaa

painamalla +1min.

8.4 Asetus: Ajastettu
kaynnistyminen

1. Valitse uunitoiminto ja aseta lampdtila.
Paina O.

Kypsennysaika on asetettu.

Paina © ® ®
Paina: Ajastettu kdynnistyminen.
Valitse haluamasi kaynnistysaika.

Paina OK. Toista toimenpide, kunnes
paanaytto nakyy.

Noak wbd

8.5 Asetus: Ajastin
1. Paina @
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Paina ® ® ®

Paina: Ajastin.

4. Liu'uta tai paina ’, niin voit nahda
toiminta-ajan paanaytolla.

5. Paina OK Toista toimenpide, kunnes

paanaytto nakyy.

onN

9. TARVIKKEIDEN KAYTTO

/\ VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.

9.1 Lisavarusteiden asennus

Tarvikkeita on saatavilla mallin E
mukaan. Lue QR-koodi tarkis- :
taaksesi, miten laitteen mukana
toimitettuja tarvikkeita kaytetaan.
Lisavarusteita voi tilata erikseen.
Saat lisatietoa paikalliselta edus-
tajalta.

Pieni lovi yldosassa parantaa turvallisuutta ja
toimii kallistumisenestosuojana. Nama lovet
toimivat myds kaatumisen estéamisessa.
Ritilan reuna estaa keittoastioiden luisumisen
ritilalta.

Aseta tarvike (paistoritila / leivinpelti)
kannatinkiskojen valiin. Varmista, etta ritila
koskettaa uunin sisdosan takaosaa ja jalat
osoittavat alaspain .

Jos uunipelti on kalteva, aseta kaltevuus
osoittamaan uunin sisdosan takaosaa kohti.

Jos tarvikkeessa on merkinta, varmista, etta
se on itseesi pain.

36 SUOMI

8.6 Ajastimen asetusten
muuttaminen

Asetettua aikaa on mahdollista muuttaa
milloin tahansa kypsennyksen aikana.

1. Paina @
2. Aseta ajastimen arvo.
3. Paina OK,

Jos kaytat reidllista leivinpeltia, aseta
leivinpelti/pannu alle tippuvien nesteiden
keraamiseksi.

9.2 Paistolampomittari

Se mittaa ruoan sisalampatilan. Sita voi
kayttaa jokaisen kuumennustoiminnon
yhteydessa.

Valittavia lampétiloja on kaksi:

. °C — laitteen sisalampdtila. Sen tulee olla
vahintaan 25 °C ruoan sisalampdtilaa
korkeampi.

. M ruoan sisalampdtila.
Suositukset:

» Ainesosien pitaisi olla huoneenlampdisia.

« Al kayta sitd nestemaisiin ruokiin.

« Kypsennyksen aikana paistolampomittarin
neulan on oltava taysin tydnnettyna
ruokaan.

Laite laskee likimaaraisen kypsennyksen

paattymisajan. Se riippuu ruoan maarasta,

uunitoiminnosta ja lampétilasta.

Kypsennys
toiminnolla: Paistolampomittari

/\ VAROITUS!

Palovammojen vaara on olemassa, silla
paistolampomittari ja uunipellin
kannattimet kuumenevat huomattavasti.
Ala koske paistolampdmittarin kahvaan
paljain kasin. Kayta aina patalappuja.

1. Kaynnista laite.
2. Valitse uunitoiminto tai ruokalaji ja
tarvittaessa uunin [Ampétila.



3. Paistolampomittarin asettaminen ruoan
sisaan:
Liha-, lintu- ja kalaruoka
Aseta paistolampoémittarin neula
kokonaan lihan tai kalan paksuimpaan
kohtaan.

Padat/paistokset

Aseta paistolampomittarin karki tarkalleen
padan/paistoksen keskelle.
Paistolampomittari tulee asettaa vakaasti
paikoilleen yhteen kohtaan kypsennyksen
ajaksi. Kayta sen vakauttamiseen kiinteda
ruoka-ainesta. Aseta paistolampdmittarin
silikonikahva tukevasti keittoastian
reunaa vasten. Paistolampdmittarin karki
ei saa koskettaa keittoastian pohjaan.

10. NEUVOJA JA VINKKEJA

10.1 Ruoanlaittoon liittyvia
suosituksia

Taulukoissa mainitut Iampétilat ja paistoajat
ovat ainoastaan suuntaa-antavia.
Optimaalinen aika ja lampétila maaraytyvat
reseptin ja kaytettyjen ainesten laadun ja
maaran mukaan.

Laitteesi saattaa paistaa tai paahtaa eri
tavalla kuin edellinen laitteesi. Alla olevat
vinkit sisaltavat suositellut lampdtilat,

4. Aseta paistolampomittari laitteen sisélla
olevaan pistorasiaan. Lue lisda kohdasta
Tuotteen kuvaus.

Senhetkinen paistolampomittarin [ampdtila

nakyy naytdssa.

5. /'? - aseta paistolampomittarin Iampétila
painamalla.

6. ® ® ® _paina asettaaksesi haluamasi
valinnan:

« Aanimerkki — kun ruoka on
kuumentunut asetettuun Iampétilaan,
laitteesta kuuluu aanimerkki.

+ Aanimerkki ja uunin sammutus — kun
ruoka on kuumentunut asetettuun
lampdtilaan, laitteesta kuuluu
aanimerkki ja kypsennys paattyy.

7. Valitse valinta ja paina toistuvasti OK
siirtyaksesi paanaytolle.

8. Paina START .

9. Kun ruoka on kuumentunut asetettuun
lampétilaan, laitteesta kuuluu danimerkki.
Tarkista, onko ruoka valmista. Pidenna
kypsennysaikaa tarvittaessa.

10. Irrota paistolampdmittarin pistoke
pistorasiasta ja poista ruoka laitteesta.

kypsennysajat ja kannatintasot eri
ruokalajeille.

Laske kannatintasot uunin pohjasta alkaen.

Jos taulukossa ei ole reseptiisi sopivia
asetuksia, voit soveltaa jonkin
samantyyppisen paistoksen asetuksia.

Katso energiansaastovinkkeja kohdasta
Energiatehokkuus.
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Taulukoissa kaytetyt symbolit:

g Ruokalaji

Uunitoiminto

O Lampétila

= Varusteet

B Kannatintaso

@ Kypsentamisaika (min)

10.2 Kostea kiertoilma — suositellut
varusteet

Kayta tummia heijastamattomia vuokia ja
astioita. Ne imevat enemman lampda
vaaleisiin ja heijastaviin astioihin verrattuna.

* Pizzapannu - tumma, heijastamaton,
|apimitta 28 cm

» Uunivuoka - tumma, heijastamaton,
|apimitta 26 cm

» Annosvuoat — keraaminen, |apimitta 8
cm, korkeus 5 cm

+ Piirasvuoka - tumma,

heijastamaton, l&apimitta 28 cm

10.3 Kostea kiertoilma

Parhaan tuloksen saat noudattamalla alla

olevassa taulukossa lueteltuja ehdotuksia.

&L, CcCH O ®
Makeat pullat, 16 kappa- 180 2 20-30 1)
letta
Sampylat, 9 kappaletta 180 2 3040 1)
Pizza, pakaste, 0,35 kg 220 2 10-15 2)
Kéaretorttu 170 2 25-35 1)
Brownie 175 3 25-30 1)
Kohokas, 6 kpl 200 3 25-30 3)
Torttupohja 180 2 1525 4)
Victoria-voileipa 170 2 40-50 5)
Hoyrytetty kala, 0,3 kg 180 3 20-25 1)
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o,

L cClH O ®
Kokonainen kala, 0,2 kg 180 3 25-35 1)
Kalafilee, 0,3 kg 180 3 25-30 6)
Haudutettu liha, 0,25 kg 200 3 35-45 1)
Shashlik, 0,5 kg 200 3 25-30 1)
Pikkuleivat, 16 kappaletta 180 2 20-30 1)
Macaron leivos, 24 kpl 180 2 2535 1)
Muffinssit, 12 kappaletta 170 2 3040 1)
Suolaiset leivonnaiset, 180 2 25-30 1)
20 kpl
Murotaikinapikkuleivat, 150 2 25-35 1)
20 kpl
Tartaletit, 8 kpl 170 2 20-30 1)
Vihannekset, haudutetut, 180 3 35-45 1)
0,4 kg
Kasvismunakas 200 3 25-30 6)
Valimeren vihannekset, 180 4 25-30 1)
0,7 kg

1) Valitse leivinpelti tai uunipannu.

2) Kayta paistoritilaa.

3) Valitse keraamiset astiat ritilalla.

4) valitse torttuvuoka ritilalla.

5) Valitse uunivuoka ritilalla.

6) Valitse pizzapannu ritilalla.

10.4 Tiedoksi testauslaitoksille

Testit standardin IEC 60350-1 mukaisesti.
= o,
= C O @

Pienet kakut (20 kpl/leivinpelti)

E 3 170 20-35 1)
3 150 - 160 20-35 1)
2ja4 150 - 160 20-35 1)

Omenapiirakka, 2 vuokaa @20 cm




= 0, = o,
= C O ® = C O ®
[z] 2 180 70-90 2) 3 140 - 150 20 - 40 1)
2 160 70-90 2) 2ja4 140 - 150 25-45 1)
Rasvaton sokerikakku, kakkuvuoka @ 26 cm E] 3 140 - 150 25-45 1)
E 2 170 40-50 2) Paahtoleipa
3)
E‘ 4 maks. 1-5 2)
2 160 40 - 50 2) 3)
3)
1) Valitse Leivinpelti.
2ja4 160 40-60  2) 2) valitse Paistoritila.
3) 3) Esikuumenna laitetta 10 minuuttia.

Muropikkuleivat

11. HUOLTO JA PUHDISTUS

/\ VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.

11.1 Puhdistukseen liittyvia
huomautuksia

Puhdistusaineet

» Puhdista laitteen etuosa pelkalla
[dBmpimalla vedella ja miedolla
pesuaineella mikrokuituliinaa kayttaen.

» Puhdista metallipinnat puhdistusaineella.

» Poista tahrat miedolla pesuaineella.

Paivittdinen kaytto

» Puhdista laitteen sisdosa jokaisen kayton
jalkeen. Rasvan tai muiden jadmien
kertyminen saattaa aiheuttaa tulipalon.

» Kosteus voi tiivistya laitteeseen tai oven
lasipaneeleihin. Kondensaation
vahentamiseksi anna laitteen kayda 10
minuuttia ennen ruoanvalmistusta. Al4
sailyta ruokaa laitteessa yli 20 minuuttia.
Kuivaa laitteen sisdosa pelkastaan
mikrokuituliinalla jokaisen kayttokerran
jalkeen.

Tarvikkeet

» Puhdista kaikki varusteet jokaisen kayton
jalkeen ja anna niiden kuivua. Kayta
pelkastaan mikrokuituliinaa, Iamminta

vettd ja mietoa puhdistusainetta.
Lisavarusteita ei saa pesta
astianpesukoneessa.

« Tarttumattomia lisévarusteita ei saa
puhdistaa hankaavilla puhdistusaineilla tai
teravareunaisilla esineilla.

11.2 Uunipeltien kannattimien
irrotus

Poista kannattimet laitteen puhdistamiseksi.

1. Katkaise laitteen virta ja odota, etta se
jaahtyy.

2. Veda kannattimen etuosa irti
sivuseinasta.

3. Veda kannattimen takaosa irti
sivuseinasta ja poista se.

|

®
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4. Aseta kannattimet takaisin alkuperaiseen
asentoonsa. Toista vaiheet
painvastaisessa jarjestyksessa.

Jos mukana toimitetaan teleskooppikiskot,

kiinnitystappien on osoitettava eteenpain.
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11.3 Pyrolyyttinen puhdistus

Kayta sita laitteen puhdistamiseen ja jaamien
poistamiseen.

/\ VAROITUS!
On olemassa palovammojen vaara.

/\ HUOMIO!

Jos samaan kaappiin on asennettu muita
laitteita, &la kayta niitd samaan aikaan
tdman toiminnon kanssa. Se voi
vahingoittaa uunia.

ohjeet kokonaan ennen lasilevyjen
poistamista.

/\ HUOMIO!
Ala kayta laitetta iiman lasipaneeleja.

1. Avaa luukku kokonaan auki ja pida kiinni
molemmista saranoista.

Ala kaynnista toimintoa, jos uunin luukku ei
ole kunnolla kiinni.

1. Varmista, etta laite on taysin jaahtynyt.

2. Poista kaikki varusteet.

3. Puhdista uunin sisdosa ja luukun sisalasi
lampimalla vedella ja miedolla
pesuaineella kayttden pehmeaa
puhdistusliinaa.

4. Kaynnista laite.

5. Paina =/ Puhdistus.

6. Valitse puhdistustoiminto.

Kun puhdistus kaynnistyy, uuninluukku
lukittuu ja merkkivalo sammuu.
Jaahdytyspuhallin toimii suuremmalla
nopeudella.

STOP - paina pysayttaaksesi
puhdistustoiminnon ennen sen paattymista.
Ala kayta laitetta ennen kuin luukun
lukituksen symboli sammuu naytossa.

7. Kun puhdistus paattyy, kytke laite pois
toiminnasta ja odota, kunnes se on
jaahtynyt.

8. Puhdista uunin sisdosa pehmealla liinalla.
Poista jaamat uunin pohjasta.

11.4 Muistutus Puhdistamisesta

Kun muistutus ilmestyy, on suositeltavaa
suorittaa puhdistus.

Kayta toimintoa: Pyrolyyttinen puhdistus.
11.5 Luukun irrottaminen ja
asentaminen

Voit irrottaa uunin luukun ja siséaiset
lasipaneelit niiden puhdistamiseksi. Lue
kohdan "Luukun irrottaminen ja asentaminen”
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2. Nosta ja veda lukituksia, kunnes ne
napsahtavat.

3. Sulje uunin luukku puolivaliin sen
ensimmaiseen avausasentoon. Nosta ja
veda luukkua sen jalkeen ja irrota se
paikaltaan.

4. Aseta luukku sen ulkopinta alaspain

vakaalle pinnalle levitetyn pehmeéan liinan
paalle.

5. Pida kiinni luukun reunalistasta

A molemmin puolin luukun yldreunaa ja
tydnna sisdanpain pidiketiivisteen
vapauttamiseksi.



; i s 11.6 Lampun vaihtaminen
6. Irrota luukun reunalista vetamalla sita

eteenpain. !

7. Tartu lasilevyihin ylareunasta ja veda ne /\ VAROITUS!
yksi kerrallaan ulos. Varmista, etta lasi Sahkdoiskun vaara.
irtoaa kannattimista kokonaan. Lamppu voi olla kuuma.

1. Katkaise laitteen virta ja odota, etta se
jaahtyy.

2. Irrota laite verkkovirrasta.

3. Aseta liina uunin pohjalle.

G /\ HUOMIO!
Vil Pitele halogeenilamppua aina kankaalla
peitettyna, jotta lamppuun ei pala
8. Puhdista lasipaneelit vedella ja rasvajaamia.
saippualla. Kuivaa lasipaneelit
huolellisesti. Lasipaneeleja ei saa pesta Takalamppu

astianpesukoneessa.

9. Asenna lasipaneelit ja uunin luukku
takaisin paikalleen puhdistuksen jalkeen.
Varmista, etté lasipaneelit tulevat oikeaan
jarjestykseen. Katso symboli/painatus
lasilevyn sivusta. Jos luukku on asennettu
paikalleen oikein, kuulet napsahduksen
lukituksia sulkiessasi.

®

Sen puolen, jossa on painettuja
merkintdja B (jos sellainen on), on
osoitettava uunin sisatiloja kohti.

1. Irrota suojalasi kiertamalla sita.

2. Puhdista lampun kansi.

3. Vaihda lamppu sopivaan 300 °C:n
lammon kestavaan lamppuun. .

4. Asenna lasinen kansi.

12. VIANMAARITYS

/\ VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.
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12.1 Kéyttohairiot...

Ongelman kuvaus Syy ja korjaustoimenpide

Laite ei kdynnisty eika sita voida Laitetta ei ole kytketty verkkovirtaan tai se on kytketty vaarin.
kayttaa.

Laite ei kuumene. Kelloa ei ole saadetty.
Katso ohjeet kellon asettamiseen kohdasta Kellotoiminnot.

Luukku ei ole kunnolla kiinni.

Sulake on palanut.
Tarkista, johtuuko ongelma sulakkeesta. Jos ongelma toistuu, kdanny sah-
koalan ammattilaisen puoleen.

Lapsilukko on aktivoitu.

Lamppu on kytketty pois paalta. Lamppu on palanut. Vaihda lamppu.
Katso lisatietoja kohdasta Huolto ja puhdistus .

@ Séahkokatkos pyséayttaa aina puhdistuksen. Toista puhdistus, jos sdhkdkatkos keskeyttda sen.

Ongelma langattoman verkon sig-  Tarkista, onko alylaitteesi yhdistetty verkkoon. Tarkista langaton verkko ja
naalissa. reititin.
Kaynnista reititin uudelleen.

Uusi reititin asennettu tai reititti- Maarita laite ja mobiililaite uudelleen katsomalla lisatietoa kohdasta Ennen
men maarityksid on muutettu. ensikayttéd, Langaton yhteys.

Langattoman verkon signaali on Siirra reititin mahdollisimman lahelle laitetta.

heikko.

Laitteen lahella oleva mikroaal- Kytke mikroaaltouuni pois paalta.

touuni aiheuttaa hairiéta langatto- ~ Valta kayttdmasta toista mikroaaltouunia ja laitteen etédohjausta samanaikai-
maan signaaliin. sesti. Mikroaaltouuni aiheuttaa hairiéta Iahiverkkosignaaliin.

Toiminto PizzaExpert pyséhtyy ja ~ Muutit lampétilaa esilammitysvaiheen aikana. Paina Seuraava ensimmaisen
naytolle ilmestyy aloitusviesti. viestin kohdalla, ja paina sittenKaynnistéa jatkaaksesi esilammitysta uudella
asettamallasi lampétilalla.

12.2 Virhekoodit

Naytossa nakyy virheviesti, kun ohjelmistossa tapahtuu jokin virhe. Ongelmaluettelo [6ytyy alla
olevasta taulukosta. Kun seuraava virheilmoitus nakyy toistuvasti naytdssa, vian alajarjestelma
on saattanut poistua kaytdsta. Ota talloin yhteytta paikalliseen jalleenmyyjaan tai valtuutettuun
huoltopalveluun.

Koodi ja kuvaus Korjaustoimenpide

F102 — luukku ei ole kunnolla kiinni tai luukun lukitus Sulje luukku.
on vaurioitunut. Kytke laite pois paalté ja takaisin paalle.

F111 - Paistolampdmittari on asetettu virheellisesti pis- Aseta Paistolampomittari kokonaan pistokkeeseen.
torasiaan.

F240, F439 — naytdn kosketuskentat toimivat virheelli-  Puhdista naytdn pinta. Varmista, ettei kosketuskentissa
sesti. ole epapuhtauksia.
F601 - ongelma liittyen Wi-Fi-yhteys-signaaliin. Tarkista verkkoyhteys. Katso lisétietoja kohdasta Ennen

ensikayttoa, Langaton yhteys.
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Koodi ja kuvaus

Korjaustoimenpide

F604 — ensimmainen yritys Wi-Fi-yhteys-yhteyden
muodostamiseksi epdonnistui.

Kéaynnista laite uudelleen. Katso lisatietoja kohdasta En-
nen ensikayttéa, Langaton yhteys.

F908 - laitejarjestelma ei saa yhteytta kayttdpaneeliin.

Kéaynnista laite uudelleen.

F602, F603 — Wi-Fi-yhteys ei ole kaytettavissa. 1)

Kytke laite pois paalta ja takaisin paalle.

1) Jos jokin naista virheistd esiintyy, muut laitteen toiminnot toimivat normaalisti.

12.3 Huoltotiedot

Jos et itse |10yda ratkaisua ongelmaasi, ota
yhteys jalleenmyyjaan tai valtuutettuun
huoltopalveluun.

Huoltoliikkeen tarvitsemat perustiedot 16ydat
laitteen arvokilvesta. Arvokilpi I0ytyy laitteen
etukehyksesta. Se nakyy, kun luukku
avataan. Ala poista arvokilpea laitteesta.

13. ENERGIATEHOKKUUS

Suosittelemme, ettad kirjoita tiedot tahan:

Malli (MOD.) :

Tuotenumero (PNC):

Sarjanumero (S.N.):

13.1 Tuotteen tietolomake ja tuotetiedot asetusten (EU) 65/2014 ja (EU)

66/2014 mukaisesti

Toimittajan nimi

Electrolux

Mallin tunniste

COP905B 949288456
OOP900NB 949288457

Energiatehokkuusluokka

61.2

Energiatehokkuusluokka

A++

Energiankulutus normaalikaytssa Yla- ja alalampd -toiminnossa

0.93 kWh/kierros

Energiankulutus vakiokuormalla, tuuletintila

0.52 kWh/kierros

Pesien lukumaara

1

Léampdlahde

Sahko

Aanimer.voimak

721

Uunityyppi Kalusteeseen asennettava uuni
COP905B 32.6 kg

Massa
OOP900NB 32.6 kg

Laite on testattu seuraavien standardien mukaan: EN IEC 60350-1.

13.2 (EU) N:o 2023/826 mukaiset tietovaatimukset

Virrankulutus valmiustilassa 0,8 W
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Virrankulutus verkon valmiustilassa

20W

Laitteen vaatima enimmaisaika, jotta se voi saavuttaa automaattisesti sopivan pienen virrankulutuk-

sen

20 min

Laite on testattu seuraavien standardien
mukaan: EN 50564, EN 63474.

Katso ohjeet langattoman verkkoyhteyden
kytkemisesta kayttoon ja pois kaytosta
luvusta Ennen ensikayttoa.

13.3 Energiansaastovinkkeja

Seuraavat vinkit auttavat saastamaan
energiaa laitteen kayton yhteydessa.

Varmista, etta laitteen luukku on kiinni laitteen
ollessa kaynnissa. Al4 avaa laitteen luukkua
liian usein kypsennyksen aikana. Pida luukun
tiiviste puhtaana ja varmista, etté se on hyvin
kiinni paikoillaan.

Kayta metallisia keittoastioita ja tummia,
heijastamattomia vuokia ja astioita
energiatehokkuuden parantamiseksi.

Ala esikuumenna laitetta ennen kypsennysta,
ellei sita ole erikseen suositeltu.

Minimoi paistojen valiset tauot, kun valmistat
kerralla useampia ruokia.

Puhallintoiminnon kdyttaminen
ruoanlaiton yhteydessa

Jos mahdollista, kayté uunitoimintoja
puhaltimella energian saastamiseksi.

Jaannoslampo

Kun kypsennys kestaa yli 30 minuuttia, laske
laitteen lampdtila alimmalle asetukselle 3-10
minuuttia ennen kypsennysajan paattymista.
Jalkilampo laitteen sisalla jatkaa ruoka-
aineksien kypsentamista.

Pida ruoka lampimana ja lammitd muita
ruokalajeja jalkildampoa kayttaen.

Kun sammutat laitteen virran, naytdssa nakyy
jalkilampo tai lampdtila.

Jos ohjelma kytketaan paalle Kesto
aktivoituna ja kypsennysaika on yli 30
minuuttia, joissakin laitteen toiminnoissa
ldampdvastukset sammuvat automaattisesti
aikaisemmin.

Ruoan lampiméana pitoon

Valitse alhaisin mahdollisin lampétila-asetus,
niin voit hyddyntaa jalkildmmon ja sailyttaa
ruoan lampimana. Jalkildmmaon merkkivalo tai
lampdtila syttyy nayttoon.

Kypsentaminen lampun ollessa
sammutettuna

Kytke lamppu pois paalta kypsennyksen
aikana. Kytke se paalle ainoastaan
tarvittaessa.

Kostea kiertoilma
Tama toiminto s&astaa energiaa ruoanlaiton
aikana.

Kun kaytat tata toimintoa, lamppu sammuu
automaattisesti 30 sekunnin kuluttua. Voit
sytyttéa lampun uudelleen, mutta talldin
energiansaasto on pienempi.
Wi-Fi-yhteys

Jos mahdollista, kytke Wi-Fi pois paalta
energian saastamiseksi.

14. YMPARISTONSUOJELUNAKOKOHTIA

Kierrata materiaalit, jotka on merkitty merkilla

C). Kierrata pakkaukset viemalla ne
asianmukaiseen kierratysastiaan. Auta
suojelemaan ymparistéa ja ihmisten terveytta
kierrattamalla sahko- ja elektroniikkaromu.
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Ala havita symbolilla merkittyja laitteita E
kotitalousjatteen mukana. Palauta tuote
paikalliseen kierratyslaitokseen tai ota
yhteytta kunnan virastoon.
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