E] Electrolux

Fordele og funktioner

Madlavningstermometeret hjalper dig med at
tilberede med ro i sindet
Madlavningstermometeret hjeelper dig med at tilberede

=% lzekre maltider hver gang ved konstant at male

kernetemperaturen i din mad. Ovnen giver dig besked,
nar maden har naet den rette temperatur og stopper
tilberedningen.

Electrolux SenseCook Ovn med varmluft 72 | A++

COPPO0O4X

Praecis tilberedning for perfekte resultater

600 SenseCook® ovnen med madlavningstermometer giver dig preecis
overvagning under tilberedningen for at sikre perfekte resultater. Ovnen
forteeller dig, nar din mad har naet den korrekte temperatur, sa du ikke
behgver at gaette dig frem.

Praecis tilberedning for perfekte resultater.

600 SenseCook® ovnen med madlavningstermometer giver dig preecis
overvagning under tilberedningen for at sikre perfekte resultater. Ovnen
forteeller dig, nar din mad har naet den korrekte temperatur, sa du ikke
behgver at geette dig frem.

Touchdisplay for nem adgang og fuld kontrol
Indstil nemt ovnen og overvag tilberedningen med det
intuitive EXPlore+ Touch LED display. Skaermen viser
valgt funktion, tid, temperatur og status, mens
touchknapperne giver hurtig adgang til forudindstillede
tilberedningsfunktioner.

Pyrolyserengering. Den selvrensende funktion
Pyrolyserenggringen bruger hgje temperaturer til at
forvandle fedt og madrester til aske, som du let kan
fierne med en fugtig klud.

Jaevn varmefordeling i hele ovhen med
Tilberedning pa flere niveauer

Tilberedning pa flere niveauer tilfgjer et tredje
varmeelement, der giver dig mulighed for at bage pa
flere forskellige niveauer. Perfekt til nar du skal lave tre
bageplader med smakager eller teerter pa samme tid.

Hurtig og effektivt, Even Cooking

Vores Even Cooking system cirkulerer varmen i hele
ovnen, og sg@rger for at alt tilberedes ensartet. Alt
sammen uden at skulle vende din ret.

» Touchbetjening

« 3 pyrolyseprogrammer

« Katalysator ved pyrolyse

» Madlavningstermometer med autosluk
* Barnesikring af betjeningspanel
 Bornesikring af ovnlagen

* IsoFront Plus® kglig ovnlage

» Ovnbelysning: 1, Bagveeg
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Tekniske data

Farve
Energiklasse
Indbygningsmal, HxBxD, mm

Ovnprogrammer

Tilslutningseffekt, W

Timer, type

Ovnrum netto, Itr.
Rengaring

Udvendige mal, HxBxD, mm
QOvnbetjening, type

Max effekt grill, gverste ovn
Max power/W ovn, gverste
Temperaturinterval
Bagepladeareal, cm?
Ovnbelysning

Eff.index

Energiforbrug traditionel ovn,
kWh/cyklus

Energiforbrug varmluftsovn,
kWh/cyklus

Belysning, W.

Rustfri stal
A++
590x560x550
Undervarme, Conventional cooking,
Optgning, Frosne madvarer, Girill,
Varmluft, energibesparende, Pizza,
Genopvarmning, Varmluft (med

ringvarmelegeme), Turbo grill, AirFry

3490
EXPlore Touch display
72
Pyrolyse
594x594x569
Touch
2300
3490
30°C-300°C
1424
1, Bagveeg
61.2

0.93

0.52
40
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Ovn

Produkttype
Lydniveau max., dB(A)
Bruttoveegt, kg
Nettoveegt, kg
Tilbehar

Tilbehar

Ovnribber
Ledningslaengde, m
Stikprop
Medfglgende tilbehar
Emalje/rengering
Antal ovnhrum
Produktnummer

EAN

El-tilslutning, amp.
Grilleffekt, W

Tilbehar

COPPO0O4X

Elektrisk
Indbygningsovn
45
32,6
31,6
1 bradepande, 2 bageplader
1 rist
Ovnribber Easy Entry
1,6
Schuko
Skruer
Clean emalje
1
949 288 446
7333394168531
16
2300

1 bradepande/2 bageplader/1
rist/Skruer

PSGBOV190DE00002



https://api.electrolux-medialibrary.com/asset/1d68a298-7eb5-46a9-ac3a-2504647c9a20/E4RM3Q/PSGBOV190DE00001/WS_ZOD/PSGBOV190DE00001.jpg
http://productinformation.int.electrolux.com/WEB/EMEA/EEFiles/GetPicture.ashx?Url=https://api.electrolux-medialibrary.com/asset/65dc3fc2-a520-4079-ad23-397de42c1d85/E4RM3Q/PSGBOV190DE00002/PN/PSGBOV190DE00002.jpg

