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Sikkerhedsvejledning

VIGTIGE SIKKERHEDSANVISNINGER

LAS DISSE OMHYGGELIGT OG OPBEVAR DEM TIL
FREMTIDIG BRUC.

ADVARSEL: Hvis daren eller darens tetninger beskadiges,
ma ovnen ikke betjenes, far den er blevet repareret af en
kompetent person.

ADVARSEL: Det er farligt for alle andre end en kompetent
person at udfare service eller reparationer, der involverer
flernelse af det deeksel, der beskytter dig mod at blive
udsat for mikrobelgeenergi.

ADVARSEL: Vasker og andre madvarer ma ikke opvarmes i
forseglede beholdere, da de kan eksplodere.

ADVARSEL: Lad kun bern bruge ovnen uden overvagning,
nar de har faet passende anvisninger, sa barnet kan bruge
ovnen pa en sikker made og forsta faren ved forkert brug.

Dette apparat er kun beregnet til husholdningsbrug og ma

eksempelvis ikke bruges:

« | personalekagkkenomrader i butikker, pa kontorer og i
andre arbejdsmiljoer;

« Stuehuse;

« af gaester pa hoteller, moteller og lignende
beboelsesomrader;

« i miljger af typen "bed and breakfast".

Brug kun kekkenredskaber, der er velegnede til anvendelse

I mikrobglgeovne.

Ved opvarmning af mad i plastic- eller papiremballage skal
du holde gje med ovnen pga. muligheden for antaendelse.

Brug ikke dette apparat til andre formal end madlavning.
Torring af tgj og opvarmning af varmepuder, hjemmesko,
svampe, fugtige klude og lignende kan medfare risiko

for personskade, anteendelse eller brand. Brug kun dette
apparat til dets tilsigtede brug som beskrevet i manualen.
Anbring ikke ztsende kemikalier eller dampe i eller pa
dette apparat. Denne type ovn er specielt designet til at
opvarme, tilberede eller tarre mad. Den er ikke designet til
industriel brug eller laboratoriebrug.

Hvis der ses (udsendes) rag, skal du afbryde for (fjerne
stikket fra) apparatet og holde daren lukket for at kvaele
flammer.

Dansk 3

=
=
=
(1}
=
=
[0}
o
(7]
<
£,
[0}
(=X
=
3
(=}




w
=
=
m
=
=
m
o
wv
<
2
[}
o
3.
=3
(=}

Sikkerhedsvejledning

Opvarmning af drikkevarer med mikrobelger kan medfare
forsinket opkogning. Veer derfor omhyggelig, nar du
handterer beholderen.

Indholdet i sutteflasker og glas med babymad skal altid
omrares eller rystes, og temperaturen skal kontrolleres
inden indtagelse for at undga forbraendinger.

/Q i skal og hele, hardkogte ag bar ikke opvarmes
i mikrobglgeovn, da de kan eksplodere, 0gsa efter at
mikrobglgeopvarmningen er slut.

Ovnen bar rengares regelmaessigt, og alle madrester bar
flernes.

Hvis ovnen ikke holdes ren, kan det fere til nedbrydning af
overfladen, hvilket kan pavirke apparatet og muligvis fare
til en faresituationer.

Dette apparat er kun beregnet til brugt som indbygget.
Apparatet ma ikke anbringes i et skab.

Beholdere af metal til fede- og drikkevarer ma ikke
anvendes ved tilberedning med mikrobelger.

4 Dansk

Veer omhyggelig med ikke at forskyde drejeskiven, nar
beholdere flernes fra apparatet. (Kun modeller med
drejeskive)

Apparatet ma ikke rengeres med en damprenser.
Apparatet ma ikke rengeres med en hgjtryksrenser.

Apparatet er ikke beregnet til installation i vejkaretgjer,
campingvogne og tilsvarende karetajer osv.

Dette udstyr er ikke beregnet til brug af personer (herunder
barn) med nedsatte fysiske-, sansemaessige eller mentale
feerdigheder eller manglende erfaring og viden, medmindre
de har faet oplaering eller instruktion vedrerende brug af
apparatet af en person, der er ansvarlig for deres sikkerhed.

Barn bar overvages for at sikre, at de ikke leger med
udstyret.

Ovnen kan anvendes af barn pa 8 ar og derover og
personer med nedsatte fysiske, sansemaessige eller
mentale faerdigheder eller manglende erfaring og viden,
hvis de har faet oplaering eller instruktion vedrarende
sikker brug af apparatet og forstar, hvilke farer det
medfarer. Barn ma ikke lege med apparatet. Rengering
0g brugervedligeholdelse bar ikke udferes af barn uden
overvagning.




Det skal vaere muligt at koble apparatet fra
stremforsyningen efter installationen. Frakoblingen kan
vaere mulig, ved at der er adgang til stikket eller ved at
montere en afbryder pa den faste kabling i henhold til
installationsbestemmelser.

Hvis stremkablet uden stik er installeret pa apparatet,
skal frakoblingsanordningen monteres pa det faste kabel i
overensstemmelse med installationsbestemmelserne.

Hvis stramkablet beskadiges, skal det udskiftes af
producenten, et serviceveerksted eller en tilsvarende
kvalificeret person for at undga fare.

Den angivne metode til fastgaerelse ma ikke afhange af
brug af kleebemidler, da disse ikke betragtes som palidelige
fastgarelsesmidler.

Denne ovn bar placeres i passende hgjde og retning, sa der
er let adgang til ovnrum og kontrolomrade.

Inden ovnen tages i brug for farste gang, skal ovnen
betjenes med vand i 10 minutter og derefter tages i brug.

Hvis ovnen udsender en underlig lyd, en breendt lugt, eller
nvis der udsendes rag, skal du straks tage stramstikket ud
0g kontakte det neermeste servicecenter.

ADVARSEL: Nar ovnen bruges til kombinationstilberedning
bor barn, pa grund af den varme der udvikles, kun anvende
ovnen under opsyn af en voksen.

Under brug bliver apparatet varmt. Veer opmaerksom pa
ikke at bergre varmeelementerne inde i ovnen.

Hvis dette apparat har en rensefunktion, kan overflader
under rensning blive varmere end normalt, og barn skal
holdes borte. Rengaringsfunktionen afhaenger af model.

ADVARSEL: Tilgaengelige dele kan blive varme under brug.
Mindre bern bar holdes pa afstand.

Brug ikke harde, slibende rengaringsmidler eller
metalskrabere til rengering af glasset i ovnderen, da
disse kan ridse overfladen, og det kan medfare, at glasset
splintres.

En damprenser ikke ma anvendes.

ADVARSEL: Sarg for, at ovnen er slukket, far du udskifter
paeren, for at undaga risiko for elektrisk sted.

Apparatet ma ikke installeres bag en pynteder pa grund af
risiko for overophedning.
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Sikkerhedsvejledning

ADVARSEL: Udstyret og dets tilgeengelige dele bliver varme
under brug.

Veer opmaerksom pa ikke at bergre varmeelementerne.

Barn pa under 8 ar skal holdes pa afstand, hvis de ikke er
under konstant tilsyn.

FORSIGTIG: Tilberedningsprocessen skal overvages. En
kortvarig tilberedningsproces skal overvages uafbrudt.

Daren eller den ydre overflade kan blive varm, nar ovnen
er i brug.

Pa de overflader, der er tilgeengelige, kan temperaturen
vaere hgj, nar apparatet er i brug.

Overfladerne kan blive varme under brug.

Apparaterne er ikke beregnet til at blive betjent ved hjeelp
af en ekstern timer eller et separat fjernbetjeningssystem.

6 Dansk

Ovnen kan anvendes af barn pa 8 ar og derover og
personer med nedsatte fysiske, sansemaessige eller
mentale faerdigheder eller manglende erfaring og viden,
hvis de har faet oplaering eller instruktion vedrarende
sikker brug af apparatet og forstar, hvilke farer det
medfarer. Barn ma ikke lege med apparatet. Rengering og
brugervedligeholdelse ma ikke udferes af barn, medmindre
de er mindst 8 ar og under opsyn.

Hold ovnen og dets kabel uden for reekkevidde af barn
under 8 ar.

Anbring den opbgjede side bagud
for at stette hvilestillingen ved
tilberedning af store maengder.
(Afhzengigt af model)




Generel sikkerhed

Alle endringer eller reparationer ma kun udfares af kvalificerede personer.

Opvarm ikke fade- eller drikkevarer i forseglede beholdere til mikrobglgefunktionen.

Brug ikke benzen, fortynder, sprit, damp eller hajtryksrenser til at rengare ovnen.

Installer ikke ovnen taet pa et varmeapparat eller braendbart materiale, i fugtige omgivelser, der
er oliefyldte, stovfyldte eller som udsaettes for direkte sollys eller vand, eller hvor gas kan laekke
eller pa ujavne overflader.

Ovnen skal jordforbindes korrekt i overensstemmelse med lokale og nationale forskrifter.

Brug regelmaessigt en ter klud til at fjerne fremmedelementer fra stremstik og stikkontakter.
Undlad at traekke hardt i stremkablet, beje det eller placere tunge genstande pa det.

Hvis der forekommer et gasudslip (propan, LP o.l.), skal du straks lufte ud. Rar ikke ved
stramkablet.

Ror ikke ved stramkablet med vade haender.

Nar ovnen er i brug, ma du ikke slukke for den ved at fjerne stremkablet.

Stik ikke fingre eller fremmedelementer ind. Kommer der fremmedelementer ind i oven, skal du
flerne stramkablet og kontakte et lokalt Samsung-servicecenter.

Anvend ikke overdreven kraft pa ovnen.

Anbring ikke ovnen pa skrebelige genstande.

Serg for, at spaendingen, frekvensen og stremmen svarer til produktspecifikationerne.

Seet stremstikket godt fast i stikkontakten. Undlad at anvende fordelerdaser, forlaengerkabler
eller elektriske transformatorer.

Heegt ikke stremkablet pa metalgenstande. Serg for, at kablet er mellem genstande eller bag
ovnen.

Brug ikke et beskadiget stramstik, stromkabel eller en lgs stikkontakt. Ved beskadigede streamstik
eller -kabler skal du kontakte et lokalt Samsung-servicecenter.

Undlad at haelde eller sprejte vand direkte pa ovnen.

Anbring ingen genstande pa ovnen, inde i den eller pa ovnens der.

Sprojt ikke flygtige materialer, som f.eks. insektmiddel, pa ovnen.

Opbevar ikke brandbare materialer i ovnen. Da alkohol fordamper, kan dampen komme i kontakte
med ovnens varme dele, veer derfor forsigtig, nar du opvarmer fade- eller drikkevarer, der
indeholder alkohal.

Barn kan sla sig eller fa fingrene i klemme i deren. Hold barn borte, nar du abner/lukker daren.

Opvarmning med mikrobglger

Opvarmning af drikkevarer med mikrobalger kan medfare forsinket opkogning. Veer altid
forsigtig, nar du handterer beholderen. Lad altid drikkevarer hvile i mindst 20 sekunder, far du
handterer dem. Omrar, om nedvendigt, under opvarmning. Omrer altid efter opvarmning.

Folg disse farstehjaelpsanvisninger i tilfzelde af skoldning:

1. Anbring det skoldede omrade i kold vand i mindst 10 minutter.

2. Tildek det med et rent, tort klaede.

3. Smar ikke cremer, olier eller lotioner pa.

For at undga at beskadige bakken eller risten ma du ikke komme bakken eller risten i vand straks
efter tilberedning.

Brug ikke ovnen til friturestegning, da olietemperaturen ikke kan kontrolleres. Dette kan medfare
pludselig overkogning af varmt olie.
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Sikkerhedsvejledning

Forholdsregler vedr. mikrobalgeovnen

Brug kun mikrobalgesikkert kokkentgj. Brug ikke metalbeholdere eller kakkentej, spyd mv. med
quld- eller selvbelagning.

Fjern poselukninger. Der kan opsta gnister.

Brug ikke ovnen til at tarre aviser eller tgj.

Brug kortere tid til mindre maengder mad for at undga overophedet eller braendt mad.

Hold stremkablet og stremstikket borte fra vand og varmekilder.

For at undga eksplosionsrisiko ma du ikke opvarme ag med skal eller hardkogte aeg. Opvarm
ikke luftteette eller vakuumforseglede beholdere, nedder, tomater mv.

Tildaek ikke ventilationsabningerne med stof eller papir. Der er fare for brand. Ovnen kan blive
overophedet 0g automatisk slukke, og den forbliver slukket, indtil den er kalet tilstraekkeligt af.
Brug altid ovnhandsker, nar du fjerner en tallerken.

Rer rundt i vaesker halvvejs under opvarmningen eller efter opvarmningen, og lad vaesken sta i
mindst 20 sekunder efter opvarmningen for at undga opkogning.

Sta med en arms lzengde fra ovnen, nar du abner daren, for at undga at blive skoldet ved varm
[uft eller damp, der slipper ud.

Brug ikke ovnen i tom tilstand. Ovnen slukkes automatisk i 30 minutter af sikkerhedshensyn.
Vi anbefaler, at der altid star et glas vand inde i ovnen for at absorbere mikrobalgeenergi, hvis
ovnen startes utilsigtet.

Installer ovnen i overensstemmelse med pladskravene i denne vejledning. (Se Installation af din
mikrobalgeovn.)

Veer forsigtig, nar du tilslutter andre elektriske apparater til stikkontakter teet ved ovnen.

Forholdsregler vedr. brug af mikrobglger

Hvis du ikke folger disse sikkerhedsforanstaltninger, kan du blive udsat for skadelig

mikrobalgeenergi.

«  Brug ikke ovnen med dben dar. Pil ikke ved sikkerhedsmekanismerne (darlase). Seet ikke
noget i hullerne til sikkerhedsmekanismen.

« Anbring ikke genstande mellem ovndaren og forsiden, og lad ikke fadevare- eller
rengeringsrester samle sig pa teetningerne. Hold deren og derens taetninger rene ved at
aftarre disse efter brug ferst med en fugtig klud og derefter med en bled, ter klud.

«  Brug ikke ovnen, hvis den er beskadiget. Brug den farst, nar den er blevet repareret af en
kvalificeret tekniker.

Vigtigt: Ovndaren skal lukke korrekt. Daren ma ikke vaere bajet, derhangslerne ma
ikke vaere itu eller lase, derens forseglinger og forseglingernes overflade ma ikke veaere
beskadiget.

«  Allejusteringer eller reparationer skal udfares af en kvalificeret tekniker.

8 Dansk



Begraenset garanti

Korrekt bortskaffelse af dette produkt (elektrisk & elektronisk udstyr)

Samsung opkraever et reparationsgebyr for udskiftning af tilbehar eller reparation af en
kosmetisk defekt, hvis skaden pa enheden eller tilbeher skyldes kunden. Elementer i denne
bestemmelse omfatter:

«  Dare, handtag, ydre panel eller kontrolpanel, der er bulede, ridsede eller itu.

«  [delagt(e) eller manglende bakke, styreriller, drev eller tradnet.

Brug kun denne ovn til det beregnede formal som beskrevet i denne brugervejledning. Advarsler
0g Vigtige sikkerhedsanvisninger i denne brugervejledning omfatter ikke alle mulige forhold

0g situationer, som kan forekomme. Det er dit ansvar at bruge sund fornuft, forsigtighed og
omhyggelighed, nar du installerer, vedligeholder og betjener ovnen.

Folgende brugsinstruktioner omfatter forskellige modeller, og egenskaberne for din
mikrobglgeovn kan derfor veere en smule anderledes end dem, der er beskrevet i denne
brugervejledning, og alle advarselstegn er muligvis ikke relevante. Hvis du har spergsmal, bedes
du kontakte dit lokale Samsung-servicecenter eller finde hjeelp og oplysninger online pa www.
Samsung.com.

Brug kun denne ovn til opvarmning af fadevarer. Den er kun beregnet til husholdningsbrug.
Opvarm ingen former for tekstiler eller poser fyldt med korn. Producenten kan ikke gares
ansvarlig for skade, der skyldes forkert eller ukorrekt brug af ovnen.

For at undga forringelse af ovnens overflade og farlige situationer skal du altid holde ovnen ren
0g godt vedligeholdt.

Definition af produktgruppe

Dette produkt er gruppe 2, klasse ISM-udstyr. Definitionen af gruppe 2 omfatter alt industrielt,
videnskabeligt og medicinsk udstyr, hvori der internt bevidst genereres radiofrekvensenergi
og/eller anvendes i form af elektromagnetisk straling til behandling af materialer og EDM- og
lyshuesvejsningsudstyr.

Klasse B udstyr er udstyr velegnet til anvendelse i private hjem og under forhold ved direkte
tilslutning til en lavspandingsstremforsyning, der forsyner bygninger indeholdende private
beboelser.

(Geelder i lande med systemer til affaldssortering)

Denne maerkning pa produktet, pa tilbeher eller i manualen betyder,
at produktet og elektronisk tilbehar hertil (f.eks. oplader, headset

0g USB-kabel) ikke ma bortskaffes sammen med almindeligt
husholdningsaffald efter endt levetid. For at forebygge skadelige
virkninger pa menneskers helbred eller miljoet skal disse genstande
bortskaffes adskilt fra andre typer af affald og indleveres pa en
genbrugsplads med henblik pa genindvinding.

Forbrugere bedes kontakte forhandleren, hvor de har kebt produktet,
eller kommunen for narmere oplysning om, hvor og hvordan

de kan indlevere produkt og tilbehar med henblik pa miljgvenlig
genindvinding.

Virksomheder bedes kontakte leverandaren og felge anvisningerne i
kabekontrakten. Dette produkt og elektronisk tilbeher hertil ma ikke
bortskaffes sammen med andet erhvervsaffald.

For oplysninger om Samsungs miljemaessige og produktregulerede forpligtelser, f.eks. REACH kan
du besage vores side om bzeredygtighed, der kan ses pa www.samsung.com
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Installation

Medfelgende dele Tilbeher

Serg for, at alle dele og alt tilbeher er i produktemballagen. Hvis du har et problem med ovnen Ovnen kan fas med forskelligt tilbeher til tilberedning af forskellige typer madvarer.
eller tilbeharet, bedes du kontakte et lokalt Samsung-kundecenter eller forhandleren.

Ovn - overblik

Keramisk plade Bageplade
(Nyttig til mikrobelgefunktion). (Ma ikke bruges til mikrobalgefunktion).

=3
(%]
a
(
o
=E
[=]
=1

W@
()
W@

Grillristindsats 3 skruer (M4 L25)
(Nyttig til hurtigmenu- og grillfunktion).

BEM/ARK
04 Se Smart tilberedning pa side 31-38 for at afgare, hvilket tilbehar der er egnet til dine retter.

05 —F= [ ]

01 Betjeningspanel 02 Sideholdere 03 Sikkerhedslas
04 Dor 05 Lagehandtag
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Installationsinstruktioner Installation i skabet

Kokkenskabe, der er i kontakt med ovnen, skal veere varmeresistente op til 100 °C. Samsung
tager intet ansvar for varmeskader pa skabe.

Nedvendige dimensioner til installation (Dette produkt er dedikeret til indbyggede produkter.)

Generelle tekniske data

Elektrisk tilslutning 230V ~ 50 Hz
M2l @ X HxD) Udvendige mal 595 X 456 x 570 mm Ovn (mm)
Indbygningsmal 560 X 446 X 543 mm A 560 F 595
Denne enhed overhalder EU's bestemmelser. B 446 G 354
C 549 H 85 =)
Bortskaffelse af emball nh 5
ortskaffelse af emballage og enhed D o1 | 256 %
Emballagen kan genbruges. =
Emballagen kan besta af folgende materialer: E 341 .
. karton,
«  polyethylenfilm (PE), 4 ™ Ovn (mm)
o CFC-frit polystyren (stift PS-skum). A A co5
Bortskaf disse materialer pa en ansvarlig made og i overensstemmelse med lokale bestemmelser.
Myndighederne kan oplyse dig om, hvorledes du bortskaffer husholdningsapparater pa en E B 85
ansvarlig made. C 360
Sikkerhed B D 6
«  Denne enhed bar udelukkende tilsluttes af en kvalificeret elektriker. b
«  QOvnen er IKKE designet til brug i et erhvervskakken. *
. Den ma kun bruges til tilberedning af mad i eget hjem. N /
. Enheden er varm under og efter brug. 4 5 N Ovn (mm)
. N } . D
Pas pa, hvis der er mindre bern i narheden. A 549 E 10
<~ B —|]—C — E
Elektrisk tilslutning e B 233 F 456
Den stikkontakt, som enheden tilsluttes, skal overholde de gaeldende bestemmelser herfor. [ C 316 G 6
Apparater skal tillade at blive afbrudt fra stremforsyningen efter installation. Frakoblingen kan D 21 H 446
vaere mulig, ved at der er adgang til stikket eller ved at montere en afbryder pa den faste kabling ol F
i henhold til installationsbestemmelser. H ‘ \
| i
N )

Dansk 11




Installation

e A ™ Ovn (mm) N  Skab under vask (mm)
A 560 D 21 A Min. 550
B 549 E 45 B Min. 564 / Maks. 568
c B C 570 C Min. 446 / Maks. 450
D 50
E 200 cm?
4 E
|

5 0! 'ﬁ/ (® BEMARK

:‘% Ve ~  Indbygningsskab (mm) Mindste hejdekrav (C) geelder kun for installation

2 1 E / af ovnen.

b=} =3
i 600 4 N Installation med en kogeplade
B Min. 564-568 &3 . o )

Min. 55 | — [ Hvis du vil installere en kogeplade oven pa ovnen,
¢ In. 550 f _] skal du se i kogepladens installationsvejledning,
D Min. 446 / Maks. 450 hvor du kan se, hvor meget plads der kraeves til
E Min. 50 | installation (%).
|
F 200 cm?
G 200 cm? k
H Plads til stikkontakt N /
(Hul pa 30 Q)
G
N %
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Installation af ovnen

Skub ovnen delvist ind i indsatsen. St
kabelforbindelsen i stremkilden.

Skub ovnen helt ind i indsatsen.

Fastger ovnen med de to medfalgende skruer
(4 x 25 mm).

Udfaer den elektriske tilslutning. Kontroller, at
apparatet fungerer.

produktet ud.

01 Ldgehandtag
02 Sidehandtag

Serg for at holde fast i apparatet ved de to
sidehandtag og derhandtaget, nar du pakker

Nar installationen er faerdig, skal du fierne beskyttelsesfilmen, tape og andet emballagemateriale
0g tage det medfalgende tilbeher ud fra ovnens indre. For at fjerne ovnen fra kabinettet skal du

farst afbryde strammen til ovnen og fierne 2 skruer pa begge sider af ovnen.

Dansk 13
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Vedligeholdelse

Rengering

Udskiftning af dele (reparation)

Rengar ovnen regelmaessigt, sa der ikke ophobes urenheder udvendigt og indvendigt pa ovnen.
Veer sarligt opmaerksom pa deren, dartaetningen (kun visse modeller).

Hvis daren ikke abner og lukker nemt, skal du kontrollere, om der sidder urenheder i
dartzetningerne. Brug en bled klud og seebevand til at rengere inder- og ydersiden af ovnen. Skyl
0g ter godt af.

Sadan fjernes genstridige urenheder med darlig lugt fra mikrobelgeovnens indersider

1. Set en kop fortyndet citronsaft midt i den tomme ovn.
2. Varmaovnen op i 10 minutter ved fuld effekt.
3. Lad ovnen kele af, nar programmet er faerdig. Abn derefter deren, og renger ovnrummet.

/\ FORSIGTIG

. Hold deren og dertzetningen ren, og serg for, at deren abner og lukker nemt. Ellers risikerer
du, at ovnens levetid forkortes.

« Ve forsigtig med ikke at spilde vand pa ovnens ventilationsabninger.

«  Undlad at bruge skurecreme eller kemikalier til rengaring.

. Renger ovnrummet med et mildt rengeringsmiddel efter hver brug, nar ovnen efter lidt tid
er kolet af.

A\ ADVARSEL

Ingen af ovnens indvendige dele ma udskiftes af brugeren. Forsag ikke selv at udskifte eller

reparere ovnen.

«  Hvis der opstar problemer med hangsler, teetning og/eller daeren, skal du kontakte en
kvalificeret tekniker eller et lokalt Samsung-servicecenter med henblik pa teknisk assistance.

o Hvis du vil udskifte lyspaeren, skal du kontakte et lokalt Samsung-servicecenter. Du ma ikke
selv udskifte den.

«  Huvis der opstar problemer med ydersiden af ovnkabinettet, skal du farst tage stikket ud af
stromkilden og derefter kontakte et lokalt Samsung-servicecenter.

Vedligeholdelse i forbindelse med Iangere periode uden brug

Hvis du ikke bruger ovnen i en lzengere periode, skal du tage stikket ud og anbringe ovnen et
tort og stevfrit sted. Ovnens ydelse kan blive pavirket, hvis der kommer stov og fugt indvendigt
i ovnen.
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For du gar i gang

Der er nogle dele, som er gode at kende, inden du gar i gang med en opskrift.

Betjeningspanel

Frontpanelet fas i en lang raekke forskellige materialer og farver. Af hensyn til forbedring af
kvaliteten kan ovnens faktiske udseende cendres uden varsel.

02 03 07 08 09
8 T x O

d 06 : - o @
© 2 £o°09
04 05 10 11 12

01 Tilstandsknap Drej tilstandsknappen for at vaekke kontrolpanelet eller veelg en
ansket tilberedningstilstand eller -funktion.

02 Temperatur Anvendes til at indstille temperaturen.

03 Effektniveauer | Anvendes til at eendre effektniveauet.

04 Ur Tryk for at eendre det aktuelle klokkeslzet.

05 Timer Tryk for at bruge kekkentimerfunktionen.

06 Skarm Viser menuen, oplysninger og tilberedningsforlgbet.

07 Smart Control Sla Smart Control-funktionen til eller fra.
BEM/RK
Easy Connection (let tilslutning) skal indstilles, far du bruger denne
funktion.

08 OK Veelg den aktuelle veerdi.

09 Start Tryk for at starte ovnens drift.

10 Lys Tryk for at slukke eller teende ovnlyset.
«  Trykog hold inde i 3 sekunder for at aktivere eller deaktivere.

Barnelds er kun tilgeengelig i standbytilstand.

11 Tilbage Tryk for at ga til den forrige skaerm eller for at annullere
tilberedningen.

12 Stop Tryk pa for at stoppe ovnens drift.

13 Veerdiknap Drej pa veerdiknappen for at tilpasse indstillingsveerdien til

dit valg. Drej til hajre for at age, eller drej til venstre for at
reducere.

ur

Det er vigtigt at indstille den korrekte tid for at sikre, at autofunktionerne fungerer korrekt.

oK

O

Sadan indstiller du tiden
1. Trykog hold ® nede i 3 sekunder.

2. Indstil urets tid (time og minut) ved hjzelp af Vardiknappen og knappen OK.

BEM/ARK

«  Du kan ikke @&ndre urets tid, mens ovnen er i gang.
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For du gar i gang

Sideholdere Om mikrobglgeenergi

Mikrobelger er hgjfrekvente elektromagnetiske balger. Ovnen bruger en forudbygget magnetron

« Indseet tilbeharet pa den korrekte placering i . . . ) .

‘ 05 ) ovnen P P g til at generere mikrobelger, der bruges til at tilberede eller genopvarme mad uden at sendre pa

04 «  Veer forsigtig, nar du tager maltider og/eller madens form eller farve.

tilbeher ud af ovnen. Varme maltider eller 1. De mikrobalger, der genereres af
03— tilbehar kan give forbraending. TN TN magnetronen, fordeles ensartet ved hjelp af
02 1 To1 Rrilet Mikrobalgefunktion det rote(ende forqelmgssystem Det er derfor,
maden tilberedes jeevnt.

o1 02 Rille?2 : i

N ) 2. Maden absorberer mikrobelgerne ind
03 Rille3 til en dybde pa ca. 2,5 cm, hvorefter de

Ovnfunktion

efterhanden spredes rundt inde i maden under
tilberedningen.

05 Rille5 3. Tilberedningstiden afhaenger af falgende
forhold for maden:

04 Rille4

-
5_ «  Mzengde og teethed
= +  Fugtindhold
= +  Oprindelig temperatur (srligt ved
S frostvarer)
a

BEM/RK

Den tilberedte mad holder pa varmen inde i kernen,
efter tilberedningen er feerdig. Derfor skal du
overholde den angivne hensatningstid i denne
brugervejledning, som sikrer jeevn tilberedning helt
ind til kernen.
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Kokkentagj til mikrobglge Materiale Mikrobalgesikker Beskrivelse
Kakkentaj, der anvendes i mikrobelgefunktionen, skal gare det muligt for mikrobelgerne at Kopper eller Overophedning kan f4 disse til
passere gennem og gennemtraenge madvarerne. Metaller, som f.eks. rustfrit stal, aluminium og beholdere af O at smelte
kobber, reflekterer mikrobalger. Brug derfor ikke kakkentoj af metalmaterialer. Kakkentoj maerket polystyren )
mikrobelgesikkert er altid sikkert at anvende. Du kan finde yderligere oplysninger om passende Fastfoodemballage | Papirsposer eller X Disse kan antaendes
kekkentej i nedenstaende vejledninger, og anbring et glas vand eller noget mad inde i oven. avis '
Genbrugspapir eller X Disse kan forarsage
Krav: metalkanter gnistdannelse.
«  Flad bund og lige sider ) Er mikrobalgesikker,
«  Tetsiddende lag Ovn-til-bora- (@) medmindre det er dekoreret
«  Afbalanceret pande med handtag, der vejer mindre end hovedpanden kokkentoj med en metalkant.
Materiale Mikrobalgesikker Beskrivelse Glas Fine glas 0O Fint glas kan ga i stykker eller
Bruges til mindre portioner for revne ved hurtig opvarmning.
at undga overtilberedning. Der Glasbeholdere 0O Kun egnet til opvarmning.
Alufolie A kan dannes gnister, hvis folien Fjern laget inden tilberedning.
er for teet pa ovnvaeggen, eller Tallerkner X
hvis der bruges for meget folie. ] Frysepose med clips Disse kan forarsage
SRS ETEER 0O Brug ikk_e forvarmning i mere et med metaltrad til X gnistdannelse eller ild.
end 8 minutter. lukning
Porcelzen, lertej, glaseret Tallerkener, kopper, Bruges til kortere
stentej og benporceleen er servietter og tilberedning. Disse absorberer
Benporcelan eller stento] O normalt mikrobelgesikkert, Papir kekkenrulle overskydende vaeske.
medmindre et er dekoreret Genbrugspapir Forarsager gnistdannelse
med en metalkant. .
Nogle frosne fodevarer
Engangstallerkener af pap (@)

indpakkes med disse tallerkner.
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For du gar i

gang

Brug

Materiale Mikrobalgesikker Beskrivelse Overblik over funktioner
Brug kun beholdere af -
termoplast. Nogle plastarter Funktion Temperaturomrade | Standardtemperatur
Beholcere S kan sla sig eller misfarves ved (Effektniveau) (Effektniveau)
o hoje temperaturer. 100-800 W 800 W
Mikrobalgefilm 0O Bruges til at holde maden ==|| Mikroboige | Med mikrobalgeenergi kan der tilberedes eller
fugtig efter tilberedning. —~ genopvarmes mad, uden at hverken form eller
Fryseposer A Brugrkun koge- eller ovnsikre farve andres.
poser. e 40-200°°C 180°C
: ) Brug til at holde pa fugt og 100 W-600 W 300 W
Voks- eller fedtteet papir @) forhindre staenk. =] | Mikrobolge +
N Varmluft Varmeelementerne genererer varme, og
) : ) ) : : varmluftsblaeseren fordeler varmen rundt i
O : Mikrobalgesikker /\ : Brug med varsomhed X : Ikke mikrobalgeovnssikker ovnen, som forstzerkes af mikrobalgeenergien.
40-200°C 200°C
A~ Mikrobalge + 100 W-600 W 300 W
Manuel funktion | [ Grill Varmeelementerne genererer varme, som
forsteerkes af mikrobelgeenergien.
40-230°C 160 °C
Det bagerste varmeelement genererer
Jf varmluft varme, som fordeles jeevnt rundt i ovnen af
varmluftsblaeseren. Brug denne funktion til
at bage og stege pa forskellige niveauer pa
samme tid.
40-230°C 180 °C
3 Ventila.tor \Varmen genereres fra de @verste og nederste
—1 | Konventionel | varmeelementer med bleesere. Denne
indstilling er velegnet til bagning og stegning.
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Funktion

Temperaturomrade Standardtemperatur
(Effektniveau) (Effektniveau)

Manuel funktion

Stor grill

150-230°C 220°C

Det store grillomrade udsender varme. Brug
denne indstilling til at brune toppen af maden
(feks. kad, lasagne eller gratin).

Grill med
blaser

40-230°C 180°C

To varmeelementer i toppen genererer
varme, som fordeles af blaseren. Brug denne
indstilling til at grille kad eller fisk.

Autofunktion

>
Cc
-
o

Automatisk
tilberedning

Som hjzelp til nybegyndere har ovnen i alt
20 autotilberedningsprogrammer.

cx [

Automatisk
afrimning

Ovnen har 5 opteningsprogrammer, Som gar
det nemmere for dig.

Specialfunktioner

-
-~
SN

-

[

Hold varm

60-100°C 60°C

Brug kun denne funktion til at holde mad, der
lige er blevet tilberedt, varm.

Rengering

Ovnen har funktioner til damprengering og
desodorisering. Damprengaring er praktisk
til rengering af let snavs ved hjaelp af
damp. Desodorisering er 0gsa nyttig til at
desodorisere avnen.

Manuel funktion

Standardtemperaturen (eller effektniveau) andres i henhold til den mest anvendte indstilling for
de seneste 10 operationer.

Trin 1. Vaelg en funktion

O

1. Brug Tilstandsknappen til at veekke kontrolpanelet, og vaelg derefter en manuel tilstand.

Trin 2. Indstil temperaturen

oK

i

1. Drej pa Veerdiknappen for at vaelge den onskede temperatur.

Nar du er feerdig, skal du trykke pa OK.

3. Hvis du ensker en hurtig start, skal du trykke pa START. Ovnen starter forvarmning.
(Tilgaengelig for tilstandene Varmiuft, Ventilator Konventionel, Stor grill, Grill med blaeser)
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Brug

Trin 3. Vlg tilberedningstiden (og effektniveau) Sadan &ndres temperaturen eller effektniveauet under tilberedningen

yil > oK
s
(C] (C]

1. Brug Veerdiknappen til at indstille tilberedningstiden. 1. Tryk pa OK under tilberedningen.
Hvis du trykker pa (®, kan du indstille tilberedningstiden. 2. Velg temperatur (eller effektniveau) eller tilberedningstid ved hjzelp af Vaerdiknappen.
2. For atindstille sluttidspunktet trykkes (® en gang til og Vaerdiknappen drejes, for at 3. Tryk pa OK.
indstille @nsket sluttid. 4.  Skift veerdien ved hjeelp af Vaerdiknappen.
3. For at aendre effektniveauet trykkes 4 og drejes Vaerdiknappen, for at @&ndre. 5. Hvis du trykker pa OK, kan du aendre veerdien.
4. Nar feerdig, tryk pa START for at starte tilberedningen. 6. Hvis du kun vil endre tilberedningstiden, skal du blot trykke pa (®. Skift derefter den
5. Du kan ogsa indstille valgmuligheder, for du starter ovnen. tilberedningstid du ensker.
/\ FORSIGTIG Sadan stoppes en aktuel funktion
Undga at lade tilberedt mad sta i ovnen for lzenge. Maden kan blive fordaervet.
Trin 4. Forvarmning (kun Varmluft, Ventilator Konventionel, Stor grill, Grill med blaeser) &
Ovnen forvarmer, indtil den angivne temperatur er ndet. Nar temperaturen er naet, bipper ovnen, 1}

og forvarmeindikatoren forsvinder.

1. Drej Tilstandsknappen til slukket.
«  Ovnens display slukker, og uret vises efter 2 sekunder.
«  Ovnen slukker selv under tilberedning, og uret vises efter
2 sekunder.
2. Tryk pa STOP.
«  Ovnen holder en pause. Tryk pa den igen for at annullere, eller tryk pa START for at
genoptage tilberedningen.
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Mikrobelge

Mikrobalger er hojfrekvente elektromagnetiske balger. Med mikrobalgeenergi kan der tilberedes
eller genopvarmes mad, uden at hverken form eller farve andres.

. Brug kun mikrobglgesikkert kekkentoj.

Trin 1 Trin 2 Trin 3 Trin 4
_ S > Tilberedningstid >
Mikrobalge (Effektniveau)

1. Put maden i mikrobalgesikker beholder, szt
beholderen pa det anbefalede tilbehar, og luk
daren.

2. Folg trinnene 1-3 i afsnittet Manuel funktion
pa side 19-20. Ovnen starter, nar du har
indstillet tilberedningstiden.

3. Nar tilberedningen er faerdig, skal du bruge
ovnhandsker, nar du tager maden ud.

Effektniveau

Trin Procent (%) Udgarz\gl;vs)effekt Beskrivelse
HaJ 100 800 Brug til at opvarme vaeske.
H@J LAV 88 700 ) )

Brug til at opvarme og tilberede.

MIDDELH®@J 75 600
MIDDEL 56 450 Brug til at tilberede ked og opvarme
MIDDELLAV 38 300 grantsager.
OPT@NING 22 180 Brug til at opte mad inden tilberedning.
LAV 13 100 Brug til at opte grentsager.

Mikrobglge + Varmluft

Denne kombinationsfunktion kombinerer mikrobalgeenergi med varm [uft, hvilket reducerer
tilberedningstiden og giver maden en brun, spred overflade. Brug denne funktion til alle typer
kad og fierkrae samt sammenkogte retter og gratinretter, sukkerbradskage og lette frugtkager,
teerter, stegte grontsager, scones og brad.

Trin 1 Trin 2 Trin 3 Trin 4
Mikrobelge + > Temperatur > Tilberedningstid >
Varmiuft P (Effektniveau)

1. Put maden i egnet kekkentgj, s&t det pa
risten, og luk derefter daren.

2. Folg trinnene 1-3 i afsnittet Manuel funktion
pa side 19-20. Ovnen starter, nar du har
indstillet tilberedningstiden.

3. Nar tilberedningen er faerdig, skal du bruge
ovnhandsker, nar du tager maden ud.

/\ FORSIGTIG
Brug kun ovnsikkert kakkentej, som f.eks. glas, lertaj og benporcelaen uden metalkant.
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Brug

Mikrobalge + Grill
Varmeelementerne genererer varme, som forstaerkes af mikrobalgeenergien. Brug kun
mikrobelgesikkert kakkentgj, som f.eks. glas- eller keramisk kakkentgj.

Trin1 Trin 2 Trin 3 Trin 4
. . > Tilberedningstid >
Mikrobglge + Grill Temperatur (Effektniveau)

1. Put maden i egnet kekkentgj, og sat det pa

2. Folg trinnene 1-3 i afsnittet Manuel funktion
pa side 19-20. Ovnen starter, nar du har
indstillet tilberedningstiden.

3. Nar tilberedningen er faerdig, skal du bruge
ovnhandsker, nar du tager maden ud.

/\ FORSIGTIG
Brug kun ovnsikkert kekkentgj, som f.eks. glas, lertaj og benporcelzen uden metalkant.

det anbefalede tilbehar, og luk derefter daren.

Varmluft

Varmeelementerne genererer varme, som fordeles jaevnt rundt i ovnen af varmluftsblaeseren.
Brug denne funktion til smakager, scones, boller og kage samt frugtkage, vandbakkelse og
souffle.

Trin 1 N Trin 2 § Trin 3 N Trin 4
Varmluft Temperatur Tilberedningstid Forvarmning

1. Put maden i egnet kekkentoj, og szt det pa
det anbefalede tilbehar, og luk derefter daren.

2. Folg trinnene 1-4 i afsnittet Manuel funktion
pa side 19-20.

3. Nar tilberedningen er faerdig, skal du bruge
ovnhandsker, nar du tager maden ud.

Ventilator Konventionel
Varmen genereres fra de gverste og nederste varmeelementer med blaesere.
Denne funktion ber bruges til almindelig bagning og stegning af de fleste typer retter.

Trin 1 Trin 2 Trin 3 Trin 4
Ventilator

. Forvarmnin
Konventionel g

Temperatur Tilberedningstid

1. Put maden i egnet kakkentgj, og seet det pa
det anbefalede tilbehar, og luk derefter deren.

2. Folg trinnene 1-4 i afsnittet Manuel funktion
pa side 19-20.

3. Nartilberedningen er feerdig, skal du bruge
ovnhandsker, ndar du tager maden ud.
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Stor grill

Varmeelementerne genererer varme. Serg for, at de er i vandret position.
Trin 1 N Trin 2 N Trin 3 N Trin 4
Grill Temperatur Tilberedningstid Forvarmning

1. Put maden i egnet kakkentgj, og seet det pa

2. Folg trinnene 1-4 i afsnittet Manuel funktion
pa side 19-20.

3. Nar tilberedningen er faerdig, skal du bruge
ovnhandsker, nar du tager maden ud.

Grill med blaeser
Varmeelementerne genererer varme. Serg for, at de er i vandret position.

det anbefalede tilbehar, og luk derefter deren.

Trin 1 Ry Trin 2 N Trin 3 N Trin4
Crill Temperatur Tilberedningstid Forvarmning

1. Put maden i egnet kekkentgj, og sat det pa

2. Folg trinnene 1-4 i afsnittet Manuel funktion
pa side 19-20.

3. Nar tilberedningen er faerdig, skal du bruge
ovnhandsker, nar du tager maden ud.

det anbefalede tilbehar, og luk derefter deren.

Autofunktion

Ovnen har 2 forskellige autofunktioner, som ger det nemmere for dig: Automatisk afrimning og
Automatisk tilberedning. Veelg den funktion, der passer bedst til dit behov.
3: ? :

1. Brug Tilstandsknappen til at vaekke kontrolpanelet, vaelg en Autofunktion.

«  Automatisk tilberedning (&%2), Automatisk afrimning (@).
2. Drej pa Vaerdiknappen for at veelge det enskede program, og tryk pa OK for at bekraefte.
3. Drej pa Veerdiknappen for at indstille den enskede vaegt, og tryk derefter pa OK for at
bekrafte.

4. Padisplayet vises menuen og tilbeharsguiden. (Tryk pa OK.)
5. Tryk pa START eller OK for at starte tilberedningen.

/\ FORSIGTIG
Brug altid ovnhandsker, nar du tager mad ud.

BEM/ARK

Tilberedningstiden er forudprogrammeret for hver menu og kan ikke kan aendres.
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Brug

aurd Automatisk tilberedning

Som hjzelp til nybegyndere har ovnen i alt 20 autotilberedningsprogrammer. Udnyt denne
funktion for at spare tid og hurtigere Izere at lave god mad. Tilberedningstiden og -temperaturen
justeres efter den valgte opskrift.

Trin 3
Vagt

Trin 2
Menu

Trin 1
Automatisk tilberedning

1. Put maden i egnet kekkentgj, og sat det pa

2. Folg trinnene 1-3 i afsnittet Autofunktion pa
side 23-25.

3. Nar tilberedningen er faerdig, skal du bruge
ovnhandsker, nar du tager maden ud.

det anbefalede tilbehar, og luk derefter daren.

Vejledning - Automatisk tilberedning

Nej. Mad Portionsstarrelse (kg) Udstyr Trin
1 | Portionsmaltid 0,3-04 Keramisk plade 1
04-05

Placeres pa en keramisk plade og tildeekkes med mikrobalgefilm.
Dette program er velegnet til maltider, der bestar af tre dele (f.eks.
kad med sauce, grontsager og en sideanretning, som f.eks. kartofler,
ris eller pasta). Lad sta i 3 minutter efter tilberedning.

2 | Frossen pizza 0,3-0,4 Grillristindsats + 2
0,4-05 keramisk plade
Seet den frosne pizza i ovnen.
3 | Frossen lasagne 0,4-0,5 Crillristindsats + 2
0,6-0,7 keramisk plade
Saet den frosne lasagne i et passende ildfast glasfad eller keramisk
fad. Lad den sta i 2-3 minutter efter tilberedningen.
4 | Hel kylling 1,1-12 Grillristindsats + 2
12-13 keramisk plade
Pensl afkelet kylling med olie og krydderier. Laeg brystsiden nedad
midt pa grillristindsatsen med keramisk plade. Vend, sa snart ovnen
bipper. Tryk pa startknappen for at fortsaette tilberedningen. Lad sta
i 5 minutter efter tilberedningen.
5 | Kyllingestykker 0,6-0,7 Grillristindsats + 4
09-1,0 keramisk plade

Pensl afkalede kyllingestykker med olie og krydderier. Laeg dem
pa grillristindsatsen med den keramiske plade med skinsiden
nedad. Vend, sa snart ovnen bipper. Lad sta i 2-3 minutter efter

tilberedningen.
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Nej. Mad Portionsstarrelse (kg) Udstyr Trin Nej. Mad Portionsstarrelse (kg) Udstyr Trin
6 | Lammesteg 0,8-09 Grillristindsats + 3 13 | Gulergdder i 0,2-03 Keramisk plade 1
1,1-1.2 keramisk plade skiver 0,4-0,5
Laeg den marinerede lammesteg pa grillristindsatsen med keramisk Skyl og rens guleradder, og skaer dem i lige store skiver. Fordel
plade. Vend og start forfra, nar ovnen bipper. dem i en glasskal med lag. Tilsaet 30 ml (2 spiseskefulde) vand ved
7 | Frosne 03-04 Bageplade 3 tilberedning af O,2—O,3akg, og‘tils.aet 45-6OA ml (3-4 spisgskeiulde)
ovnkartofler 04-05 vfed 0,4:50,5 gg. Seet skalen midt i ovnen. Tilbered med lag pa. Omrer
efter tilberedning.
Fordel de frosne ovnpomfritter pa en bageplade. °
—— 14 | Kartoffelskraeller 0,3-0,4 Keramisk plade 1
8 | Halve bagte 04-0,5 Crillristindsats + 4 0708
kartofler 06-0,7 keramisk plade —
ket Kartofl Thalve. Leeq dem | kel 3 plad d Skyl og rens kartofler. Pensl med olivenolie, og stik hul i skreellen
& ?r 0 grne | NAVE. aeg‘ emren C'[ ? pa pa enme med en kniv. Laeg pa en keramisk plade. Lad dem sta i 3-5 minutter
den skarne side vendt mod grillen. Lad sta i 2-3 minutter efter ) )
; ) efter tilberedningen.
tilberedningen.
15 | Skraellede 0,4-0,5 Keramisk plade 1
9 | Abletzerte - 12-14 - | Bageplade - | 2 Kartofler 07-08
C;br;ir;]gtearevb;ﬁteﬁée;Lliggf;daergiflgzilm Stil den pa bagepladen. Skyl og skrael kartofler, del dem i halve, og kom dem i en ovnsikker
g : glasskal med lag. Tilseet 15-30 ml vand (1-2 spiseskefulde). Omrar
10 | Hollandsk 07-08 | Bageplade | 3 efter tilberedning. Ved tilberedning af starre maengder omrares
formkage Haeld dej i en rektanguleer metalbageform af passende starrelse under tilberedningen. Lad sta i 3-5 minutter.
(25 cm lang). Vend den lange side af formen mod daren pa 16 | Courgetter 02-03 Keramisk plade 1
bagepladen. 0,3-04
11 | Broccolibuketter 0,2-03 Keramisk plade 1 Skaer courgetter i skiver. Tils®t 30 ml (2 spiseskefulde) vand eller
03-04 en klat smer. Fordel dem i en glasskal med Iag. Tilbered med Iag pa.
Skaer broccoli i skiver eller halve. Tilsaet kun 15 ml (1 spiseskefuld) Tilberedes til kun lige mar.
vand. Fordel dem i en glasskal med lag. Tilbered med lag pa. Omrer 17 | Skiveskarne 0.1-0.2 Keramisk plade 1
efter tilberedning. auberginer 03-04
12 | Blomkalsbuketter 0203 Keramisk plade 1 Skaer auberginer ud i tynde skiver, og steenk dem med 15 ml (1
03-04 spiseskefuld) citronsaft. Fordel dem i en glasskal med lag. Tilbered

Skyl og rens frisk blomkal, og klarger buketter. Fordel dem i

en glasskal med lag. Tilszet 30 ml (2 spiseskefulde) vand ved
tilberedning af 0,2-0,3 kg, og tilsaet 45-60 ml (3-4 spiseskefulde)
ved 0,3-0,4 kg. Seet skalen midt i ovnen. Tilbered med lag pa. Omrar
efter tilberedning.

med ldg pa. Omrer efter tilberedning.
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Brug

Nej. Mad Portionsstarrelse (kg) Udstyr Trin
18 | Skiveskarne log 0,2-0,3 Keramisk plade 1
0,4-05

Skaer lag i skiver eller halve. Tilsaet kun 15 ml (1 spiseskefuld) vand.
Fordel dem i en glasskal med lag. Tilbered med lag pa. Omrar efter

tilberedning.

19 | Blandede 0,2-0,3 Keramisk plade 1

grentsager 0,4-05

Skyl og rens friske grentsager. Fordel dem i en glasskal med lag.
Tilseet 15 ml (1 spiseskefuld) vand ved tilberedning af 0,2-0,3 kg,
og tilsaet 30 ml (2 spiseskefulde) ved 0,4-0,5 kg. Seet skalen midt i
ovnen. Tilbered med lag pa. Omrer efter tilberedning.

20 | Hvideris 0,2-0,3 Keramisk plade 1

Brug en stor, ildfast glasskal med 13g. (Bemzerk, at ris kommer til at
fylde dobbelt sa meget under tilberedning). Tilbered med lag pa. Nar
tilberedningstiden er gaet, rares rundt inden hensatningen. Tilsaet
salt eller krydderier og smar. Bemaerk, at risene muligvis ikke har
absorberet al vandet efter tilberedningen.

@ Optening
Ovnen har 5 optaningsprogrammer, som ger det nemmere for dig. Tid og effektniveau justeres
automatisk efter det valgte program.

Trin 1 N
Automatisk afrimning Menu Vgt

Trin 2 Ry Trin 3

1. Put maden i egnet kekkentgj, og szt det pa
det anbefalede tilbehar, og luk derefter daren.

2. Folg trinnene 1-3 i afsnittet Autofunktion pa
side 23-25.

3. Nar tilberedningen er faerdig, skal du bruge

ovnhandsker, nar du tager maden ud.

Opteningsvejledning

Nej. Mad Portionsstarrelse (kg) Udstyr Trin

1 | Ked 0,2-15 Keramisk plade 1
Daek kanterne med alufolie. Vend kedet, nar ovnen bipper. Dette
program er velegnet til oksekad, lammeked, svinekaed, steaks, koteletter
og fars.

2 | Fjerkrae 0,2-15 | Keramisk plade | 1
Dak lar- og vingeender med alufolie. Vend fjerkraeet, nar ovnen bipper.
Dette program er velegnet til hele kyllinger samt kyllingedele.

3 | Fisk 0,2-15 | Keramisk plade | 1
Daek halen pa den hele fisk med alufolie. Vend fisken, nar ovnen bipper.
Dette program er velegnet til hele fisk samt fiskefileter.
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Nej.

Mad

Portionsstarrelse (kg) Udstyr Trin

Brod / Kage

0,1-08 Keramisk plade 1

Anbring brad pa et stykke kakkenrulle, og vend det, nar ovnen bipper.
Anbring kagen pa den keramiske plade, og vend den eventuelt, nar
ovnen bipper. (Ovnen bliver ved med at kare, og stopper, nar du dbner
daren.) Dette program er velegnet til alle typer brad, skivet eller helt,
samt til rundstykker/boller og baguetter. Placer rundstykker/boller i
en rundkreds. Dette program er velegnet til alle typer gaerdejskage,
kiks, ostekage og butterdej. Det er ikke velegnet til merdej, frugt- og
cremekager eller kage med chokoladeglasur.

Frugt

0,1-06 Keramisk plade 1

Fordel den frosne frugt jeevnt pa den keramiske plade. Dette program er
velegnet til frugt som hindbeer, blandede baer og tropiske frugter.

Specialfunktioner

{1 Hold varm

Med denne funktion er det kun varmeelementet til varmluft, der er i brug, og det taender og
slukker for at holde maden varm.

Nar tilberedningen er faerdig

O s O

1. Brug Tilstandsknappen til at vaekke kontrolpanelet, og vaelg derefter Hold varm (£15%).
. Drej pa Veerdiknappen for at veelge den anskede temperatur (60-100 °C).
3. Nardu er feerdig, skal du trykke pa OK. Hvis du ensker en hurtig start, skal du trykke pa
START. Ovnen starter med at varme.
4. Brug Veerdiknappen til at indstille tilberedningstiden.
5. Nar du er Kklar, skal du trykke pa OK eller START for at starte.

i

/\ FORSIGTIG

«  Brug altid ovnhandsker, nar du tager mad ud.

«  Brug ikke denne funktion til at genopvarme kold mad. Brug kun denne funktion til at holde
mad, der lige er blevet tilberedt, varm.

«  Brug ikke denne funktion i mere end 1 time. Ellers kan det pavirke kvaliteten af maden.

«  For at holde maden sprad skal du undlade at tildaekke maden, nar denne funktion anvendes.
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Brug

Vejledning - Hold varm

Hensatningstid

kokkentgj

Mad Temperatur (°C) s Vejledning

Til at holde kad, kylling,

Maltider 80 30 gratin, pizza, kartofler og
portionsmaltider varmt.

Drikke 80 30 Til at holde vand, maelk og
kaffe varmt.

Brad/bagvaerk 60 30 Til at holde bred, toast, muffins
0g kage varmt.
Til forvarmning af tallerkener
og kakkentgj. Arranger

IEllEnEEy 70 30 tallerkenerne inde i ovnen. Seet

ikke for mange ind. (maksimal
belastning: 7 kg)

[ 3 Rengering
Rengering tilbyder Damprengering ( [2d ) og Desodorisering ([33).

9, Damprengaring
Denne funktion er praktisk til rengering af let snavs ved hjzelp af damp.

1. Kom 100 ml vand i bunden af ovnen, og luk
ovndaren.

RS

O w

=3

2. Drej Tilstandsknappen for at bruge Rengerings-funktionen.

3. Velg'C1' pa skeermen ved hjezelp af Vaerdiknappen og OK-knappen, for at betjene
Damprengering.

4. Tryk pa START-knappen for at starte Damprengering.

5.  Efter Damprengering er feerdig, brug en tar
klud til at rengare ovnen indvendigt.
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A\ ADVARSEL

Undga at abne lagen, for processen er fuldfert. Vandet i ovnen er meget varmt og kan medfere
forbraending.

BEM/ERK

Brug kun denne funktion, nar ovnen er kalet helt af til stuetemperatur.

BRUG IKKE destilleret vand.

BRUG IKKE hajtryks- eller damprensere til rengering af mikrobglgeovnen.

Hvis ovnen er varm indvendig, aktiveres automatisk rengaring ikke. Vent, indtil ovnen er
afkelet, og prov sa igen.

Kom ikke vand i bunden med tvang. Ger det forsigtigt. Ellers laber vandet ud over fronten.

[ Desodorisering

Denne funktion er nyttig til at desodorisere ovnen. Brug denne funktion regelmaessigt for at
flerne enhver ubehagelig lugt i din ovn.

Flere funktioner
Menu Beskrivelse
Timer Du kan indstille timeren.
Las Du kan Iase kontrolpanelet.
Lyd Du kan sla ovnens lyd (bip) til eller fra.
Wi-fi Du kan sla wi-fi til eller fra.

o

Q :
G

O

HWNE

Brug Tilstandsknappen til at vaekke kontrolpanelet, og veelg derefter Rengaring (C3).
Drej Vaerdiknappen for at vaelge 'C2' Desodorisering ([33).

Nar du er faerdig, skal du trykke pa OK.

Drej Vaerdiknappen for at indstille tiden, og tryk derefter pa OK eller START for at starte.
(Den indstillede standardtid er 5 minutter)
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Brug

Timer

1. Trykpa ¥ for at bruge funktionen Timer.

2. Indstil timeren (time og minut) ved hjzlp af Vaerdiknappen.

3. Tryk pa OK for at starte timeren.

4. Tryk pa STOP for at annullere timeren, og tryk pa 4 for at redigere timeren.

Las

1. Tryk pa og hold 2. inde i 3 sekunder for at l&se ovnen.

2. For at lase ovnen op, skal du trykke pa <% ag holde den nede i 3 sekunder.

Lyd

1. Trykpdoghold I nede i 3 sekunder for at bruge Flere funktioner.

2. Indstil indstillingen til nummer 1 ved hjeelp af Vaerdiknappen og tryk pa knappen OK for at
@ndre indstillingen for Lyd.

3. Skift valgmuligheden til eller fra ved hjalp af Vaerdiknappen, og tryk derefter pa OK.

Wi-fi

1. Trykpaoghold I nede i 3 sekunder for at bruge Flere funktioner.

2. Indstil valgmuligheden til nummer 2 ved hjzlp af Vaerdiknappen og tryk pa knappen OK for
at endre indstillingen for Wi-fi.

3. Skift valgmuligheden til eller fra ved hjeelp af Veerdiknappen, og tryk derefter pa OK.
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Smart Control

Hvis du vil bruge ovnens Smart Control, skal du downloade SmartThings-appen til en mobilenhed.

Funktioner, der betjenes af SmartThings-appen, fungerer muligvis ikke problemfrit, hvis
kommunikationsforholdene er darlige, eller hvis ovnen er installeret pa et sted med et svagt
wi-fi-signal.

Sadan tilslutter du mikrobglgeovnen

1. Download og abn SmartThings-appen pa din mobilenhed.

2. Folg appens instruktioner pa skaermen for at tilslutte din ovn.

3. Nar processen er feerdig, vises ikonet ﬁ pa din ovn og appen bekreefter, at du er tilsluttet.

4. Huvis ﬁ ikonet ikke vises, skal du folge instruktionerne i appen for at genoprette
forbindelsen.

Sadan fjernbetjenes ovnen

Af sikkerhedshensyn er denne funktion ikke tilgeengelig i mikrobalgeovnstilstand.

1. Tryk pa Smart Control E vises i displayet. Ovnen kan nu fjernbetjenes med en tilsluttet
fiernbetjeningsenhed.

2. Velg ovnikonet i SmartThings-appen for at abne appen Oven Control.
Nar appen er forbundet til ovnen, kan du udfere felgende funktioner via applikationerne:

Fjernbetjening af ovnen ved hjzlp af SmartThings-appen

Overvagning af ovnen |«  Tjek ovnens tilstand

Indstil eller juster ovnindstillingerne pa afstand.
(Ikke tilgzengelig for mikrobelgefunktion).

Fjernbetjening af ovn .

Min madlavning «  Sluk ovnen med fijernbetjening.
. Nar tilberedningen er startet, kan du andre den indstillede
tilberedningstid og temperatur pa afstand.

Fejlkontrol «  Automatisk genkendelse af fejl.

BEM/ARK

Hvis ﬁ ikke vises i displayet, kan du stadig overvage ovnens status og slukke ovnen




Smart tilberedning

Manuel tilberedning Friske grentsager
. Brug en glaspyrexbeholder med lag.
Vejledning til tilberedning i mikrobglgeovn «  Tilsaet 30-45 ml koldt vand for hver 250 g.

«  Rerrundt én gang under tilberedningen og én gang efter tilberedningen.

. Krydr til sidst.

«  For at opna en hurtigere tilberedning anbefales det at skaere grantsagerne i mindre, lige
store stykker.

«  Tilbered alle friske grentsager med fuld mikrobalgeeffekt (800 W).

. Brug ikke metalbeholdere til mikrobalgefunktionen. Szet altid madbeholdere pa den
keramiske plade.

. Det anbefales at tildeekke maden for at opna de bedste resultater.

. Nar tilberedningen er faerdig, skal du lade maden hvile i egen damp.

Frosne grontsager ) Tilberedningstid Hensatningstid
. Mad Portionsstarrelse (g) . .
. Brug en glaspyrexbeholder med lag. (min.) (min.)
«  Rerrundt i grentsagerne to gange under tilberedningen og én gang efter tilberedningen. Broccoli 250 4-5 3
. Krydr til sidst. 500 5-6
Mad Portionsstarrelse Effekt (W) TiIbered‘ningstid Hensaetpingstid Klargar lige store buketter. Anbring stilkene mod midten
© (i) (i) Rosenkal 250 5-6 3
Spinat 150 600 5-6 2-3 500 7-8
Tilszet 15 ml (1 spiseskefuld) koldt vand. Tils22t 60-75 ml (4-5 spiseskefulde) vand.
Broccoli 300 [ e0 [ s [ 23 Cllerzildal 250 >0 3
Tilszet 30 ml (2 spiseskefuld) koldt vand. Skeer guleradder  lige store stykker g
[Erter 300 | 60 | 78 | 23 e 250 >0 3 |
i | (1 spiseskefuld) koldt vand 0 e =
Tilseet 15 ml (1 spiseskefuld) koldt vand. =3
(15p ) Klargar lige store buketter. Skzer store buketter i halve. Anbring %
Granne banner 300 | 00 | 7wex | 23 stilkene mod midten. g
Tilseet 30 ml (2 spiseskefuld) koldt vand. Courgetter 250 | 3-4 | 3 &
?Ialnde?jzgr/antsag/er 300 | 600 | /-8 | 23 Skaer courgetter i skiver. Tilseet 30 ml (2 spiseskefulde) vand eller en
guleredder/zerter, ] ] i i i
mais) Tilszet 15 ml (1 spiseskefuld) koldt vand, klat smar. Tilberedes til kun lige mar.
Auberginer 250 | 3-4 | 3
Blandede grantsager 300 | 600 | 7%-8Y | 2-3 . -
(kinesisk inspireret) - : Skzer auberginer i sma stykker, og steenk dem med 1 spiseskefuld
Tilseet 15 ml (1 spiseskefuld) koldt vand. ;
citronsaft.
Porrer 250 | 3-4 | 3
Skeer porrer i tykke skiver.
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Smart tilberedning

Tilberedningstid

Hensaetningstid

Mad Portionsstarrelse (g) il il
Champignoner 125 1-2 3
250 2-3

Tilbered hele eller udskarne champignons. Tilszet ikke vand. Staenk
med citronsaft. Tilseet salt og peber. Heeld vaesken fra for servering.

Leg 250 4-5 3

Skaer log i skiver eller halve. Tilseet kun 15 ml (1 spsk.) vand.
Peber 250 4-5 3

Skaer peber i sma stykker.
Kartofler 250 4-5 3

500 7-8

Afvej skraellede kartofler, og skaer dem i ensartede halve eller kvarte.

Majroer 250 5-6 3

Skzer majroer i sma tern.

Ris og pasta

Rer rundt af og til under og efter tilberedningen.

Tilbered utildaekket, og luk laget, nar maden skal hvile. Heeld derefter al vandet fra.

«  Ris: Brug en stor glaspyrexbeholder med 3g, og tag hejde for, at risene kommer til at fylde
dobbelt sa meget.

«  Pasta: Brug en stor glaspyrexbeholder.

Mad Portionsstarrelse Effekt (W) Tllbered.nlngstld Hensaet_nmgstld el
(@ (min.) (min)
250 17-18 Tilseet 500 ml
Hvide ris koldt vand.
(parboiled) 800 5 S ——
ilse m
7 1820 koldt vand.
250 20-22 Tilszet 500 m
Brune ris koldt vand.
(parboiled) 800 5 S ———
ilsee m
i 222 koldt vand.
Blandede ris A
(ris + vilde 250 800 17-19 5 Tilseet 500 m
i koldt vand.
ris)
Blandede A
korn 250 300 18-20 5 Tilseet 400 ml
i koldt vand.
(ris + korn)
Pasta 250 800 10-11 5 Tilszet 1000 ml
varmt vand.
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Genopvarmning

«  Undlad at opvarme store stykker mad, som f.eks. en steg, som har en tendens til at blive
overtilberedt.

. Det er bedre at genopvarme madvarer ved lavere effektniveauer.

. Rer godt rundt, eller vend rundt under og efter tilberedningen.

o Veer forsigtig med vaesker eller babymad. Rer godt rundt inden, under og efter
tilberedningen med en plastikske eller glaspind for at undga opkogning og skoldning.
Opbevar dem inde i ovnen under hensaetningstiden. Tillad en leengere opvarmningstid end
andre typer mad.

«  Anbefalet hensatningstid efter opvarmning er 2-4 minutter. Brug nedenstaende tabel som
reference.

Vaesker og mad

Babymad og maelk

Mad Portionsstarrelse Effekt (W) il Hensaetplngstld
(sek.) (min.)
Babymad 190 ¢ 600 30-40 2-3

(Grentsager +
Kad)

Heeld den over pa en dyb tallerken. Tilbered med lag pa. Omrares efter
tilberedning. Lad sta i 2-3 minutter. Rer godt rundt inden servering, og
kontroller omhyggeligt temperaturen.

Babygred
(Korn + Meelk +
Frugt)

190 g 600 20-30 2-3

Heeld den over pa en dyb tallerken. Tilbered med lag pa. Omrares efter
tilberedning. Lad sta i 2-3 minutter. Rer godt rundt inden servering, og
kontroller omhyggeligt temperaturen.

Mad Portionsstarrelse Effekt (W) T|Ibered.n|ngst|d Hensaetp|ngst|d
(min.) (min.)
Drikkevarer 250 ml (1 krus) 800 1%-2 1-2
500 ml (2 krus) 2-3

Heeld i en keramisk kop, og opvarm utildaekket. Anbring koppen midt pa
den keramiske plade. Rer omhyggeligt rundt fer og efter henszetningstiden.

Babymaelk

100 ml 300 30-40 2-3
200 ml 50-60

Rares eller rystes godt og heeldes pa en steriliseret flaske. Anbringes midt
pa den keramiske plade. Tilberedes utildaekket. Rystes godt og hensaettes
i mindst 3 minutter. Ryst godt inden servering, og kontroller omhyggeligt

temperaturen.

Suppe (afkolet) 2509 | 80 | 34 | 23

Heeld den over pa en dyb tallerken. Tildek med et plastiag. Omrar grundigt
efter opvarmningen. Omrer igen far servering.

Gryderet 350 | 60 | 5-6 | 2-3

(afkelet) Heeld den over pa en dyb tallerken. Tildaek med et plastiag. Omrer grundigt

efter opvarmningen. Omrer igen for servering.

Pasta med 350 | 600 | 5-6 | 2-3

sauce (afkelet) | iz/d den over pa en dyb tallerken. Tildaek med et plastlag. Omrar grundigt

efter opvarmningen. Omrer igen far servering.

Portionsmaltid 3504 600 5-6 3
(afkalet) 450¢ 6-7

Anbring et maltid med 2-3 afkelede dele pa en plade. Tildek med
mikrobalgeovnsbestandig, klar madfolie.
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Smart tilberedning

Optening

Put den frosne mad i en mikrobalgesikker beholder uden lag. Vend rundt under optening,
heeld vaeske fra, og fiern indmad efter optening. For at opna en hurtigere optening skal du
skaere maden i sma stykker og vikle dem ind i aluminiumsfolie inden optening. Nar ydersiden
af den frosne mad begynder at tg, skal du stoppe opteningen og lade maden sta som anvist i
nedenstaende tabel.

Undlad at aendre standardeffektniveauet (180 W) for optaning.

Portionsstarrelse | Opteningstid | Hensaetningstid
Mad ) .
(@) (min.) (min.)
Kad Kadruller 250 6-7 15-30
500 8-12
Svine/ 250 7-8
nakkekoteletter

Placer kadet pa den keramiske plade. Afskaerm tynde kanter med alufolie.
Vend efter halvdelen af opteningstiden.

Fjerkrae Kyllingestykker 500 (2 stk) 12-14 15-60

Hel kylling 1200 28-32

Start med at Iaegge kyllingen - kyllingestykker med skindsiden nedad, hel
kylling med brystet nedad - pa tallerkenen. Afskzerm tynde dele som vinger
og ender med alufolie. Vend efter halvdelen af opteningstiden.

Fisk Fiskefileter 200 6-7 10-25
Hel fisk 400 11-13

Placer den frosne fisk midt pa tallerkenen. Anbring de tynde dele under de
tykke dele. Afskeerm tynde dele af fileter og halen pa hele fisk med alufolie.
Vend efter halvdelen af opteningstiden.

Frugt Baer 300 6-7 5-10

Fordel frugten pa en flad, rund glastallerken med en stor diameter.

Portionsstarrelse | Optgningstid | Hensaetningstid
Mad ) .
(@) (min.) (min.)
Brad Boller/rundstykker 2 stk. 1-1% 5-20
(hver pa ca. 50 g) 4 stk 2%-3
Toast/sandwich 250 4-4%
500 7-9
Placer bollerne i en kreds eller bradet liggende pa bagepapir pa
keramikpladen. Vend efter halvdelen af opteningstiden.

Grillvejledning

Crillelementerne er placeret i ovnrummets loft.

Disse elementer er kun i brug, nar deren er lukket.

Nar du griller mad, skal du laegge maden pa den hgje rist, medmindre andet er angivet.
Forvarm grillen i 2-3 minutter med grillfunktionen, og grill maden pa den haje rist, medmindre
andet er angivet. Nar grilningen er fzaerdig, skal du bruge ovnhandsker, nar du tager maden ud.

Kogekar

Grill og Grill med blaeser: Brug ildfaste beholdere, som gerne ma indeholde metaldele.
Undlad at bruge plastikkakkentgj af enhver art.
Mikrobglge + Grill: Undlad at bruge kekkentej, der er fremstillet af metal eller plastik.

Madtype

Koteletter, palser, steaks, hamburgere, bacon og skinkeskiver, tynde fiskeportioner, sandwiches og
alle former for toast med fyld.
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Crillning

Indstil grilltemperaturen til 220 °C, og forvarm i 5 minutter.

Grill med blzeser

Indstil temperaturen i denne tabel, og forvarm i 5 minutter.

Tilberedningstid

Tilberedningstid

Tilberedningstid

Tilberedningstid

keramisk plade

Mad udstyr 1 (L side) min) | (2 side) (min) Mad Tem. {0 Udstyr 1T g ide) (min) | (2 side) (min)
Kebabspyd Grillristindsats + 5 8-10 6-8 Kartoffelkiler 200-220 Bageplade 4 25-30
keramisk plade Frosne kroketter | 210-220 Bageplade 4 15-20
Svine/ Grillristindsats + 5 7-9 5-7
nakkekoteletter keramisk plade Fro;ne 210-220 Bageplade 4 15-20
— kyllingestykker
Palser Grillristindsats + 5 6-8 6-8 - ——
keramisk plade Hel fisk 200-220 | Grillristindsats + | 4 10-15 10-15
- I keramisk plade
Kyllingestykker Grillristindsats + 5 20-25 15-20 : ——
keramisk plade Kyllingestykker 200-210 | Grillristindsats + | 4 20-25 15-20
- keramisk plade
Laksesteaks Grillristindsats + 5 8-12 6-10 : —
keramisk plade Hel kylling 200-210 | Grillristindsats + | 3 30-35 25-30
- A I keramisk plade
Skiveskarne Grillristindsats + 5 15-20
grantsager keramisk plade
Toast Grillristindsats + 5 2-3 1-2
keramisk plade
Ostetoasts Grillristindsats + 5 3-5
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Smart tilberedning

Mikrobalge + Crill Varmluft
Efrek Tiberedninastid | Tiberedningstid Forvarm ovnen med varmluftsfunktion.
LT S UGB ] B el ey Tiberechingstd
: : Mad Temp. (°C) Udstyr Trin . g
Bagte kartofler | 1.450 | 1:180- | Grillistindsats +| 4 10-15 24 (min)
2.- 200 keramisk plade Noddekage i 160-170 Grillristindsats + 2 60-70
2:220 firkantet bageform keramisk plade
Grillede tomater 180 160-180 | Grillristindsats + | 4 10-15 - Citronkage i 150-160 Grillristindsats + 2 50-60
keramisk plade springform eller keramisk plade
Grentsagsgratin | 450 180-200 | Grillristindsats +| 4 10-15 - randform
keramisk plade Sukkerbradskage 150-160 Grillristindsats + 2 25-35
Stegt fisk 300 | 180-200 | Grillristindsats + | 4 5-8 6-10 keramisk plade
keramisk plade Frugtteertebund 150-170 Grillristindsats + 2 25-35
Kyllingestykker | 300 | 180-200 | Grillristindsats + | 4 13-17 13-17 keramisk plade
keramisk plade Flad frugtkage 150-170 Bageplade 3 30-40
med streusel (drys
Vejledning - Varmluft pa kager) (gerdej)
. . Croissanter 170-180 Bageplade 2 10-15
Varmluft og Ventilator Konventionel
| funktionerne varmluft og konventionel blaser er bade varmeelementet og sidevaegsblaeseren i Rundstykker 180-190 Bageplade 2 10-15
brug, sa varmen kan cirkulere rundt i ovnrummet. Smakager 160-180 Bageplade 3 10-20
Alt qlmindeligt ovnfast kekkentoj, bageforme og bagepapir - alt du almindeligvis vil anvende i en Ovnpomfritter 200-220 Bageplade 3 15-20
traditionel varmluftsovn - kan anvendes.

Mikrobglge + Varmluft

Denne kombinationsfunktion kombinerer mikrobalgeenergi med varm Iuft, hvilket reducerer
tilberedningstiden og giver maden en brun, sprad overflade. Ovnen har 5 forskellige
varmluftsfunktioner, som ger det nemmere for dig. Brug denne funktion til alle typer ked og
flerkrae samt sammenkogte retter og gratinretter, sukkerbradskage og lette frugtkager, teerter,
stegte grentsager, scones og brad. Brug kun ovnsikkert kakkentej, som f.eks. glas, lertaj og
benporcelzen uden metalkant.
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Ventilator Konventionel Mikrobelge + Varmluft

Brug temperaturer og tidspunkteri denne tabel som retningslinjer for bagning. EFrek Tiberedninastid | Tiberedningstid
Vi anbefaler, at ovnen forvarmes i tilstanden Ventilator Konventionel. Mad extniveau Temp. (') Udstyr Trin ! ere n|n95| ! ere n|ng5|
(W) (1-side) (min) | (2 side) (min.)
Mad Temp. (0) Udstyr Trin Tilberedningstid Helkyllng 1.2kg | 1:450 | 180-200 | Crillristindsats + | 3 20-25 23-27
(min) 2:300 keramisk plade
Lasagne 180-130 Bageplade 3 25-30 Roastbeef/lam 300 | 180-200 | Grillristindsats + | 3 17-22 18-25
Kartoffelgratin 170-180 Bageplade 2 45-50 (mellem) keramisk plade
Sukkerbrgdskage 150-160 Bageplade 2 35-40 Frossen lasagne/ 450 180-200 | Grillristindsats +| 3 30-35
sandkage 150-160 Bageplade 2 50-60 pastagratin keramisk plade
S 170-180 Bageplade 5 20-25 Kartoffelgratin 450 180-200 Gnllmspndsatw 3 15-20
o _ keramisk plade
emmelave
pijzza 180-200 Bageplade 2 20-30 Teerte med frisk 100 160-180 | Keramisk plade | 3 45-50
frugt
Frossen
selvhavende 180-200 Bageplade 2 15-20
pizza
Quiche Lorraine 180-190 Bageplade 2 40-50
Abletzerte 160-170 Bageplade 2 60-80
Butterdej, i )
ablefyld 180-190 Bageplade 3 15-20
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Smart tilberedning

Fejlfinding

Hurtig og nem

Smeltning af smer

Kom 50 g smar i en lille dyb glastallerken. Tildaek med et plastlag. Opvarmes i 30-40 sekunder
ved 800 W, indtil smarret er smeltet.

Smeltning af chokolade

Kom 100 g chokolade i en lille dyb glastallerken. Opvarmes i 3-5 minutter ved 450 W, indtil
chokoladen er smeltet. Rar rundt én eller to gange under smeltningen. Brug ovnhandsker, nar du
tager maden ud!

Smeltning af krystalliseret honning

Kom 20 g krystalliseret honning i en lille dyb glastallerken. Opvarmes i 20-30 sekunder ved
300 W, indtil honningen er smeltet.

Smeltning af husblas

Laeg tarre husblasark (10 g) i koldt vand i 5 minutter. Anbring husblas draenet for vand i en lille
glaspyrexskal. Opvarm i 1 minut ved 300 W. Rer rundt, ndr husblassen er smeltet.

Tilberedning af glasur (til kager og gateaux)

Bland hurtigglasur (ca. 14 g) med 40 g sukker og 250 ml koldt vand.
Tilbered utildaekket i en glaspyrexskal i 3% til 4% minut ved 800 W, indtil glasuren er
gennemsigtig. Rer rundt to gange under tilberedning.

Tilberedning af syltetoj

Kom 600 g frugt (f.eks. blandede bazer) i en glaspyrexskal af egnet starrelse med lag. Tilsset 300 g
konserveringssukker, og rer godt rundt. Tilbered udaekket i 10-12 minutter ved 800 W. Rer rundt
adskillige gange under tilberedningen. Heeld direkte over i lille glas med skruelag. Henszettes
uden pa lag i 5 minutter.

Tilberedning af budding

Bland buddingpulver med sukker og maelk (500 ml) ved at felge producentens anvisninger, og
ror godt rundt. Brug en glaspyrexskal i passende starrelse med 13g. Tilbered daekket i 67 til
7% minut ved 800 W. Rer godt rundt adskillige gange under tilberedningen.

Bruning af mandelsplitter

Fordel 30 g hakkede mandler jeevnt ud over en mellemstor tallerken. Rar rundt flere gange under
bruningen i 3% til 4% minut ved 600 W. Lad sta 2-3 minutter i ovnen. Brug ovnhandsker, nar du
tager maden ud!

Der kan opsta et problem under brug af ovnen. | sa fald skal du ferst kontrollere nedenstaende
tabel og afprove lasningsforslagene. Hvis dette ikke laser problemet, eller hvis der fortsat vises
en informationskode pa displayet, skal du kontakte et lokalt Samsung-servicecenter.

Kontrolpunkter

Hvis der opstar et problem med ovnen, skal du starte med at kontrollere nedenstaende tabel og

afprove lasningsforslagene.

Problem

Arsag

Handling

Generelt

Knapperne kan ikke trykkes
ordentligt ind.

Der kan sidde noget fast
mellem knapperne.

Fjern det, der sidder fast, og
prov igen.

For beraringsfelsomme
modeller: Der er fugt pa
ydersiden.

Tor fugten pa ydersiden af.

Bornelasen er aktiveret.

Deaktiver barnelasen.

Tiden vises ikke.

Der er ingen strom.

Serg for, at strammen er
tilsluttet.

Er indstillet til
gkofunktionen
(energibesparende).

SIa ekofunktionen fra.

Ovnen fungerer ikke.

Der er ingen strgm.

Serg for, at strammen er
tilsluttet.

Daren er daben.

Luk daren, og prav igen.

Sikkerhedsmekanismerne i
derabningen er daekket til
med madrester.

Fjern det, der sidder fast, og
prov igen.

Ovnen stopper, mens den er
i brug.

Doren er blevet abnet for at
vende maden om.

Nar du har vendt maden om,
skal du trykke pa §2;knappen
igen for at fortseette.
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Problem

Arsag

Handling

Problem

Arsag

Handling

Stremmen slukkes, mens
ovnen er i brug.

Ovnen har tilberedt mad i
lengere tid.

Lad ovnen kale af efter
langvarig tilberedning.

Blaeseren fungerer ikke.

Lyt efter lyden fra blaeseren.

Forsager at bruge ovnen
uden mad.

Seet mad ind i ovnen.

Ovnen har ikke tilstraekkelig
ventilationsplads.

Der findes indgangs- og
udgangskanaler foran og pa
siden af ovnen til ventilation.
Overhold de afstande,

der er angivet i
monteringsvejledningen til
produktet.

Ovnens yderside er for varm
under tilberedning.

Ovnen har ikke tilstraekkelig
ventilationsplads.

Der findes indgangs- og
udgangskanaler foran

0g pa siden af ovnen til
ventilation. Overhold de
afstande, der er angivet i
monteringsvejledningen til
produktet.

Der er genstande oven pa
ovnen.

Fjern alle genstande, der
ligger oven pa ovnen.

Daren kan ikke abnes
ordentligt.

Der sidder madrester
mellem daren og indersiden
af ovnen.

Rengar ovnen, 0g abn
derefter doren.

Der bruges flere stramstik i
samme stikkontakt.

Veelg en stikkontakt, som kun
bruges til ovnen.

Der er ikke strem til ovnen.

Der er ingen strgm.

Sarg for, at strammen er
tilsluttet.

Der er en smaldende lyd
under brug, og ovnen virker
ikke.

Hvis du bruger mad, som er
forseglet, eller somer i en

beholder med Iag, kan dette
forarsage smeeldende lyde.

Undlad at bruge tillukkede
beholdere, da de kan revne
under tilberedningen, fordi
indholdet udvides.

Ovnen bliver ikke varm.

Ovnen virker muligvis ikke,
der tilberedes for meget
mad, eller der bruges
forkert kakkentoj.

Seet en mikrobalgesikker
beholder med en kop

vand ind i ovnen, og lad
mikrobglgeovnen kare i 1-2
minutter for at kontrollere,

om vandet opvarmes.

Reducer maengden af mad,

og start funktionen igen.

Brug en tilberedningsbeholder
med flad bund.
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Fejlfinding

Problem

Arsag

Handling

Problem

Arsag

Handling

Opvarmningen er svag eller
langsom.

Ovnen virker muligvis ikke,

der tilberedes for meget
mad, eller der bruges
forkert keokkentgj.

Seet en mikrobalgesikker
beholder med en kop

vand ind i ovnen, og lad
mikrobalgeovnen kere i 1-2
minutter for at kontrollere, om
vandet opvarmes.

Reducer maengden af mad, og
start funktionen igen.

Brug en tilberedningsbeholder
med flad bund.

Opteningsfunktionen fungerer
ikke.

Ovnen virker muligvis ikke,
der tilberedes for meget
mad, eller der bruges
forkert kakkentoj.

Seet en mikrobelgesikker
beholder med en kop

vand ind i ovnen, og lad
mikrobglgeovnen kare i 1-2
minutter for at kontrollere, om
vandet opvarmes.

Reducer mangden af mad, og
start funktionen igen.

Brug en tilberedningsbeholder
med flad bund.

Opvarmningsfunktionen
fungerer ikke.

Ovnen virker muligvis ikke,

der tilberedes for meget
mad, eller der bruges
forkert kakkentaj.

Sat en mikrobalgesikker
beholder med en kop

vand ind i ovnen, og lad
mikrobalgeovnen kare i 1-2
minutter for at kontrollere, om
vandet opvarmes.

Reducer maengden af mad, og
start funktionen igen.

Brug en tilberedningsbeholder
med flad bund.

Det indvendige lys er svagt
eller kan ikke taendes.

Daren har staet aben i lang
tid.

Det indvendige lys slukker
muligvis automatisk ved brug
af gkofunktionen.

Luk daren, og abn den igen,
eller tryk pa knappen "Lys".

Det indvendige lys er
daekket til med madrester.

Renger ovnen indvendigt, og
kontroller igen.

Der lyder en biplyd under
tilberedningen.

Hvis
autotilberedningsfunktionen
bruges, indikerer biplyden,
at maden skal vendes om
under opteningen.

Nar du har vendt maden
om, skal du trykke pa Start-
knappen for at starte igen.

Ovnen er ikke i vater.

Ovnen er installeret pa en
ujeevn overflade.

Serg for, at ovnen installeres
pa en flad og stabil overflade.
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Problem

Arsag

Handling

Der opstar gnister under
tilberedningen.

Der bruges metalbeholdere
under ovn- eller
opteningsfunktionen.

Undlad at bruge
metalbeholdere.

Nar strammen tilsluttes,
starter ovnen straks.

Daren er ikke lukket
ordentligt.

Luk daren, og kontroller igen.

Lysstyrken i ovnen varierer.

Lysstyrken varierer
afhaengigt af @endringer i
udgangseffekten alt efter
funktionen.

At udgangseffekten aendres
under tilberedningen er ikke
en fejl. Det er ikke en fejl ved
ovnen.

Der kommer elektricitet fra
ovnen.

Stremmen eller
stikkontakten er ikke jordet
korrekt.

Serg for, at strammen og
stikkontakten er jordet
korrekt.

Tilberedningen er faerdig, men

blaeseren kerer stadig.

For at ventilere ovnen
fortseetter blaseren med at
kare i ca. 5 minutter, efter
tilberedningen er feerdig.

Det er ikke en fejl ved ovnen.

Der drypper vand.

Der kan veere vand eller
damp til stede i visse
situationer alt afhaengigt af
de anvendte madvarer.

Det er ikke en fejl ved
ovnen.

Lad ovnen afkele, og ter
den derefter af med et tart
viskestykke.

Ovnen starter, hvis du trykker

pa knappen +30 sek.

Dette sker, nar ovnen ikke
eribrug.

Mikrobelgeovnen er udviklet
til at starte, nar der trykkes

ned pa knappen +30 sek,, hvis

den ikke er i brug.

Der siver damp ud fra daren.

Der kan veere vand eller
damp til stede i visse
situationer alt afhaengigt af
de anvendte madvarer.

Det er ikke en fejl ved
ovnen.

Lad ovnen afkele, og ter
den derefter af med et tart
viskestykke.

Der ligger vand tilbage i
ovnen.

Der kan veere vand eller
damp til stede i visse
situationer alt afhaengigt af
de anvendte madvarer.

Det er ikke en fejl ved
ovnen.

Lad ovnen afkele, og ter
den derefter af med et tart
viskestykke.
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Fejlfinding

Problem

Arsag

Handling

Problem

Arsag

Handling

Grill

Der kommer reg ud under
brug.

Der kan komme rag fra
varmeelementerne, forste
gang ovnen er i brug.

Dette er ikke en fejl, og nar du
har brugt ovnen 2-3 gange,
stopper det.

Der er mad pa
varmeelementerne.

Lad ovnen kole af, og
fiern derefter maden fra
varmeelementerne.

Der kommer en darlig lugt
inde fra ovnen.

Der sidder smeltede
madrester eller smeltet
plastik fast indvendigt.

Brug dampfunktionen, og ter
derefter af med en ter klud.
Du kan lzegge en citronskive
ind og lade ovnen kare for at
flerne lugten hurtigere.

Maden er for teet pa grillen.

Saet maden i en passende
afstand herfra under
tilberedningen.

Maden er ikke klargjort og/
eller arrangeret korrekt.

Serg for at klargere og
arrangere maden korrekt.

ovn

Ovnen bliver ikke varm.

Daren er aben.

Luk daren, og prov igen.

Der kommer rag ud under
forvarmningen.

Der kan komme rag fra
varmeelementerne, forste
gang ovnen er i brug.

Dette er ikke en fejl, og nar du
har brugt ovnen 2-3 gange,
stopper det.

Der er mad pa
varmeelementerne.

Lad ovnen kale af, og
fiern derefter maden fra
varmeelementerne.

Ovnen tilbereder ikke maden
ordentligt.

Ovndaren abnes for ofte
under tilberedningen.

Undga at abne 13gen
mange gange, medmindre
du tilbereder noget, der
skal vendes. Hvis du ofte
abner daren, senkes den
indvendige temperatur,
0g det kan pavirke
tilberedningsresultatet.

Ovnfunktionerne er ikke
indstillet korrekt.

Indstil ovnfunktionerne
korrekt, og prov igen.

Grillen eller andet tilbehar
er ikke sat korrekt ind.

Seet tilbeharet korrekt ind.

Der bruges det forkerte
kokkentoj, eller kekkentojets
starrelse er forkert.

Nulstil ovnfunktionerne, eller
brug egnet kekkentej med
flad bund.

Der lugter braendt eller af
plastik, nar ovnen er i brug.

Der bruges plastikkekkentgj
eller kekkentgj, der ikke er
varmeresistent.

Brug kekkentej af glas, som
kan tale hoje temperaturer.
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Tekniske specifikationer

Informationskoder

Hvis ovnen ikke fungerer, far du muligvis vist en informationskode i displayet. Kontrollér
nedenstaende tabel, og afprev lesningsforslagene.

Kode Beskrivelse Handling
ol Temperatursensoren er aben.
Temperatursensoren er kortsluttet.
Hvis der ikke er nogen Traek avnens stik ud, og kontakt et

CFo kommunikation mellem lokalt Samsung-servicecenter.

primaer og sekundaer MICOM.
CF1 Sker kun, nar EEPROM Read eller
Write ikke fungerer.
Koden vises, nar ovntemperaturen er
W”* ) Traek stikket ud, og lad ovnen
Hvis temperaturen overstiger den ; '

C-21 . ) kole tilstraekkeligt af, og start
maksimalt tilladte temperatur under mikrobalaeovnen iqen
brug af den enkelte funktion. (Der g gen.
registreres ild).

C-F2 Stop ovnen, og prov derefter igen.
Traek stikket ud, og lad ovnen kele
tilstraekkeligt af, og renger knappen.

e Beraringstasten fungerer ikke. (Stov, vand)

Hvis problemet fortsetter, skal
du kontakte et lokalt Samsung-
servicecenter.

SAMSUNG straeber konstant mod at forbedre sine produkter. Designspecifikationer og denne
brugervejledning kan derfor endres uden forudgaende varsel.

Stremkilde 230V ~ 50 Hz

Maksimum effekt 2700 W

Mikrobelge 1600 W
Stremforbrug -

Grill 2600 W

Varmluft 2600 W
Udgangseffekt 100 W / 800 W (IEC - 705)
Driftsfrekvens 2450 MHz
Magnetron OM75P (21)
Afkelingsmetode Blaesermotor
Dimensioner Hovedenhed 595 x 456 x 570 mm
(Bx HxD) Indbygget 560 x 446 x 549 mm
Volumen 50 liter

Netto 38,8 Kg
Vaegt

Forsendelse 456 Kg

* Dette produkt indeholder en lyskilde i energieffektivitetsklasse <G>.
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Tillzeg

Samlet stremforbrug i standbytilstand (W) Low Bekendtgarelse om aben kildekode
(Alle netveerksporte er. ! tllstgnden on’) ' . Den software, der er inkluderet i dette produkt, indeholder open source-software.
Tidsrum for stramstyring (min) : 20 min. Felgende URL http://opensource.samsung.com/opensource/SMART_TP1_0/seq/O farer til
Wi-fi Stremforbrug i standbytilstand (W) 19w aplysninger om open source-licenser i forbindelse med dette produkt.
Tidsrum for stremstyring (min) 20 min.
Off-tilstand | Stremforbrug 05W
Tidsrum for stremstyring (min) 30 min.
Data bestemt i henhold til standard EN 50564 og forordning (EC) No 1275/2008.

BEM/ERK

Hermed erklaerer Samsung, at dette radioudstyr er i overensstemmelse med direktiv 2014/53/EU
og de relevante lovkrav i Det Forenede Kongerige.

Den fulde tekst af EU-overensstemmelseserklaeringen og den britiske
overensstemmelseserklaering findes pa falgende internetadresse: Den officielle
overensstemmelseserklzering kan findes pa http://www.samsung.com. G til Support > Search
Product Support, og angiv modelnavnet.

Frekvensomrade Sendereffekt (maks.)
Wi-fi 2412-2472 MHz 20 dBm
Bluetooth 2402-2480 MHz 10 dBm
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SAMSUNG

Bemaerk, at Samsung-garantien IKKE daekker serviceopkald til forklaring af produktets betjening, rettelse af forkert installation eller udfaerelse af almindelig rengering eller vedligeholdelse.

SPORGSMAL ELLER KOMMENTARER?

LAND RING ELLER BES@G 0S ONLINE PA LAND RING ELLER BES@G 0S ONLINE PA
UK 03330000333 Www.samsung.com/uk/support North Macedonia 023207 777 www.samsung.com/mk/support
IRELAND (EIRE) 0818 717100 Www.samsung.com/ie/support MONTENEGRO 020 405 888 WWw.samsung.com/support
GERMANY 06196 77 555 77 www.samsung.com/de/support SLOVENIA 080 697 267 (brezplacna Stevilka) WWW.Samsung.com/si/support
FRANCE 0148630000 www.samsung.com/fr/support SERBIA 0113216899 WWW.samsung.com/rs/support
SPAIN 911750015 WWW.Samsung.com/es/support Kosovo 038403090 WWW.samsung.com/support
210 608 098 ) ALBANIA 045 620 202 www.samsung.com/al/support
PORTUGAL Chamgidag5 B?g?s%gesdgehﬁgsazn()aﬁlonal WWw.samsung.com/pt/support 0800 111 31 - Beannaren 3a scHKM onepaTopy
LUXEMBURG 26103710 www.samsung.com/be_fr/support BULGARIA *3000 - Liewa Ha eav rpaacky parosop uiw www.samsung.com/bg/support
cnopes Tapudata Ha MOBUAHMAT onepaTop
NETHERLANDS 0889090 100 Www.samsung.com/nl/support 09:00 30 18:00 - MoHegeAHUK 0 MeTbk
BELGIUM 02-201-24-18 J L samsung.com De support Rl 0800872678 - Apel gratut
NORWAY 21629099 WWW.Samsung.com/no/support ROMANIA 80%9@?5%'.éaearlifgérlwrt]er}etea Www.samsung.com/ro/support
DENMARK 707019 70 www.samsung.com/dk/support Luni - Vineri: 9 AM - 6 PM :
FINLAND 030-6227 515 W samsung.com/fi/support ITALIA 800-SAMSUNG (800.7267864) WWW.samsung.com/it/support
SWEDEN 0771-400 300 WWW.SaMSUNG.COM/Se/SUpport CYPRUS 8009 4000 only from landline, toll free
AUSTRIA 0800 72 67 864 (0800-SAMSUNG) WWW.samsung.com/at/support GREECE 8011%{3@’\&%% (E\Sn%lﬁa}]g ﬁ?e7864) Www.samsung.com/gr/support
SHTZERLAD osn 726755 e o o ol d i e
HUNGARY 0680SAMSUNG (0680-726-7864) WWW.Samsung.com/hu/support POLAND * optata ﬁe%lmgé-r@??’operamra) hittp://www.samsung.com/pl/support/
CZECH 883%5.57%%2)6 WWw.samsung.com/cz/support LITHUANIA 8-800-77777 Www.samsung.com/It/support
SLOVAKIA 0(8380%'\457%%)6 W Samsung.com/sk/support LATVIA 8000-7267 WWw.samsung.com/Iv/support
ESTONIA 800-7267 WWW.Samsung.com/ee/support
CROATIA 072726 786 www.samsung.com/hr/support UKRAINE 0-800-502-000 WWW.samsung.com/ua/support
BOSNIA 055233999 Www.s3amsung.com/ba/support MOLDOVA +373-22-667-400 WWW.samsung.com/ua/support/moldova
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