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1. A SAFETY INFORMATION

Before the installation and
use of the appliance read the
supplied instructions careful-
ly. The manufacturer is not
responsible for any injuries or
damage that result from in-
correct installation or usage.
Always keep the instructions
in a safe and accessible loca-
tion for future reference.

1.1 Children and
vulnerable people safety

« This appliance can be used
by children aged from 8
years and above and per-
sons with reduced physical,
sensory or mental capabili-
ties or lack of experience
and knowledge if they have
been given supervision or
instruction concerning the
use of the appliance in a
safe way and understand
the hazards involved. Chil-
dren of less than 8 years of
age and persons with very

extensive and complex dis-
abilities shall be kept away
from the appliance unless
continuously supervised.

* Children should be super-
vised to ensure that they do
not play with the appliance.

+ Keep packaging away from
children and dispose of it
properly.

+ WARNING: The appliance
and its accessible parts be-
come hot during use. Keep
children and pets away dur-
ing use and cooling.

» Activate the child safety de-
vice, if available.

* Children must not clean or
maintain the appliance
without supervision.

1.2 General Safety

This appliance is for cook-
ing purposes only.

This appliance is designed
for single household do-

ENGLISH 3



mestic use in an indoor en-
vironment.

This appliance may be
used in offices, hotel guest
rooms, bed & breakfast
guest rooms, farm guest
houses, and other similar
accommodation where
such use does not exceed
average domestic usage
levels.

Do not use the appliance
before installing it in the
built-in structure.
Disconnect the appliance
from the power supply be-
fore carrying out any main-
tenance.

If the supply cord is dam-
aged, it must be replaced
by the manufacturer, its au-
thorised service centre or
similarly qualified persons
to avoid an electrical haz-
ard.

WARNING: Ensure that the
appliance is switched off
before replacing the lamp
to avoid the possibility of
electric shock.

WARNING: The appliance
and its accessible parts be-
come hot during use. Care
should be taken to avoid
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touching heating elements
or the surface of the appli-
ance cavity.

Always use oven gloves to
remove or insert accesso-
ries or ovenware.

Use only the food sensor
(core temperature sensor)
recommended for this ap-
pliance.

Do not install the appliance
behind a decorative door in
order to avoid overheating.
To remove the shelf sup-
ports first pull the front of
the shelf support and then
the rear end away from the
side walls. Install the shelf
supports in the opposite se-
quence.

Do not use a steam cleaner
to clean the appliance.

Do not use harsh abrasive
cleaners or sharp metal
scrapers to clean the glass
door since they can scratch
the surface, which may re-
sult in shattering of the
glass.

Before pyrolytic cleaning,
remove all accessories and
excessive deposits/spills
from the appliance cavity.



2. SAFETY INSTRUCTIONS

2.1 Installation

/N WARNING!

Only a qualified person must install this
appliance.

Remove all the packaging.

Do not install or use a damaged
appliance.

Follow the installation instructions
available on our website.

Be careful when moving the appliance, as
it is heavy. Use safety gloves and
enclosed footwear.

Do not pull the appliance by the handle.
Install the appliance in a safe and suitable
location that meets installation
requirements.

Keep the minimum distance from other
appliances and units.

Before mounting the appliance, ensure it
is level and that the door opens without
any restraint.

The appliance is equipped with an electric
cooling system. It must be operated with
the electric power supply.

2.2 Electrical connection

/\ WARNING!
Risk of fire and electric shock.

All electrical connections should be made
by a qualified electrician.

Make sure the parameters on the rating
plate are compatible with the electrical
ratings of the mains power supply.

The appliance must be earthed. Always
use a correctly installed shockproof
socket.

Do not use multi-plug adapters and
extension cables.

Avoid damaging the mains plug and cable.

If replacement is needed, it must be done
by our Authorized Service Centre.

Do not let mains cables touch or come
near the appliance door or the niche
below, especially when it operates or the
door is hot.

Shock protection of live and insulated
parts must be fastened securely and
should not be removable without tools.

Connect the mains plug to the socket only
at the end of installation. Ensure access to
the mains plug after installation.

If the mains socket is loose, do not
connect the mains plug.

Do not disconnect the appliance by pulling
on the mains cable. Always pull on the
mains plug.

Use only correct isolation devices: line
protecting cut-outs, fuses (screw type
fuses removed from the holder), earth
leakage trips and contactors.

The electrical installation must have an
isolation device that disconnects the
appliance from the mains at all poles, with
a contact opening width of at least 3 mm.
Fully close the appliance door before
connecting it to the mains.

This appliance is supplied with a main
plug and a main cable.

Cable types applicable for installation or re-

placement for Europe:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5

V2V2-F (T90), HO5 BB-F

For the section of the cable refer to the total
power on the rating plate. You can also refer

to the table:

Total power (W) (Sn:‘r:rtny)m of the cable
maximum 1,380 3x0.75
maximum 2,300 3x1
maximum 3,680 3x1.5

The earth cord (green / yellow cable) must be
2 cm longer than the brown phase and blue
neutral cables.

2.3 Use

/\ WARNING!

Risk of injury, burns and electric shock or
explosion.

Do not modify this appliance.

Ensure ventilation openings are not
blocked.

Do not let the appliance stay unattended
during operation.

Turn off the appliance after each use.
Be careful when opening the appliance
door during operation, as hot air and
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flammable mixtures from alcohol
ingredients can be released.

Do not operate the appliance with wet
hands or when it comes in contact with
water.

Do not apply pressure on the open door.
Do not use the appliance as a work
surface or as a storage surface.

Keep sparks and open flames away from
the appliance when the door is open.
Use only approved glass and jars for
preserving.

Do not place flammable products near the
appliance.

/N WARNING!
Risk of damage to the appliance.

To prevent damage or discoloration to the
enamel:

— do not place ovenware or objects
directly on the cavity bottom.

— do not place aluminum foil directly on
the cavity bottom.

— do not put water directly into the hot
appliance.

— do not leave moist dishes and food in
the appliance after cooking.

— be careful when removing or installing
accessories.

Enamel or stainless steel discoloration
does not affect performance of the
appliance.

Use a deep pan for moist cakes, as fruit
juices can cause permanent stains.
Always cook with the appliance door
closed.

If the appliance is installed behind a
furniture panel, do not close the panel
during use or until the appliance is fully
cooled to prevent heat and moisture
damage.

Concerning the lamp(s) inside this product
and spare part lamps sold separately:
These lamps are intended to withstand
extreme physical conditions in household
appliances, such as temperature,
vibration, humidity, or are intended to
signal information about the operational
status of the appliance. They are not
intended to be used in other applications
and are not suitable for household room
illumination.

This product contains a light source of
energy efficiency class G.

Use only lamps with the same
specifications.
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« To repair the appliance contact the
Authorised Service Centre. Use original
spare parts only.

2.4 Care and cleaning

/N WARNING!

Risk of injury, fire, or damage to the appli-
ance.

* Turn off and unplug the appliance before
maintenance.

« Ensure the appliance is cold to avoid glass
breakage. If the door glass panels are
damaged, contact the authorized service
centre for replacement.

* Be careful when you remove the door from
the appliance, it is heavy.

« Clean and dry the appliance, its cavity,
and accessories after each use to prevent
steam condensation, corrosion, and
surface deterioration.

* Check the product regularly for signs of
deterioration that may make it unsuitable
for food contact, such as cracks, blisters,
delamination, shrinkage, stickiness,
corrosion, or other visible changes in
texture or appearance. Follow cleaning
and care instructions to prevent
deterioration.

* Use a microfibre cloth, warm water, and
neutral detergents for cleaning the
appliance and accessories. Do not use
abrasive products, pads, solvents, sharp-
edged or metal objects.

« Follow safety instructions on packaging
when using an oven spray.

Pyrolytic cleaning

» Read all instructions for pyrolytic cleaning
« Before carrying out the pyrolytic cleaning
and initial preheating remove from the

oven cavity:

— any excess food residues, oil or
grease spills / deposits.

— any removable objects (including
shelves, side rails, etc., provided with
the appliance) especially any non-stick
pots, pans, trays, utensils, etc.

« Keep children away during pyrolytic
cleaning, as the appliance becomes very
hot and releases hot air from the front
vents.

* Pyrolytic cleaning releases fumes from
cooking residues and construction
materials. Ensure good ventilation during
and after the initial preheating and
pyrolytic cleaning.



Do not spill or apply water on the oven
door during and after the pyrolytic cleaning
to avoid damaging the glass panels.
Fumes from pyrolytic ovens / cooking
residues are not harmful to humans,
including children, or persons with medical
conditions.

Keep pets away from the appliance during
and after pyrolytic cleaning and the initial
preheating phase. Small pets (especially
birds and reptiles) can be highly sensitive
to temperature changes and emitted
fumes.

Non-stick surfaces on pots, pans, trays,
and utensils can be damaged by high-
temperature pyrolytic cleaning and may
release low-level harmful fumes.

Steam Cooking

3.

Released Steam can cause burns:

PRODUCT DESCRIPTION

3.1 General overview

(~Jof ol ~fofn] -

L.
oo

\B&

HEHE

Control panel

Display

Water tank

Socket for the food sensor
Heating element

Lamp

Fan

— Do not open the appliance door during
the steam cooking operation.

— Open the appliance door carefully
after steam cooking.

2.5 Disposal

/\ WARNING!
Risk of injury or suffocation.

Contact your municipal authority for
information on how to dispose of the
appliance.

Disconnect the appliance from the mains,
then cut off and dispose of the electrical
cable.

Bl Shelf support, removable
El Draining pipe

Water outlet valve

Shelf positions

Steam outlet

3.2 Touch fields

O]

To turn the appliance on and off.

NNV To navigate the menu.
—|— —_ To adjust settings.
To enter steam functions.
W To set assisted cooking function.

To set timer functions.

To enter settings.

To confirm your selection.
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4. BEFORE FIRST USE

4.1 Setting the time

1. Presstor—to adjust the hours and
minutes.

2. Press OK to confirm.

4.2 Initial preheating and cleaning

Preheat the empty appliance to remove any
odours. Ventilate the room.

1. Remove all accessories and shelf
supports.

5. DAILY USE

5.1 Cooking functions
Standard cooking functions

True Fan Cooking: Even baking, tender-
ness, drying

|:] Conventional Cooking: Traditional baking

= AirFry Plus: Combines steam and air frying
oD
@ for crispy, juicy, and healthier meals.

)}{( Frozen Foods: French fries, potato wedges,
= spring rolls

|;| Bottom Heat: Baking cakes

%%? Defrost: Defrosting

IZ\ Moist Fan Baking: Baking

(7] Grill: Toasting, grilling

Turbo Grilling: Roasting meat, browning

Steam functions

=) Humidity Low: Meat, poultry, oven dishes,
Y casseroles
@ Pizza Function (steam function up to

= 230°C): Baking pizza

@D Reheat: Heating up, cooking

The lamp may turn off automatically at a tem-
perature below 80°C during some oven func-
tions.
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2. Set each function to maximum
temperature and let the appliance operate

for specified durations: C] 1h, 15 min,
[ 15 min. Refer to Daily use.

3. Turn off the appliance and let it cool
down.

4. Clean with a microfiber cloth, warm water,
and mild detergent. Replace accessories
and shelf supports.

5.2 Setting: cooking functions
Press @ to turn on the appliance.
Press /™ or v to navigate functions.

Press + or — to set the temperature.
If needed, set the timer functions.

Press OK.

6. Press ® to turn off the cooking function.

o PN =

To change the function, press @ to switch
the appliance off, then press it again to turn it
back on.

— Progress bar - visually indicates when the
appliance reaches the set temperature or
when the cooking time comes to an end.

> Fast Heat Up - press and hold OK for 3
seconds during heating up phase to shorten
the heating time. It is available for some
cooking functions. Fan may turn on automati-
cally.

5.3 Timer
1. Press Q)
2. Press ™ or Y to select a timer function.

3. Press + or — to set the time. Press OK,
To cancel a timer function, press and hold for
3 seconds @



Timer functions

Set a countdown. When the timer ends,
the signal sounds.

Q Set a countdown. When the timer ends,
—l the signal sounds and the cooking stops.

@START To postpone the start and / or end of
STOP

cooking.

To show how long the appliance oper-
ates from the moment you start a func-
tion.

Uptimer

5.4 Steam functions

1. Press the cover of the water tank to open
it.

2. Fill the water tank with cold tap water to

the maximum level (up to 350 ml). Do not
use other liquids.

=3 IMPORTANT

Make sure not to exceed the maxi-
mum water level in the tank. If the

tank is full, a symbol il blinks three
times.

3. Push the water tank to its initial position.
4. Insert the food in the appliance.

5. Press ® to turn on the appliance. Press
to enter the steam submenu.

6. Press ™ or VY to select the steam
function.

7. Press + or — to set the temperature.

Press OK. Refill the water tank during
cooking, if water tank indicator shows that
the tank is empty.

8. When the cooking ends, turn off the
appliance. Carefully open the door.
Released humidity can cause burns.

9. Always empty the water tank after each
steam cooking to prevent scale buildup
and to avoid malfunctions, such as water
spilling from the steam outlet. Wait at
least 60 min before emptying.

5.5 Emptying water tank

Water tank indicator

=] The tank is full.

(=] The tank is half full

Water tank indicator

1. Turn off the appliance and make sure it is
cold.

2. Connect the draining pipe C to the outlet
valve A through the connector B.

The tank is empty. Refill the tank.

3. Keep the end of the pipe below the level
of A and push B repeatedly to collect
remaining water.

4. Detach C and B and dry the oven interior
with a soft sponge.

5.6 Assisted Cooking

Assisted Cooking submenu consists of pro-
grammes that are designed for dedicated
dishes. Programmes start with a suitable set-
ting. You can adjust the time and the temper-
ature during cooking.

1. Press ® to turn on the appliance.

2. Press 10,
Press ™ or Y to select assisted cooking
functions.

4, Press+or—to adjust settings if
needed.

5. Press OK to confirm.

6. When the function ends, check if the food

is ready. Extend the cooking time, if
needed. For assisted cooking with food
probe the procedure is the same.
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Submenu: Assisted Cooking

Legend

p\

Food sensor must be connected in order to
use the function.

)

cooking.

Fill the water drawer with water for steam

ing.

Preheat the appliance before you start cook-

M &

Shelf level. Refer to Product description.

Dishes
@ Pizza E IEI 2 % paking tray lined
with baking paper
Chicken AR IEI 2 baking tray,
& 1-15kg; Turn the chicken after half of the
fresh cooking time to get an even
browning.
?eifs @ A=) 2 baking tray
- 1.oKkg; Fry the meat for a few minutes in
-5cmthick 5 pot pan. Insert to the appli-
pieces ance.
¢ Fillets E IEI 3 casserole dish on
wire shelf
= Lasagne (=) 2 @ casserole dish on wire
1-15 kg shelf
Quiche E 2 baking tin on wire
shelf
w Potatoes E 2 baking tray
1kg Put the whole potatoes with skin
on baking tray.
Vegetable Hs baking tray lined with bak-
00 gratin ing paper
1-15kg Cut the vegetables into slices.
8 Muffins El 3 muffin tray on wire shelf
) E B 2 baking tray lined
> Ciabatta with baking paper
[
0.8 kg More time needed for white
bread.
5.7 Settings {0

1. Press ® to turn on the appliance.

2. Press et to access settings.

10 ENGLISH

3. Press ™ or VY to adjust settings. Press
OK.

4. Presstor—to adjust value.

Press OK to confirm or exit adjustment
mode.

6. Press L to exit settings.

Submenu: Settings

Setting Value
o1 _cwan D
02  Time of day Change
03  Light On/ Off
04  FastHeat Up On/ Off
05 Uptimer On / Off
06 Display brightness 1-5

07 Key tones Beep, Clic, None

08 Buzzer volume 1-4
09 - i
10 Food Sensor™) 12 - Alarm, 2% -

Alarm and stop

11 Cleaning Reminder!) ~ On/Off
12 - -
Activation code:
13 Demo mode 2468
14 Software version Check
15 Reset all settings Yes / No

1) selected models only

Settings by default start at 02. Use the ™
and Y to navigate.

5.8 Lock @

This function prevents an accidental change
of the appliance function.

When activated while the appliance is in use,
it locks the control panel and the door ensur-
ing that the current cooking settings continue
uninterrupted.

When activated while the appliance is off, it
keeps the control panel locked, preventing
the appliance from being turned on uninten-
tionally.



OB press and hold to turn on and off the
function.

G- flashes 3 times when the lock is turned
on.

5.9 Accessories

pending on model. Scan the
o' QR code to check how to
¢ use accessories supplied
%d- With your appliance. You can
#1 order optional accessories
separately. For more infor-
mation, please contact your local supplier.

Insert the accessory (wire shelf / tray) be-
tween the guide bars of the shelf support.
Make sure that the shelf touches the back of
the oven interior and the feet point down. A
small indentation at the top increases safety
and provides tilt protection. The rim around
the shelf prevents cookware from slipping off
the shelf.

If your tray has a slope, position it towards
the back of the oven interior.

If there is an inscription on the accessory,
make sure it is facing you.

If you are using a tray with holes, place the
tray / pan underneath to collect dripping lig-
uids.

5.10 Food Sensor
It measures the temperature inside the food.

6. HINTS AND TIPS

6.1 Cooking recommendations

The temperature and cooking times in the ta-
bles are for guidance only. They depend on
the recipes, quality and quantity of the ingre-
dients used. If you cannot find the settings for
a specific recipe, look for a similar one.

There are two temperatures to be set:

°C - the oven temperature (max. 250 °C
with food sensor). It should be at least
25°C higher than the food sensor temper-
ature.

« A the food sensor temperature.

1. Set a cooking function and the oven
temperature.

2. Insert the tip of the food sensor into the
centre of the thickest part of the meat or
fish. For casseroles, place the tip of the
food sensor exactly in the centre,
stabilized in a solid ingredient. Make sure
the tip does not touch the bottom of the
baking dish.

3. Plug food sensor into the socket located
inside the appliance. Refer to Product

description. AR appears on the display.

4. Press = or — to set the food sensor
temperature. Press OK.

5. When food reaches the set temperature,
the signal sounds. Press any symbol to
stop the signal. Check if the food is ready.
Extend the cooking time, if needed.

You can select the desired food sensor end
action in submenu: Settings.

6. Turn off the appliance.

7. Remove food sensor plug from the socket
and remove the dish from the appliance.

Count the shelf positions from the bottom of
the oven floor.

Symbols used in the tables:
55§
=

Food type

Cooking function

ENGLISH 11



o,
°C Temperature ‘gv C El (D @
E Shelf position Mediterranean vegetables, 180 4 25-30 1)
0.7 kg
(D  Cooking time (min) 1) Use baking tray or dripping pan.
2) Use wire shelf.
(®  Additional information 3) Use ceramic ramekins on wire shelf.
4) Use flan base tin on wire shelf.
6.2 Moist Fan Baking :; Sse b.aking dish on -WirehSh:If.
. . se pizza pan on wire shelf.
For the best results follow suggestions listed plzzap
in the table below. 6.3 Information for test institutes
Tests according to IEC 60350-1.
o,
2, CEH O ®
= o,
Sweet rolls, 16 pieces 180 2 20-30 1) El C @ @
Rolls, 9 pieces 180 2 30-40 1) Small cakes, 20 per tray
Pizza, frozen, 0.35 kg 220 2 10-15 2 E 3 150-170 35-40 1)2)
Swiss Roll 170 2 25-35 1)
%) 3 140 - 160 35-40 1)2)
Brownie 175 3 25-30 1)
Souffle, 6 pieces 200 3 25-30 3) ®) ~ 2and4  130-150  45-50  1)2)
Sponge flan base 180 2 15-25 4) Apple pie, 2 tins @20 cm
Victoria sandwich 170 2 40-50 5) E 2 180 70-90 3)
Poached fish, 0.3 kg 180 3 20-25 1)
2 160 70-90 3)
Whole fish, 0.2 kg 180 3 25-35 1)
Fatless sponge cake, cake mould @26 cm
Fish fillet, 0.3 kg 180 3 25-30 6)
Poached meat, 0.25 kg 200 3 35-45 1) = 2 170 40-50 3
Shashlik, 0.5 kg 200 3 25-30 1) 2 170 45 - 50 3)2)
Cookies, 16 pieces 180 2 20-30 1)
(%) 1and 3 170 50 - 60 3)2)
Macaroons, 24 pieces 180 2 25-35 1)
Shortbread
Muffins, 12 pieces 170 2 30-40 1)
Savory pastry, 20 pieces 180 2 25-30 1) & 140 -150 20-40 D
S'hor‘f crust biscuits, 20 150 2 25-35 1) 2and 4 140 - 150 25-45 1)
pieces
Tartlets, 8 pieces 170 2 20-30 1) = 3 140-150  25-45 1)
?(/ggetables, poached, 0.4 180 3 35-45 1) Toast
- E] 4 max. 1-5 3)2)
Vegetarian omelette 200 3 25-30 6)
1) Use Baking tray.
2) preheat the appliance for 10 minutes.
3) Use Wire shelf.
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7. CARE AND CLEANING

7.1 Notes on cleaning

Use a cleaning solution for metal surfaces.
Use a special oven cleaner for stubborn
stains.

Use the liquid descaler recommended by
the manufacturer to remove limestone
residue.

Moisture can condense in the appliance or
on the door glass panels. To decrease the
condensation, let the appliance work for
10 minutes before cooking. Do not store
food in the appliance for longer than 20
minutes.

Do not clean the accessories in a
dishwasher.

7.2 Removing the shelf supports

1.
2,

Make sure the appliance is cold.

Pull the front of the shelf support away
from the side wall.

8. Press + or — to select cleaning duration.
Press OK to start the cleaning.

Cleaning Duration
Light cleaning 1h
Normal cleaning 1 h 30 min
Thorough cleaning 2 h 30 min

When the cleaning starts, the oven door is
locked and the lamp is off. Do not start the
function if you did not fully close the oven
door. The cooling fan works at a higher
speed.

9. When the cleaning ends, turn off the
appliance and wait until it is cold. Clean
the oven interior with a soft cloth.

7.4 Cleaning Reminder

3. Pull the rear end of the shelf support
away from the side wall and remove it.

4. Put the shelf supports back to the initial
position. Repeat the steps in the reverse
order.

If the telescopic runners are supplied, their
retaining pins must point to the front.
7.3 Pyrolytic Cleaning

This programme burns off residual dirt in the
appliance. Use it whenever your appliance
needs a deep cleaning.

If there are other appliances installed in the
same cabinet, do not use them at the same
time as this function. It can cause damage to
the oven.

1. Make sure the appliance is cold.
2. Remove all accessories.

3. Clean the oven interior and the inner door
glass with warm water, a soft, wet cloth
and a mild detergent.

4. Press ® to turn on the appliance.

Press @

6. Press ™ or Y to select 01. Pyrolytic

When < flashes on the display after cooking
session, the appliance reminds you to clean it
with pyrolytic cleaning. You can turn off the
reminder in the submenu: Settings. Refer to
Daily use, Settings

7.5 Steam Cleaning

This cleaning procedure uses steam to re-
move remaining fat and food particles from
the appliance.

1. Make sure that the appliance is cold.
2. Remove all accessories.
3. Clean the oven interior and the inner door

glass with a dry soft cloth.

Press @ to turn on the appliance.
Press <5,

Press /™ or V to select 01. Press OK.

Press + or — to select cleaning type.
Steam Cleaning is indicated by +F@),

Fill the water tank with cold tap water to
the maximum level (around 350 ml).

Press OK,

Duration: 30 min

cleaning is indicated by <+,
Press OK,

When the cleaning ends timer and cleaning
icon start blinking. The appliance turns off.

10. Wait until the appliance is cold. Dry the
cavity with a soft cloth.
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7.6 Cleaning the water tank

This cleaning procedure removes and pre-

vents limescale buildup in the steam system.

1. Empty the water tank. Refer to Daily use,
Emptying water tank.

2. Pour 250 ml of the manufacturer
recommended liquid descaler into the
water tank.

3. Wait for 60 min. Empty the water tank.

4. Pour 350 ml of water into the water tank
to rinse the tank. Empty the water tank.

5. Clean the drain pipe with warm water and
a mild detergent.
The descaling frequency depends on the wa-

ter hardness and the frequency of steam
cooking.

Contact your water supplier to check the wa-
ter hardness level.

Clean the
Water hard- water tank
ness (°fH) e every
(months):
Often 12
0-15 (21 time/week)
(soft to medium) Rarely o4
(=1 time/month)
Often 6
216 (21 time/week)
(hard to very
hard) Rarely 12

(=1 time/month)

7.7 Removing and installing door

You can remove the oven door and the inter-
nal glass panels to clean them. Do not use
the appliance without the glass panels.

1. Open the door fully and hold both hinges.
2. Lift and pull the latches until they click.

3. Close the oven door halfway to the first
opening position. Then lift and pull to
remove the door from its seat.
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4. Put the door on a soft cloth on a stable
surface.
5. Hold the door trim A on the top edge of

the door at the two sides and push
inwards to release the clip seal.

6. Pull the door trim to the front to remove it.

7. Hold the door glass panels on their top
edge one by one and pull them up out of
the guide. Make sure the glass slides out
of the supports completely.

A éé/\B

8. Clean the glass panels with water and
soap. Dry the glass panels carefully. Do
not clean the glass panels in the
dishwasher.

9. After cleaning, install the glass panels
and the oven door.

Make sure that you put the glass panels back
in the correct sequence. Check for the sym-
bol / printing on the side of the glass panel.
The printing zone B (if present) must face the
oven interior. If the door is installed correctly,
you will hear a click when closing the latches.

7.8 Replacing the lamp

Disconnect the appliance from the mains and
wait until it is cold.

Replace the lamp with a suitable 300 °C heat-
resistant lamp.



Back lamp

1. Turn the glass cover to remove it.
2. Clean the glass cover.

8. TROUBLESHOOTING

If you cannot find a solution to the problem
yourself, contact your dealer or an Authorised
Service Centre. Service details are on the rat-
ing plate, located on the front frame. It is visi-
ble when you open the door. Do not remove
the rating plate.

You cannot activate or operate the appli-
ance. - The appliance is not connected to an
electrical supply or it is connected incorrectly.
The appliance does not heat up.

* The door is not closed correctly.

* Lock is activated.

» Automatic switch-off is activated.

The lamp does not work. - The lamp is
burnt out. Replace the lamp.

The lamp is turned off. - Moist Fan Baking -
is activated.

The Food Sensor does not operate. - The
plug of the Food Sensor is not fully inserted
into the socket.

There is the water leaks from the steam
outlet. - There is too much water in the water
tank. Refer to Daily use, Emptying water tank.

9. ENERGY EFFICIENCY

9.1 Product Information Sheet and
Product Information according to
(EU) No 65/2014 and (EU) No
66/2014

Supplier's name Electrolux

Model identifica- COPP40B 949284739
tion EOC7P30H 949284745
EOC7P87E 949284751
EOKPP4B0 949284737
EOP7X87H 949284752
KOPCX01H 949284741

OOPP40NT 949284736
Energy Efficiency Index 61.2
Energy efficiency class A++

Energy consumption with a
standard load, conventional
mode

0.93 kWh/cycle

3. Replace the lamp.
4. Install the glass cover.

LI The water tank empty indicator is on. -
There is no water in the tank. Fill the water
tank. If the indicator is still on refer to Care
and cleaning, Cleaning the water tank.

The steam cooking does not work. - There
is a lime residue in the steam outlet opening -
Cleaning the water tank (refer to Care and
cleaning) or if there is no water in the tank -
fill the water tank.

It takes more than three minutes to empty
the water tank or the water leaks from the
steam outlet opening. - There is a lime resi-
due in the water tank. Refer to Care and
cleaning, Cleaning the water tank.

The display shows "00:00". - There was a
power cut. Set the time of day.

Err C2 - Remove the Food Sensor plug from
the socket.

Err C3 - Close the door. Turn the appliance
off and on. Check if the door lock is not bro-
ken.

Err F102 - Close the door. Check if the door
lock is not broken.

Energy consumption with a

standard load, fan-forced mode 0.52 kWhicycle

Number of cavities 1

Heat source Electricity

Volume 721

Type of oven Built-In Oven

Mass COPP40B 33.2kg
EOC7P30H 33.2kg
EOC7P87E 33.2kg
EOKPP4B0 33.2kg
EOP7X87H 33.2kg
KOPCX01H 33.2kg
OOPP40NT 33.2kg
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Appliance tested according to: EN IEC
60350-1.

9.2 Information requirements
according to (EU) No 2023/826

Power consumption in standby 0.8 W
Maximum time needed for the equipment
to automatically reach the applicable low 20 min

power mode

Appliance tested according to: EN 50564.

9.3 Energy saving tips

» Keep the door closed during cooking and
avoid opening it often.

» Keep the door gasket clean and make
sure it is well fixed in its position.

» Use metal or dark, non-reflective
cookware.

» Skip preheating unless needed.

* Minimize breaks between baking multiple
dishes.

*  When possible, use the cooking functions
with fan to save energy (selected models
only).

» Use residual heat to keep food warm.
Reduce the appliance temperature to
minimum 3 - 10 min before the end of
cooking.

¢ Turn off the lamp during cooking unless
needed. Refer to Settings.

* Moist Fan Baking (selected models only) -
this function was used to comply with the
energy efficiency class and ecodesign
requirements (according to EU 65/2014
and EU 66/2014). Tests according to:
IEC/EN 60350-1. The oven door should be
closed during cooking so that the function
is not interrupted and the oven operates
with the highest energy efficiency
possible. When you use this function the
lamp automatically turns off. In some
models it takes 30 sec.

* Automatic switch-off - for safety reasons, if
the cooking function is active and no
settings are changed, the appliance will
turn off automatically after a certain period
of time. To operate a cooking function
longer, set the cooking time. Automatic
switch-off does not apply when the lamp is
on or with function: @g%ET.

- 12.5h:30-115°C
- 8.5h:120-195 °C
— 5.5 h:200-245 °C
— 3 h: 250-maximum °C

10. ENVIRONMENTAL CONCERNS

A%
Recycle materials with the symbol TO. Put the
packaging in relevant containers to recycle it.
Help protect the environment and human
health by recycling waste of electrical and
electronic appliances. Do not dispose of ap-
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1. A ORYGGISUPPLYSINGAR

Fyrir uppsetningu og notkun
heimilisteekisins skal lesa
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medfylgjandi leidbeiningar
vandlega. Framleidandinn ber



ekki abyrgd a neinum meidsl-
um eda skemmdum sem
leida af rangri uppsetningu
eda notkun. Geymdu alltaf
leidbeiningarnar a éruggum
stad par sem audvelt er ad
nalgast peer til sidari notkun-
ar.

1.1 Oryggi barna og
viokvaemra einstaklinga

» Born, 8 ara og eldri og folk
med minnkada likamlega-,
skyn- eda andlega getu,
eda sem skortir reynslu og
bekkingu, mega nota petta
taeki, ef pau eru undir eftirliti
eda hafa verid veittar leid-
beiningar vardandi 6rugga
notkun teekisins og ef pau
skilja heettuna sem pvi fylg-
ir. Halda skal bérnum yngri
en 8 ara gémlum og folki
med mjog miklar og fléknar
fatlanir fra heimilisteekinu,
nema pau séu undir stdd-
ugu eftirliti.

» Hafa aetti eftirlit med born-
um til ad tryggja ad pau
leiki sér ekki med heimilis-
teekid.

 Haltu 6llum umbudum fra
bérnum og fargadu peim a
videigandi hatt.

* VIDVORUN: Heimilistaekid
og adgengilegir hlutar pess
hitha medan a notkun
stendur. Haltu bornum og

geeludyrum fra medan a
notkun stendur og medan
teekid kolnar.

» Kveiktu a barnaleesingunni
ef hun er i bodi.

* Born mega ekki prifa eda
annast vidhald a teekinu an
eftirlits.

1.2 Almennt oryggi

* petta heimilisteeki er ein-
gongu eetlad til matreidslu.

* petta heimilistaeki er hann-
ad til notkunar innanhuss a
heimilum.

* petta heimilistaeki ma nota
a skrifstofum, i herbergjum
hétela, herbergjum gesta-
husa, baendagistingum og
00rum sambeerilegum gist-
irymum par sem notkun er
ekki meiri en almenn heim-
ilisnotkun.

» Ekki ma nota heimilistaekid
fyrr en innbyggda virkid hef-
ur verid uppsett.

» Aftengdu heimilisteekid fra
rafmagnsinnstungu adur en
hvers kyns vidhaldsvinna
fer fram.

» Ef rafmagnssnuran skemm-
ist skal framleidandi, vidur-
kennd pjonustumidstdd
hans eda heefir adilar skipta
henni ut til ad koma i veg
fyrir rafmagnshaettu.

* VIDVORUN: Tryggdu ad
slokkt sé a heimilistaekinu
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2.

adur en pu skiptir um ljosid
til ad fordast moguleika a
raflosti.

VIDVORUN: Heimilistaekid
og adgengilegir hlutar pess
hitha medan a notkun
stendur. Gaeta aetti varudar
begar hitunarelementin eru
snert eda yfirbord holrymis
heimilistaekisins.

Notadu alltaf hanska vid ad
taka ur og setja i aukahluti
eda eldfost matarilat.
Notadu adeins pann matar-
meeli (kjothitameeli) sem
radlagdur er fyrir petta
heimilistaeki.

Settu heimilistaekid ekKki
upp a bak vid skrautdyr til
ad fordast ofhitnun.

Til pess ad taka hillustud-
ninginn ur skal fyrst toga i

ORYGGISLEIDBEININGAR

2.1 Installation

/N ADVORUN!

Einungis til pess haefur adili ma setja upp
petta heimilistaeki.

18

Fjarleegdu allar umbudir.

Ekki setja upp eda nota skemmt
heimilisteeki.

Fylgdu uppsetningarleidbeiningunum sem
eru a vefsidu okkar.

Alltaf skal syna adgat pegar heimilistaekid
er feert til, vegna pess ad pad er pungt.
Notadu Oryggishanska og lokadan
skébunad.

Dragdu heimilisteekid ekki a handfanginu.
Settu heimilistaekid upp & 6ruggum og
hentugum stad sem uppfyllir allar
uppsetningarkrofur.

ISLENSKA

framhluta hillustudningsins
og sidan afturhluta hans fra
hlidarveggjunum. Komdu
hilluberunum fyrir i 6fugri
rod.

Notadu ekki gufuhreinsib-
unad til ad hreinsa heimilis-
teekid.

Notadu ekki sterk teerandi
hreinsiefni eda beittar mal-
mskofur til ad hreinsa gler-
hurdina par sem slikt getur
rispad yfirbordid, sem getur
aftur leitt til pess ad glerid
brotnar.

Fyrir hitahreinsun skaltu
fiarleegja alla aukahluti og
allt sem er inni i rymi heim-
ilistaekisins.

Haltu lagmarksfjarlaegd fra 66rum
heimilistaekjum og einingum.

Adur en taekid er sett upp skaltu ganga ur
skugga um ad pad standi slétt og ad
hurdin opnist an hindrana.

Heimilistaekid er utbuid rafstyrdu keelikerfi.
Pad parf rafstraum til ad geta gengid.

2.2 Rafmagnstenging

/N ABVORUN!
Haetta & eldi og raflosti.

Allar rafmagnstengingar skulu
framkvaemdar af vidurkenndum rafvirkja.
Gakktu ur skugga um ad upplysingar a
merkiplotunni séu i samraemi vid
rafmagnsgildi rafmagnsnetins.
Heimilistaekid verdur ad vera jardtengt.
Notadu alltaf rétt uppsettar einangradar
innstungur.



Notadu ekki fjdltengi eda
framlengingarsnurur.

Geettu pess ad rafmagnstengill og sndra
skemmist ekki. Ef skipta parf um varahlut
skal pad gert af vidurkenndri
pjonustumidstdd okkar.

Lattu rafmagnssnurur ekki snerta hurd
teekisins eda svaedid undir henni,
sérstaklega pegar teekid er i notkun eda
hurdin er heit.

Raflostvorn a straumvirkum og
einangrudum hlutum skal festa tryggilega
og hun ma ekki vera fjarleegjanleg an
verkfeera.

Adeins skal tengja rafmagnskléna vid
rafmagnsinnstunguna i lok
uppsetningarferlisins. Gakktu ur skugga
um ad audvelt sé ad komast ad
rafmagnstenglinum eftir uppsetningu.

Ef adalrafmagnstengid er laust skaltu ekki
stinga i samband.

Ekki aftengja taekid med pvi ad toga i
rafmagnssnuruna. Taktu alltaf i
innstunguna sjalfa.

Notadu adeins réttan einangrunarbunad:
Linuvarnarstraumloka, 6ryggi (6ryggi med
skrufgangi fjarlaegd ur holdunni), lekalida
og spolurofa.

Rafmagnsuppsetningin verdur ad vera
med einangrunarbinad sem gerir pér kleift
ad rjufa straum til heimilisteekisins fra
innstungum vid alla péla med ad minnsta
kosti 3 mm snertibil.

Lokadu hurd heimilisteekisins alveg adur

2.3 Notkun

/\ ABVORUN!

Heetta @ meidslum, bruna og raflosti eda
sprengingu.

« EKkki gera breytingar pessu heimilisteeki.

*  Gakktu ur skugga um ad loftreestigotin séu
ekki stiflué.

« Latid heimilisteekid ekki vera an eftirlits &
medan pad er i gangi.

« Slokkvid a heimilistaekinu eftir hverja
notkun.

¢ Geettu varudar pegar hurd teekisins er
opnud medan a notkun stendur, par sem
heitt loft og eldfim efni ar
afengisinnihaldsefnum geta sloppid ut.

* Notadu ekki heimilistaekid med blautar
hendur eda pegar pad kemst i snertingu
vid vatn.

» Beitid ekki prystingi & opna hurd.

* Notid ekki heimilistaekid sem vinnusvaedi
eda geymslusvaedi.

*  Geettu pess ad neistar og opnir eldar
komist ekki naerri teekinu pegar hurdin er
opin.

* Notadu einungis vidurkennt gler og
krukkur til nidursudu.

« Ekki geyma eldfimar vorur nalaegt teekinu.

/N ADVORUN!

Heetta a eldi og skemmdum a heimilis-
teekinu.

en pad er tengt vid rafmagn.
» Pbessu teeki fylgja rafmagnsklé og -snura.

Tegundir kapla sem haegt er ad nota fyrir
uppsetningu eda endurnyjun i Evrépu:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, H05
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Fyrir pann hluta virsins visast til heildarork-
unnar a upplysingaspjaldinu. bu getur einnig
visad til téflunnar:

Heildarafl (W) Hluti virsins (mm?)
hamark 1,380 3x0.75
hamark 2,300 3x1
hamark 3,680 3x1.5

Jarétengingin (greenn / gulur vir) verdur ad
vera 2 cm lengri en bruni fasavirinn og blai
hlutlausi virinn.

Til ad koma i veg fyrir skemmdir eda
aflitun a gljahudinni:
— ekki setja eldfést mot eda hluti beint a
botn ofnsins.
— ekki setja alpappir beint a botn
ofnsins.
— setjid ekki vatn beint inn i heitt
heimilistaekid.
— EKki skilja eftir rok ilat eda mat i
heimilistaekinu eftir eldun.
— fardu varlega pegar pu fjarleegir eda
setur aukahluti i heimilistaekio.
Aflitun & glerungnum eda rydfriu stali hefur
engin ahrif & getu eda frammistédu
heimilisteekisins.
Notid djupt form fyrir blautar kékur, par
sem avaxtasafi getur valdid varanlegum
blettum.
Alltaf skal elda med hurd heimilistaekisins
lokada.
Ef teekid er sett upp bak vid skapahurd ma
ekki loka hurdinni medan a notkun stendur
eda fyrr en taekid hefur kolnad alveg, til ad
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koma i veg fyrir skemmdir af véldum hita
og raka.

Vardandi ljés inni i pessari voru og
varaljos sem eru seld sér: Pessum ljésum
er eetlad ad pola ofgafullar adstaedur i
heimilisteekjum & bord vid hitastig, titring,
raka eda er zetlad ad senda upplysingar
um notkunarastand taekisins. Pau eru ekki
2etlud til ad nota i 66rum taekjum og henta
ekki sem lysing i herbergjum heimila.
Pessi vara inniheldur ljésgjafa i
orkunytniflokki G.

Notadu adeins lj6s med sému
teeknilysingu.

Haféu samband vié vidurkennda
pjénustumidstdd til ad gera vid
heimilisteekid. Notadu eingdngu
upprunalega varahluti.

2.4 Umhirda og hreinsun

/\ ABVORUN!

Heetta @ meidslum, eldsvoda eda skemm-
um a heimilisteekinu.

Slokktu a og taktu heimilistaekid ur
sambandi adur en farid er i vidhald.
Gakktu ur skugga um ad taekid sé kalt til
ad fordast ad gler brotni. Ef glerplotur
hurdarinnar skemmast skaltu hafa
samband vid vidurkennda
pjonustumidstdd til ad lata skipta um peer.
Fardu varlega pegar pu fiarleegir hurdina
af heimilistaekinu, hdn er pung.

Hreinsadu og purrkadu heimilistaekid,
holrymi pess og fylgihluti eftir notkun til ad
fordast teeringu og raka- eda
yfirbordsskemmdir.

Leitadu reglulega ad merkjum um slit a
teekinu sem gera pad 6hentugt fyrir
matarsnertingu, til ad mynda sprungur,
blddrur, fldgnun, ryrnun, klistur, teeringu
eda adrar sjaanlegar breytingar i aferd
eda utliti. Fardu eftir leidbeiningum er
varda hreinsun og umhirdu til ad koma i
veg fyrir slit.

Hreinsadu heimilisteekid og fylgihluti
eingdngu med trefjaklut, volgu vatni og
mildu hreinsiefni. Notadu ekki neinar vorur
med svarfefnum, stalull, leysiefni eda
malmhluti.

Fylgdu 6ryggisleidbeiningum a umbudum
pbegar notadur er ofnspray.

Hreinsun med eldgladingu

Lestu leidbeiningar fyrir hreinsun med
eldglaedingu vandlega
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« Adur en hreinsun med eldglaedingu fer
fram og forhitun fer i gang skaltu fjarleegja
ur ofnryminu:

— Allar matarleifar, dreggjar, oliu eda feiti
sem lekid hefur nidur.

— alla hluti sem haegt er ad losa (p.m.t.
plétur, plétubera i hlidum o.s.frv. sem
fylgja heimilistaekinu), sérstaklega alla
vidlodunarfria potta, pdnnur, bakka,
ahold o.s.frv.

* Haltu bérnum fra heimilistaekinu medan a
hreinsun med eldglaedingu stendur, par
sem pad verdur mjog heitt og heitt loft
sleppur ut um framloftopid.

* Hreinsun med eldglaedingu losar
gastegundir ur matarleifum og efnum i
heimilistaekinu. Tryggja skal géda
loftreestingu medan a forhitun stendur og
eftir hreinsun med eldglaedingu.

» Skvettu ekki né heldur settu vatn a
ofnhurdina @ medan hreinsun med
eldgleedingu stendur eda eftir hana til ad
fordast skemmdir a glerplétunum.

*  Gufur sem koma fra 6llum ofnum med
eldgleedingu / matarleifum eru ekki
skadlegar ménnum, p.m.t. bérnum eda
einstaklingum med undirliggjandi
sjukdéma.

* Haltu geeludyrum fra heimilistaekinu a
medan hreinsun med eldgleedingu og
forhitun stendur yfir. Litil geeludyr
(sérstaklega fuglar og skriddyr) geta verid
mjog vidkvaem fyrir breytingum a hitastigi
og uppgufun.

* Non-stick yfirbord a pottum, pénnum,
békunarplétum og ahéldum geta skemmst
i hahitahreinsun med eldglaedingu og
losad litilshattar skadlegar gufur.

Gufueldun

« Gufa sem losnar getur valdid bruna:

— Ekki opna hurd taekisins pegar verid er
ad elda med gufu.

— Opnadu hurd heimilistaekisins varlega
eftir notkun adgerdarinnar.

2.5 Férgun

/\ ABVORUN!
Haetta a meidslum eda kofnun.

* Haféu samband vid stadbundin yfirvold
fyrir upplysingar um hvernig skuli farga
heimilisteekinu.

» Taktu heimilistaekid ur sambandi, klipptu
sidan rafmagnssnuruna og fargadu henni.



3. VORULYSING

- Hillubera ma fjarlaegja
3.1 Almennt yfirlit a . ma arieeg)
E} Frarennslisror
F q g Uttaksloki vatns
| ! j Hillustodur
M Gufuuttak
A—E/w 3.2 Snertifletir
Iy % Til ad kveikja og sl6kkva & heimilis-
m_ @‘% ﬁ“ (D teekinu.
' % 2% Til ad fletta i valmyndinni.
@
[10HA \ \\) -+ —  Til a6 breyta stillingum.
E— o Ad fara i gufuadgerdir.
= | @)
. W Til ad velja eldunaradstod.
Stjérnbord
Skjar ® Til a6 stilla timastilliadgerair.
Vatnstankur . —
Innstunga fyrir matveelaskynjara & Tilad opna stilingar.
Hitunareining OK  Yttu & til a0 stadfesta val pitt.
@A Lios
Vifta

4. FYRIR FYRSTU NOTKUN

2. Sitillid hverja adgerd a hamarkshita og

4.1 timinn stilltur latid taekid keyra i tilgreindan tima: = 1

1. ZttL:n?n'Llj'tueréa — til ad stilla klukkustundir Klst, 15 min, 5 15 min. Sja Dagleg
9 " notkun.
2. Yttu 4 OK il a8 stadfesta. 3. Slokktu & ofninum og lattu hann kéina.
4.2 Forhitun og hreinsun 4. Notadu trefjaklit med volgu vatni og
Forhi heimilistaekid. 4n innihal i mildu hreinsiefni. Fjarlaegdu fylgihluti og
orhitadu heimilisteeki®, an innihalds, til ad lausa hillubera.

fiarleegja lykt. Loftreestu herbergid.

1. Fjarlaegdu alla fylgihluti og lausa
hillubera.
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5. DAGLEG NOTKUN

5.1 Eldunaradgerdir
Hefébundnar eldunaradgerdir

Eldun med hefébundnum blaestri: J6fn
bakstur, meyrnun, purrkun

E Hefébundin matreidsla: Hefébundinn bak-
stur

_ AirFry Plus: Sameinar gufu- og loftsteikingu
[E til ad elda stokkar, safarikar og hollari mal-
tioir.

)}{( Frosin matvaeli: Franskar kartoflur, karto-
= flubatar, vorrullur

[  undirhiti: Kékubakstur

=L Affrysta: Afbyding

|Z\ Bokun med rokum blaestri: Bakstur

E] Grill: Ristun, grillun

Blastursgrillun: Steiking & kjoti, branun

Gufuadgerdir

)| Raki litill: Kjot, fuglakjot, ofnréttir, pottréttir

@)~ Pitsuadgerd (gufuadgerd allt upp ad
=J 230°C): Pitsubakstur

@D Upphita: upphitun, eldun

Ljosid kann ad slokkva a sér sjalfkrafa vid
hitastig undir 80°C vid sumar ofnadgerdir.

5.2 Stilling: eldunaradgerdir
1. Yttua @ til a5 kveikja a heimilistaekinu.

2. Yttua ™ eda V til ad fletta i gegnum
stillingar.

Yitu & + eda — til ad stilla hitastigid.
Notadu timastillinguna ef porf er a.

Yitu a: OK.

vttu & O til a6 slékkva a
eldunaradgerdinni.

Til ad breyta adgerd skaltu yta a O til as
slokkva a heimilistaekinu og yttu sidan aftur a
pad til ad kveikja a pvi a ny.

o o~
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— Framvindustika - synir sjénreent hvenaer
heimilistaekid neer settu hitastigi eda hveneer
eldunartimanum lykur.

D> Hré6 upphitun - yttu 4 og haltu inni OK i 3
sekundur & medan forhitun stendur yfir til ad
stytta upphitunartimann. bad er i bodi fyrir
sumar eldunaradgerdir. Viftan kann ad fara
sjalfkrafa i gang.

5.3 Timastillir

1. Yiua©.

2. Yttua ™ eda Vv til ad velja
timastilliadgerd.

3. Yttu &+ eda — til ad stilla timann. Yttu &
OK.

Til ad heaetta vid timastillingu, skaltu halda inni

@i 3 sekundur.

Timastillingar

Stilltu nidurtalinguna. Hljédmerki heyrist
pegar timinn er lidinn.

Q Stilltu nidurtalinguna. "Hljodmerki heyrist
-l pegar timinn er lidinn og eldun lykur.

@START Til ad fresta raesingu og / eda lokum eld-
STOP  unar.

Synir hversu lengi heimilisteekid er i not-

Uppteljari kun fra pvi ad stillingin er raest.

5.4 Gufuadgeroir

1. Yttu & hlifina & vatnsgeyminn til ad opna
hana.

2. Fylltu vatnsgeyminn med koldu vatni upp
ad hamarksstiginu (um 350 ml). Ekki nota
adra vokva.

=31 ARIDANDI

Gakktu ur skugga um ad vatnsmagnid
i tankinum sé innan haestu marka. Ef

ad tankurinn er fullur blikkar |:] prisv-

ar sinnum.

3. Yttu vatnsgeyminum i upphaflega stédu
sina.

4. Settu matinn i heimilisteekid.

vitu a D til a5 kveikja a heimilistaekinu.

Yttu & %) til a8 fara inn i undirvalmyndina
fyrir gufuna.



6. Yttua ™ eda V™ til ad velja
gufuadgerdina.

7. Yittu a + eda — til ad stilla hitastigio. Yttu

4 OK_ Fylitu & vatnsgeyminn a medan
eldun stendur ef ad visirinn synir ad
geymirinn er tomur.

8. Pegar eldun lykur skaltu slokkva a
teekinu. Opnadu hurdina varlega. Raki
sem sleppur ut getur valdid brunasarum.

9. Eftir hverja gufueldun skaltu avallt teema
vatnsgeyminn til ad koma i veg fyrir
uppsofnun kalks og til ad fordast bilanir, til
ad mynda & fleedi vatns fra gufuittakinu.
Biddu i ad minnsta kosti 60 min adur en
pu teemir geyminn.

5.5 Vatnstankurinn teemdur

Vatnsgeymisvisir

EI Tankurinn er fullur.

(=] Tankurinn er halffullur.

| | Tankurinn er tdmur. Fylltu & tankinn.

1. Slokktu a heimilisteekinu og geettu pess
ad pad sé kalt.

2. Tengdu frarennslisrorid C vid
uttakslokann A i gegnum tengilinn B.

3. Hafdu endann a rorinu fyrir nedan A og
yttu endurtekid a B til ad safna saman pvi
vatni sem eftir er.

4. Aftengdu C og B og purrkadu ofninn med
mjukum svampi.

5.6 Eldunaradstod ¢

Eldunaradstod undirvalmyndin samanstendur
af kerfum sem eru hénnu® fyrir tiltekna rétti.
Kerfin byrja meé videigandi stillingu. Pu getur
adlagad timastillingu og hitastig @ medan eld-
un stendur.

1. Yttu a D til a6 kveikja a heimilistaekinu.
Yitua 19
Yttu & ™ eda V il ad velja stillingar fyrir
eldunaradstod.

4, Yttuat eda—til ad adlaga stillingarnar
ef porf er a.

5. Yttu a OK il stasfestingar.

6. Pegar adgerdinni lykur skaltu kanna hvort
maturinn sé tilbuinn. Framlengdu
eldunartimann ef porf er a. Vié
eldunaradstod med kjothitameeli er ferlid
hid sama.

Undirvalmynd: Eldunaradstod

Merking

Matarnalin veréur ad vera i sambandi til ad
nota stillinguna.

p\

Fyllid vatnskuffuna af vatni fyrir gufueldun.

Forhitadu heimilistaekid adur en eldun hefst.

O E®

Hilluhzed. Sja Vérulysing.

Réttir

@ Pitsa @ E‘ 2 0% pékunarplata

kleedd med bdkunarpappir

Kijaklingur AR E 2 bokunarplata,
& 1-1.5kg; Snuadu kjuklingnum vié pegar
ferskt eldunartiminn er halfnadur svo
ad hann brunist jafnt

Ta‘:tgijéz =P békunarplata
- 1,9Kg, 4 gteiktu kjétio & heitri ponnu i
- 5¢m pykkir  nokkrar mindtur. Settu inn i

bitar heimilisteekid.
& Flék @ E‘ 3 eldfast mét & bok-
unargrind
= Lasagna (=2 @ eidtast mot & bokunar-
1-15kg grind
Baka (=) 2 [ bskunarform & bskun-
argrind

W Kartoflur B 2 bokunarplata
O kg Settu kartdflurnar heilar med
hydinu & bokunarplétu.
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Réttir Stilling Gildi
Gratinerad  [=] 3 pskunarplata kizdd med 15 Er"d“rse“a allar sfilling- 1 / Ngj
00 greenmeti békunarpappir
1-15kg Skerdu greenmetid i sneidar. 1) adeins valdar gerdir
8  Muffur El Zmllffubakki a bokunar- Sjalfgefnar stillingar byrja a 02. Notadu ™ og
rin . , e
g Vil ad fletta & milli.
) "
e~ Ciabatta EIEI 2 _pokunarplata 5.8 Laasing IE]
™  0,8kg kleedd med bokunarpappir .

Hvitt braud parfnast meiri tima.

5.7 Stillingar <
1. Yttua @ til a5 kveikja a heimilistaekinu.
2. Vitua 5 il a0 opna stillingar.

3. Yttua ™ eda Vv til ad stilla stillingar. Yttu
aOkK,

4. Yttu a t eda — til aé stilla gildi.

Yitu a OK til a6 stadfesta eda heetta i
stillingarham.

6. Yttu a < til a6 hastta i stillingum.
Undirvalmynd: Stillingar

Stilling Gildi
Hreinsun med eldg-
01 prif ledingu
Gufuhreinsun
02  Timidags Breyta
03  Lett Kveikja / Slékkva
04 Hréd upphitun Kveikja / Slokkva
05 Uppteljari Kveikja / Sl6kkva
06 Skjabirta 1-5

07 Lykiltonar Beep, Clic, None

08 Hljédstyrkur hljédgjafa 1-4

09 - -

12 _Vievérun, 2

A Vidvorun og
stédvun

10  Kjsthitamaelir?)

1 Aminning um hreinsun?)  Kveikja / Slékkva

12 - -

13 Kynningarhamur Virkjunarkdoi: 2468

14 Hugbunadaratgafa Athuga
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Pessi adgerd kemur i veg fyrir ad adgerd
heimilisteekisins breytist évart.

begar adgerdin er virkjud a medan heimilis-
teekid er i notkun laesir han stjérnbordinu og
hurdinni og tryggir ad ndverandi eldunarstill-
ingar haldi afram an truflana.

begar pad er virkjad a medan heimilistaekid
er i notkun heldur pad stjérnbordinu leestu og
kemur i veg fyrir ad pad sé dvart kveikt a
heimilisteekinu.

() € - yttu 4 og haltu inni i prjar sekandur til
ad kveikja og slokkva a adgerdinni.

@ - blikkar prisvar pegar kveikt er & lasnum.
5.9 Aukabunadur

Aukahlutir i bodi eftir gerd.
Skannadu QR kédann til ad
1 athuga hvernig nota & auka-
¢ hlutina sem fylgja med heim-
g ilistaekinu. Heegt er ad panta
1 aukahluti sérstaklega. Til ad
fa frekari upplysingar skaltu
hafa samband vié séluadilann & stadnum.

Settu aukahlutinn (grillrist/bakka) & milli braut-
anna a hilluberanna. Gakktu ur skugga um ad
hillan snerti bakhli® ofnrymisins og ad faeturn-
ir snui nidur a vid. Litid skard efst i ofninum
eykur 6ryggi og veitir vorn gegn halla. Hillu-
brunin kemur i veg fyrir ad eldunarilat renni af
hillunni.

=

=S

v

Ef bokunarplatan er med halla skaltu koma
henni fyrir i att ad bakhlid ofnsins.



Ef pad er aletrun & aukahlutnum skaltu ganga
ur skugga um ad han snui ad pér.

Ef pu notar bakka med gétum, settu annan
bakka/pénnu undir til ad safna vokva sem lek-
ur nidur.

5.10 Kjothitamaelir
Pad meelir hitastigid inni i matnum.
Heegt er ad stilla a tvo hitastig:

. °C- hitastig ofnsins (hamark 250 °C med
kj6thitameeli). Pad zetti ad vera ad minnsta
kosti 25°C haerra en hitastigid a kjothita-
meeli.

. AR hitastigid a kjothitamaelinum.

1. Stilltu eldunaradgerd og hitastig i
ofninum.

2. Settu odd kjothitameelisins i midjuna a
pykkasta hluta kjétsins eda fisksins. Fyrir
ofnrétti skaltu setja odd kjothitameelisins i
midjuna og tryggja ad hann sitji stédugur i
fostu hraefni. Gakktu ur skugga um ad
oddurinn snerti ekki botn
bdkunarformsins.

O o >
RS SSSSSSNS

6. ABENDINGAR OG GOP RAD

6.1 Radleggingar um eldun

Hitastig og eldunartimi a téflunum er adeins til
vidmidunar. bad fer eftir uppskriftunum, geed-
um og magni hraefnisins sem notad er. Ef pu

finnur ekki stillingarnar fyrir akvedna uppskrift
skaltu leita ad svipadri uppskrift.

Teldu hillustodurnar ad nedan fra botni ofn-
sins.

Taknin a téflunni:

3. Stingdu kjéthitameelinum i innstungu sem
er stadsett inni i heimilistaekinu. Sja

Vérulysing. A2 birtist & skjanum.
4. + eda — til ao stilla hitastig
kjdthitameelisins. Yttu a OK.

5. Pegar matveelin na innstilltu hitastigi
hljémar merkid. Yttu a hvada takn sem er
til ad stodva merkid. Athugadu hvort
maturinn sé tilbuinn. Framlengdu
eldunartimann ef porf er a.

i undirvalmyndinni er heaegt ad velja hvada ad-

gerd fer fram pegar kjarnhitamaelingu er lokid:

Stillingar.

6. Slokktu a heimilisteekinu.

7. Taktu tengi kjothitameelisins ur
innstungunni og fjarlaegdu réttinn ar
heimilisteekinu.

(M Eldunartimi (min)

@ Vidbotarupplysingar

6.2 Bokun med rokum blastri

Til ad fa sem bestan arangur skaltu fylgja
uppastungunum sem taldar eru upp i toflunni
hér ad nedan.

,g, Tegund matveela g‘r OC E @ @
Eldunaradgerd Snudar, 16 stykki 180 2 20-30 1)

Rullutertur, 9 stykki 180 2 3040 1)
°C  Hiastig Frosin pitsa, 0,35 kg 220 2 10-15 2)
[E  Hilustasa Rulluterta 170 2 25-35 1)
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6.3 Upplysingar fyrir

55 ° A !
= cH & ® profunarstofnanir
Brunkaka 175 3 25-30 1) Profanir i samreemi vid IEC 60350-1.
Fraudréttur, 6 stykki 200 3 25-30 3) °
B G C O @
Svampbdkubotnar 180 2 15-25 4)
Litlar kékur, 20 a pldtu
Viktoriu-samloka 170 2 40-50 5)
3 150 - 170 35-40 1)2
Fiskur sodinn vié vaegan 180 3 20-25 1) E 2
hita, 0,3 k
: 9 3 140-160  35-40  1)2)
Heill fiskur, 0,2 kg 180 3 25-35 1)
Fiskflok, 0,3 kg 180 3 25-30 6) ) 2094  130-150  45-50 12
i Vi i Eplabaka, 2 dosir @20 cm
gjg’tjskcg’ﬁlé vid veegan hita, 200 3 3545 1) p
c 2 180 70-90  3)
Shashlik, 0,5 kg 200 3 25-30 1)
Smakokkur, 16 stykki 180 2 2030 1) ) 2 160 70-90 3
Makkaronur, 24 stykki 180 2 25-35 1) Fitulaus svampterta, kdkuform @& 26 cm
Formkoékur, 12 stykki 170 2 30-40 1) \z\ 2 170 40 - 50 3)
Bragdmikid saetabraud, 20
stykki 180 2 25-30 1) () 2 170 45-50  3)2)
Smakdkur ur békudeigi, _
20 stykki 150 2 25-35 1) ) 1093 170 50-60  3)2)
Tartalettur, 8 stykki 170 2 20-30 1) Stokk litil kaka
Grae_nmeti s00id Vvid veeg- 180 3 3545 1) ) 3 140 - 150 20-40 1)
an hita, 0,4 kg
Eggjakaka graenmetiszst- 200 3 25-30 6 %) 2094 140 - 150 25-45 1)
unnar
S PrevE— O 3 140-150  25-45 1)
reenmeti fra Midjardar-
hafinu, 0,7 kg 180 4 25-30 1 Baudrist
1) Notio boékunarplétu eda ofnskuffu. E‘ 4 hamark 1-5 3)2)

2) Notadu virhilluna.

3) Noti® keramikform a ofngrind.
4) Notid kokuform & ofngrind.

5) Notié bokunarfat & ofngrind.
6) Notid pitsufat & ofngrind.

7. UMHIRDA OG HREINSUN

7.1 Athugasemdir vardandi prif

Notadu prifalausn til ad prifa malmfleti.

* Notadu sérstakt ofnhreinsiefni a erfida
bletti.

» Notadu fliétandi kalkhreinsiefni samkveemt
radleggingum framleidanda til ad fjarlaegja
kalkleifarnar.

» Raki getur safnast fyrir i teekinu eda a
glerhurdinni. Til a8 minnka rakapéttingu
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1) Notadu Bokunarplata.
2) Forhitadu ofninn i 10 mindtur.
3) Notadu Virhilla.

skaltu lata taeki® ganga i 10 minuatur adur
en pu byrjar ad elda. Ekki geyma mat i
teekinu lengur en 20 minutur.

» Ekki hreinsa aukahlutina i upppvottavél.

7.2 Fjarlaagdu hilluberana

1. Gakktu ur skugga um ad heimilistaekid sé
kalt.

2. Togadu framhluta hilluberans fra
hlidarveggnum.



3. Togadu aftari hluta hilluberans fra
hlidarveggnum og fjarlaegdu hann.

4. Settu hilluberana aftur i sina upphaflegu
stédu. Endurtaktu skrefin i 6fugri réd.

Ef ad sjonaukabrautir fylgja med pa verda
festipinnarnir ad snua fram.
7.3 Hreinsun med eldgladingu

petta kerfi brennir i burtu 6hreinindi sem eftir
eru i heimilistaekinu. Notadu pad pegar heim-
ilistaekid parfnast djuphreinsunar.

Ef 6nnur heimilisteeki eru uppsett i sama skap
skal ekki nota pau @ medan pessi adgerd er
framkvaemd. bad getur valdid skemmdum a
ofninum.

1. Gakktu Ur skugga um ad heimilistaekid sé
kalt.

2. Fjarleegdu alla aukahluti.

3. Hreinsadu ofnbotninn og innra
hurdargleri®d med mjukum klat bleyttum i
volgu vatni og mildu pvottaefni.

4. yituaDtilad kveikja & heimilistaekinu.
Yitu a: €3,

6. Yttua ™ eda “ til ad stilla 01. Hreinsun
med eldglaedingu er gefin til kynna med

<
7. Yitua OK,

Yittu & + eda — til ad velja lengd
hreinsunar. Yttu a OK til ad hefja pvott.

Hreinsun Timalengd
Létt hreinsun 1h
Venjuleg hreinsun 1h 30 min
itarleg hreinsun 2 h 30 min

Pegar hreinsun hefst laesist hurdin a ofninum
og ljésid er slokkt. Ekki reesa adgerdina ef pu
lokadir ekki ofnhurdinni ad fullu. Keeliviftan
virkar a meiri hrada.

9. Sloékktu a heimilisteekinu og biddu par til
pad hefur kélnad alveg adur en pu
hreinsar pad. Hreinsadu ofninn ad innan
med mjukum klat.

7.4 Aminning um hreinsun

begar < blikkar & skjanum eftir matreidslu
minnir heimilistaekid pig a ad hreinsa pad
med eldglaedingu. Pu getur slokkt & &minn-
ingunni i undirvalmyndinni: Stillingar. Sja
Dagleg notkun, Stillingar

7.5 Gufuhreinsun

betta hreinsunarferli notar gufu til ad fjarlaegja

fitu og mataragnir sem eftir eru i heimilistaek-

inu.

1. Gakktu Ur skugga um ad heimilistaekid sé
kalt.

2. Fjarleegdu allan aukabunad.

3. Hreinsadu ofnrymid og innra hurdarglerid
med purrum og mjukum klat.

4. vttuaOtilad kveikja & heimilistaekinu.
Yitu a: 995,
Yitu & ™ eda V til ad stilla 01. Yttu &
OK

7. Yttu &+ eda — til ad velja tegund
hreinsunar. Gufuhreinsun er gefin til

kynna med F@).

8. Fylltu vatnsgeyminn med kdldu vatni upp
ad hamarksstiginu (um 350 ml).

9. YittuaOK,

Timalengd: 30 min

begar hreinsun lykur byrjar timalengdar- og

hreinsunar taknid ad blikka. Pad slokknar a
heimilistaekinu.

10. Biddu par til heimilisteekid er ordid kalt.
Purrkadu hélfid med mjukum klat.
7.6 Vatnstankurinn hreinsadur

betta hreinsunarferli fjarleegir kalk og kemur i

veg fyrir uppsofnun pess i gufukerfinu.

1. Teemdu vatnsgeyminn. Sja Dagleg
notkun, Vatnstankurinn teemdur.

2. Helltu 250 ml af fljétandi kalkhreinsiefninu
sem framleidandinn maelir med i
vatnsgeyminn.

3. Biddu i 60 min. Teemdu vatnsgeyminn.

4. Helltu 350 ml af vatni i vatnsgeyminn til
ad skola tankinn. Teemdu vatnsgeyminn.

5. Hreinsadu afrennslisroérid med volgu vatni
og mildu hreinsiefni.

Tidni kalkhreinsunar fer eftir horkustigi vatns-
ins og tidni gufueldunar.

Hafdu samband vid vatnsveituna pina til ad
kanna horkustig vatnsins.
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Hreinsadu

- . vatnsgeym-
‘Z‘::;u(f;ﬁ’) Gufunotkun inn i hverj-
um (manud-
ir):
Oft 12
0-15 (21 sinni/viku)
(mijakt til mi-
lungs) Sjaldan 24
(<1 sinni/manudi)
Oft 6
216 (21 sinni/viku)
(hart til mjog
hart) Sjaldan 12

(=1 sinni/manudi)

7.7 Huro fjarlago og isett

Pu getur losad ofnhurdina og fjarleegt innri

glerplétuna til ad hreinsa hana. Ekki nota

heimilisteekid an glerplatanna.

1. Opnadu hurdina ad fullu og haltu vid
badar lamirnar.

2. Lyftu og togadu i kraekjurnar par til paer
smella i stad.

3. Lokadu ofnhurdinni halfa leid i fyrstu opnu
stéduna. Lyftu sidan og togadu til ad
fiarlaegja hurdina Ur seeti sinu.

oW —

4. Settu hurdina nidur & mjukan klut a
stédugum fleti.

5. Haltu i hurdarkantinn A vié efstu bran
hurdarinnar a badum hlidum og prystu inn
a vio til ad losa gummikantinn.

8. BILANALEIT

Ef pu getur ekki sjalf(ur) fundid lausn a vand-
amalinu skaltu hafa samband vid s6luadila
eda vidurkennda pjonustumidstéd. bjonust-
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6. Togadu hurdarkleedninguna fram a vid til
ad fijarleegja hana.

7. Haltu huréarglerplétunum & efstu bran a
hverri fyrir sig og togadu paer upp ar
rasinni. Gakktu dr skugga um ad glerid
renni alla leid ut dr berunum.

=/~

8. Hreinsadu glerpléturnar med vatni og
sapu. burrkadu glerpléturnar varlega.
Ekki skal hreinsa glerpléturnar i
upppvottaveél.

9. AOJ hreinsun lokinni skaltu setja
glerpléturnar og ofnhurdina i.

Geettu pess ad pu komir glerplétunum aftur a
sinn stad i rettri rod. Hugadu ad takninu / al-
etrun a hlid glerplétunnar. Prentunarsvaedio B
(ef pad er til stadar) verdur ad snua ad innra
rymi ofnsins. Ef hurdin hefur verid rétt sett
upp pa muntu heyra smell pegar pu lokar
kraekjunum.

7.8 Skipt um ljosio

Aftengdu heimilisteekid og biddu pangad til
pad kélnar.

Skiptu um peru med videigandi 300 °C hitap-
olinni ljdsaperu.

Bakljés

1. Snudu glerhlifinni til ad fjarleegja hana.
2. Hreinsadu glerhlifina.

3. Skiptu um peru.

4. Komdu glerhlifinni fyrir.

uupplysingar eru & merkiplétunni sem er
stadsett & framhluta heimilistaekisins. Hun er



synileg pegar pu opnar ofninn. Ekki fjarlaegja
merkiplotuna.

Ekki er haegt ad kveikja a heimilistaekinu
eda nota pad. -Heimilistaekid er ekki tengt vid
rafmagn eda pad ekki rétt tengt.
Heimilistaekid hitnar ekki.

* Hurdin er ekki naegilega vel lokud.

* Laesing er virkjad.

+ Sjalfvirk slokkvun er virk.

Ljésid virkar ekki. — Ljésaperan er sprungin.
Skipta um peru.

Slokkt er & ljésinu. - Békun med rokum blee-
stri -er virkt.

Kjothitamaelirvirkar ekki. — Kldin Kjothit-
ameelir er ekki alveg i sambandi.

bad lekur vatn ar gufuuttakinu. - bad er of
mikid vatn i vatnsgeyminum. Sja Dagleg not-
kun, Vatnstankurinn teemdur.

L bad er kveikt a visinum sem gefur til
kynna ad vatnsgeymurinn sé tomur. — bad

9. ORKUNYTNI

9.1 Upplysingablad um voéru og
vorulysing samkvaemt (ESB) nr.
65/2014 og (ESB) nr. 66/2014

Heiti birgja Electrolux

COPP40B 949284739
EOC7P30H 949284745
EOC7P87E 949284751
EOKPP4B0 949284737
EOP7X87H 949284752
KOPCX01H 949284741

Audkenni tegundar

OOPP40NT 949284736
Orkunytnistudull 61.2
Orkunytingarflokkur A++

Orkunotkun med stadladri

hledslu, hefébundinn hamur 0.93 kWh/lotu

Orkunotkun med stadladri

hledslu, blastursham 0.52 kWh/lotu

Fjoldi holryma 1
Hitagjafi Rafmagn
HIjodstyrkur 721

Tegund ofns Innbyggdur ofn

er ekkert vatn i vatnsgeyminum. Fylltu vatns-
tankinn. Ef ad enn er kveikt & visinum, sja
Umhirda og hreinsun, Hreinsun a vatnsgeymi.

Gufueldun virkar ekki. — Kalkleifar eru i guf-
uuttaksopinu — Hreinsun a vatnsgeymi
(sjaUmhirda og hreinsun) eda ef ekkert vatn
er i geyminum — Fyllt & vatnsgeyminn.

Ppad tekur meira en prjar minatur ad teema
vatnsgeyminn eda vatn lekur ur gufuuttak-
sopinu. — Kalkleifar eru i vatnsgeyminum. Sja
Umhirda og hreinsun, Hreinsun a vatnsgeymi.
Skjarinn synir "00:00". — Rafmagnstruflun
atti sér stad. Stilltu tima dags.

Err C2 - Taktu Kjothitameelir klona ur sam-
bandi.

Err C3 - Lokadu hurdinni. Til ad kveikja og
slokkva a heimilistaekinu. Hurdarlaesingin er
ekki bilud.

Err F102 - Lokadu hurdinni. Hurdarleesingin
er ekki bilud.

Massi COPP40B 33.2kg
EOC7P30H 33.2kg
EOC7P87E 33.2kg
EOKPP4B0O 33.2kg
EOP7X87H 33.2kg
KOPCX01H 33.2kg
OOPP40NT 33.2kg

Heimilisteeki profad i samraemi vid: EN IEC
60350-1.

9.2 Kréfur um upplysingagjof
samkvamt (ESB) nr. 2023/826

Rafmagnsnotkun i bidham 0,8 W

Hamarkstimi sem parf til ad bunadurinn

nai sjalfkrafa videigandi lagorku-ham 20 min

Heimilisteeki profad i samraemi vid: EN
50564.

9.3 Rad til ad spara orku

« Haltu hurdinni lokadri medan a eldun
stendur og fordastu ad opna hana oft.

« Haltu kanti hurdarinnar hreinum og geettu
pess ad hann sé vel festur a sinum stad.
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+ Notadu eldhusahéld dr malmi til ad beeta
orkusparnad.

» Slepptu forhitun nema porf sé a henni.

» Lagmarkadu hlé milli baksturs a fleiri en
einum retti.

» Pegar unnt er skal nota eldunaradgerdir
me? viftu til ad spara orku (einungis i
voldum gerdum).

+ Notadu varmaleifar til ad halda matnum
heitum. Laekkadu hitastig teekisins um ad
minnsta kosti 3—10 min rétt fyrir lok
eldunar.

» Slokktu a ljésinu medan a eldun stendur.
Skodadu ,Stillingar*.

»  Bokun med rokum bleestri(adeins a
voldum gerdum) — pessi adgerd var notud
til ad uppfylla kréfur um orkuflokk og
vistvaena hénnun (samkveemt EU 65/2014
og EU 66/2014). Profanir i samraemi vid:

10. UMHVERFISSJONARMID

Settu efni med takninu i endurvinnslu L/:)
Settu umbudirnar i videigandi ilat til endur-
vinnslu. Verndi® umhverfid og heilbrigdi
manna med pvi ad endurvinna raf- og rafein-
dabunadarurgang heimilistaekja. Fargadu ekki
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Salvo modificaciones.

IEC/EN 60350-1. Ofnhurdin eetti ad vera
lokud medan & matreidslu stendur pannig
ad adgerdin verdi ekki fyrir truflun og til
pess ad ofninn virki med bestu mdégulegu
orkunytni. Pegar pu notar pessa adgerd
slokknar lj6sid sjaltkrafa. | sumum geréum
tekur pad 30 sek.

« Af oryggisasteedum, slekkur heimilistaekid
sjalfkrafa a sér eftir akvedinn tima ef ad
eldunaradgerd er virk og engum stillingum
er breytt. Til ad hafa eldunaradgerd i gangi
lengur skaltu stilla eldunartima. Sjalfvirka
slokkvunin a ekki vid pegar lampinn er i
gangi eda med adgerd: @g%g

- 12,5 klst: 30-115 °C
— 8,5 klst: 120-195 °C
— 5,5 klst: 200-245 °C
— 3 klst: 250 - hamark °C

heimilisteekjum sem merkt eru med takninu

E med heimilisurgangi. Skilid vorunni a stad-
bundna endurvinnslustod eda hafi® samband
vid stadaryfirvold.

6. CONSEJOS... ... 39
7. LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO.............. 41
8. SOLUCION DE PROBLEMAS................. 43
9. EFICIENCIA ENERGETICA.........oooe....... 44

10. ASPECTOS MEDIOAMBIENTALES......45

1. A INFORMACION SOBRE SEGURIDAD

Antes de instalar y utilizar el
aparato, lea atentamente las
instrucciones facilitadas. El
fabricante no se hace respon-
sable de lesiones o danos su-
fridos como resultado de una
instalacién o un uso incorrec-
tos. Conserve siempre estas
instrucciones en lugar seguro
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y accesible para futuras con-
sultas.

1.1 Seguridad de nifos y
personas vulnerables

» Este aparato puede ser uti-
lizado por nifnos de 8 anos
en adelante y personas cu-
yas capacidades fisicas,



sensoriales o mentales es-
tén disminuidas o que ca-
rezcan de la experiencia y
conocimientos suficientes
para manejarlo, siempre
que cuenten con las ins-
trucciones o la supervision
sobre el uso del electrodo-
méstico de forma segura y
comprendan los riesgos. Es
necesario mantener aleja-
dos del aparato a los nifios
de menos de 8 anos, asi
como a las personas con
minusvalias importantes y
complejas, salvo que estén
bajo supervision continua.
Es necesario vigilar a los
nifos para que no jueguen
con el aparato.

Mantenga el material de
embalaje fuera del alcance
de los nifios y deséchelo de
forma adecuada.
ADVERTENCIA: El aparato
y sus piezas accesibles se
calientan mucho durante el
funcionamiento. Mantenga
a los ninos y mascotas ale-
jados mientras esté utili-
zando el aparato y cocinan-
do.

Active el dispositivo de se-
guridad para nifnos si esta
disponible.

Los ninos no deben limpiar
ni encargarse del manteni-

miento del aparato sin su-
pervision.

1.2 Instrucciones
generales de seguridad

 Este aparato esta disefiado

exclusivamente para coci-
nar.

Este aparato esta disefiado
para uso domeéstico en inte-
riores.

Este aparato se puede utili-
zar en oficinas, habitacio-
nes de hotel, habitaciones
de Bed&Breakfast, casas
de campo y otros aloja-
mientos similares donde di-
cho uso no exceda en pro-
medio los niveles de uso
domeéstico.

No utilice el aparato antes
de empotrarlo.

Desenchufe el aparato de
la red eléctrica antes de
realizar tareas de manteni-
miento.

Si el cable de alimentacion
presenta algun dano, el fa-
bricante, su centro de asis-
tencia técnica autorizado o
un profesional cualificado
similar tendran que cam-
biarlo para evitar riesgos.
ADVERTENCIA: Antes de
sustituir la bombilla del hor-
no, asegurese de desco-
nectar el aparato de la red
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eléctrica para evitar el ries-
go de descarga eléctrica.

« ADVERTENCIA: Durante el
uso, el producto y sus par-
tes accesibles estaran ca-
lientes. Debe tener cuidado
para evitar tocar los ele-
mentos de calentamiento o
la superficie del interior del
aparato.

« Utilizar siempre guantes o
manoplas para horno para
retirar o introducir acceso-
rios o recipientes.

« Utilice unicamente la sonda
térmica (la sonda de tem-
peratura interna) recomen-
dada para este aparato.

* No instale el aparato detras
de una puerta decorativa
para evitar sobrecalenta-
mientos.

» Para retirar los carriles de
apoyo, tire primero del fron-

tal del carril y, a continua-
cion, separe el extremo tra-
sero de las paredes latera-
les. Instale los carriles de
apoyo en el orden inverso.
No utilice limpiadores de
vapor para limpiar el pro-
ducto.

Para limpiar el cristal de la
puerta delantera del horno,
no utilice limpiadores abra-
sivos fuertes, rascadores
metalicos, lana de alambre
ni lejia. Estos materiales
pueden causar que las su-
perficies de vidrio se rayen
y se rompan.

* Antes de la limpieza piroliti-

ca, retirar todos los acceso-
rios y cualquier deposito/
derrames que haya en el
interior del aparato.

2. INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

2.1 Installation

/N ADVERTENCIA!

Solo un técnico cualificado puede instalar
el aparato.

Retire todo el embalaje.

No instale ni utilice un aparato dafado.
Siga las instrucciones de instalacion
disponibles en nuestro sitio web.
Tenga cuidado al mover el aparato, ya
que es pesado. Utilice guantes de
proteccion y calzado cerrado.

No tire nunca del aparato sujetando el
asa.
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Instale el aparato en un lugar seguro y
adecuado que cumpla los requisitos de
instalacion.

Respete siempre la distancia minima
entre el aparato y los demas
electrodomésticos y mobiliario.

Antes de montar el aparato, asegurese de
que esté nivelado y de que la puerta se
abra sin dificultad.

El aparato esta equipado con un sistema
de refrigeracion eléctrica. Debe utilizarse
con la fuente de alimentacion eléctrica.



2.2 Conexion eléctrica

/\ ADVERTENCIA!

Riesgo de incendios y descargas eléctri-
cas.

» Todas las conexiones eléctricas deben
realizarlas electricistas cualificados.

» Asegurese de que los parametros de la
place de caracteristicas técnicas son
compatibles con los valores del suministro
eléctrico.

» El aparato debe estar conectado a tierra.
Utilice siempre una toma con aislamiento
de conexidn a tierra correctamente
instalada.

* No utilice adaptadores multiples ni cables
prolongadores.

» Evite danar el cable o el enchufe de
alimentacion. Si es necesario sustituirlo,
debera hacerlo nuestro centro de
asistencia técnica autorizado.

+ Evite que el cable de alimentacion toque o
quede cerca de la puerta del aparato o
con el hueco por debajo del aparato,
sobre todo mientras funciona o si la puerta
esta caliente.

» La proteccion contra descargas eléctricas
de las piezas con corriente y aisladas
debe fijarse de forma que no se pueda
retirar sin herramientas.

+ Conecte el enchufe de alimentacién a la
toma de corriente Unicamente cuando
haya terminado la instalacién. Asegurese
de que se pueda acceder al enchufe de
alimentacion después de la instalacion.

» Sila toma de corriente esta floja, no
conecte el enchufe.

» No desconecte el aparato tirando del
cable de alimentacion. Tire siempre del
enchufe.

+ Utilice unicamente dispositivos de
aislamiento correctos: proteccion contra
cortocircuitos, fusibles (tipo tornillo que se
retiran del soporte), dispositivos de fuga a
tierra y contactores.

+ Lainstalacién eléctrica debe tener un
dispositivo de aislamiento que desconecte
todos los polos del aparato de la red, con
una distancia de aislamiento de al menos
3 mm.

» Cierre completamente la puerta del
aparato antes de conectarlo a la red
eléctrica.

» El aparato se suministra con enchufe y
cable de red.

Tipos de cables aplicables para su instala-
cion o cambio para Europa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Para la seccioén del cable, consulte la poten-
cia total de la placa de caracteristicas. Tam-
bién puede consultar la tabla:

Potencia total (W) Seccion del cable

(mm?)
maximo 1,380 3x0.75
maximo 2,300 3x1
maximo 3,680 3x1.5

El cable de tierra (cable verde/amarillo) debe
ser 2 cm mas largo que los cables de fase
marrén y neutro azul.

2.3 Uso

/\ ADVERTENCIA!

Riesgo de lesiones, quemaduras y des-
cargas eléctricas o explosiones.

* No modifique este aparato.

» Asegurese de que las aberturas de
ventilacion no estén bloqueadas.

* No deje el aparato desatendido durante el
funcionamiento.

» Limpie el aparato después de cada uso.

* Tenga cuidado al abrir la puerta del
aparato mientras esté funcionando, ya
que pueden salir aire caliente y mezclas
inflamables procedentes de los
ingredientes alcohdlicos.

* No utilice el aparato con las manos
mojadas ni con agua en contacto.

* No ejerza presion sobre la puerta abierta.

* No utilice el aparato como superficie de
trabajo ni para depositar objetos.

* Mantenga las chispas y las llamas
abiertas alejadas del aparato cuando la
puerta esté abierta.

» Utilice unicamente frascos y tarros de
vidrio homologados para conservar
alimentos.

* No coloque productos inflamables cerca
del aparato.

/\ ADVERTENCIA!
Riesgo de daros en el aparato.

« Para evitar dafos o decoloraciones en el
esmalte:
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— No coloque recipientes para horno ni
objetos directamente sobre el fondo
de la cavidad.

— No coloque papel de aluminio
directamente sobre el fondo de la
cavidad.

— no ponga agua directamente en el
aparato caliente.

— No deje platos y alimentos humedos
en el aparato después de cocinar.

— Tenga cuidado al retirar o instalar
accesorios.

» La decoloracion del esmalte o del acero
inoxidable no afecta al rendimiento del
aparato.

» Utilice un molde hondo para los pasteles
humedos, ya que los jugos de las frutas
pueden causar manchas permanentes.

» Cocina siempre con la puerta del aparato
cerrada.

» Si el aparato esta instalado detras de un
panel de mueble, no cierre el panel
durante el uso ni hasta que el aparato se
haya enfriado por completo para evitar
dafos por calentar y humedad.

» Enrelacion con la(s) lampara(s)
contenidas en este producto y las
lamparas de repuesto a la venta por
separado: Estas lamparas estan previstas
para soportar condiciones fisicas
extremadas en aparatos de uso
doméstico, como temperatura, vibracion o
humedad, o para ofrecer informacién
sobre el estado operativo del aparato. No
estan previstas para su uso en otras
aplicaciones y no son aptas para
alumbrado en viviendas.

+ Este producto contiene una fuente
luminosa de la clase de eficiencia
energética G.

» Utilice unicamente lamparas con las
mismas especificaciones.

» Para reparar el aparato, pongase en
contacto con el centro de servicio
autorizado. Utilice solamente piezas de
recambio originales.

2.4 Limpieza y mantenimiento

/\ ADVERTENCIA!

Riesgo de lesiones o de dafos en el apa-
rato.

+ Apague y desenchufe el aparato antes de
las tareas de mantenimiento.

+ Asegurese de que el aparato esté frio
para evitar que el vidrio se rompa. Si los
paneles de vidrio de la puerta estan
danados, péngase en contacto con el
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centro de asistencia técnica autorizado
para que los sustituya.

Tenga cuidado al retirar la puerta del
aparato porque pesa.

Limpie y seque el aparato, su cavidad y
los accesorios después de cada uso para
evitar la condensacion de vapor, la
corrosion y el deterioro de la superficie.
Compruebe peridédicamente el producto
en busca de signos de deterioro que
puedan hacerlo inadecuado para el
contacto con alimentos, tales como
grietas, ampollas, deslaminacion,
encogimiento, pegajosidad, corrosion u
otros cambios visibles en la textura o el
aspecto. Siga las instrucciones de
limpieza y cuidado para evitar el deterioro.
Utilice un pano de microfibra, agua tibia y
detergentes neutros para limpiar el
aparato y los accesorios. No utilice
productos abrasivos, estropajos,
disolventes, objetos afilados o metalicos.
Siga las instrucciones de seguridad
indicadas en el envase al utilizar un
espray para horno.

Limpieza Pirolitica

Lea todas las instrucciones para la
limpieza pirolitica.

Antes de realizar la limpieza pirolitica y el
precalentamiento inicial, retire del interior
del horno:

— restos de comida, aceite o grasa o
depdsitos.

— cualquier objeto extraible (incluidos
estantes, rieles laterales, etc.,
suministrados con el aparato),
especialmente cualquier olla, sartén,
bandeja, utensilio, etc. antiadherente.

Mantenga a los nifios alejados durante la
limpieza pirolitica, ya que el aparato se
calienta mucho y libera aire caliente por
las rejillas frontales.

La limpieza pirolitica libera humos de
residuos de coccion y materiales de
construccion. Asegurese de una buena
ventilacion durante y después del
precalentamiento inicial y la limpieza
pirolitica.

No derrame ni aplique agua a la puerta
del horno durante y después de la
limpieza pirolitica para no provocar dafios
en los paneles de vidrio.

Los humos emitidos por los hornos
piroliticos y los residuos de coccion no
son dafinos para las personas, incluidos
los nifios y personas con problemas
médicos.



» Mantenga las mascotas pequefas — No abra la puerta del aparato durante
alejadas del aparato durante y después de el funcionamiento de coccién al vapor.
la limpieza pirolitica y el precalentamiento — Abra la puerta del aparato con
inicial. Las mascotas pequenas cuidado después de cocinar al vapor.
(especialmente las aves y los reptiles)
pueden ser muy sensibles a los cambios 2.5 Eliminacién
de temperatura y los humos emitidos.

» Las superficies antiadherentes de ollas, /\ ADVERTENCIA!
sartenes, bandejas y utensilios pueden Existe riesgo de lesiones o asfixia.
dafarse con la limpieza pirolitica a alta
temperatura y pueden liberar humos + Contacte con las autoridades locales para
nocivos de bajo nivel. saber cémo desechar correctamente el

Coccioén al vapor aparato. . .,

. * Desconecte el aparato de la alimentacion

* Elvapor liberado puede causar principal y, a continuacion, corte y
quemaduras: deseche el cable eléctrico.

3. DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Bl Soporte de estante, extraible
El Tubo de desague

n q g Vélvula de desagiie

| | | Posiciones de las parrillas
M Salida de vapor

R

Y
y
\ éﬂ CD Conecta y desconecta el aparato.
@ § AV Para navegar por el menu.

3.1 Resumen general

3.2 Campos tactiles

ﬁ'?’
T

@ \\) + -_ Para ajustar ajustes.
E‘ Para acceder a las funciones de va-
) ﬁ por.
ug Para ajustar la funcion de coccion
Panel de control asistida.
Pantalla @ Pulse para ajustar las funciones del
Deposito de agua temporizador.
Toma de la sonda térmica £Ct Para entrar en ajustes.
Elemento térmico
ﬂ Bombilla OK Para confirmar la seleccion.
Ventilador

4. ANTES DEL PRIMER USO

4.1 Ajuste de la hora 4.2 Precalentamiento y limpieza

1. Pulset+o— para ajustar las horas y los iniciales
minutos. Precaliente el aparato vacio para eliminar los

. olores. Ventile la sala.
2. Pulse OK para confirmar.
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1. Retire todos los accesorios y los soportes
de los estantes.

2. Ajuste cada funcion a la temperatura
maxima y deje que el aparato funcione

durante los tiempos especificados: (I 1h

y 82115 miny (J 15 min. Consulte Uso
diario.

5. USO DIARIO

5.1 Funciones de coccion
Funciones de coccion estandar

Aire caliente: Horneado uniforme, ternura,

) secado

E Coccion convencional: Horneado tradicio-
nal

= AirFry Plus: Combina fritura por aire y va-
o
lll por para platos crujientes, jugosos y sanos.

Congelados: Patatas fritas, patatas, rollitos
de primavera

E%

|;| Calor inferior: Hornear pasteles

%f( Descongelar: Descongelar

IZ] Horneado humedo + ventilador: Horneado

E] Grill: Tostar, asar a la parrilla

Grill turbo: Asar carne, dorar

Funciones de vapor

Humedad baja: Carne, aves, platos al hor-
no, guisos

Funcién Pizza (funcion de vapor hasta 230
°C°C): Hornear pizza

@ Recalentar: Calentar y cocinar

La bombilla se puede desactivar automatica-
mente a temperaturas inferiores a 80°C du-
rante algunas funciones del horno.

5.2 Ajustes: funciones de coccion
1. Pulse ® para encender el aparato.

2. Pulse ™ o v para navegar por las
funciones.

3. Pulseto— para configurar la
temperatura.
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3. Apague el aparato y deje que se enfrie.

4. Limpie con un pafo de microfibra, agua
tibia y detergente suave. Sustituya los
accesorios Yy los soportes de los estantes.

4. Si es necesario, ajuste las funciones del
temporizador.

5. Pulse OK,

6. Para desactivar la funcién de coccién,
pulse @

Para cambiar la funcion, presione @ para

apagar el aparato, luego presione nuevamen-
te para encenderlo.

— Barra de progreso: indica visualmente
cuando el aparato alcanza la temperatura
ajustada o cuando acaba la coccion.

2> Calentamiento rapido - mantenga pulsado

OK durante 3 segundos durante la fase de
calentamiento para acortar el tiempo de ca-
lentamiento. Estéa disponible para algunas
funciones de coccion. El ventilador puede po-
nerse en marcha automaticamente.

5.3 Temporizador
1. Pulse @

2. Pulse ™ o v para seleccionar una
funcion de timer.

3. Pulseto— para ajustar el tiempo.
Pulse OK.

Para cancelar una funcion del timer, manten-

ga pulsado @ durante 3 segundos.

Funciones del temporizador

Q Ajustar una cuenta atras. Al finalizar el
tiempo, sonara la sefial acustica.
Ajustar una cuenta atras. Cuando el ti-
gl mer finaliza, suena la sefial y la coccion
se detiene.
@START Para posponer el inicio y/o fin de la coc-
STOP  ci6n.
Tiempo Para mostrar cuanto tiempo funciona el

de funcio- aparato desde el momento en que inicia
namiento una funcion.




5.4 Funciones de vapor

1. Presione la tapa del depdsito de agua
para abrirla.

2. Llene el depdsito con agua fria del grifo
hasta alcanzar el nivel maximo (hasta
350 ml). No utilice otros liquidos.

=3 IMPORTANTE

Asegurese de no sobrepasar el nivel
maximo de agua en el depdsito. Si el

depdsito esta lleno, el simbolo t]
parpadea tres veces.

3. Empuje el depdsito de agua hasta su
posicion inicial.
4. Introduzca la comida en el aparato.

Pulse © para encender el aparato. Pulse
para acceder al submenu de vapor.

6. Pulse ™ o Y para seleccionar la funcion
de vapor.

7. Pulseto— para ajustar la temperatura.

Pulse OK. Vuelva a llenar el depdsito de
agua durante la coccién si el indicador
del depdsito de agua muestra que este
esta vacio.

8. Cuando termine la coccion, apague el
aparato. Abra la puerta con cuidado. La
humedad liberada puede causar
quemaduras.

9. Vacie siempre el depédsito de agua
después de cada coccion al vapor para
evitar la acumulacion de cal y fallos de
funcionamiento como el derrame de agua
por la salida de vapor. Espere al menos
60 min antes de vaciarlo.

5.5 Vaciado del depésito de agua

Indicador del depésito de agua

E] El depésito esta lleno.
l;l El depésito esta medio lleno.
| I El depésito esta vacio. Vuelva a lle-

nar el depésito.

1. Apague el aparato y asegurese de que
esté frio.

2. Conecte el tubo de desaglie C a la
valvula de salida A mediante el conector
B.

3. Mantenga el extremo del tubo por debajo
del nivel de Ay pulse B repetidamente
para recoger el agua restante.

4. Desacople Cy By seque el interior del
horno con una esponja suave.

5.6 Coccion asistida 1

El submenu Coccidn asistida consta de pro-

gramas pensados para platos concretos. Los
programas comienzan por el ajuste adecua-

do. Puede ajustar el tiempo y la temperatura
durante la coccion.

1. Puise © para encender el aparato.
2. Pulse 1.

3. Pulse ™ o Y para seleccionar funciones
de coccidn asistida.

4, Pulseto— para cambiar los ajustes si
es necesario.

Pulse OK para confirmar.

6. Cuando termine la funcién, comprueba si
la comida esta lista. Aumente el tiempo
de coccidn si fuera necesario. Para
cocciodn asistida con sonda térmica el
procedimiento es el mismo.

o

Submenu: Coccidn asistida

Leyenda
2 La sonda térmica debe estar conectada para
poder utilizar la funcion.
Llene el compartimento con agua para cocinar
1

al vapor.

Precaliente el aparato antes de empezar a co-
cinar.

Nivel del estante. Consulte Descripcion del
producto.

M| &
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Platos Submenu: Ajustes
. =P bandeja para hor- Ajuste Valor
@ Pizza near forrada con papel de hor- Lo —
near — impieza pirolitica
01 Limpieza Limpieza vapor
Pollo A E 2 bandeja para hornear, 02 Hora Cambiar
& 1-15kg; Dele la vuelta al pollo a la mitad
fresco del tiempo de coccion para obte- 03 Luz Encendido/Apagado
ner un dorado uniforme. - -~ -
04 Calentamiento rapido Encendido/Apagado
Vacuno : -
1-1,5kg; 4 ﬂ B 2 bandeja para hornear 05 Tiempo de funciona- Encendido/Apagado
- 5.cm pe- Fria la carne durante unos minu- miento
- tos en una sartén caliente. Insér- -
gszos grue telo en el aparato. 06 Brillo de la pantalla 1-5
07 Tono de teclas Beep, Clic, None
¢ Solomillo E El 3 cacerola sobre la -
parrilla 08 Volumen del timbre 1-4
- 09 - -
= I‘]_as‘]agak (=) 2@ cacerola sobre Ia parri-
- 1okg lla
10  Sonda térmica?) 12 - Aarma, 22
— - Alarma y parada
Quiche ‘El 2 " molde de hornear so-
bre la parrilla 1 Aviso de limpieza) Encendido/Apagado
w  Patatas E 2 bandeja para hornear 12 - )
1kg Ponga las patatas enteras con » Cédigo de activa-
piel en la bandeja. 13 Modo demostracién ci(’)n:92468
Gratinado i
o dovorai Bl bandeja para hornear fo- 14  Version del software Comprobar
ras rrada con papel de hornear 15 Restaurar todos los Si/No
1-15kg Corte las verduras en rodajas. ajustes
1) io-
By Magdale- El 3 bandeja para magdalenas solo en modelos seleccio
nas . nados
sobre la parrilla
IEEI Los ajustes por defecto comienzan en 02.
1 i - .o
2 0 bandeja para hor Utilice el ~ y  para navegar.
 Chapata near forrada con papel de hor-
> 0,8k near
g Se necesita mas tiempo para el 5.8 Bloqueo &'
pan blanco. Esta funcion evita un cambio accidental de la

5.7 Ajustes o
1. Pulse ® para encender el aparato.
2. Pulse {0 para acceder a los ajustes.

3. Pulse ™ o v para ajustar los ajustes.
Pulse OK.

4. Pulseto— para ajustar el valor.

Pulse OK para confirmar o salir del modo
de ajuste.

6. Pulse {0 para salir de los ajustes.
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funcion del aparato.

Si se activa estando el aparato en funciona-
miento, bloquea el panel de control y la puer-
ta, asegurando de esta forma que los ajustes
de coccién actuales se mantengan sin inte-
rrupciones.

Si se activa estando el aparato apagado,
mantiene bloqueado el panel de control, evi-
tando que el aparato se ponga en marcha ac-
cidentalmente.

@ @ - mantenga pulsado para activar y
desactivar la funcién.

& - parpadea 3 veces cuando el bloqueo es-
ta activado.



5.9 Accesorios

gun el modelo. Escanee el
o codigo QR para comprobar
¢ como utilizar los accesorios
ulr  suministrados con el apara-
' t0. Puede adquirir accesorios
opcionales por separado.
Para obtener mas informacion, péngase en
contacto con su proveedor local.

Inserte el accesorio (parrilla / bandeja) entre
las barras de guia de la rejilla de soporte.
Asegurese de que la parrilla toque la parte
posterior del interior del horno y de que las
patas apunten hacia abajo. Una pequefa
muesca en la parte superior aumenta la se-
guridad y proporciona proteccion antivuelco.
El borde alrededor de la parrilla evita que el
recipiente de coccion se deslice y caiga de la
parrilla.

=

Si la bandeja tiene pendiente, coldquela en la
parte posterior del interior del horno.

Si hay una inscripcién en el accesorio, ase-
gurese de que esté orientado hacia usted.

Si esta utilizando una bandeja con orificios,
coloque la bandeja debajo para recoger los li-
quidos que goteen.

5.10 Sonda térmica

Mide la temperatura dentro de los alimentos.
Debe ajustar dos temperaturas:

. °C- la temperatura del horno (max.
250°C con sonda térmica). Debe ser al

6. CONSEJOS

6.1 Recomendaciones de coccion

La temperatura y los tiempos de coccion de
las tablas son meramente orientativos. De-
penden de las recetas y de la calidad y canti-
dad de los ingredientes utilizados. Si no en-

menos 25°C mas alta que la temperatura
de la sonda térmica.

- R.la temperatura de la sonda térmica.

1. Ajuste una funcién de coccion y la
temperatura del horno.

2. Inserte la punta de la sonda térmica en el
centro de la carne o el pescado, en la
parte mas gruesa si es posible. Para las
cazuelas, coloque la punta de la sonda
térmica exactamente en el centro,
estabilizada en un ingrediente sélido.
Asegurese de que la punta no toque el
fondo de la fuente para hornear.

3. Inserte la sonda térmica en la toma
situada dentro del aparato. Consulte

Descripcion del producto. AR aparece en
la pantalla.

4. Pulseto— para ajustar la temperatura
de la sonda térmica. Pulse OK.

5. Cuando los alimentos alcancen la
temperatura programada, sonara una
sefal acustica. Pulse cualquier simbolo
para desactivar la sefial. Compruebe si la
comida esta hecha. Aumente el tiempo
de coccién si fuera necesario.

Puede seleccionar la accion final deseada
para la sonda térmica en el submenu: Ajus-
tes.

6. Apague el aparato.

7. Desenchufe la sonda térmica de la toma
y saque la fuente para hornear del
aparato.

cuentra los ajustes para una receta concreta,
busque otra similar.

Cuente los niveles de las parrillas desde aba-
jo hacia arriba.
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Simbolos utilizados en las tablas:

g Tipo de comida

2, CH O ®

Verduras mediterraneas,

0,7 kg 180 4 25-30 1)

Funcion de coccion

°C Temperatura

E Posicion de la parrilla
@ Tiempo de coccién (min)
@ Informacién adicional

6.2 Horneado humedo + ventilador

Para obtener el mejor resultado, siga las re-
comendaciones de la tabla siguiente.

1) utilice la bandeja para reposteria o la bandeja de
goteo.

2) Utilice la parrilla.

3) Utilice ramequines ceramicos sobre parrilla.
4) Utilice un molde para flanes sobre la parrilla.
5) Utilice un plato para hornear sobre la parrilla.
6) Utilice un molde para pizza sobre la parrilla.

6.3 Informacién para institutos de
pruebas
Pruebas segun IEC 60350-1.

= °C O ©

15§ °
= C lEl @ ® Pastelillos, 20 unidades por bandeja
Rollitos dulces, 16 piezas 180 2 20-30 1) E 3 150 - 170 3540
- - 1)2)

Rollitos, 9 piezas 180 2 30-40 1)
Pizza congelada, 0,35kg 220 2 10-15 2) 3 140-160  35-40 1))
Brazo de gitano 170 2 25-35 1) () 2y4 130 - 150 45 - 50 1)2)
Brownie 175 3 25-30 1) Tarta de manzana, 2 moldes, @ 20 cm
Soufflé, 6 piezas 200 3 25-30 3) Izl ) 180 20- 90

- 3)
Base de masa brisé 180 2 15-25 4
Tarta Victoria 170 2 40-50 5) 2 160 70-%0 3
Pescado pochado, 0,3 kg 180 3 20-25 1) Bizcocho sin grasa, molde para bizcocho @26 cm
Pescado entero, 0,2 kg 180 3 25-35 1) C] 2 170 40 - 50 3)
Filete de pescado, 0,3 kg 180 3 25-30 6) ) 170 4550 2)

- 3)2
Carne pochada, 0,25 kg 200 3 35-45 1)
Shashlik, 0,5 kg 200 3 25-30 1) ) 1y3 170 50-60 32
Galletas, 16 piezas 180 2 20-30 1) Galletas masa quebr
Mostachones de almen- 180 2 25-35 1) 3 140 - 150 20 - 40 1)
dra, 24 piezas
Muffins, 12 piezas 170 2 30-40 1) 2y4 140 - 150 25-45 1)
Tarta salada, 20 piezas 180 2 25-30 1) E] 3 140 - 150 25 - 45 1)
Galletas crujientes de ma-
sa quebrada, 20 piezas 150 2 25-35 1) Tostadas
Tartaletas, 8 piezas 170 2 20-30 1) E] 4 max. 1-5 3)2)
L/erduras pochadas, 0,4 180 3 35-45 1) 1) Utilice Bandeja.

9 2) precaliente el aparato 10 minutos.

Tortilla vegetariana 200 3 25-30 6) 3) utilice Parrilla.
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7. LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

7.1 Notas sobre la limpieza

+ Utilice una solucion de limpieza para
superficies metalicas.

» Utilice un limpiador especial de hornos
para quitar manchas persistentes.

+ Utilice el descalcificador liquido
recomendado por el fabricante para
eliminar los residuos de cal.

* La humedad puede condensarse en el
interior del aparato o en los paneles de
vidrio de la puerta. Para reducir la
condensacion, deje que el aparato
funcione durante 10 minutos antes de
cocinar. No guarde alimentos en el
aparato durante mas de 20 minutos.

* No lave los accesorios en el lavavajillas.

7.2 Extraccion de los carriles de

apoyo

1. Asegurese de que el aparato esté frio.

2. Tire de la parte delantera del carril de
apoyo para separarlo de la pared lateral.

3. Tire del extremo trasero del soporte del
estante para separarlo de la pared y
extraigalo.

4. Vuelva a colocar los soportes del estante
en la posicion inicial. Repita los pasos en
orden inverso.

Si se proporcionan carriles telescopicos, los

pasadores de retencion deben apuntar hacia

delante.

7.3 Limpieza pirolitica
Este programa quema la suciedad residual

del aparato. Utilicelo siempre que el aparato
necesite una limpieza profunda.

Si hay otros aparatos instalados en el mismo
armario, no los utilice al mismo tiempo que
esta funcion. El horno podria dafarse.

1. Asegurese de que el aparato esté frio.

2. Retire todos los accesorios.

3. Limpie el interior del horno y el vidrio de
la puerta por dentro con agua templada,
un pafo suave humedecido y detergente
suave.

4. puse © para encender el aparato.

Pulse @

6. Pulse ™ o Y para seleccionar 01. La
limpieza pirolitica se indica con ¥ .
Pulse OK.

Pulse +0— para seleccionar la

duracion de la limpieza. Pulse OK para
iniciar la limpieza.

Limpieza Duracién
Limpieza ligera 1h
Limpieza normal 1h 30 min
Limpieza a fondo 2 h 30 min

Cuando comienza la limpieza, se bloquea la
puerta del horno y se apaga la bombilla. No
inicie la funcién si no ha cerrado completa-
mente la puerta del horno. El ventilador de
refrigeracion funciona a mayor velocidad.

9. Tras acabar la limpieza, apague el
aparato y espere a que esté frio. Limpie
el interior del horno con un pafo suave.

7.4 Aviso de limpieza

Cuando ¥ parpadea en la pantalla tras con-
cluir la coccion, el aparato le recuerda que lo
limpie mediante la limpieza pirolitica. Puede
desactivar el aviso en el submenu: Ajustes.
Consulte Uso diario, Ajustes

7.5 Limpieza vapor

Este procedimiento de limpieza utiliza vapor
para eliminar las particulas de grasa y ali-
mentos que queden en el aparato.

1. Asegurese de que el aparato esta frio.
2. Retire todos los accesorios del horno.

3. Limpie el interior del horno y el cristal
interior de la puerta con un pafio suave y
Seco.

4. Pulse ® para encender el aparato.

Pulse @

6. Pulse ™ o Y para seleccionar 01. Pulse
OK

7. Pulseto— para seleccionar la
variedad de limpieza. La limpieza a vapor

se indica con 4?.
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8. Llene el depdsito con agua fria del grifo
hasta alcanzar el nivel maximo (unos 350
ml).

9. Pulse OK

Duracion: 30 min

Cuando finaliza la limpieza, el temporizador y
el icono de limpieza comienzan a parpadear.
El aparato se apaga.

10. Espere hasta que el aparato esté frio.
Seque el interior con un pafo suave.

7.6 Limpieza del depdsito de agua

Este procedimiento de limpieza elimina y pre-
viene la acumulacion de cal en el sistema de
vapor.

1. Vacie el depo6sito de agua Consulte Uso
diario, Vaciado del deposito de agua.

2. Vierta 250ml del descalcificador liquido
recomendado por el fabricante al
deposito de agua.

Espere 60 min. Vacie el deposito de agua

4. Vierta 350 ml de agua en el dep6sito de
agua para enjuagarlo. Vacie el deposito
de agua

5. Utilice agua templada y un detergente
suave para limpiar el tubo de desagie.

La frecuencia de descalcificacion depende de
la dureza del agua y de la frecuencia con que
se cocine al vapor.

Pdngase en contacto con su compaiiia de
suministro para conocer el nivel de dureza
del agua.

d

Limpie el
Dureza del deposito de
agua (°fH) Uso del vapor agua cada
(meses):
A menudo
0-15 (21 vez ala sema- 12
(de suave a in- na)
termedia) De vez en cuando
24
(=1 vez al mes)
A menudo
>16 (21 vez alasema- 6
(de dura a muy na)
dura) De vez en cuando 12

(=1 vez al mes)

7.7 Extraccion e instalacion de la
puerta
Puede retirar la puerta del horno y los pane-

les internos de cristal para limpiarlos. No utili-
ce el aparato sin los paneles de cristal.
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1. Abra completamente la puerta y sujete
las dos bisagras.

2. Levantay tira de los pestillos hasta que
hagan clic.

3. Cierre la puerta del horno hasta la
primera posicion de apertura (a mitad de
camino). A continuacion, levanta y tira de
la puerta para extraerla de su sitio.

A —

4. Coloque la puerta sobre un pafio suave
en una superficie estable.

5. Sujete el marco de la puerta A por el
borde superior de la puerta por ambos
lados y empuje hacia dentro para soltar el
cierre.

6. Tire del borde del acabado de la puerta
hacia delante para desengancharla.

7. Sujete uno tras otro los paneles de cristal
de la puerta por su borde superior y
extraigalos de la guia. Asegurese de que
el cristal se desliza completamente fuera
de los soportes.




8. Limpie los paneles de cristal con agua y
jabén. Seque cuidadosamente los
paneles de cristal con cuidado. No
limpies los paneles de cristal en el
lavavaijillas.

9. Después de la limpieza, instale los
paneles de vidrio y la puerta del horno.

Asegurese de volver a colocar los paneles de
vidrio en el orden correcto. Compruebe el
simbolo/serigrafia en el lateral del panel de
vidrio. La zona de impresion B (si esta pre-
sente) debe estar orientada hacia el interior
del horno. Si la puerta esta instalada correc-
tamente, oiras un clic al cerrar los pestillos.

8. SOLUCION DE PROBLEMAS

Si no logra subsanar el problema, pdngase
en contacto con su distribuidor o un centro de
servicio técnico autorizado. Los detalles de la
asistencia técnica estan en la placa de carac-
teristicas técnicas, ubicada en el marco fron-
tal. Es visible al abrir la puerta. No quite la
placa de caracteristicas técnicas.

El aparato no se enciende o no funciona. -
El aparato no esta conectado a un suministro
eléctrico o esta mal conectado.

El aparato no se calienta.

* La puerta no esta bien cerrada.
+ Bloqueo esta activado.
» La desconexion automatica esta activada.

La lampara no funciona. - La lampara esta
fundida. Cambie la bombilla.

La bombilla esta apagada. - Horneado hu-
medo + ventilador - esta activado.

La Sonda térmica no funciona. - El enchufe
de la Sonda térmica no esta bien insertado
en la toma.

Hay fugas de agua por la salida de vapor. -
Hay demasiada agua en el depdsito. Consul-
te Uso diario, Vaciado del depdsito de agua.

LJe indicador de depésito de agua vacio
esta encendido. - No hay agua en el deposi-

7.8 Cambio de la bombilla

Desconecte el aparato de la red eléctrica 'y
espere hasta que esté frio.

Cambie la bombilla por otra apropiada termo-
rresistente hasta 300 °C.

Bombilla trasera

1. Gire la tapa de cristal para extraerla.
2. Limpie la tapa de cristal.

3. Cambie la bombilla.

4. |Instale la tapa de cristal.

to. Llene el depdsito de agua. Si el indicador
sigue encendido, consulte Limpieza y mante-
nimiento «Limpieza del depdsito de agua».

La coccion al vapor no funciona. - Hay un
residuo de cal en la salida del vapor. Limpie
el deposito de agua (consulte Limpieza y
mantenimiento) o, si no hay agua en el depo-
sito, llénelo.

El depdsito de agua tarda mas de tres mi-
nutos en vaciarse o el agua se sale por la
salida del vapor. - Hay un residuo de cal en
el depdsito de agua. Consulte Limpieza y
mantenimiento, «Limpieza del depdsito de
aguar.

La pantalla muestra "00:00". - Hubo un cor-
te de corriente. Ajuste la hora.

Err C2 - Desenchufe elSonda térmica de la
toma de corriente.

Err C3 - Cierre la puerta. Encienda y apague
el aparato. Compruebe que el cierre puerta
no esta roto.

Err F102 - Cierre la puerta. Compruebe que
el cierre puerta no esta roto.
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9. EFICIENCIA ENERGETICA

9.1 Hoja de informacion del
producto e informacién del
producto segtin los reglamentos
(UE) n.° 65/2014 y (UE) n.° 66/2014

Nombre del proveedor Electrolux
Identificacion del COPP40B 949284739
modelo EOC7P30H 949284745

EOC7P87E 949284751
EOKPP4B0 949284737
EOP7X87H 949284752
KOPCX01H 949284741
OOPP40NT 949284736

indice de eficiencia energética  61.2

Clase de eficiencia energética ~ A++

Consumo de energia con una
carga estandar, modo conven-  0.93 kWh/ciclo
cional

Consumo de energia con una
carga estandar, modo de venti- 0.52 kWh/ciclo
lador forzado

Numero de cavidades 1

Fuente de energia Electricidad

Volumen 721

Tipo de horno Horno empotrable

Masa NB17AT27M 31.9 kg
ERROR ERROR kg
ERROR ERROR kg
ERROR ERROR kg
ERROR ERROR kg
ERROR ERROR kg
ERROR ERROR kg

El aparato se ha sometido a las pruebas es-
tablecidas por las normas: EN IEC 60350-1.

9.2 Requisitos de informacion
segun el reglamento (UE) n.°
2023/826

Consumo de energia en modo de espera 0,8 W

Tiempo maximo necesario para que el
equipo alcance automaticamente el modo 20 min
de bajo consumo aplicable
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El aparato se ha sometido a las pruebas es-
tablecidas por las normas: EN 50564.

9.3 Consejos para ahorrar energia

* Mantenga la puerta cerrada durante la
coccion y evite abrirla con frecuencia.

* Mantenga limpia la junta de la puerta y
asegurese de que esta bien fijada en su
posicion.

» Use utensilios de cocina metalicos u
oscuros y no reflectantes.

« Evite precalentar los alimentos a menos
que sea necesario.

* Minimice los tiempos entre el horneado de
un plato y el del siguiente.

« Cuando sea posible, utilice las funciones
de coccién con ventilador para ahorrar
energia (solo en algunos modelos).

« Utilice el calor residual para mantener la
comida caliente. Reduzca la temperatura
del aparato al minimo, de 3 a 10 min,
antes de terminar la coccion.

* Apague la luz durante la coccién a menos
que sea necesario. Consulte Ajustes.

* Horneado humedo + ventilador (solo en
algunos modelos). Esta funcién se utilizé
para cumplir los requisitos de eficiencia
energética y disefo ecoldgico (segun EU
65/2014 y EU 66/2014). Pruebas segun:
IEC/EN 60350-1. La puerta del horno
debe estar cerrada durante la coccion
para que no se interrumpa la funcién y el
horno funcione con la maxima eficiencia
energética posible. Cuando se utiliza esta
funcioén, la bombilla se apaga
automaticamente. En algunos modelos
tarda 30 seg.

» Desconexion automatica - Por razones de
seguridad, si la funcién de coccion esta
activa y no se cambia ningun ajuste, el
aparato se apagara automaticamente tras
un determinado periodo de tiempo. Para
prolongar el tiempo de coccidn, ajuste
dicho tiempo. El apagado automatico no
funciona cuando la lampara esta

encendida ni con la funcién: (9*3%';?
- 12,5h:30-115°C

- 8,5h:120-195 °C

— 5,5h:200-245 °C

— 3 h: 250 - maximo °C



10. ASPECTOS MEDIOAMBIENTALES

. . , A SNi ~
Recicle los materiales con el simbolo L. Co- electronicos. No deseche los aparatos mar

loque el embalaje en los contenedores co- cados con el simbolo E con los residuos do-
rrespondientes para reciclarlo. Ayude a prote- | mésticos. Lleve el producto a su centro de re-
ger el medioambiente y la salud publica reci- ciclaje local o pongase en contacto con su
clando los residuos de aparatos eléctricos y oficina municipal.
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